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VINA

ITALUA -Ch Malartic Lagraviere
-Le Petit Smith Haut Lafitte
Ornellaia -Ch Margaux
Biondi Santi -Ch Palmer
Tenuta di Biserno -Ch Alter Ego de Palmer
Il Poggione -Ch Giscours
Valdo -Ch Brane Cantenac
Pio Cesare -Ch Lascombes
Elena Walch -Ch Desmirail
Castello di Volpaia -Ch Dauzac
Castello dei Rampolla -Ch Ducru Beaucaillou
Valentini -Ch Beychevelle
Fattoria le Pupille -Ch Leoville Barton
La Vigna di Sarah -Ch Talbot
Bibi Graetz -Ch Saint-Pierre
Tornesi -Ch Gloria
Feliciana -Ch Branaire Ducru
Tenuta Maso Corno -Ch Gruaud-Larose
Villa Giada -Ch Cos d’Estournel
Andaras Societa’ Agricola -Ch Montrose
Coppo -Ch Lafon Rochet
-Ch Lilian Ladouys
FRANCUSKA -Les Pagodes De Cos
-Ch De Pez
Paul Jaboulet Aine -Ch Latour
Domaine du Pegau -Ch Lafite Rothschild
Selection Laurence Feraud -Ch Mouton Rothschild
Bouchard Pere & Fils -Ch Pontet-Canet
Chartron et Trebuchet -Ch Pichon-Longueville au Baron
Moillard-Grivot -Ch Lynch Bages
Domaine Marguerite Carillon -Ch Pichon Longueville
William Fevre Comtesse de Lalande
Domaine Michaut -CH Clerc-Milon
Louis Jadot -Ch D’Yquem
-L’extrave(ljgant de Doisy Daene
CHAMPAGNE -Carmes de Rieussec
-Ch Guiraud Petit
Pol Roger -Ch Rieussec
Gosset -Goulee by Cos d’Estournel
Henriot Champagne -Ch Suduiraut
-La Tour Carnet
BORDEAUX SELECTION -Ch Beaumont
-Ch Cantemerle
Ch. Cheval Blanc -Ch Poujeaux
Ch. Pavie -Ch La Fleur De Bouard
-Ch Angelus 5
-Clos Fourtet SPANUJA
-Ch Monbousquet
-Ch Laroque Vega Sicilia
-Ch Canon Macan
-Ch Pavie Macquin Pintia
-Petrus Marques de Murrieta
-Le Pin
-Ch Nenin MADARSKA
-Ch I'Evangile
-Ch Gazin Tokaji-Oremus
-Ch Clinet
-Ch Taillefer HRVATSKA
-Ch Rouget
-Ch Haut Brion Korta Katarina
-Ch Haut-Brion Blanc Cuj

-Ch Smit Haut Lafitte Blanc
-Domaine de Chevalier

-Ch Pape Clement

-Ch Carbonnieux



STAKLO | PRIBOR ITALIJA

ZAFFERANO 1. Ornellaia 6. Pio Cesare 11. Fattoria le Pupille 16. Tenuta Maso Corno

Bibbona Piedmont Maremma Trentino
ZALTO 2. Biondi Santi 7. Elena Walch 12. La Vigna di Sarah 17. villa Giada
Montalcino Alto Adige Veneto Piedmont
3. Tenuta di Biserno 8. Castello di Volpaia 13. Bibi Graetz 18. Andaras
RADN I DE KANTE RI Tuscany Chianti Classico Tuscany Societa’ Agricola
Sardinia
4. 1l Poggione 9. Castello 14. Tornesi
VACU VI N Montalcino dei Rampola Montalcino 19. Coppo
Panzan, Chanti Piedmont
5. Valdo 15. Feliciana
Valdobbiadene 10. Valentini Lombardy
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ORNELLAIA

Istorija

Vinarija Tenuta dellOrnellaia osnovana je 1981. godine
proizvodnju vina u Italiji, pomorskim brdima Bolgheri u
Sirem vinskom regionu Marema.

Ornellaia poseduje oko 99ha vinograda, od cega je 41ha
u neposrednoj blizini same vinarije, a 58ha je na podruc-
ju Bellaria, vrlo blizu mora. Oni su na nadmorskoj visini
izmedu 50 i 120 metara, uglavnom na blagim padinama.
Cabarnet Sauvignon prostire se na oko 38ha kao i Mer-
lot, Cabarnet Franc na 12ha, a Petit Verdot na 7ha. Ima
nesto i belih sorti kao Sto su Sauvignon Blanc i Viognier.
Godisnja proizvodnja vinarije Ornellaia je 830.000 boca.

Filozofija vinarije

Njihova proizvodna filozofija se zasniva na Ornellaia-noj
opsesiji savrsenstvu na svim nivoima. Svaki izbor koji
naprave je od apsolutnog znacaja i podrazumeva
sveobuhvatnu paznju na detalje. Ni u jednom trenutku
u proizvodnom procesu nisu tolerisane niti dozvoljene
precice i na taj nacin beru grozde najviseg kvaliteta bez
obzira na klimatske uslove u toj godini.

U periodu berbe, analiza i empirijska ispitivanja im
omogucavaju da odrede koje grozde da beru i kojim
redosledom. Degustacija grozda im pomaZze da utvrde
zrelost tanina i ravnotezu ukusa u grozdovima kako bi
utvrdili optimalno vreme berbe i tehniku vinifikacije za
grozde svake parcele zemlje.

Zatim svako groZzde podvrgavaju dvostrukim procesom

va, dok se u drugoj kontroli uklanja svaki pojedinacni
komad biljne i drvenaste mase.

Grozde iz svakog vinograda posebno fermentira u po-
jedinacnim rezervoarima. Na taj nacin svako pojedi-
nacno osnovno vino (kojih ima viSe od 60) doprinosi
svojim karakterom, stvaranju finalne kupaze, prema
specificnim uslovima vinogradskog podrucja iz kog
potiCe: kombinacija tipa tla, klimatske ekspozicije,
sorte grozda...

Tek nakon perioda od 12 meseci odlezavanja u buradima
od francuskog hrasta, osnovna vina ce biti odabrana i
mesana prema dva osnovna kriterijuma: elegantan izraz
koji zahteva Ornellaia i karakter same berbe.

Zemljiste

Poluskrivena u podnoZju u blizini Bolgheri-a, Ornellaia
lezi samo nekoliko kilometara od obale Sredozemnog
mora. Tokom letnjih meseci hladan morski povetarac
miluje vinograde i obliZnje maslinjake, dok tokom zime
brda pruzaju zastitu od hladnih severnih vetrova.

Ornellaia smatra da vino treba da bude najautenticniji
izraz teroara iz kog potice i upravo tu, zajedno sa po-

morskom klimom, heterogenom prirodom zemlje i imanja

- morskog, aluvijalnog i vulkanskog porekla - stvara
posebno okruZenje u kojem crvene i bele sorte mogu
najbolje da se izraze.

Beskrajne parcele vinograda dobro se uklapaju u ovaj

stvarajuci delo izuzetne lepote, sloZenosti i elegancije
na zaista jedinstvenom mestu. Iskustvo, strucnost i
odlucnost odigrali su svoju ulogu u poboljsanju kvaliteta
i reputacije Ornellaia-e, ali samo imanje je ono Sto je
stalni izvor inspiracije.

Berba

U Ornellaia-i ¢vrsto veruju da se odli¢no vino moze
napraviti samo od grozda ubranog precizno odredenom
vremenu zrenja za svaku godinu berbe.

Oslanjaju se na strpljivo posmatranje vinograda i pedan-
tnu degustaciju bobica kao bi pronasli trenutak kada
grozde pokaZe svoj pun aromaticni potencijal i razvije
bogatu i svilenkastu teksturu tanina, zadrzavajuci sve-
Zinu. Svakom vinogradu se pristupa pojedinacno, dok

se na svakom grozdu vrsi dvostruka selekcija kako bi

se utvrdio kvalitet grozdova i uklonio svaki pojedinacni
komad zelene biljne mase.

U podrumu

Podrum je nastavak vinograda. | ovde se svaki vinograd
tretira kao pojedinac, vinifikovan posebno, sa ciljem da
se izrazi specificnost parcele. Svakodnevna degustacija
fermentisanih vina im omogucava da prilagode vreme
ekstrakcije i maceracije svakom od 70 do 80 osnovnih
vina, koja e sazrevati odvojeno u malim ba¢vama od
francuskog hrasta, pre nego Sto budu odabrana i me-
$ana da bi se postigla suptilna ravnoteza: izraZzavanje
specificnog karaktera berbe uz zadrzavanje Ornella-
ia-ne raskosne elegancije.

My

Odrzivost

OdrZivo vinogradarstvo je sastavni deo njihove proizvod-
ne filozofije i zasniva se na ekonomskoj dugovecnosti
struktura i teroara, kvalitativnoj proizvodnji i unaprede-
nju nasleda i pejzaza oblasti Bolgheri zajedno sa njenom
istorijskim, kulturnim i ekoloskim aspektima.

U Ornellaia-i, koncept odrZivosti Zivotne sredine shva-
¢en kao koriscenje prirodne plodnosti zemljista, moze se
identifikovati u razlicitim praksama i ogranicenim mera-
ma koje se primenjuju u njihovim vinogradima, sa ciljem
promovisanja biodiverziteta vrsta koje se uzgajaju. To
ukljucuje zastitno upravljanje zemljistem kako bi se
odrZao njegov integritet i plodnost, upravljanje biljkom
kako bi se postigla samoregulacija i usvajanje odbram-
benih sistema sa malim uticajem na Zivotnu sredinu koju
stimuliSu prirodnu odbranu vinove loze.

Sve je to moguce zahvaljujuci ljudskom nasledu od
neprocenjivog znacaja, koje svakim danom raste podsti-
canjem i odgovaraju¢om obukom internog osoblja.

Umetnicka berba

U maju 2009. godine, Ornellaia je zapocela projekat
Vendemmia d’Artista, kroz koji imanje svake godine
saraduje sa razlicitim savremenim umetnicima koji imaju
priliku da se njihova umetnicka dela nadu na etiketi
boce. U svakoj drvenoj kutiji od 6 boca od 750ml koje
Ornellaia prodaje, postoji jedna boca sa posebnom eti-
ketom. Vinarija takode proizvodi vise od 100 boca veceg
formata sa etiketama koje potpisuje umetnik. Neke su
dostupne za prodaju, dok su druge rezervisane za aukci-
je u koristi umetnickih dobrotvornih organizacija.

selekcije. Na prvom stolu se proverama kvalitet grozdo-  netaknuti pejzaz poput kockica u velikom mozaiku,
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Le Volte 2020

We&P

13,50% 3,46 1,89/l
[@ Italija 2020

razliCite sorte fermen-
tisane su odvojeno u
mali Celi¢nim rezer-
50% Sangiovese voarima; malolakticka
140% Merlot fermentacija se vrsi u
10% Cabarnet Celi¢nim rezervoarima

Ornellaia

Sauvignon
10 meseci u bariku i

crveno betonskim tankovima

crveno meso, sezonska
Tuscany, Bolgheri %/ divljac, stari sirevi

krecnjak, pesak,

0,75/1,5 Sliunak

O

jarko rubincrvena

intenzivne arome crvenih bobica i latica ruze

punog tela, gustih tanina i Zivahne kiselosti

® @ @

Le Volte je crveno vino dobijeno kupaZom sorti 50%
Sangiovese, 40% Merlot i 10% Cabernet Sauvignon.
Nakon rucne berbe, koja je obavljena od 17. septembra
do 3. oktobra, grozde se selektuje i nezno presuje.
RazliCite sorte su fermentisale odvojeno u malim
Celicnim rezervoarima da bi se zadrzale njihove sortne
karakteristike. Nakon alkoholne fermentacije usledila je
malolakticka fermentacija, takode u elicnim rezervoari-
ma. Vino je odleZalo 10 meseci, delom u bariku, a delom
u betonskim rezervoarima, da bi se dobio savrsen
balans izmedu taninske strukture i izrazaja sveZeg voca.
Potencijal starenja je 10-15 godina.

®

-91/100 James Suckling
-91/100 Vinous
-90/100 Decanter
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Le Serre Nuove 2019
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-94/100 Robert Parker

'-M' -95/100 James Suckling

-94/100 Falstaff
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14,5% 3,60 1,9g/!

Italija @ 2019
_ alkoholna fermentacija
Ornellaia u inoksu dve nedelje;

maceracija 10-15
dana; malolakticka
fermentacija u inoksu
zatim u batvama

54% Merlot

31% Cabernet
Sauvignon

10% Petit Verdot

5% Cabernet Franc . "
15 meseci u baricima

crveno
grilovano crveno
meso, divljac, punjena
prepelica, italijanski,
Spanski i jaci sirevi

Toskana, Bolgeri

0,751/1,51 aluvijalno

D XS

® @& @

Zivahna rubincrvena boja

arome bobica, kupina, malina i crvene tresnje
praceno cvetnim notama divlje ruze, sladic¢a

dobra taninska struktura i uravnotezenost,
protkano ostrim i slanim zavrSetkom

®

Le Serre Nuove je crveno vino nastalo kupaZom sorti
grozda Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot i Caber-
net Franc. Berba je obavljena ru¢no, nakon cega je groz-
de sortirano, pre i posle uklanjanja peteljki, te na kraju
lagano presovano. Svaka sorta i parcela su vinificirane
odvojeno. Alkoholna fermentacija je u inoksu na tempe-
raturama izmedu 26-30°C u periodu od 2 nedelje, nakon
Cega je sledila maceracija oko 10-15 dana. Malolakticka
fermentacija je pocela u inoksu i zavrsila se nakon
premestanja u bacve (25% novi barik i 75% stari). Vino
je odleZavalo u baricima, u podrumu sa kontrolisanom
temperaturom, narednih 15 meseci. Nakon punjenja,
odlezalo je dodatnih Sest meseci u boci.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Ornellaia 2019

-97/100 James Suckling
-97/100 Decanter
-95/100 Robert Parker
-95/100 Wine Spectator
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14,5% 3,44 0,5g/l

Italija @ 2019
fermentacija u
Ornellaia rezervoarima od
nerdajuceg Celika;
62% Cabgrnet maceracija 15 dana,
Sauvignon u bacvi 3 nedelje; malo-

31% Merlot
4% Petit Verdot
3% Cabarnet Franc

lakticka fermentacija u
hrastovim bac¢vama

18 meseci u bariku,
crveno 12 meseci u boci

. govedina, zacinjena
Tuscany, Bolgheri divljac, stari sirevi
morsko, aluvijalno i

0,751/1,5I vulkansko poreklo

DX S

® @ @

tamno rubincrvena

zacinske i balzamicne note, ukljuCujuci i arome
crnog bibera, Zalfije i aromati¢nog bilja

Zivopisan, punog tela, guste, elegantne
taninske strukture i postojane, hrskave zavrsnice

®

Ornellaia je crveno vino nastalo kupaZom sorti 62%
Cabernet Sauvignon, 31% Merlot, 4% Petit Verdot i 3%
Cabernet Franc. Nakon ru¢ne berbe, koja je obavljena
od 5. septembra do 4. oktobra, grozde se selektuje i
nezno presuje. Fermentacija se odvijala u Celicnim i be-
tonskim rezervoarima na temperaturi 26-30°C, nakon
Cega je usledila maceracija oko 15 dana. Malolakticka
fermentacija se odvijala u hrastovim buradima. Nakon
12 meseci sazrevanja u bariku, vino je mesano i potom
vraceno u barike na dodatnih 6 meseci odlezavanja. Na
kraju, vino sazreva jo$ 12 meseci u boci pre pustanja u
promet. Potencijal starenja je 5-20 godina.



Ornellaia Bianco 2019

-96,/100 James Suckling
-94/100 Robert Parker
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13,5% 3,40 0,50g/I

Italija 2019
_ fermentacija u bariku na
Ornellaia 22°C bez malolakticke
fermentacije

81% Sauvignon
Banc
19% Viognier

10 meseci na talogu

sa periodi¢nom beto-
nazom i jos 2 meseca u
Celicnim bacvama + 6
meseci u boci

e O

belo
testenina, vegetarijans-

Tuscany, Bolgheri \ ka p.revdjelﬁ,.grickalice.
(suvi Stapici), posna riba

morsko, aluvijalno,

0,751/1,5! vulkansko

2

® @& @

intenzivno slamnatozuta

arome egzoticnog voca pracene
blagim notama fino przene vanile

bogato, gusto i savrseno izbalansirano

®

Ornellaia Bianco je suvo belo vino i predstavlja mesa-
vinu sorti 81% Sauvignon Blanc i 19% Viognier, koje
dolaze iz tri mala vinograda koja su pokazala svoju
izuzetnu sposobnost da izraze jedinstveni karakter
imanja Ornellaia. Nakon rucne berbe, koja je obavljena
od 17. avgusta do 4. septembra, grozde se selektira i
nezno presuje. Fermentacija se odvijala u bariku na
temperaturi od 22°C. Nije sprovedena malolakticka fer-
mentacija. OdleZavanije je trajalo 10 meseci, na taloguy,
sa periodi¢nom batonazom i jo$ dodatna 2 meseca u
Celi¢nim bacvama. Nakon mesanja i flasiranja, vino je
sazrevalo jos 6 meseci u boci.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Massetino 2019

-96,/100 Robert Parker
-95/100 James Suckling
-94/100 Decanter
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14,5% 3,6 0,58/!

Italija @ 2019
spontana fermentacija
ornellaia sa autohtonim kvas-
cima; malolakticka
fermentacija obavljena
94% Merlot u buradima od 50%
6% Cabarnet Franc novog hrasta
12 meseci pre
@ mesanja, pa 3
crveno

meseca pre flasiranja

govedina, jagnjetina,
Tuscany, Bolgheri % svinjetina, divljac, pece-
na testenina, zacinjena
jela od pirinca

0,75l plava glina

2

® @ @

duboka rubin boja

note kupine, crne tresnje i Sljive su u sredistu,
ukraSene notama koZze, zemlje i duvana

punog tela, dobro definisane, ¢vrste tanine i
sa dosta vocnog, zacinjenog i cokoladnog ukusa

®

Massetino je crveno vino dobijeno kupazom sorti
Merlot i Cabernet Franc. ,Massetino” na italijanskom
znaci mali Masseto, odnosno mladi brat i drugo po
znacaju vino ove vinarije. Massetino 2019 proizveden
je iz odvojenih vinifikovanih serija sa neznom ekstrak-
cijom kako bi se ocuvala finoca strukture tanina. Fer-
mentacije su bile spontane sa autohtonim kvascima

i na temperaturama izmedu 25 i 28°C. Nakon $to je
malolakticka fermentacija obavljena u buradima
(50% novog hrasta), odleZavanije je trajalo 12 meseci
pre mesanja, nakon cega su usledila 3 dodatna
meseca odlezavanja pre fladiranja.
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Masseto 2018

-98/100 James Suckling
-97/100 Decanter
-97/100 Robert Parker
-96/100 Wine Spectator
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2018

. malolakticka
Ornellaia » )
fermentacija u bariku
24 meseca u bariku

100% Merlot i 12 meseci u boci

govedina, jagnjetina,
gulas od teletine, pece-
no pilece meso, razni
sirevi jaceg intenziteta
kao i fino suseno meso
poput sunke ili priute

crveno

Tuscany, Bolgheri

0,751/1,51 plava glina

D RS®E

® @ @

tamnopurpurna

arome crne tresnje, Sljive, kedra, vanile i hrasta

gusto, barsunasto, punog tela,
rafiniranih tanina i svilenkaste teksture

®

Masseto je crveno vino koje je dobijeno od 100% sorte
Merlot. To je prva berba u novoj vinariji imanja, koja

je opremljena betonskim fermentorima. Grozdovi su
rucno brani u sanducima od 15 kg, dvostruko sortirani
pre i posle odstranjivanja peteljki i zatim meko drobljeni.
Fermentacija je u betonskim rezervoarima na tempera-
turama izmedu 25 i 30°C. Maceracije je trajala od 21 do
28 dana. Malolakticna fermentacija je u 100% novim
hrastovim barik bacvama, drzeci razlicite partije odvoje-
ne tokom prvih 12 meseci starenja. Vina se zatim meSaju
i vracaju u burad jos godinu dana, ukupno 24 meseca pre
flasiranja. Vina se zatim cuvaju dodatnih 12 meseci pre
nego Sto budu pustena u prodaju.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Poggio Alle Gazze 2020

-92/100 James Suckling
-92/100 Robert Parker
-90/100 Decanter
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Italija @ 2020
fermentacija u bariku,
. d kojih je 25%
Ornellaia od kojinJ
kors¢enih, 50% u

Celi¢nim rezervoarima i
betonskim kacama

69% Sauvignon Blanc
22% Vermentino

5% Viognier

4% Verdicchio na finim talozima 6
meseci, 12 meseci u boci

belo

prZzena riba, dinstana
riba, riZoto sa povréem,
supa od bele ribe,
dinstano belo meso

X &

Toskana, Bolgeri

morskog, aluvijalnog

075 i vulkanskog porekla

2

® @ @

jarko slamnatoZuta sa zelenim odsjajima

intenzivne note citrusa i egzoticnog voca
pracene mirisima pokoSene trave i Sparoga

punog tela sa Zivahnom kiseloscu,
mineralnom i dugotrajnom zavrsnicom

®

Poggio Alle Gazze je belo vino dobijeno kupaZom sorti
69% Sauvignon Blanc, 22% Vermentino, 5% Viognier

i 4% Verdicchio. Nakon ru¢ne berbe, koja je obavljena
od 13. do 24. avgusta, grozde se selektira i nezno
presuje. Nakon gravitacionog taloZenja od nekih 12
sati, odvojene partije mosta su stavljene u barike
(50%) i Celicne i betonske bacve (50%). Fermentacija
se odvijala na temperaturi od 22°C, dok malolakticka
fermentacija nije primenjivana. Vino je sazrevalo na
finom talogu 6 meseci, uz redovnu batonazu. Nakon
mesanja sledi odlezavanje u boci dodatnih 12 meseci
pre pustanja u promet.



BIONDI SANTI

Istorija

Franco Biondi Santi bio je italijanski vinar, najpoznati-

ji po proizvodnji Brunello di Montalcino, crvenog vina
proizvedenog samo u Montalcinu, Tuscany. Deda Franca
Biondi Santi-a, Ferruccio Biondi Santi, izumeo je Brunello di
Montalcino krajem 1800-ih. | sam Franco je vinarski zanat
naucio od svog oca Tancredija. Kada je Franco nasledio
porodicno imanje Greppo 1970. godine, pridrzavao se tradi-
cije istovremeno poboljSavajuci kvalitet. Na celu porodi¢ne
firme Tenuta Il Greppo ostao je do svoje smrti, nadgledajuci
svaki aspekt vinograda i vinarstva. Franco Biondi Santi
povecao je proizvodnju Brunello del Greppo sa 4 hektara
do 25. Nastavio je da sprovodi strogu, tradicionalnu agro-
nomiju i podrumske prakse kako bi konsolidovao tipicne
osobine i pobolj3ao kvalitet.

Zahvaljujuci stalnoj licnoj medunarodnoj promociji svojih
vina, od 1970. godine Franco je uspeo da stvori razumeva-
nje i uvazavanije izuzetno tipicnog karaktera i kvaliteta svog
Brunello del Grappa. Buduci kontinuitet Greppa predstav-
ljaju Francovo dvoje dece, Jacopo i Alessandra, koje oboje
vec rade u Greppu.

Tenuta Greppo

Prestiz Greppa datira iz 19. veka, sa sjajnom vinskom kul-
turom porodice koja je posedovala ovo imanije, ciji teroar
ima izvanredne karakteristine za Sangiovese. Prateci stroge,
tradicionalne metode agronomije i podrumske prakse,
nepokolebljivo je stvorena neuporediva kolekcija ,,Brunello
Riserve” jednako izuzetnom stogodisnjem Brunellu iz
proSlosti. Imanje ukljucuje 47 hektara zemlje u Greppo

i 105 u Pieri.

Samo 25 hektara je obradeni vinograd Sangiovese Grosso.

Najstarije vinove loze, ukupne povrsine 5ha, datiraju iz
1930-1970;

8ha od 1988-1989; 6ha od 2000-2001; najmlade vinove
loze su nedavno zasadene 2004-2006. godine.

Prinos po hektaru odrzava se na niskom nivou od 3-5 tona
po hektaru. Trenutna proizvodnja retko prelazi 80.000
boca, ukljucujuci oko 10.000 boca ,riserve”, napravljene
samo nakon izuzetnih berbi.

Berba pocinje sredinom septembra i vrsi se iskljucivo rucno.

Samo najbolje grozde namenjeno je proizvodniji Brunella, i
to iz vinograda starih najmanje 10 godina, i onih najmanje
25 godina za ,Riservu”.

Imanje Greppo prostire se preko obronka (nadmorske
visine 385-507 metara), jugoistocno od Montalcina, i uziva
idealnu mikroklimu i tlo za proizvodnju aromaticne crvene
boje vina.

Podrum ,Greppo” nije pretrpeo znacajnije tehnoloske pro-
mene, osim uvodenja savremene opreme i materijala.

Ukupni kapacitet je:

- 2.197,00 hl bacvi i kaca od slavonskog hrasta

- 2.016,50 hl rezervoara za vitrifikovani beton

- 990,40 hl rezervoara od nerdajuceg Celika
-za ukupno 5.203,90 hl.

Podrum za flase ima dalji kapacitet od oko 211.000 boca u
bordo stilu (1.582,50 hl).

VINOTEKABEOGRAD.COM

GroZde nakon drobljenja prolazi kroz fermentaciju pod
kontrolom temperature u velikim betonskim rezervoarima i
kazanima izmedju 15 i 18 dana. Tokom burne fermentacije,
Sira se pumpa dva puta dnevno. Nakon povlacenja podleze
malolaktickom raspadu, odrZavajuci temperaturu od
18°-20°C oko 30 dana.

U aprilu nakon berbe, novo vino se prebacuje u bacve sla-
vonskog hrasta da sazri. Brunello u tim buradima provodi
najmanje 36 meseci, a na kraju Cetvrte godine flasira se u
boce u bordo stilu od 0,75 litara. Brunello Biondi Santi se
pusta u prodaju najmanje 6 meseci nakon punjenja u flase
i izvozi se Sirom sveta.

Zanimljivost

Shvatajuci vrednost svog podruma i svojih vina, Tancredi
Biodi Santi je pre pocCetka drugog svetskog rata, tajno
zazidao deo svog podruma gde je saCuvao najstarija i
najvrednija vina - Riserve. Cinei to, Biondi-Santi je na kraju
uspeo da pokaZze svetu koliko bi Brunelo mogao da bude
dugovecan i sloZen. Godine 1966. Brunelo di Montalcino

je postao DOC i italijanska vlada se obratila Tancrediju da
pomogne u pisanju propisa.

Tancredi je doveo vinariju do novih visina, ali je njegov
sin Franco pomogao da pokaZzu svetu Sta mogu da ura-
de. Franco je putovao nadaleko, promovisuci vina i po-
kazujuci moc starih Riserva. Reputacija vina je ojacana
tek 1980. godine kada je Brunello di Montalcino postao
prvi DOCG u Italiji.

INOTEKABEOGRAD.COM




Brunello di Montalcino
Annata 2016
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Italija @ 2016
rana berba, duga mac-
Biondi Santi eracija; vecina grozda je
fermentisana u beton-

skim sudovima koristeci
prirodne autohtone

100% Sangiovese kvasce

odleZava 36 meseci
u ba¢vama od

crveno
slavonskog hrasta

govedina, jagnjetina,
divlja¢, tamna Zivina,
pasta sa mesom, zreli
sirevi, svinjetina

Tuscany

0,75l kamen, lapor

DX S
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intenzivna rubincrvena boja

hrskave vo¢ne note, crna tresnja, narandza i sitne
crvene bobice prac¢ene balzami¢nim mirisima

energija i slatkoca se stapaju sa elegancijom
i ravnotezom, svilenkasti tanini, duga zavrsnica

®

Ovo vino je proizvedeno iskljucivo selekcijom Sangiovese
Grossoa iz vlastitih vinograda. Berba 2016. je karak-
teristicna po dosta kisnih padavina krajem avgusta/
pocetkom septembra 5to je dovelo do sporog i veoma
uravnoteZenog sazrevanja grozda. Vieoma velike tempera-
turne razlike izmedu dana i noci doprinele su aromatickoj
kompleksnosti. Odlikuje se prisustvom hrskavih vo¢nih
nota, gde se isticu crna trednja, crvena narandza i sitne
crvene bobice, sa balzami¢nim i cvetnim mirisnim nota-
ma. U ustima se prisutna slatkoca stapa sa elegancijom
svilenkastih taninia. Duga zavrsnica i pikantnost ostavlja-
ju i sjajan osecaj svezine. Tempratura sluZenja 16-18°C.
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Brunello di Montalcino
Riserva 2015
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Italija @ 2015

Biondi Santi ranaberpaquga ,
%@ maceracija, vinifikacija

u drvenim bac¢vama

100% Sangiovese
36 meseci u velikim

prirodnim bacvama

od slavnonskog hrasta
crveno

crveno meso,
Tuscany govedina, jagnjetina,
divlja¢, Zivina

0,75l kamen, lapor
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boja gline, crveno-braon

arome divljih bobica, plavog
cveca, eukaliptusa i dima

tanini otkivaju ogromnu strukturu, prepoznatljiv
osecaj sveZine, dugotrajna, slana zavrsnica

®

Velicanstvena berba u kojoj se struktura, elegancija i
svezina iskombinovane i stvoreno je neSto posebno.
Berba grozda 2015. je zapocCeta 21. septembra sa vise
od 10 dana kasnjenja od proseka za Biondi Santi.

Ova godina je bila topla i malo kiSna sa visokim
temperaturama od maja do avgusta, Sto je omogucilo
vinovoj lozi da proizvede visoko koncentrisano grozde,
savrseno za vina najvise klase. Brunello di Montalcino
Biondi Santi Riserva 2015. je zaista velicanstveno vino.
Prvi put je proizvedeno 1888. godine. Pusteno je u pro-
daju od tada samo 40 puta u samo izuzetnim berbama
i ogranicenim kolicinama.



Maslinovo ulje 2021
extra virgine

@ 2021
@ Italija
:&?;.I Biondi Santi

-

Tuscany

MoZete posluZiti sirovo uz salate, supe,
predjela i jela od ribe ili peCenog mesa.
Takode, moZe biti idealan pratilac
tradicionalnoj toskanskoj kuhinji.

X & ©

Cuvajte boce uspravno, na suvom
mestu i dalje od izvora svetlosti i
toplote. Temperatura skladistenja
ne sme pasti ispod 10°C.

&)

Biondi Santi maslinovo ulje dobija

se od maslina ubranih ru¢no u
maslinicima Biondi Santi imanja,
proizvedeno tradicionalnom metodom
od sorti: Correggiolo, Leccino, Moraiolo
i Olivastra di Montalcino.

®

Mlevenje maslina vrsi se u tradicionalnim
mlinovima sa kamenim tockom i ulje se
dobija postupkom hladnog presovanja.

Da ne bi promenio svoje organolepticke
karakteristike, nije filtrirano.

»Najbolje maslinovo ulje Italije”
- Dolce Tera

tamnozelena

arome masline i arti¢oke

® @@

izraziti pikantan sa malom naznakom gorcine
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TENUTA DI BISERNO

Lodovico Antinori je jedan od osnivaca meteorskog
uspona vina Bolgheri u Maremmi. Vec¢ 1980-ih pre-
poznao je potencijal ove regije na brdima duz obale
Toskane u Tirenskom moru. Lodovico i njegov tim
brzo su shvatili da je geoloski sastav tla u Belariji
razlicit, brdovit i kamenit, glinovit i vapnenacki, sa
velikim oblucima.

Zapoceo je projekat sa svojim bratom Pierom. Za-
jedno sa zemljoposednikom Umbertom Mannonijem
osnovali su Tenuta di Biserno. Ostvario je saradnju sa
legendarnim enologom, Michaelom Rollandom.

Vinogradi su zasadeni izmedu 2001. i 2005. godine.
Prva Zetva odrzana je 2003. godine, i tada je stvoren
,Insoglio del Cinghiale”. Tenuta di Biserno je imanje

u Alta Maremma, na brdu na putu od Bolgherija do
Bibbone. Zemljiste se sastoji od tzv. konglomerata
Bolgheri - meSavine aluvijalnog tla bogatog minerali-
ma, Skoljkastog krecnjaka i Sljunka koji obezbeduju
drenazu. Prilicno netipicni za Bolgheri su visoki

udeli kreca i gline. S obzirom na teroar, Lodovico je
zasadio iskljucivo bordoske sorte grozda, uglavnom
Cabarnet Franc, Merlot, malo Cabarnet Sauvignona i
iznenadujuce puno Petit Verdota. Pomorski sedimenti
i glina na severozapadnim padinama pruzaju idealne
uslove za Merlot, dok su Sljunkovite parcele na vecim
nadmorskim visinama sa dobrom drenazom savrsene
za Cabarnet Franc. U sred brda, Biserno leZi na 6
hektara ,spektakularnog teroara” iz kojeg potice
vrhunsko vino ,Lodovico” za koje se kaZe da je najboji
Cru u regionu.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Tlo i mikroklima su osnova. Drugi aspekt teroara

je sjaj Tirenskog mora. Biserno ima koristi od pro-
hladnog povetarca i savrSenog sunca u orjentaciji
zapad-istok sa redovima otvorenim prema moru. Vi-
nogradi su zasadeni sa 6.500 vinovih loza po hektaru
u formi kordona. Izmedu redova, je trava kako bi se
ogranicio prirodni rast mladih loza.

Prinosi su ograniceni na 1 kg po biljci, priblizno jedna
bocica po biljci.

Usred vinove loze, stabala limuna i maslinika, sa
predivnim beskrajnim bazenom, nalazi se pansion
Biserno.

Prvobitno unistena 1850. godine, obnovljena pede-
setih godina proslog veka, a iako nije bila generalno
otvorena za javnost, osam spavacih soba moze

biti dostupno za ekskluzivne, unapred dogovorene
posete, koje mogu ukljucivati degustacije vina, licne
obilaske regiona i ¢asove kuvanja.

Godina osnivanja: 2001.

Vlasnici: Helena Lindberg

Konsultant za enologiju: Michael Rolland

GodiSnja proizvodnja: priblizno 160.000 boca

Vinograd: 46 hektara (Konvencionalno gajenje)



Occhione 2021

VCCHTON
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Italija 2021
most fermentira na
kontrolisanoj tem-
peraturi u Celicnim
rezervoarima
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Tenuta di Biserno

100% Vermentino

u inoksu nekoliko
meseci pre flasiranja
belo
testenine, veget-
erijanska predjela i
grickalice, posna riba,
suhomesnati proizvodi
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Tuscany, Bibbona

aluvijalno,

075 pesak, sljunak
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bledoZuta sa brilijantnim odsjajima

arome citrusa, poput limunske trave i limete,
pracene notama belog cveca i tropskog voca

ukusno i postojano, sa svezim
i prijatnim citrusnim zavrsetkom

®

Occhione je belo vino od sorte Vermentino, proizve-
deno u toskanskoj vinariji “Tenuta di Biserno”. Ovo je
prvo belo vino na imanju. Retko i originalno, proizvodi
se u manjem broju i verno izrazava nijanse vitkosti,
lakoce i odlucnosti. Ove karakteristike se mogu naci i
u njegovom nazivu, inspirisanom zasti¢enom vrstom
retkih vodenih ptica koje se gnezde u dinama u pesca-
noj oblasti Marina di Bibona, na obalama Tirenskom
mora. GroZde za ovo ukusno vino se bere iskljucivo
rucno u ranim jutarnjim satima. Nakon sortiranja
prebacuje se u presu za drobljenje. Most fermentira
na kontrolisanoj temperaturi u Celicnmi rezervoarima.
Vino odleZava u inoksu nekoliko meseci, pre flasiranja.



&

Sof 2021

-91/100 Robert Parker
-91/100 James Suckling

&

D & @

(L )

® @ 0O @ (

W&P

12% 34

Italija

1,5g/

2021

ornellaia maceracija,
! alkoholna fermentacija
50% Cabernet Franc

pet meseci odleZavanja
50% Syrah

u rezervoaru od nerda-
juceg celika i flasiranje
roze
przena riba, dinstana
riba, rizoto sa povréem,
supa od bele ribe,

Tuscany, Bibbona
y dinstano belo meso

0,75l glina, pesak
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lososruZicasta

arome divlje maline, jagode,
citrusa, badema i zalfije

izbalansiran, punog tela sa finom, osvezavajucom kiseli-
nom i dugotrajnim, harmonicnim i jasnim zavrsetkom

®

Sof je rose vino dobijeno kupaZom sorti Cabernet
Franc i Syrah u podjednakoj razmeri. Vinogradi iz kojih
dolazi groZde za ovo vino nalaze se u Toskani, udaljeni
6 kilometara od Tirenskog mora. GroZde se bere ru¢no
u ranim jutarnjim satima sredinom avgusta. Lagano
uklanjanje peteljki i presovanje se odvija nakon
kratkog perioda maceracije, nakon ¢ega se most u
rezervoaru od nerdajuceg celika podvrgava alkoholnoj
fermentaciji na kontrolisanoj temperaturi. Na kraju
sledi pet meseci odleZavanja u rezervoaru od nerdaju-
ceg celika i flasiranje. Satenska boca specijalno kreira-
na za ovo vino podsec¢a na rimsku amforu i reljefno je
ukradena li¢nim potpisom Sofije Antinori.
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Insoglio del
Cinghiale 2020
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lr,géJ Tenuta di Biserno

~ 39% Syrah

23% Merlot

14% Cabernet Franc

12% Cabernet
Sauvignon

4% Petit Verdot

8% ostalih crvenih sorti
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u rezervoarima od
nerdajuceg Celika na
kontrolisanoj tempera-
turi od 28°C u trajanju
od 14 do 21 dan

oko 4 meseca
u koris¢enim
baricima i inoksu

crveno S
junetina, jagnjetina,

piletina, divljac,
peceni fazan, Corba

Tuscany, Bibbona
od divljadi, tvrdi sirevi

0,751/3l glina, pesak
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intenzivna rubincrvena

arome tresnje, borovnice,
zacinskog bilja, balzamika i bibera

sveZ i elegantan, veoma dobro
ugladenih tanina i dobre kiselosti

® @ @

Insoglio del Cinghiale je crveno vino dobijeno ku-
pazom sorti 39% Syrah, 23% Merlot, 14% Cabernet
Franc, 12% Cabernet Sauvignon, 4% Petit Verdot i 8%
ostalih crvenih sorti. GroZde se bere ru¢no i sortira

na pokretnoj traci u podrumu vinarije. Vinifikacija se
obavlja u rezervoarima od nerdajuceg Celika na kon-
trolisanoj temperaturi od 28°C u trajanju od 14 do 21
dan. OdleZavanje traje oko 4 meseca u koris¢enim ba-
ricima od francuskog hrasta (40%), a ostatak u inoksu
(60%). Potencijal starenja vina je 10-15 godina.
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Il Pino di Biserno 2019
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Italija @ 2019
. u konusnim rezervoari-
Ornellaia %@ .
ma od nerdajuceg celika

od 3-4 nedelje; malo-
lakticka fermentacija se

40% Merlot
32% Cabarnet Franc

18% Cabarnet odvija u bariku i inoksu
Sauvignon ‘ .
10% Petit Verdot 12 meseci u bariku
i inoksu; u boci
crveno najmanje 6 meseci

junetina, jagnjetina,
Tuscany’ B|bb0na piletina, diVljaE, peCeni
fazan, tvrdi sirevi

0,751/1,51/3l glina, pesak
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tamno rubincrvena

arome Sljive, kupine, kafe i karanfilica

koncentrovan sazrelim, okruglim taninima,
finom kiselinom i dugom zavrSnicom.

®

Il Pino di Biserno je crveno vino dobijeno kupa-

Zom sorti 40% Merlot, 32% Cabernet Franc, 18%
Cabernet Sauvignon i 10% Petit Verdot. GroZde se
bere rucno i sortira na pokretnoj traci u podrumu
viinarije, nakon Cega se odstranjuju peteljke i drobi.
Vinifikacija se obavlja u konusnim rezervoarima od
nerdajuceg celika na kontrolisanoj temperaturi od
28°C u trajanju od 3-4 nedelje. Malolakticka fermen-
tacija se odvija u bariku (25%), a ostatak u inoksu.
90% vina odleZava u baricima od francuskog hrasta
12 meseci, a preostalih 10% odleZava u inoksu. Odle-
Zavanje u boci traje najmanje Sest meseci. Potencijal
starenja vina je 10-15 godina.
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Biserno 2019
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Italija @ 2019

vinifikacija se obavlja

Tenuta di Biserno u rezervoarima od
nerdajuceg Celika 3-4

(o)
32% Cabarnet Franc nedelje; malolakticka

o)
32% Cabamet fermentacija se odvija

Sauvignon u bariku i inoksu
30% Merlot

6% Petit Verdot @ 15 meseci u baricima
crveno i 12 meseci u boci

g/l

i

juneting, divljac,
jagnjetina, piletina,
tvrdi sirevi

Tuscany, Bibbona

0,751/1,51 /3l glina, pesak
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tamno rubincrvena

arome zrelog crvenog voca,
slatkih zacina, ¢okolade i kamfora

eksplozivan, svilenkaste i senzualne taninske
teksture; ukusne i postojane zavrsnice

®

Biserno je crveno vino dobijeno kupazom sorti 32%
Cabernet Franc, 32% Cabernet Sauvignon, 30% Mer-
lot i 6% Petit Verdot. Ovo je vodece vino i perjanica
istoimene vinarije iz ¢uvene vinske regije Toskane.
Grozde se bere rucno i sortira na pokretnoj traci u
podrumu vinarije, nakon Cega se odstranjuju peteljke i
drobi. Vinifikacija se obavlja u konusnim rezervoarima
od nerdajuceg Celika na kontrolisanoj temperaturi od
28°C u trajanju od 3-4 nedelje. Malolakticka fermen-
tacija se odvija u bariku (15%), a ostatak u inoksu.
Vino odleZava 15 meseci u baricima od francuskog
hrasta (85 novih) i 12 meseci u boci.
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Italija 2018
u konusnim rezervoari-
ma od nerdajuceg celika
3-4 nedelje; malolak-
ticka fermentacija se
odvija u bariku i inoksu

® (@

40% Merlot

32% Cabarnet Franc

18% Cabarnet
Sauvignon

10% Petit Verdot

16 meseci u baricima
od francuskog hrasta

crveno S
junetina, jagnjetina,

piletina, divljac,
peceni fazan, Corba
od divljaci, tvrdi sirevi

X &

Tuscany, Bibbona

aluvijalno,

0,751/1,5/3l pesak, 3ljunak

2
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tamno rubincrvena

arome crvenog voca, koZe, sladi¢a i hrasta

strukturirano vino sa delikatnim
taninima i dugom zavrsnicom

®

Il Pino di Biserno je crveno vino dobijeno kupazom
sorti 40% Merlot, 32% Cabernet Franc, 18% Cabernet
Sauvignon i 10% Petit Verdot. GroZde se bere ru¢no i
sortira na pokretnoj traci u podrumu vinarije, nakon
Cega se odstranjuju peteljke i drobi. Vinifikacija se
obavlja u konusnim rezervoarima od nerdajuceg celika
na kontrolisanoj temperaturi od 28°C u trajanju od 3-4
nedelje. Malolakticka fermentacija se odvija u bariku
(25%), a ostatak u inoksu. 90% vina odlezava u barici-
ma od francuskog hrasta 12 meseci, a preostalih 10%
odleZava u inoksu. OdleZavanje u boci traje najmanje
Sest meseci. Potencijal starenja vina je 10-15 godina.
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Maslinovo ulje 2021
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Tuscany, Bibbona

Biserno extra devicansko
@' maslinovo ulje poseduje €ist,
~intenzivan ukus uz koji najbolje
moZe da se uziva uz najjednostavniju

hranu - sa hlebom, brusketima
od paradajza i povrcu sa rostilja...

Tenuta di Biserno na svom imanju

@ pravi vrlo malu kolic¢inu ekstra
devicanskog maslinovog ulja od
svojih prekrasnih maslina.

Gaje samo vrhunske toskanske
sorte kao $to su Leccino, Frantoiano
i Moraiolo, koje tako savreno
sazrevaju u Gornjoj Maremmi.

Ulja se dobijaju tradicionalnom
metodom hladnog presovanja

i samo prvo presovanje

ide u ulje Biserno.

zelenkasta boja
arome sveZe pokosene trave,
livadskog bilja, nekih vrsta maslina

sa naznakama articoke i paradajza

blag, zavrsnica je prijatna i
protkana blagom notom gorcine

VINOTEKABEOGRAD.COM




TENUTA IL POGGIONE

Istorija

Lavinio Franceschi, vlasnik zemljista iz Florence,
odlucio je da poseti podrucje nakon prica koje je ¢uo
od pastira, koji je zimi dolazio da ¢uva stada oko
Montalcina. Toliko se zaljubio u pejzaz i ljude koji su
Ziveli na tom podrucju i odlucio je da tu, u zapadnoj
Toskani, kupi zemljiste i osnuje firmu. SmesStena je u
Sant Angelo in Colle u opstini Montalcino, osnovana
je krajem 19. veka.

Generacija za generacijom, mnogo resursa se trosilo
na istrazivanje kvaliteta, klonske selekcije, proizvod-
nje vina i tehnika odlezavanja, a takode i na izgradnju
moderne vinarije za tadasnje standarde.

Tenuta Il Poggione

Il Poggione je bila jedna od prvih vinarija
koja je plasirala vino Brunello di Montalcino
ve€ 1900-ih, i jedan od ¢lanova osnivaca
konzorcijuma Brunello di Montalcino.

Posle vise od jednog veka, rad Lavinia Franceschia i
dalje je osnovna referentna tacka za njegove nasled-
nike Leopolda i Liviju, koji nastavljaju da razvijaju
posao sa istom predanos¢u i neumoljivom strascu,
kombinujuci drevne vestine vinarstva i tradiciju sa
najnovijim i najinovativnijim tehnikama.

Danas je Tenuta Il Poggione jedna od Montalcinovih
najvecih vinarija; pokriva povrsinu od 600ha, od Cega
je zasadeno 125ha vinove loze, 70 sa maslinicima i
ostalo zasejano zemljiSte i Sume.

Tajna proizvodnje velikih crvenih vina lezi u kvalitet-
nom vinogradarskom radu. U svetu odrZive poljopri-
vrede, vinarija je uvek sadila razlicite useve duz vino-
grada i ogranicila upotrebu hemikalija. Nedavno su
na krov podruma postavljeni solarni paneli, sa ciljem
smanjenja ugljenicnog otiska njegovih vina.
Vinogradarski radovi su uglavnom rucni. Zahvaljujuci
praksi zelene berbe, pracenje zdravstvnog stanja
vinograda i prehrabrene potrebe tla, moguce je dobiti
izvrsno vino i u tezim berbama.

Vinogradi su na nadmorskoj visini izmedu 150 i 450m.

Ova velika razlika, zajedno sa godinama vinograda,
promovise i lakSu berbu i omoguc¢ava proizvodnju
strukturiranih vina sa dugim potencijalom starenja,
bez obzira na vremenske prilike.

Izgradena nova vinarija u 2004. omoguc¢ava potpunu
kontrolu nad vinifikacijom, koriS¢enjem najnapredni-
jih tehnologija za kontrolu temperatura.

Stavise, ,,potopIJena kapa” je uvedena tehnika; takva
tehnika omogucava poboljsanu koncentraciju kom-
ponenata boje koje su prirodno prisutne na koZzici
grozda.

Za starenje svog crvenog vina, Tenuta Il Poggione
koristi velike bacve od francuskog hrasta, koje se drze
pet metara pod zemljom.

Standardni Brunello odlezava tri godine u bacvama
od francuskog hrasta od 3000-5000 litara.

VINOTEKABEOGRAD.COM
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Rosso di Toscana 2019
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Tenuta il Poggione fermentacija u rezer-

voarima od nerdajuceg

® G

Sangiovese Celika sa autohtonim
Merlot kvascima dve nedelje
Cabarnet
Sauvignon . -
par meseci u baricima
@ od francuskog hrasta
crveno
jela od crvenog
Toskana, @ mesa i divljaci,
Sant’ Angelo = tartufi i zreli sirevi
0,751/1,51 @ aluvijalno

® @& @

intenzivna rubincrvena

intenzivan miris crvenog voca, crnih
tresanja i slatkih zacina poput vanile i sladi¢a

snazan vocni ukus, prelepo integrisan sa okrepljujucom
voc¢nom kiselinom i laganim finim taninima

®

Ovo crveno vino vinifikovano je iz Sangiovesea,
Merlota i Cabernet Sauvignona, koji rastu u vino-
gradima Tenuta Il Poggione izmedu 150 i 450 metara

nadmorske visine. Posle rucne berbe, grozde se melje

i fermentira u nerdajucem Celiku pod kontrolom
temperature (25/28 °C) tokom dve nedelje. Komina
je vide puta potopljena, tako da su koZice grozda
posebno liSene mnogih aroma. Zatim se Sira odleze
u velike hrastovie bacve od 30 i 50hl i u francuskim
hrastovim baricima od 3501 i na kraju miruje u bocu,
gde vino neko vreme sazreva. Vinifikacija i kombi-
nacija tri sorte grozda rezultiraju mekim, mirisnim
vinom, idealnim za svaki dan.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Rosso di Montalcino
2019

ROSSO DI
MONTALCINU
019
. POGGIONE

‘= +97/100 Robert Parker

L2 .96/100 Vinous
-96,/100 James Suckling
-96/100 Falstaff
-95/100 Jeb Dunnuck
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fermentacija u rezer-
voarima od nerdajuceg
Celika sa autohtonim
kvascima; malolakticka
fermentacija u nerda-
jucem celiku

B

Tenuta il Poggione

100% Sangiovese

12 meseci u bacvama od

francuskog hrasta
crveno

hladna predjela, crve-
na mesa, testenine sa
Toskana, mesnim sosovima,
Sant’ Angelo peceno belo meso,

sirevi srednje jacine

XS

0,75l aluvijalno

2

® @ @

intenzivna rubincrvena

precizno, bistro voce na nosu sa vrlo
laganom mineralnom i notom crvenih bobica

ugodnog, lepo gipkog ukusa,
okrugle i dobre supstance

®

Mlada, pristupacnija verzija Brunella, ali ve¢ odli¢ne
strukture i sjajne licnosti, Rosso di Montalcino je
veoma vazno vino za Tenuta Il Poggione. Proizveden
u potpunosti od grozda Sangiovese, dobijenog iz
mladih vinograda na imanju, Rosso di Montalcino
odlezava u velikim bacvama i bariku pre perioda
starenja u bocama. Fermentacija se odvja u rezervo-
arima od nerdajuceg Celika sa autohtonim kvascima
na kontrolisanoj temperaturi 25/28°C. Malolakticka
fermentacija u nerdajucem celiku.



Brunello di
Montalcino 2017
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-94/100 Robert Parker
-93/100 Vinous
-91/100 James Suckling
-91/100 Decanter
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fermentacija u rezer-
voarima od nerdajuceg
Celika sa autohtonim
kvascima; malolakticka
fermentacija u inoksu

®

100% Sangiovese

36 meseci U baricima
crveno od francuskog hrasta
Toskana, jela od crvenog mesa
Sant’ Angelo %/ idivljaciizreli sirevi
0,75/1,51/3l @ aluvijalno

® @@

rubincrvena

arome crvenog voca, ljubicice,
grafita, duvana i balzami¢nog bilja

topao, gladak, dubok, dobro strukturiran,
sa bardunastim taninima i dugim zavrsetkom

®

Il Poggione Brunello di Montalcino je crveno vino

od sorte 100% Sangiovese. Jedna od najcenjenijih
vinarija u celoj Toskani, Tenuta Il Poggione pravi
neverovatno mocna vina za kolekcionare i ljubitelje
vina. Berba se obavlja iskljucivo ru¢no, a vino se
pravi tradicionalnom metodom, uz koris¢enje moder-
ne, najsavremenije opreme. Vinifikacija zapocinje fer-
mentacijom u rezervoarima od nerdajuceg celika sa
autohtonim kvascima na kontrolisanoj temperaturi
25-28°C. Malolakti¢na fermentacija se takode odvija
u inoksu. Vino odleZava 36 meseci u baricima od
francuskog hrasta.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Brunello di Montalcino
Riserva 2016

-98/100 Vinous
-96,/100 Robert Parker
-96/100 Decanter
-94/100 James Suckling
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15% 3,45

Italija

1,65g/l

2016

ba)

fermentacija u rezer-
voarima od nerdajuceg
Celika sa autohtonim
kvascima 20 dana;
malolakticka
fermentacija u inoksu

®

100% Sangiovese

48 meseci u velikim bu-
radima pa godinu dana
odleZavanja u boci

crveno

jela od crvenog
mesa i divljaci,
tartufi i zreli sirevi

Toskana,
Sant’ Angelo

0,75l aluvijalno

DX S
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intenzivna rubincrvena

arome crvenog voca, koZe i zacina

izbalansiran, punog tela, ¢vrste taninske
strukture i sa dugom i zavodljivom zavr3nicom

®

Il Poggione Brunello di Montalcino Riserva je crveno
suvo vino od sorte Sangiovese. Brunello di Montalcino
Riserva 2016. proizvodi se samo u najboljim berbama i
u ogranicenoj koli¢ini. Berba se obavlja iskljucivo rucno,
a vino se pravi tradicionalnom metodom, uz koris¢enje
moderne, najsavremenije opreme. Vinifikacija zapocinje
fermentacijom u rezervoarima od nerdajuceg celika sa
autohtonim kvascima na kontrolisanoj temperaturi 25-
28°C u trajanju od 20 dana. Malolakti¢na fermentacija
se takode odvija u inoksu. Vino zatim odleZava 48 meseci
u velikim buradima od 30 i 50 hektolitara od francuskog
hrasta, nakon Cega sledi jo$ godinu dana odlezavanja u
boci, pre pustanja u promet.



Maslinovo ulje 2021
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Tuscany, Bibbona

Savrseno kada se koristi sirovo na
@ brusketima, zelenoj salati i u supi od

povrca. Takode je odli¢no za kuvanje

i prZzenje hrane, jer bolje podnosi toplotu

nego bilo koje drugo ulje i podvrgava se
manjim promenama

Il Poggione je extra devicansko maslinovo
ulje napravljeno od sorti Correggiolo i

Moraiolo. U oktobru i novembru masline
se beru rucno, a zatim presuju u sopstve-
noj presi za masline na farmi u roku od
nekoliko sati od berbe.

Maslinovo ulje se hladno presuje konti-
nuiranom ekstrakcijom kako bi se izbegao
rizik od spoljne kontaminacije i osiguralo
da svi hranljivi sastojci, tipi¢ne arome i
ukusi maslinovog ulja ostanu netaknuti.

Veli¢ina maslinjaka: 70 hektara
Broj stabala: 12.000
Godisnja proizvodnja: 15.000 litara

bistra svetlozelenkasta boja
intenzivno je vocan, sa
aromama masline i articoke
zacinjeno je na nepcu, sa
malom primesom gorcine

VINOTEKABEOGRAD.COM

VALDO

Istorija Prosecco Valda zapocela je 1926. godine, kada je
grupa preduzimljivih vinara iz Valdobbiadenea odlucila
da udruzi snage stvarajuci Societa Anonima Vini Superi-
ori - kompaniju koja je uglavnom posvecena proizvodnji
penusavih vina.

Veliki iskorak u pogledu kvaliteta zapoceo je pocetkom
dvadesetih godina kada je kompaniju kupila porodica Bolla
iz Verone i kada je preimenovana u Valdo Spumanti.

Sergio Bolla, otac Pierluigija, trenutnog predsedavajuceg,
usresreden na prosirenje prodaje kako u Italiji, tako i u
inostranstvu, postavio je nove komercijalne i proizvodne
ciljeve sa namerom povecanja svesti o Proseccu Valdu,
tacnije Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG, tokom
Citave godine. Ime Prosecco Valdo odmah podseca na
gornje regije Valdobbiadene, za koje je ambasador u celom
svetu. Istorija vinarije Valdo u ovom regionu velikih prirod-
nih bogatstava i srce proizvodnje Valdobbiadene Prosecco
Superiore DOCG datira iz 1926. godine. Od tada je Valdo
dao prednost kulturi izvrsnosti, ukusa i znanja, stecenim
trudom i neumornom strascu. 1z ove oblasti nastaje Prosec-
co Valdo. Regija Prealpi Trevigiane je pravi, ekskluzivni dom
Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG. Ova prostrana
brda prosecco, ukrasena vinogradima, Sire se kroz prirodni
amfiteatar izmedu Conegliana i Valdobbiadenea, samo
nekoliko koraka od Dolomita.

Valdobbiadene

Zemlja umetnosti i ukusa, na samo sat vremena od veli¢an-
stvene Venecije, gde ljudska osecajnost i iskustvo teze ka
savrdenstvu. Ljudi u ovoj zemlji tacno znaju kako pretvoriti
dragocene poklone vinove loze, od vinograda do vinarije, u
spumante, jedinstvene po svom prestizu i karakteru.

VINOTEKABEOGRAD.COM
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U ovoj posebnoj zemlji u kojoj je Italija najbolja, Cini se
da je sve dirnuto €arolijom vina, dobrim ukusom i veko-
vima vinarstva koji su ostavili znacajan trag na pejzazu
i dusama njegovih ljudi. Prosecco iz Conegliano-Val-
dobbiadene proizvodi se samo u Trevigianu, posebno
na brdima proseccoa koja se prostiru izmedu Vittorio
Veneto i Valdobbiadene, na 15 okruga.

Prosecco Superiore vinarstvo

GroZde Glera najvide vlada u proizvodnom podrucju vina
Prosecco Superiore DOCG (kontrolisana i zagarantova-

na oznaka porekla), dok Valdovo dugogodisnje iskustvo
omogucava da primeni svoj talenat za proizvodnju vina,
poboljSavajuci sva svojstva ovog grozda. Tokom 90 godina
predanosti vinogradu, vinu i upravljanju vinarijom, Valdo je
uspeo da uspostavi kulturu proseka Sirom sveta iz godine u
godinu osvajajuci prestizne nagrade.

Tehnologija, strast, inovacije i tradicija stvorili su potpuno
nadgledani proizvodni proces koji svakodnevno osigurava
izvanredan kvalitet svake boce koja nosi etiketu Valdo.
Izvrsnost Valdobbiadene Prosecco Superiore potice od
pazljive brige u svim fazama proizvodnje: od savrseno
dozrelog grozda na vinovoj lozi do procesa fermentacije
(bilo Charmat metoda ili klasicna metoda) pa sve do faze
punjenja i pakovanja.

Vinarije Valdo trenutno imaju dva proizvodna pogona, a
originalna vinarija nalazi se u samom centru Valdobbiade-
nea. Nedavno izgradena i tehnoloski najsavremenija nova
vinarija pogodnija je za tumacenje Valdovih inovativnih
tendencija, neprekidno tezeci ka novim visinama izvrsnosti
penusavog vina, zadrzavajudi tradicionalne vrednosti aku-
mulirane tokom skoro stotinu godina tradicije kompanije.



Marca Oro Prosecco
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'}%ﬁ' valdo fermentacija sa odab-
- ranim sojem kvasca

100% Glera
3 meseca u inoksu
i 2 meseca u boci

penusavo
aperitiv, za zdravice,
Svedski sto, jela na bazi

Valdobbiadene skoljki, ribe i povréa
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0,3751/0,751/1,51 /3! kamen, glina

intenzivne Zute boje sa zlatnim odsjajem

arome divlje jabuke, bagrema i
meda, kumkvata, kruske i grejpfruta

elegantnog i blagog ukusa, aromatican, dobro
izbalansirane strukture i hrskave teksture

® @ @

Valdo Marca Oro Prosecco je penusavo belo vino
dobijeno od autohtone sorte grozda Glera. Za ovo
predivno elegantno jednosortno vino koris¢eno je
samo prvoklasno grozde, koje se bere ru¢no posled-
nje nedelje septembra. Nakon toga se meko presuje
i fermentira na 18°C u rezervoarima od nerdajuceg
. Celika. Ova dva znacajna koraka daju konzistentan
@ 22)//11(())% f/?/llfftraei Won kvalitet vina, zadrZavajuci tipican vo¢ni buke sa pri-

: g mesama zlatnih ukusnih jabuka i belog voca. Vino
odlezava tri mesec u inoksu (Martinotti metoda) i
mesec dana u boci, pre pustanja u promet. Valdo
prosecco je vec vise od 15 godina najprodavaniji
prosecco u Italiji.

®

-87/100 Wine Enthusiast
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Marca Oro Prosecco
Rose Brut 2021
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-Mundus Vini 2021-Gold
-90/100 James Suckling
-89/100 Decanter

(9

e

—

F
L
il

HP

&0 @

W&P

12% 3,20 11,8g/l

Italija @ 2021
1 dan maceracije; fer-
valdo *@ mentacija u rezervoar-

ima sa kontrolisanom

temperaturom; vinifik-
90% Glera acija u rezervoarima
10% Pinot Noir od nerdajuceg Celika

(Sarmat metoda)

mesec dana u boci pre

penusavo, rose . .
putsanja u promet

aperitiv, za zdravice,

Valdobbiadene Svedski sto, jela na bazi
skoljki, ribe i povrca
0,75l kamen, glina

DX S

® @& @

savrsene ruzicaste boje

arome sveZe maline, jabuke,
crvenih bobica i azijske kruske

delikatan, vocan, ostrih kiselina, prijatno
harmonican sa dugim zavrsetkom

®

Valdo Marca Oro Prosecco Rose Brut je penusavo vino
dobijeno kupazom sorti Glera i Pinot Noir. Rezultat je
paZljivog odabira visokokvalitetnog grozda iz vinograda u
oblasti Prosecco DOC, na 80-100 metara nadmorske visi-
ne sa aluvijalnim i glinovitim zemljistima. Sorta Pinot Noir
se bere krajem avgusta, a Glera sredinom septembra.
Pinot Noir ima jedan dan maceracije i naknadno meko
cedenije, a Glera samo meko cedenje, nakon cega sledi
fermentacija u rezervoarima sa kontrolisanom tempera-
turom. Vinifikacija se odvija u rezervoarima od nerdaju-
¢eg Celika, sa tromesetnom sekundarnom fermentacijom
(Charmat metoda). Vino odmara jos dodatnih mesec
dana u boci pre pustanja u promet.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Viviana Cartizze Cuvee

CUYEE VIVIANA
Eﬂi i 5T -'l--‘"‘f

~#=3  +Mostra Nazionale Vini
'-M' Pramaggiore 2018 - Gold
-The Winehunter Award
2018 - Excellence award
-AWC Vienna 2017 - Silver
-88/100 Wine Enthusiast
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1% 3,25 23,3g/l

Italija @ non vintage
valdo Sarmat metoda
100% Cartizze 5 meseci odlezava
sarmat metodom i
3 meseca u boci
penusavo
samostalno ili
. @ sa delikatnim
Valdobbiadene = dezertima i vo¢em
0,75l @ glina, krecnjak

® @ @

svetlo slamnatoZute boje

mirisne note zrele jabuke, agruma, belog voca i cveca

sladak, sveZ, mirisan i veoma pitak proseko

®

Ovo Valdo vino je posveceno Zeni osnivaca vinarije, Vivia-
ni Bernardi. Berba, koja je u potpunosti ru¢na, obavlja se
na veoma strimim padinama u Cartizzeu, gde je meha-
nizacija nemoguca i gde vinogradari i beraci moraju biti
posebno obuceni za taj posao. Vinogradi, okrenuti prema
jugu, imaju veci raspon dnevnih temperatura od ostatka
apelacije Prosecco zahvaljujuci hladnim vetrovima koji se
nocu spustaju sa dolomita i toplim vetrovima koji jure iz
ravnica tokom dana. Nakon mekog presovanja grozdova,
Sira fermentira u kontrolisanim uslovima. Zatim se odvija
druga fermentacija metodom Charmat Lungo u trajanju
od 5 meseci, nakon cega sledi zavrsni period odleZzavanja
u boci. Potencijal strenja je 2-4 godine.
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Biologico Prosecco
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1% 3,36 1,1g/!

Italija non vintage
Valdo

Sarmat metoda
100% Glera

3 meseca u boci

belo/penusavo

kao aperitiv, jela na

valdobbiadene bazi ribe i rizota, susi

0,75l glina, krecnjak

DX 8 ® G

® @& @

slamnatoZute boje sa zelenkastim odsjajima

tipicne arome sa intenzivnom notom zlatne jabuke

harmonican, suv, krepak i blag,
sa mineralnom zavrsnicom

®

Ovo belo penusavo vino je proizvedeno od autohtone
sorte Glera. Vinograd je sertifikovan i nalazi se u mestu
Valdobbiadene, na severu Italije. Papir koji se koristi za
etiketu i Cep ima FSC sertifikat, Sto znaci da se veoma
vodi racuna od ocuvanju suma u cilju drustvene odgovor-
nosti. Vino se proizvodi metodom dvostruke fermentacije
u rezervoarima od nerdajuceg Celika (Charmat metoda)

u trajanju od 3 meseca, nakon cega sledi dodatno
odleZavanije u boci. Ovo organsko penusavo vino ima za
cilj da podseti na drustveno odrZivi razvoj, istovremeno
ne odustajuci od tipicnosti i aroma svojstvenih vinima sa
Prosecco DOC oznakom. Valdo Prosecco je vec vise od 15
godina najprodavaniji Prosecco u Italiji.

VINOTEKABEOGRAD.COM
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Ice Blanc de
Blancs Prosecco
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1% 3,23 41,2g/l

Italija non vintage
valdo Sarmat metoda
100% Glera

2 meseca u boci

belo/penusavo kao aperitiv u

velikoj ¢asi sa
kockama leda i ukrasiti
sa komadi¢ima voca

X 8 ® 6

Valdobbiadene

0,75l aluvijalno, glina

2

VALDO
See

® @ @

svetle slamnatoZute boje sa zelenkastim odsjajima

intenzivan vocni i blagi miris
jabuke, kajsije, vo¢ne salate

istrajan, zaokruZen, veoma Zivahan
sa prijatnom i slatkom zavrsnicom

®

-Berliner Wien Trophy 2019-Gold
-Prosecco Masters-The
Drinks Business 2019-Bronze
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Valdo Ice Blanc de Blancs je penusavo vino dobijeno
mesavinom belih sorti grozda koje raste u oblasti
Veneto, na severu Italije. Ovaj penusavac rezultat je
Valdove kontinuirane potrage da zadovolji Zelju trzista
za novim ukusima. Predstavlja nov nacin ispijanja pe-
nusavog vina, posebno cenjenog medu lepsim polom

i posebno pogodnog za topla godiSnja doba, uz led i
sveZe voce. Dobija se metodom sekundarne fermenta-
cije u rezervoarima od nerdajuceg celika (Charmat me-
toda) u trajanju od tri meseca, nakon ¢ega odleZava
jo$ minimum 2 meseca u boci, pre izlaska na trZiste.
Valdo prosecco je ve¢ vise od 15 godina najprodavaniji
prosecco u Italiji.



Extra Dry Prosecco
Etchetta Nera
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1% 3,20 14,9g/

Italija non vintage

O

e

Valdo fermentacija na

® s

R kontrolisanoj
temepraturi od 18°C

100% Glera

@ 3 meseca u boci
O penusavo

® kao aperitiv, jela na
Valdobbiadene bazi ribe i rizota, susi
0,75l @ aluvijalno, glina

svetlo slamnatoZuta sa zelenkastim odsjajima

blago vo¢ni buke sa notama zrele
divlje jabuke i cvetova bagrema

® @& @

vocan, osveZavajug, sa laganom i pikantnom zavrsnicom

Valdo Prosecco Etichetta Nera Extra Dry je penusavo
vino proizvedeno od sorte grozda 100% Glera. Tajna
Valdovih penusavih vina jeste paznja u procesu proi-
zvodnje, savrsenom selektovanju grozda, Charmat me-
todi fermentacije i na kraju pakovanju. Nakon rucne
berbe, koja se obavlja sredinom septembra, grozde

se nezno presuje i fermentira na kontrolisanoj tempe-
raturi od 18°C. Nakon vinifikacije Charmat metodom
odleZava 3 meseca u boci, pre pustanja u promet.
Ovaj Valdo poseduje vocnu, osveZavajucu i ocarava-
jucu zavrsnicu koja vas nece ostaviti ravnodusnim.
Valdo prosecco je vec vise od 15 godina najprodavaniji
prosecco u Italiji.

®
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PIO CESARE

Istorija

Pio Cesare proizvodi vina ve¢ 135 godina i kroz pet
generacija u svojim drvenim podrumima u centru
grada Albe.

Vinariju Pio Cesare osnovao je 1881. godine Cesare

Pio. Bio je veoma uspesan preduzetnik inspirisan da
proizvede malu i odabranu koli¢inu vina sa brda Barolo
i Barbaresco za sebe, svoju porodicu, prijatelje i kupce.
Cesare Pio je bio posvecen teroaru regije Piemontea i
proizvodnji vina najviseg kvaliteta.

Tokom godina, Cesare je izgradio uspesan posao.

Njegov sin, Giuseppe Pio, druga generacija, nasao se u
uspesnoj vinariji na prelomu vekova. Nastavio je ocevu
strast i uloZio u proSirenje podruma i trgovine, ineci
Pio Cesare referentnom markom za vina u regionu. Da-
nas clanovi porodice putuju u vise od 50 zemalja Sirom
sveta, ponavljajuci ono $to je sam Cesare Pio radio na
pocetku njihove istorije - promovisuci ime i reputaciju
vinarije Pio Cesare restoranima, hotelima, vinotekama i
ljubiteljima vina.

Porodica poseduje oko 70 hektara vinograda sa veli-
kom izloZenoS¢u u najcenjenijim regionima Piemontea.

Lokacija vinograda u raznim oblastima nije izabrana
slucajno, vec je odredena karakteristikama svakog vi-
nograda i regije kako bi se proizvela vina koja predstav-
ljaju stilove svakog apleacijskog teroara.

Ovo je bila klasi¢na metoda proizvodnje barola, barba-
reska i ostalih klasi¢nih vina krajem 19. veka. Filozofija

VINOTEKABEOGRAD.COM

porodice je ostala danas kako ¢e i u buducnosti.

Regija Barolo

U regiji Barolo poseduju 31,78 hektara: 20,69 hektara
zasadenih Nebbiolom.

Pored toga poseduju jos 10,35 hektara ostalih vino-
grada.

Podrumi

Podrumi su neki od retkih koji jos uvek rade, a nalaze
se u istorijskom centru grada Alba u italijanskom regio-
nu Piemonte. Izgradeni krajem 1700-ih, drveni podrumi
su razmedeni i okruzeni drvenim pompejskim rimskim
zidovima i njeni su glavni temelji, od kojih je jedan cak
nizi od reke Tanaro.

Prirodno konstantne temperature i odgovarajuca vlaz-
nost podruma bile su presudne za stil i kvalitet vina
tokom godina.

Ovde primaju grozde iz razlicitih vinograda, a vina
fermentiSu i odleZavaju u hrastovim bacvama i bocama
u odredenim vremenskim periodima, u zavisnosti od
svake vrste vina i porodi¢nog stila.

Tokom godina izvrSene su znacajne obnove kako bi se
restrukturirali podrumi, ukljucujuci novi podrum za fer-
mentaciju sa gravitacionim regalima i novu prostoriju
za starenje, cevi na 12 metara ispod postojece zgrade i
rimskih zidova, zadrZavajuci uvek postojeci arhitekton-
ski stil, kako bi se sacuvala atmosfera bogata Sarmom

i istorijom.



Gavi 2021
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fermentacija na

niskoj temperaturi
u rezervoarima od
nerdajuceg celika

® Gs

100% Cortese .
u rezervoarima od

nerdajuceg celika u
kontaktu sa talogom

o
o
o

bela riba, koljke,
mladi sir, susi, grilova-

Piedmont, Alba
na i pecena riba
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pescara, krecnjak
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slamnatoZuta sa svetlim zlatnim odsjajima

Oy L ESARI
—

zacinjene arome

sveZe, Cisto, slano sa notama zrelog
voca i bogatog i kompleksnog ukusa

® @ @

Pio Cesare Gavi je belo suvo vino nastalo od autoh-
tone sorte grozda Cortese, sa nekoliko odabranih
lokacija u oblasti Gavi, iz breZuljkastih vinograda
koji pripadaju establiranim uzgajivacima koji ve¢
generacijama rade za porodicu Pio Cesare, u skladu
sa njihovim smernicama i uz strogu kontrolu kvali-
teta. Grozde se bere rucno, a zatim nezno presuje.
Fermentacije se odvija u rezervoarima od nerda-
juceg celika na niskim temperaturama kako bi se
sacuvala aromati¢na jedinjenja. Vino odlezava na
talogu cetiri meseca, pre flasiranja i pustanja u pro-
met. Ima dobar potencijal starenja od 5-10 godina.

®
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'altro - Langhe
Chardonnay 2020
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CHARDOMMNATY

Pio CESARE

-90/100 Robert Parker
-89/100 Wine Spectator
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13,50% 3,39 0,43g/l

Italija 2020

Pio Cesare u Celiku na kontrolisanoj
temperaturi

Chardonnay sa

malim procentom

Sauvignon Blanc-a 5 meseci na talogu

belo

tikvice, piletina, rizo-

. to, losos, svinjetina
Piedmont, Alba )

0,75l pescara, krecnjak

DX 8 ®
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intenzivno slamnatoZuta sa zlatnim odsjajima

miris je mineralan i zacinski, sa notama
sveZeg voca, cveca i mnogih aromaticnih biljaka

sveZeg, vocnog i zacinskog ukusa, blage
vanilin note sa dobrom mineralnoscu

®

Pio Cesare L’Altro-Langhe Chardonnay je belo suvo vino
proizvedeno od sorte Chardonnay, sa manjim procentom
Sauvignon Blanca. Vino nosi naziv L 'Altro”, $to na
italijanskom znaci ,drugi” ili ,drugo”, da bi se razlikovalo
od ostalih Chardonnay vina. GroZde za ovo vino dolazi iz
porodicnih vinograda u apelacijama Barbaresco i Barolo.
Grozde se bere rucno, a zatim nezno presuje. Fermen-
tacije se odvija u rezervoarima od nerdajuceg celika na
kontrolisanim temperaturama. Vino odlezava 5 meseci
na talogu, vecim delom u inoksu (75%), dok Chardonnay
jednim delom odleZava i u bariku (25%). Potencijal stare-
nja je 5-10 godina. Veli¢ina vinograda je 70ha, a godisnja
proizvodnja 10.000 boca.
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Barbera d’Alba 2020
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Italija @ 2020

u rezervoarima od
Pio Cesare nerdajuceg Celika;

duga maceracija na
koZi 20-25 dana

100% Barbera u velikom francuskom

hrastu ,botti” 12
meseci; mala koli¢ina
crveno i u baricima
pecenja, dinstano
meso, mesni naresci,
salame, divljac

Piedmont, Alba

pescar,
krecnjak, Skriljac

o
3
il
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rubincrvena boja

zrelo crveno voce obogaceno
prijatnim zacinskim notama

na nepcu je mesnat i strukturiran,
prelepe sloZenosti i mekoce

®

Pio Cesare Barbera d’Alba je crveno suvo vino dobijeno
od autohtone sorte grozda Barbera, iz porodicnih vino-
grada koji se nalaze u apelacijama Barolo, Barbaresco

i Langhe, u italijanskoj regiji Piedmont. Vinova loza se
uzgaja na ekolosko prihvatljiv nacin, a berba se obavlja
rucno kada grozde dostigne optimalnu zrelost. Nakon
toga grozde fermentira u rezervoarima od nerdajuceg
Celika 20-25 dana. Vino zatim odleZava 12 meseci u veli-
kim hrastovim bacvama pod nazivom ,Botti”, kapaciteta
od 20 do 50hl i manjim delom u baricima od francuskog
hrasta. Potencijal starenja je 2-5 godina. Pio Cesare Bar-
bera d’Alba je vino koje savrseno oslikava najautenticniji
duh tradicije pijemontskog vinarstva.



Dolcetto D’Alba 2020
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Italija @ 2020

fermentacija u Celiku
Pio Cesare na kontrolisanoj

temperaturi; kratka
maceracija na pokoZici
100% Dolcetto
° odleZava u celiku do
flasiranja u martu

nakon berbe
crveno

raznolike testenine,
‘ crveno meso,
Piedmont, Alba divljag, sirevi
pescar, skriljac,
kre¢njak

o
~
Sil

D X S
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rubincrvena boja

buke sveZih bobica i treSanja

srednjeg tela i strukture, zacinjenog
ukusa, zrelog voca i dobre zaobljenosti

®

Pio Cesare Dolcetto D'Alba je crveno suvo vino proizve-
deno od grozda sorte 100% Dolcetto. Ova sorta dolazi

iz Francuske, ali se ve¢ dugi niz godina uzgaja pretezno
u italijanskoj regiji Piemont. ,Dolcetto” se sa italijanskog
prevodi kao ,mala slatko¢a” i daje intenzivna crvena vina
koja ¢esto pokazuju ljubicaste nijanse na ivici casSe. Groz-
de dolazi iz nekoliko vinograda koji se nalaze u mestu
Treiso, u regiji Barbaresco, kao i u mestima Val di Croce

i Bricco dello Stornello. Nakon berbe i sortiranja grozda,
sledi kratkotrajna maceracija, a zatim fermentacija u
Celicnim rezervoarima. Vino odlezava nekoliko meseci u
rezervoarima od nerdajuceg Celika, kako bi se sacuvali
integritet i socnost voca.
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Italija @ 2018

u sudovima od nerda-
Pio Cosare *@ juceg celika; kontakt sa

koZom i maceracija oko
25-30 dana

100% Nebbiolo u velikom francuskom

hrastu ,botti” oko
30 meseci; za malu
crveno koli¢inu i u baricima

=

. pecenje, stari
Piedmont, Alba sirevi, divljac
pescar,

075 kre¢njak, Skriljac

) X
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delikatna rubincrvena boja sa primesama granita

fin i elegantan buke sa primesama zrelog voca i zacina

koncentrisan ukus i dobro strukturiran
sa vaznim ali nikad preteranim taninima

®

Pio Cesare Barolo je crveno suvo vino od sorte grozda
Nebbiolo, koje raste u porodi¢nim vinogradima na

pet razlicitih apelacija (Serralunga d’Alba, Grinzane
Cavour, La Morra, Novello, Monforte). Uzgaja se na
ekolosko prihvatljiv nacin, a berba se obavlja ru¢no
kada grozde dostigne optimalnu zrelost. Nakon toga
fermentira u rezervoarima od nerdajuceg celika mesec
dana u kontaktu sa korom. Vino se zatim prebacuje

u barike od francuskog hrasta, kao i bacve velikog
kapaciteta od 20-50hl, gde odleZava tri godine. Proces
odleZavanja je u ve¢im bacvama. Potencijal starenja
je 5-15 godina. Barolo je vino aristokratskog izgleda.
Enolog je Paolo Fennochio.



Barbaresco 2018
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Italija @ 2018
fermentacija u rezer-
Pio Cesare ”ﬁ voarima od nerdajuceg

Celika 25-30 dana u
kontaktu sa korom
100% Nebbiolo
3 godine u baricima
od francuskog hrasta
i ubacvama velikog
kapaciteta (20-50hl)

crveno

pidmont, Alba meso, svinjetina, divk
jac, stari sirevi i drugi
pescar,

krecnjak, Skriljac

o
~
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dubokacrvena

snaZan i strukturiran na nosu sa
notama zrelog voca i blagim zacinima

elegantan sa zrelim i zacinskim vocem, velike sloZzenosti;
blagi i zreli tanini daju neZnost, finocu, ali i snagu i rasko$

®

Barbaresco je crveno vino od autohtone sorte grozda
Nebbiolo, koje dolazi iz porodicnih vinograda sa razlicitih
lokacija u apelaciji Barbaresco. Uzgaja se na ekolosko
prihvatljiv nacin, a berba se obavlja ru¢no kada grozde
dostigne optimalnu zrelost. Nakon toga fermentira u re-
zervoarima od nerdajuceg celika 25-30 dana u kontaktu
sa korom. Vino se zatim prebacuije u barike od francu-
skog hrasta (35%), kao i bacve velikog kapaciteta od 20
do 50 hl (65%), gde odlezava tri godine. Ovo ukusno
crveno vino predstavlja klasiénu formulu koju su drevne
porodice iz oblasti Barbaresco koristile za proizvodnju
vina, koja obuhvata i kombinuje svaku od jedinstvenih
karakteristika razlicitih vinograda i teroara Barbaresca.
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Il Brico Barbaresco 2017
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Italija 2017
fermentacija u
Pio Cesare rezervoarima od nerda-

juceg celika 30 dana

3 godine u velikim
hrastovim bacvama

i manjim delom u
baricima od francuskog
hrasta i 6 meseci u boci

100% Nebbiolo

crveno

pecena piletina,
Piedmont, Alba JagnJe.tlna, .
govedina, divlja¢
pescar, krecnjak,

0,75l Skriljac
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upecatljiva rubincrvena boja

bogate arome crvenog voca i zacina

mocne strukture, mek, zacinjen, slatkih i zrelih tanina

‘5 +97/100 James Suckling

L2 .95/100 Falstaff
-95/100 Vinous
-93/100 Wine Advocate

VINOTEKABEOGRAD.COM

®

Ovo crveno vino je proizvedeno od autohtone sorte
Nebbiolo sa tri razlicite parcele iz porodi¢nog vinograda
Cascina Il Bricco, koji se nalazi u selu Treiso. Karakterise
ga veoma visoka nadmorska visina i veoma hladna klima.
Uzgaja se na ekolosko prihvatljiv nacin, a berba se obav-
lja ru¢no kada grozde dostigne optimalnu zrelost. Nakon
toga grozde fermentira u rezervoarima od nerdajuceg ce-
lika 30 dana u kontaktu sa korom. Vino zatim odlezava 3
godine u velikim hrastovim batvama (65%) pod nazivom
,Botti", kapaciteta od 20 do 50 hl i manjim delom u bari-
cima od francuskog hrasta (35%), tokom prvih 18 meseci.
Nakon toga sledi dodatno odlezavanije u boci u trajanju
od 6 meseci. Potencijal odleZavanije je 10-15 godina.



Ornato-Barolo 2017
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2017

u Celiku, na prilicno
visokim temperatur-
ama; maceracija na
kozi oko 30 dana

® G

100% Nebbiolo u francuskim i slavon-
skim hrastovim bac-
vama oko 30 meseci i
crveno mali deo u bariku
govedina, pasta,
jagnjetina, divljac,
srnetina

Piedmont, Alba

o
~
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pescar, krecnjak
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sjajno granatnocrveno vino

zemljana nota tartufa, sladica, Safrana i sljiva

Cvrsti i postojani tanini, mo¢no,
strukturirano, koncentrovano

® @@

Ornato Barolo je crveno vino od sorte Nebbiolo, proizve-
deno od grozda iz porodi¢nog vinograda, koji se nalazi u
jednoj od najprestiznijih oblasti - Serralunga d’Alba. Vina
iz ove oblasti su poznata po svojoj sloZenosti, eleganciji

i dugovecnosti. Grozde se bere i sortira iskljucivo rucno.
Fermentacija se odvija u Celi¢nim rezervoarima, na prilic-
no visokim temperaturama. Maceracija na pokoZici traje
oko 30 dana. Vino odlezava oko 30 meseci u hrastovim
bacvama i mali deo u bariku tokom prvih 12 meseci. Na
kraju, odleZava dodatnih 6 meseci u boci, pre pustanja u
promet. Proizvodi se u malim kolicinama i ima potencijal
starenja od 15-25 godina. Veli¢ina vinograda je 16ha, a
godisnja proizvodnja 12.000 boca.
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ELENA WALCH

Prica o uspehu za mnoge generacije

Elena Walch je vodec¢a porodi¢na vinarija u Juznom
Tirolu, vodeca kompanija italijanske proizvodnje vina
i medunarodno poznata.

Promoter kvaliteta i inovacija, Elena Walch je dopri-
nela vodenju juznotirolske revolucije, ¢ime je zaradila
veliku domac¢u i medunarodnu paznju. Po zanimanju
arhitekta, Elena se udala za naslednika jedne od
najstarijih vinarskih porodica u regionu, donoseci sa
sobom nove koncepte modernizacije tradicionalne
kompanije. Danas je poslovno upravljanje povereno
¢erkama Juliji i Karolini Walch, petoj generaciji poro-
dice.

Filozofija kompanije je usko povezana sa njenim tero-
arom: princip je da vina moraju biti jedinstveni izraz
njihovog tla, klime i posla obavljenog u vinogradu,
te da vinograd mora raditi u skladu sa principima
odZivosti i kao takav ostavljen u naslede sledecim
generacijama. Duboko uverenje da se kvalitet vina
rada u vinogradu sa sobom nosi Zelju za radom bez
kompromisa, poStujuci individualne karakteristike
pojedinacnog vinograda. Sa 60 hektara u obradi,
ukljucujuéi dva vinograda VIGNA Castel Ringberg u
Caldaru i VIGNA Kastelaz u Traminu, Elena Walch je
jedan od najvaznijih vinarija u JuZznom Tirolu.

Ciljevi

Elena Walch ceni i poStuje prirodu i Zeli da je ostavi
takvom kakva jeste, u njenom savrsenstvu, za buduce
generacije. Rad u skladu sa odrZivim principima vec

VINOTEKABEOGRAD.COM

je postao uporiste filozofije kompanije ve¢ nekoliko
godina: put ka odrZivosti zapravo se ne moZe impro-
vizovati tokom noci, ono zahteva dug proces ucenja i
razvoja.

Nove metode rada uvode se malo po malo u svim
oblastima rada: zapravo, rad se ne sme zasnivati na
pregrst pravila; neophodno je formirati svest svih da
rade zajedno u pravom smeru.

Vinogradi na dvoru Ringberg

Renesansni zamak, izgraden 1920. godine je impo-
zantna zgrada koja ponosno stoji na okolnim vino-
gradima pored malog jezera. Zahvaljujuci 20 hektara
produZetka, izdvaja se ne samo kao glavno imanje
Elena Walch, vec¢ i kao najveci vinograd u JuZznom
Tirolu. Strma tla moreninskog porekla, sa krecnjackim,
glinovitim i delimi¢no peskovitim zemljistima dopri-
nose stvaranju jedinstvenih sorti sa nepogresivim
teroarom.

Blaga klima koju pruza blizina jezera i idealna nad-
morska visina od oko 330 metara nadmorske visine
su od ogromne koristi za kvalitet grozda, koje je zatim
pazljivo odabrano za naknadnu preradu u podrumu u
Traminu.

- Lokacija: Caldaro
- Nadmorska visina: 300-400 mnv
- Tip tla: Sljunak iz Adidea, sedimenti
moranskog porekla, kre¢njak
- Sorte grozda: Pinot Grigio, Chardonnay, Sauvignon,



Prica o uspehu za mnoge generacije

Elena Walch je vodeca porodi¢na vinarija u Juznom
Tirolu, vodeca kompanija italijanske proizvodnje vina
i medunarodno poznata.

Promoter kvaliteta i inovacija, Elena Walch je dopri-
nela vodenju juznotirolske revolucije, ¢ime je zaradila
veliku domacu i medunarodnu paznju. Po zanimanju
arhitekta, Elena se udala za naslednika jedne od
najstarijih vinarskih porodica u regionu, donoseci sa
sobom nove koncepte modernizacije tradicionalne
kompanije. Danas je poslovno upravljanje povereno
¢erkama Juliji i Karolini Walch, petoj generaciji poro-
dice.

Filozofija kompanije je usko povezana sa njenim tero-
arom: princip je da vina moraju biti jedinstveni izraz
njihovog tla, klime i posla obavljenog u vinogradu,
te da vinograd mora raditi u skladu sa principima
odZivosti i kao takav ostavljen u naslede sledec¢im
generacijama. Duboko uverenje da se kvalitet vina
rada u vinogradu sa sobom nosi Zelju za radom bez
kompromisa, poStujuci individualne karakteristike
pojedinacnog vinograda. Sa 60 hektara u obradi,
ukljucuju¢i dva vinograda VIGNA Castel Ringberg u
Caldaru i VIGNA Kastelaz u Traminu, Elena Walch je
jedan od najvaznijih vinarija u Juznom Tirolu.

Ciljevi
Elena Walch ceni i poStuje prirodu i Zeli da je ostavi
takvom kakva jeste, u njenom savrdenstvu, za buduce

generacije. Rad u skladu sa odrZzivim principima vec
je postao uporiste filozofije kompanije ve¢ nekoliko
godina: put ka odrZivosti zapravo se ne moZe impro-
vizovati tokom noci, ono zahteva dug proces ucenja i
razvoja.

Nove metode rada uvode se malo po malo u svim
oblastima rada: zapravo, rad se ne sme zasnivati na
pregrst pravila; neophodno je formirati svest svih da
rade zajedno u pravom smeru.

Vinogradi na dvoru Ringberg

Renesansni zamak, izgraden 1920. godine je impo-
zantna zgrada koja ponosno stoji na okolnim vino-
gradima pored malog jezera. Zahvaljujuci 20 hektara
produZetka, izdvaja se ne samo kao glavno imanje
Elena Walch, vec¢ i kao najveci vinograd u Juznom Ti-
rolu. Strma tla moreninskog porekla, sa krecnjackim,
glinovitim i delimi¢no peskovitim zemljistima dopri-
nose stvaranju jedinstvenih sorti sa nepogresivim
teroarom.

Blaga klima koju pruza blizina jezera i idealna nad-
morska visina od oko 330 metara nadmorske visine

su od ogromne koristi za kvalitet grozda, koje je zatim

pazljivo odabrano za naknadnu preradu u podrumu u
Traminu.
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Muller Thurgau 2021
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12,5% 3,40 3,6g/!

Italija @ 2021
Elena Walch fermentgcua u celicnim
%@ rezevoarina na tem-

peraturi od 18°C

100% Muller

Thurgau nekoliko meseci u in-

oksu na finom talogu

o
@
o

aperitiv ili uz
morske plodove

Tramin, Alto Adige i ukusna prva jela

0,75l kre¢njak, glina, pesak

D X S

® @& @

svetlo slamnatozuta

diskretne note zacinskog bilja, malo
muskatnog orascica kao i blage note kajsije

ugodne svezine, mladih kiselina i nezne strukture

®

Elena Walch Muller Thurgau je belo suvo vino od istoi-
mene sorte grozda, proizvedeno u vinariji Elena Walch,

u regionu Alto Adige, na severu Italije. Berba 2020 je
dala mlado belo vino tipicno za region Alto Adige, koje
karakteriSe svezina, Zivahnost i jasan aromaticni izraz.
Vinogradi se nalaze na brdovitom terenu, na srednjim
nadmorskim visinama izmedu 350m i 650m, i okrenuti
su prema jugoistoku i jugozapadu. Nakon berbe, koja je
pocela pocetkom septembra, groZde se paZljivo drobi i
presuje. Sveza Sira se staticki bistri na niskim temperatu-
rama, nakon cega sledi fermentacija u celicnim rezervo-
arima, na kontrolisanoj temperaturi od 18°C. Mlado vino
sazreva nekoliko meseci u inoksu, na finom talogu.
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Chardonnay 2021

ENA WALCH
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13% 3,65 1,25g/l

Italija @ 2021
fermentacija u celicnim
Elena Walch rezervoarima na teme-
praturi od 20°C
. nekoliko meseci u inok-
100% Chardonnay su na finom talogu da bi
razvilo svoju maksimal-
nu mekocu i dubinu
belo

mediteranska kuhinja,
testenine, jela od ribe,
posebno slatkovodne
(pastrmka, Stuka)

Tramin, Alto Adige

0,75l kre¢njak

DX &

® @ @

slamnatoZuta

note egzoticnog voca, zrelih
jabuka i laganih cvetnih aroma

laganog tela, pitak, elegantan,
osvezavajuce i slane teksture

®

Elena Walch Chardonnay je belo suvo vino od istoimene
sorte grozda. Berba 2021 je dala mlado belo vino tipi¢no
za region Alto Adige, koje karakterise svezina, Zivahnost i
jasan aromaticni izraz. Vinogradi se nalaze u juznom delu
regije Alto Adige, na nadmorskoj visini do 600 metara i
krecnjackom zemijistu, okrenuti prema jugoistoku. Na-
kon berbe, koja je pocela pocetkom septembra, grozde
se pazljivo drobi i presuje. SveZa Sira se staticki bistri na
niskim temperaturama, nakon cega sledi fermentacija u
Celicnim rezervoarima, na kontrolisanoj temperaturi od
20°C. Mlado vino sazreva nekoliko meseci u inoksu, na
finom talogu, da bi razvilo svoju maksimalnu mekocu i
dubinu. Potencijal starenja je 3-5 godina.



Gewurztraminer 2021

LENA WALCH
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Italija @ 2021
Sestocasovna mac-
Elena Walch ”@ eracija; fermentacija u

celicnim rezervoarima
na 18°C

100% Gewurztraminer nekoliko meseci na

talogu u rezervoarima
od nerdajuceg Celika

o
@
o

kao aperitiv, uz slana,
zatinjena jela, jela na
bazi Skoljki i ribe sa Zara

Tramin, Alto Adige > ' :
ili aromatizovanog sira

krecnjak, pesak,

0,73l porfirska stena

» X S

® @& @

intenzivno slamnatoZuta sa zlatnim odsjajem

aromaticne note latica ruze, cvetova i zacina

bogat, sveZe punoce, harmonicne
elegancije i duge zavrsnice

®

Elena Walch Gewurztraminer je belo suvo vino od
istoimene sorte grozda. Topli dani sa obiljem sunca i
niske planinske vecernje temperature, daju karakteran

i elegantan Gewurztraminer klasicne tipicnosti. Berba
2021 je dala mlado belo vino tipicno za region Alto Adige,
koje karakteriSe svezina, Zivahnost i jasan aromaticni
izraz. Nakon berbe, grozde se prvo podvrgava Sestoca-
sovnoj maceraciji, a zatim paZljivo presuje. SveZa Sira se
staticki bistri na niskim temperaturama, nakon cega sledi
fermentacija u celi¢nim rezervoarima, na kontrolisanoj
temperaturi od 18°C. Vino odleZava nekoliko meseci na
talogu u rezervoarima od nerdajuceg celika. Potencijal
starenjanje je 4-6 godina.
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Pinot Bianco 2021
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13% @ 3,53
Italija @ 2021

Elena Walch @ fermentacija u celicnim
rezervoarima na 20°C

nekoliko meseci u in-
oksu na finom talogu

100% Pinot Blanc

kao aperitiv ili dodatak
laganim jelima, kao i
punim jelima od belog
ribljeg mesa ili Zivine

X &

Tramin, Alto Adige

krecnjacko
0,75l @ i porfirsko tlo

® @ @

svetlo slamnatoZuta boja

vocne arome sa notama jabuke i sveZim notama bilja

elegantan, mineralan, Zivahnih kiselina i sveZe zavrsnice

®

Elena Walch Pinot Bianco je belo suvo vino od istoimene
sorte grozda proizvedeno u regionu Alto Adige. Berba
2021. je dala mlado belo vino tipicno za region Alto Adi-
ge, koje karakterise svezina, Zivahnost i jasan aromaticni
izraz. Vinogradi se nalaze na krecnjackim i porfirnim
zemljistima, na nadmorskoj visini od 250-900 metara.
Nakon rucne berbe, koja je pocela pocetkom septembra,
grozde se paZljivo drobi i presuje. SveZa Sira se staticki
bistri na niskim temperaturama, nakon cega sledi fer-
mentacija u Celicnim rezervoarima, na kontrolisanoj tem-
peraturi od 20°C. Mlado vino sazreva nekoliko meseci u
inoksu, na finom talogu, da bi razvilo svoju maksimalnu
mekocu i dubinu. Potencijal starenja je 3-5 godina.



Pinot Grigio 2021
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12,5% 3,58

Italija

2,78/

2021

fermentacija na
kontrolisanoj tempera-
turi od 20°C u ¢elicnim
rezervoarima

® @9

100% Pinot Grigio

O belo
‘ Tramin, Alto Adige
@) o

nekoliko meseci u
¢eli¢nim rezervoarima
na finom talogu

kao aperitiv ali i uz jela
od ribe od belog mesa

recni Sljunak, krecn-
jak, vapnenasto tlo

D X S

@

®
®

‘ slamnatoZuta

ocarava voc¢nim notama zrelih kruski,
bibera, kao i nagovestajima Zalfije

bogat mineralnim i slanim aromama,
kiselost je hrskava i karakteristicna na nepcu

®

Elena Walch Pinot Grigio je belo suvo vino od isto-
imene sorte grozda. Filozofija imanja je posvecena
njegovom terroaru i ideji da vina moraju biti individu-
alni izraz svog tla, klime i uzgoja u vinogradu i da se to
mora odrZavati u skladu sa principima odrZivosti i pre-
nositi na slede¢u generaciju. Berba i sortiranje grozda
se obavaju iskljucivo ru¢no. Nakon berbe, grozde se
paZljivo gnjeci i presuje. Sveza Sira se staticki bistri na
niskim temperaturama, a zatim nezno fermentise na
kontrolisanoj temperaturi od 20°C u ¢elicnim rezer-
voarima. Mlado vino sazreva u Celi¢nim rezervoarima
nekoliko meseci na finom talogu, sa potencijalom
starenja od 2-4 godine.
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Chardonna
Castel Ringberg 2019

Riserva

ARDCYMNES

ALTO apihae
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Italija @ 2019
vinifikacija u bariku od
Elena Walch francuskog hrasta sa
delimi¢nom malolaktic-
kom fermentacijom
100% Chardonnay
10 meseci na talogu
uz redovno mesanje
belo (batonaza)

belo meso, dimljeni

Tramin, Alto Adige losos, pecurke

recni sljunak, krecn-

0,75l jak, vapnenasto tlo

DX S

® @ @

zlatno-Zuta

buke karekteriSu razne arome sloZenih nota sa
egzoti¢nim vocem, uklju€ujuci papaju, zacinjenu sa
pecenim bademima uz nagovestaj meda od maslacka

sveZ, snazan, elegantne strukture, harmonican,
socan, kremast, duge i osveZavajuce zavrsnice

®

Elena Walch Chardonnay Riserva Castel Ringberg je belo
suvo vino od grozda sorte Chardonnay, proizvedeno u vi-
nariji Elena Walch, u regionu Alto Adige, na severu Italije.
Ime je dobilo po renesansnom zamku kojeg su izgradili
Habzburgovci 1620. godine. Umeren uticaj jezera i jak
popodnevni suvi juzni vetar doprinose uravnotezenom i
elegantnom karakteru vina. Vinogradi se nalaze na nad-
morskoj visini od 330 do 400 metara. Nakon ru¢ne ber-
be, koja je pocela krajem avgusta, groZde se odmah drobi
i presuje. Vinifikacija se odvija u bariku od francuskog
hrasta sa delimicnom malolaktickom fermentacijom.
Vino sazreva 10 meseci na talogu, uz redovno mesanje
(batonaza). Potencijal starenja je 10-12 godina.



Sauvignon Castel
Ringberg 2020
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-92/100 James Suckling
-92/100 Luca Maroni
-91/100 Wine Enthusiast
-90/100 Robert Parker
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Italija

O ®

deo fermentira

pod kontrolisanom
temperaturom od 18°C
sa produzenim kontak-
tom kvasca, a ostatak

s

:ﬁE {:__.:'I Elena Walch

® s

100% Sauvignon (15%) u bariku
nekoliko meseci
belo u bariku i inoksu

morska hrana,
Tramin, Alto Adige riba, pasta

recni 8ljunak,
rastresit kre¢njak,
vapnenasto tlo

0,75l

S50 @
D X S

elegantna slamnatoZuta boja sa svetlozelenim odsjajima

suptilan buke sa cvetnim notama cvetova zove i
planinskog bilja, nagovestaj ogrozda i alpske svezine

vocne punoce, elegantne strukture, socne
mineralnosti, prepoznatljive harmonije i sloZenosti

® @@

Sauvignon Castel Ringberg je belo suvo vino od grozda
sorte Sauvignon Blanc. Umeren uticaj jezera i jak po-
podnevni suvi juzni vetar poznat i kao ,Ora’; doprinose
uravnotezenom i elegantnom karakteru vina. Vinograd
Vigna ,Castel Ringberg" se nalazi na nadmorskoj visini od
330 do 400 metara. Nakon rucne berbe, koja je pocela
druge nedelje septembra, grozde se drobi i presuje. Sira
se zatim staticki bistri hladenjem. Deo Sire fermentira u
Celicnim rezervoarima, na kontrolisanoj temperaturi od
18°C, produzenim kontaktom sa kvascima, dok ostatak
fermentira u bariku (15%). Vino se mesa neposredno pre
flasiranja, a zatim kratko odlezava u boci, pre pustanja u
promet. Potencijal starenja je 8-15 godina.
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Pinot Grigio
Castel Ringberg 2019
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13,5% 3,38 2,48/l

Italija 2019

deo fermentira u rezer-
Elena Walch voarima od nerdajuceg
Celika na temperaturi,
15% u bariku od
francuskog hrasta;
delimi¢na malolakticka

fermentacija

100% Pinot Grigio

nekoliko meseci u ba-
ricima od francuskog
hrasta

o
o
o

divljag, crveno meso,

Tramin, Alto Adige
delikatni sirevi

recni 8ljunak,
rastresit kre¢njak,
vapenasto tlo

0,75l

DX S

® @ @

prozirno slamnatoZuta boja

zrele kruske, cvetovi limete, zacinske
note Zalfije koje definisu buke

struktura i elegancija, snaga i harmonija dominiraju nep-
cem, u kombinaciji sa kremastom punocom i gustinom

®

Pinot Grigio Castel Ringberg je belo suvo vino od grozda
sorte Pinot Grigio. Umeren uticaj jezera i jak popodnevni
suvi juzni vetar poznat i kao ,0ra”, doprinose uravnote-
Zenom i elegantnom karakteru vina. Vinograd Vigna ,Ca-
stel Ringberg” se nalazi na nadmorskoj visini od 330-400
metara. Nakon rucne berbe, koja je pocela druge nedelje
septembra, grozde se nezno presuje, uz staticko bistrenje
Sire. Deo Sire fermentira u Celicnim rezervoarima, na kon-
trolisanoj temperaturi od 20°C, dok ostatak fermentira u
bariku (15%), pracen delimi¢nom malolaktiénom fermen-
tacijom. Vino se mesa neposredno pre flasiranja, a zatim
kratko odleZava u boci, pre pustanja u promet. Potencijal
starenja je 8-15 godina.



Beyond The Clouds 2019
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Italija @ 2019
fermentacija u novim
barik buradima od
Elena Walch francuskog hrasta; ma-
lolakticka fermentacija,

10 meseci u bariku uz

Chardonnay Cuvee mesanje taloga

15-18 godina u bariku
od hrasta + 6 meseci
u boci

o
@
o

riba, sirevi, jela na

Tramin, Alto Adige bazi belog mesa

recni 8ljunak,
rastresit kre¢njak,
vapenasto tlo

0,75l

D X S

® @& @

sjajna, intenzivna Zuta boja

kompleksan i zavodljiv miris, arome egzoti¢nog voca
poput ananasa, nota procvata i cvetova, latica ruze

bujno i sloZzeno, puno i strukturirano, kremasto, mekano
i elegantno, stimulativno sveZe i sotno, note drveta

®

Elena Walch Beyond The Clouds je belo suvo vino
nastalo mesavinom sorte Chardonnay i drugih belih sorti
grozda. Proizvodi se od 2000. godine, kada je obavljena
prva berba, kojom je obelezen ulazak u novi milenijum.
Neukroceni karakter ovog cuveea ogleda se u razlicitosti
selekcija i nivoa zrelosti sorti grozda od kojih je sacinjen.
Sve sorte grozda se beru ¢im Chardonnay dostigne
optimalnu zrelost, zatim se drobe i presuju, nakon cega
zajedno fermentiraju u novim baricima od francuskog
hrasta. Deo vina prolazi kroz malolakticku fermentaciju,
nakon Cega odleZava jo$ 10 meseci u bariku uz redovno
meSanje taloga. Na kraju, vino odleZava jos 6 meseci u
boci. Potencijal starenja je 15-18 godina.
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Gewurztraminer
Kastelaz 2014
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Italija @ 2014
Elena Walch %@ maceracija 6 sati;
fermentacija pomocu

odabranih kvasaca na

temperaturi od 18°C
100% Gewurztraminer

u inoksu kraci period

o
o
o

skoljke, rakovi, jastozi,

Tramin, Alto Adige azijska jela, plavi sir

0,75l kre¢njak

D X S

® @ @

zlatno-Zuta

arome ruZze, licija i bagremovog meda

elegantan i mineralan, sa skladnom zacinskom
svezinom i neznom, Zivahnom zavrsnicom

®

Elena Walch Gewurztraminer Kastelaz je belo polusuvo
vino od grozda sorte Gewurztraminer. Jedinstveni
vinograd ,Kastelaz” se nalazi na nadmorskoj visini od
330-380m, nagnut impozantnih 63°, sa punom juznom
ekspozicijom. Celodnevna izloZenost suncu, jaki vetrovi

i nadmorska visina, koja izaziva veoma niske vecernje
temperature, stvaraju jedinstvene uslove za uzgoj vinove
loze. Nakon rucne berbe, koja se obavlja druge nedelje
septembra, grozde najpre macerira 6h, a zatim se presu-
je. Sira se bistri hladenjem i prirodnom sedimentacijom.
Fermentacija se aktivira pomocu odabranih kvasaca, a
temperatura se odrzava na 18°C. Vino odlezava u inoksu
kraci period, sa potencijalom starenja od 3-10 godina.



Ludwig Pinot Nero 2017
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13,50% 3,52 1,2g/l

Italija @ 2017
fermentacija u velikim
Elena Walch slovenskim hrastovim
bacvama i rezervoar-

ima od nerdajuceg

o i . Celika; malolakticka
100% Pinot Noir fermentacija
12 meseci u francus-

crveno kom hrastovom bariku

. . peceno meso, divljac,
Tramin, Alto Adige o
sirevi poput Parmezana

lapor i skeletno

0,75l ..
zemljiste

DX S
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puna rubincrvena boja

sveZe vocne note crvenih visanja i
crvene ribizle, kao i zacinskih nota bibera

puna snaga na nepcu i elegancija tanina,
filigranska struktura i harmonicna interakcija
suptilnog zacina i elegantne svezine, odli¢ne duZine

®

Ludwig Pinot Nero je crveno vino od istoimene sorte
grozda u regionu Alto Adige. Prvi ,Ludvig’ nastao je iz
berbe 2001. godine od grozda sa starih loza, od kojih

su neke bile zasadene i kao pergole. Mala godisSnja
proizvodnja od samo 10.000 boca ukazuje na strog izbor
parcele, da bi se dobilo ovo sloZeno vino najviseg kvalite-
ta. Rucna berba grozda obavlja se krajem avgusta, da bi
zatim usledila tradicionalna vinifikacija u velikim bacva-
ma od slavonskog hrasta i rezervoarima od nerdajuceg
celika. Nakon malolakticke fermentacije, vino odlezava
16 meseci u baricima od francuskog hrasta. Potencijal
starenja je 4-15 godina. Veli¢ina vinograda ukupno iznosi
60ha, a godisnja proizvodnja je 10.000 boca.

VINOTEKABEOGRAD.COM

CASTELLO DI VOLPAIA

Vinogradarski poceci Volpaia

Prvi dokument u kome se pominje uzgoj vinove loze u
Volpaia, datira iz 1172. godine. Volpaia je 1250. godine
bila jedan od osnivaca Lege del Chianti (Chianti League).
Na logotipu vinarije nalazi se grb slavne porodice della
Volpaia, koja je Zivela u selu i svoje ime preuzela od
samog grada.

Florentinska porodica, ,della Volapaia”, sastoji se od umet-
nika i graditelja koji su dizajnirali naoruzane sfere i solarne
satove. Najpoznatiji medu njima bio je Lorenzo, prijatelj
Leonarda da Vincija, koji je sagradio izvanredan planetarni
sat za firentinski Palazzo Vecchio.

Castello di Volpaia

Danas je Castello di Volpaia u vlasnistvu porodice Masche-
roni Stianti, koja osigurava da svaka restauracija postuje
svoje izvorne umetnicke karakteristike. Postujuci tradiciju,
iz 11. veka, dvorac i okolno selo i dalje su u velikoj meri
ukljuceni u proizvodnju vina i maslinovog ulja Volpaia.
Porodica Stianti Mascheroni takode je postavila nevero-
vatan vinodukt koji povezuje rezervoare za fermentaciju
od nerdajuceg Celika vinarije u gornjem delu sela, sa raz-
nim podrumima i bacvama u donjem delu sela. Postizanje
Zeljenog nivoa kvaliteta bio je decenijama dug proces i
nikada nije zavrsen. Gotovo svakih 5 godina porodica
aZzurira podrume najsavremenijim tehnologijama vinifikaci-
je i svake berbe zamenjuje barike.

Danas porodica Stianti Mascheroni posedusje otprilike dve
trecine sela, 370 hektara zemljista ukljucujuci 45 hektara

vinograda, gotovo 16 hektara maslina, kao i zazidano selo,
vile i Sume. Vinogradi su preko 400 metara nadmorske vis-
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ine. Na pretezno pescanim zemljistima bogatim kosturima
pogodnim za proizvodnju elegantnih i dugotrajnih crvenih,
skladnih i aristokratskih vina koja uspevaju dugo da za-
drZe vocne arome najboljih Sangiovesea.

Tipicna vina takozvanog ,Alto Chianti” koja su lako
prepoznatljiva po kompozitnoj eleganciji njihovih bukea,
pored mikroklime podrudja, i po vrlo posebnoj klonskoj
selekciji koju je farma sprovela do ponovnog otkrica i pon-
ovnog angazovanja drevnih autohtonih sojeva Sangiovese.

U septembru 2000. poceli su da popunjavaju obrasce

za prelazak na organsko, zapravo to je bila pre svega
birokratska Cinjenica: organsko je filozofija, i uvek u
Volpaia-i, mnogo pre nego $to je svet poceo da govori o
organskom, oni su tretirali vinograde i polja na prirodan
nacin, bez pesticida i sinteticke hemije. Svakodnevno nad-
gledanje vinove loze, mikroklima, nadmorska visina i teroar
pomaZzu u bioloskoj borbi protiv bolesti.

Volpaia nije jednostavno ,malo pozoriste za turiste”,

vec srediste sloZene seoske aktivnosti sa kojom su svi
stanovnici sela direktno ili indirektno povezani. Poseta
podrumima Volpaia-e je jedinstveno iskustvo koje Ce vas
provesti kroz sve zgrade i crkve sela.

»Bliski vezani za svoju proslost, negujemo buducnost.
Osecamo se odgovornim, ne samo za ljude oko sebe,
vec pre svega za svoje staniste. Sejemo strast da stvar-
amo nezaboravne uspomene na eleganciju. Nas cilj je
da te vrednosti sacuvamo i budemo u mogucnosti da
ih prenesemo buducim generacijama.”
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fermentacija u sop-
stvenom kvascu na
25-30°C 14 dana; ma-
lolakticka fermentacija
2godineiuluciiu
Celicnim nerdajuc¢im
kadama
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Castello di Volpaia

®

90% Sangiovese
10% Merlot

12 meseci u ba¢vama

crveno od oko 30hl

meso, pacije

Tuscany, Volpaia Y
meso, sirevi

VOLPAIA
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Zivopisna rubincrvena boja

sveZe crveno voce sa primesama tresnje

vino dobre strukture i mekoce, sa vo¢nom zavrsnicom
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Volpaia Chianti Classico je crveno suvo vino dobijeno od
sorti Sangiovese i Merlot. Grozde za ovo vino dolazi iz or-
ganski gajenih vinograda koji se prostiru na 45ha i nalaze
se na najvecoj nadmorskoj visini u regiji Chianti Classico,
na veoma posebnom terenu. Zahvaljujuci veoma velikoj
razlici izmedu dnevne i no¢ne temperature, grozde
polako sazreva omogucavajuci vinu da razvije sloZen i
elegantan buke. Berba je obavlljena ru¢no u periodu od

®

I.-.--»-E-_l -96,/100 Luca Gardini

*94/100 xtraWine 24. septembra do 11. oktobra. Alkoholna fermentacija
*91/100 Vinous se odvijala u Celi¢nim rezervoarima sa autohtonim kvas-
*90/100 Decanter cima. Vino je na kraju odleZavalo u ba¢vama od 30hl u
-90/100 Wine Spectator

trajanju od 12 meseci. Potencijal starenja je 10-15 godina.
Godidnja proizvodnja iznosi 120.000 boca.
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Chianti Classico
Riserva 2018
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100% Sangiovese

‘ crveno
Tuscany, Volpaia
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fermentacija u sop-
stvenom kvascu na
25-30°C 14 dana; 2
godine u luci i u Celicnim
nerdajucim kadama i
rezervoarima

Castello di Volpaia
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24 meseca u sla-
vonskim hrastovim
bacvama i francuskim
baricima, najmanje

3 meseca u boci
paste, meso, pacetina,
sve vrste sireva

0,751/1,51 pescar, pesak
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rubincrvena sa nijansama granata

elegantno, sa naznakama zacina i voc¢a

strukturirano sa glatkim taninima duge zavrsnice

®

Chianti Classico Riserva je crveno vino proizvodeno od
grozda sorte Sangiovese, koje dolazi iz najvisih vinograda
u oblasti Chianti. Jedinstvena mikroklima i tlo donose
ovom vinu izuzetnu sloZenost i eleganciju. Berba se
obavljala ru¢no i trajala je od 3-11. oktobra. GroZde je
prvo fermentiralo 14 dana u sopstvenom kvascu na tem-
peraturama izmedu 25-30°C. Malolakti¢na fermentacija
se odvijala u otvorenim rezervoarima od nerdajuceg
Celika. OdleZevanie je trajalo 24 meseca u bacvama od
slavonskog hrasta, kapaciteta 400-950 galona, i francu-
skom bariku, a potom 3 meseca u boci, pre pustanja na
trziSte. Vino moZe da se degustira odmah ili da se ¢uva u
adekvatnim u podrumskim uslovima od 15 do 20 godina.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Coltassala Chianti
Classico Riserva 2017

0 O ®

F L5

VOLPAIA

Liolcassala 2017
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ba)

fermentacija u
sopstvenom kvascu
na 25-30°C 14 dana;
maceracija na kozi 10
dana; malolakticka
fermentacija

Castello di Volpaia

®

95% Sangiovese
5% Mammolo
24 meseca u
francuskom bariku

crveno + 6 meseci u boci

crveno meso, govedina,
prasetinam jagnjetina,
divljac, hladna predje-
la, paste sa mesom

Tuscany, Volpaia

0,75l glina
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Zivopisna rubincrvena boja

dobro strukturirano, sloZeno vino sa elegantnim
mirisom i notama vanile, kakaa i vo¢a

dobro strukturiran, sloZzen, so¢nih
tanina i svilenkaste teksture

®

=5 +95/100 James Suckling
L .95/100 Wine Attitude
-93/100 Robert Parker
-93/100 Vinous

-93/100 Luca Maroni
-90/100 Decanter
-90/100 Wine Enthusiast
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Coltassala Chianti Classico Riserva je crveno vino
nastalo kupazom sorti grozda Sangiovese i Mammolo.
Ovaj nekadasnji Super-Toskanac prvi put je proizveden
1980. godine i ime je dobio po vinogradu iz kog potice.
Vinograd je veliCine 3,5ha, organski je sertifikovan i nalazi
se na 520m nadmorske visine sa ekspozicijom prema
jugu, gde se tlo uglavnom sastoji od pescara. Berba i
temeljno sortiranje groZzda obavljaju se iskljucivo rucno.
Vinifikacija zapocinje hladnom maceracijom u trajanju od
10 dana, nakon cega sledi dvonedeljna fermentacija na
temperaturi od 25-30°C. Nakon malolakticke fermentaci-
je, vino odlezava 24 meseca u bariku, a zatim 6 meseci u
boci. Potencijal starenja je 15-25 godina.
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Il Puro Chianti
Classico 2016
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-96/100 Luca Gardini
-95/100 Wine Spectator
-93/100 Wine Advocate
-17,5/20 Jancis Robinson
+94+/100 Vinous Galloni
-94/100 James Suckling
-92/100 Decanter
-91/100 Wine Enthusiast
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2018

fermentacija u
rezervoarima od
nerdajuceg Celika

Castello di Volpaia

® (=

100% Sangiovese . ‘
18 meseci u novim

baricima od francuskog
hrasta

=

crveno

govedina,

Tuscany, Volpaia teletina, Zivina

0,75l pescar
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intenzivna rubincrvena boja

izuzetno elegantno, sveZe note
visnje i ljubicice, vanile i kakaa

meka, svilenkasta, intrigantna tekstura sa
plodnim ukusom i izuzetno dugom zavrSnicom

®

Il Puro Chianti Classico Great Selection je crveno suvo
vino od sorte Sangiovese, nastalo u vinariji Voplaia, u
regiji Toscana. Ovo vrhunsko vino je prvi put je proizve-
deno 2006. godine i dolazi iz malog, organski sertifikova-
nog vinograda, pod nazivom Casanova, koji se nalazi na
480 metara nadmorske visine, na juznoj padini Volpaie,
izmedu proslavljenih vinograda Coltassala i Balifico.
Berba i temeljno sortiranje grozda obavljaju se iskljucivo
rucno. Vinifikacija zapocinje hladnom maceracijom i
dugotrajnom prirodnom fermentacijom, nakon Cega se
vino sprovodi kroz podzemne cevi od nerdajuceg Celika
u podrume, gde odleZava 18 meseci u novim baricima od
francuskog hrasta. Potencijal starenja je 15-25 godina.

VINOTEKABEOGRAD.COM

CASTELLO DEI RAMPOLLA

Vinarija je smestena u Panzanu, u Chiantiu. Zemljiste
na kojem se nalazi farma Castello dei Rampola u vlas-
nistvu je porodice od 1739. godine.

Mnogo istorije je proslo preko ovih krajeva, ali porod-
ica pocinje sredinom 1960-ih sa idejom jednog Cove-
ka, Alceu di Napoli Rampolla koji je Zeleo da stvori
veliko vino. Prve boce Chianti Classico proizvedene su
1975. godine.

Bilo je to vreme kada se Chianti Classico borio da
stekne postovanje koje je zasluzio. Alceo je tada
imao intuiciju i odlucio je da, uz pomoc¢ velikog vinara
Giacomo Tachisa, prvi u tom kraju zasadi Cabarnet
Sauvignon i da ga spoji sa Sangioveseom. Ovo je bila
prva od revolucija Castello dei Rampolla, samo neko-
liko godina nakon osnivanja farme.

Prvi enolog bio je Cuveni Giacomo Tachis poznat kao
otac ,supertoskanskih” vina i kreator Cuvenih vina
kao Sto su Sassicaia, Tignanello i Solaia.

Vinarija danas poseduje 42 ha vinograda smestenih
na 360 metara nadmorske visine.

Od samog pocetka posveceni su zemlji i promociji
biodiverziteta na svojoj teritoriji, pa je stoga bila pi-
onir medu italijanskim vinima u biodinamickoj obradi
vinograda.

Zemljiste je krecnjacko, a vinogradi su idealni za
Cabarnet Sauvignon, Sangiovese i Petit Verdot sorte

VINOTEKABEOGRAD.COM

koje ovde dostize posebnu snagu i potencijal za dugo
odlezavanje.

»Stvaramo najbolje uslove, a onda
prepustamo prirodi da radi svoj posao.”

Svi procesi u podrumu usmereni su na ocuvanje
izvornog kvaliteta grozda. Samo radeci na ovaj nacin,
mogu vinu uliti prepoznatljiv karakter zemlje. Berbe
se odvijaju rucno.

Zatim se grozde stavlja u betonske sudove da bi se
zapoceo proces maceracije koji obi¢no traje 25-30
dana, od cega je 7-8 alkoholne fermentacije. Most
grozda se vitalizuje upotrebom protocnih oblika.
Izvlacenje vina iz koZice vrsi se laganim presovanjem i
upotrebom peristalticke pumpe.

Na kraju, vino odlezava u ba¢vama 12-18 meseci, u
zavisnosti od vrste vina.
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Castello fermentacija se odvija
dei Rampola u betonskim ba¢vama

2019

60% Sangiovese 8 meseci u betonskim

20% Cabernet rezervoarima, zatim 12
Sauvignon meseci u hrastovim

20% Merlot buradima od 12 hektoli-

tara i na kraju jo$ dodat-

nih 6 meseci u boci

zreli sirevi, blaga jela

Tuscany, Panzano W ___I Od d|VIJaC|, testenina
sa mesnim sosom

0,75l kre¢njak

O

rubincrvena

arome Sumskog voca, crvene ruZe, Sljive i sladi¢a

topao, intenzivan, izbalansiran svezinom
i glatkim, dobro strukturiranim taninima

® @ @

Castello dei Rampolla Chianti Classico je crveno

vino dobijeno kupaZom sorti Sangiovese, Cabernet
Sauvignon i Merlot. Vinarija se biodinamicki kultivise
od 1994. godine, i poznata je po tome Sto je jedan od
pionira u praktikovanju vinogradarstva bez hemikalija

i proizvodniji vina koja ukljucuje vrlo malo intervencija.
Ima 42 hektara vinograda na kre¢njackom zemljistu
koje se nalazi na oko 360 metara nadmorske visine. Na-
kon berbe grozda fermentacija se odvija u betonskim
bacvama. Vino najpre odleZzava 8 meseci u betonskim
rezervoarima, zatim 12 meseci u hrastovim buradima od
12 hektolitara i na kraju jos dodatnih 6 meseci u boci.
Potencijal starenja je 3-10 godina.

®

-95/100 James Suckling
-93/100 Robert Parker
-93/100 Vinous
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Sammarco 2016

-98/100 Vinous

-97/100 Wine Enthusiast
-96,/100 Robert Parker
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2016
Castello fermentacija u cement-
dei Rampola nim rezervoarima u

trajanju od 3 meseca
60% Cabernet
Sauvignon
20% Merlot
20% Sangiovese

12 do 15 meseci u
hrastovim buradima i
bac¢vama od 15
hektolitara, a zatim jo$
18 do 24 meseca u boci,
pre izlaska na trziste

crveno

grilovano ili peceno
crveno meso, govedina

Tuscany, Panzano

0,75l kre¢njak, lapor
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rubincrvena sa granatnim odsjajima

suptilne arome duvana, minerala, crne ribizle i vanile

gust, srednjeg do punog tela,
izblansiran i sa dugom zavrSnicom

®

Castello dei Rampolla Sammarco je crveno suvo vino
nastalo kupaZzom sorti Cabernet Sauvignon, Merlot i
Sangiovese. Castello dei Rampolla je porodicno vinsko
imanje koje se nalazi u juznoj dolini Chianti Classico,
poznatoj kao ,Conca d'Oro’, odnosno Zlatni basen.
Prve boce vina Sammarco pustene su u prodaju 1982.
godine, a od 1994. godine se proizvodi na biodinamicki
nacin. Nakon berbe groZda, fermentacija se odvija u
cementnim rezervoarima u trajanju od 3 meseca. Na
kraju, vino odlezava 12 do 15 meseci u hrastovim bura-
dima i bacvama od 15 hektolitara, a zatim jos 18 do 24
meseca u boci, pre izlaska na trziste.

VINOTEKABEOGRAD.COM

f -93/100 Wine Enthusiast
L= .92/100 Falstaff

Liu 2020
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Italija 2020
Castello fermentacija u
dei Rampola betonskim rezervoarima

9 meseci u betonskim
amforama i dodatnih
6 meseci u boci

100% Merlot

crveno »
rizoto sa sosom od

pecuraka, pecena pilet-
ina, lagana i blago zacin-
jena mesa, meki sirevi

X 8 06

Tuscany, Panzano

0,75l krecnjak, lapor

2
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rubincrvena

arome crne tresnje, kupine,
korice narandze, anisa i mente

svilenkast, strukturiran,
gipkih tanina i sveZih kiselina

®

VINOTEKABEOGRAD.COM

Liu je crveno vino od sorte 100% Merlot, proizve-
deno u vinariji Castello Dei Rampolla, u €uvenoj
vinskoj regiji Toskani. GroZde za ovo ukusno vino
bere se rano da bi dostiglo visoku ekspresiju ¢istoce
i vitalnostii, sa dubokom sloZzenosc¢u. Svezina tla

i dobra agronomska praksa garantuju postepeno
sazrevanje grozda i u veoma toploj sezoni. Vino od-
leZava 9 meseci u betonskim amforama i dodatnih 6
meseci u boci.



D' Alceo 2015

-97/100 Vinous

-96/100 Wine Spectator
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Italija @ 2015
Castello fermentacija u bet-
dei Rambola onskim bacvama sa
P autohtonim kvascima
(o)
8% Cabevrnet odlezava 15 meseci u
Sauvignon

hrastovim buradima
i rafiniSe se jos 24
meseca u boci

15% Petit Verdot

crveno
plavi sir, odlezani
sirevi, dinstano crveno
meso, peceno meso ili
sa rostilja, divlja¢

Tuscany, Panzano

0,75l pescana glina

DX
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kompaktna rubincrvena

Siroka mirisna lepeza sa notama visnje, aromati¢nog
bilja, sladica, slatkih zacina i suvog cveca

elegantan sa notama dobro sazrelog crvenog voca,
duvana i cigare, strukturiran i energican, sveZ i postojan

®

Castelo Dei Rampolla D’Alceo je crveno vino nasta-
lo kupazom sorti groZzda 85% Cabernet Sauvignon

i 15% Petit Verdot. Ovo vino predstavlja savrsen
spoj izmedu plemenitih Bordo sorti i sjajnog teroara
Chianti, koji daje elegantno vino sa teritorijalnim
profilom. Zahvaljujuci blagoj klimi Toskane, Bordo
grozde dostiZe savrSen stepen zrelosti, izrazavajuci
bogat plod, sa mediteranskim profilom. Nakon ruc-
ne berbe, fermentacija se vrsi u betonskim bacvama
sa autohtonim kvascima. Vino odlezava 15 meseci

u hrastovim buradima i rafiniSe se jo$ 24 meseca u
boci. Godi$nja proizvodnja u proseku iznosi 6.000-
12.000 boca.

VINOTEKABEOGRAD.COM

D' Alceo 2017

‘5, +100/100 Vinous
L) .95/100 Robert Parker
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Italija @ 2017
Castello fermentacija u bet-
. %@ onskim bacvama sa
dei Rampola , ,
autohtonim kvascima
(o)
85% gabgrnet odleZava 15 meseci u
aqwgnon hrastovim buradima
15% Petit Verdot

i rafinise se jos 24
meseca u boci

crveno

testenina uz mesni
s0s, jela od crvenog
Tuscany, Panzano ~ mesaidivljaci, ukusni

stari sirevi

0,75l krecnjak, lapor
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kompaktna rubincrvena

intenzivan i kompleksan miris sa notama tresanja,
aromaticnog bilja, sladica, slatkih zacina i suvog cveca

strukturiran, snazan, elegantan i gladak, sa urav-
noteZenom sveZinom i veoma dugom postojanoscu

®

Castelo Dei Rampolla D'Alceo je crveno vino nastalo
kupaZom sorti grozda 85% Cabernet Sauvignon i 15%
Petit Verdot. Ovo vino predstavlja savrsen spoj izmedu
plemenitih Bordo sorti i sjajnog teroara Chianti,

koji daje elegantno vino sa teritorijalnim profilom.
Zahvaljujudi blagoj klimi Toskane, Bordo grozde
dostiZe savrsen stepen zrelosti, izrazavajuci bogat
plod, sa mediteranskim profilom. Nakon ru¢ne berbe,
fermentacija se vrsi u betonskim bacvama sa autoh-
tonim kvascima. Vino odlezava 15 meseci u hrastovim
buradima i rafiniSe se jo$ 24 meseca u boci. Veli¢ina
vinograda ukupno iznosi 40 hektara, a godisnja proi-
zvodnja je 11.000 boca.



Trebianco di
S. Lucia 2020
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Italija 2020

O

fermentacija i mac-
eracija 10 dana u
amforama od terakote

Castello
dei Rampola

® G

25% Chardonnay

25% Gewurztraminer godinu dana u istim

1
)

25% Sauvignon amforama i 3 meseca
25% Trebbiano u boci pre pustanja
na trziste
————— belo
. :.‘:'Tmnm% kao aperitiv il sa inten-
d 1 - L, | Tuscany, Panzano _ ZIV[]Im ul.<u5|.n.1a.poput
il pecene ribe ili sira
TREBIANCO
0,75l @ vapneno-laporno

B LUCLAS

24 s woa”
_TUREANA |

bakarnoZuta boja

note duvana, muskatnog orascica,
pomorandze, zacinskog bilja

sveZ, sa Zivopisnom kiselinom i aromama
meda, susene kajsije, Safrana i jabuka

® @& @

Castello dei Rampolla Trebianco di Santa Lucia je belo
vino nastalo kupazom sorti Trebbiano, Chardonnay,
Traminer, Sauvignon Blanc i Malvasia. U vinariji Ca-
stello dei Rampolla vinogradi se obraduju na biodina-
micki nacin i proizvode se sjajna vina koja odrazavaju
filozofiju vinarije i njihovo mesto porekla. Grozde za
Trebianco di Santa Lucia dolazi sa razlicitih parcela
koje se sastoje od dva hektara vinograda. Nakon
rucne berbe, groZzde macerira i fermrentira 10 dana u
amforama od terakote. Ovaj proces omogucava da se
sva sunceva energija oslobodi u vinu. Vino odleZava u
istim amforama godinu dana, a zatim provede oko 3
meseca u boci pre nego Sto bude pusteno na trziste.

VINOTEKABEOGRAD.COM

®

7= +93/100 James Suckling
'é:—-%l -92/100 Vinous

-91/100 Robert Parker

VALENTINI

U Italijanskom vinu mozda nije postojala najveca kultna
figura od pokojnog Edoarda Valentinija, misterioznog
proizvodaca najvece italijanske beline, mitske Valentini
Trebbiano d’Abruzzo.

Ovo izuzetno vino postalo je legendarno zahvaljujuci inten-
zitetu, sloZenosti i sposobnosti koje su potvrdili oni koji su
imali dovoljno srece da su ga probali. A legendu su podrzali
samo njena krajnja retkost i Valentinijevo oklevanje da
govori o tome kako je uspeo.

Ono 5to je poznato jeste da je rastrgao postojece zasade
bezoblicnog klona Trebbiano Toscano i zamenio ga je
drevnim lokalnim klonom Trebbiano d’Abruzzese, uveren

da je najboje preneo dusu njegovog teroara. Pouzdao se

u casne rimske metode proizvodnje vina da bi to izrazio

sa zapanjuju¢om jasnoc¢om. Nije uspevao svake godine, a
kada je to ucinio, flasirao je samo 5% svog voca, raspro-
davsi ostatak zbog nezadovoljavanja njegovih perfekcionis-
tickih standarda.

0d oca do sina

Edoardo je preminuo 2006. godine nakon $to je za 50
berbi napravio ovo neverovatno vino. Njegov sin, Frances-
co, Skolovan od malih nogu na ocev neobican nacin, nije
propustio nijedan ritam, stvarajuci epski Trebbianos od
svoje prve solo berbe 2007. godine. Francesco je uneo vecu
doslednost i eleganciju u ovo duboko vino, ne

Zrtvujuci nijedan njegov transcendentni karakter.

Bez obzira da li ga je proizvodio Edoardo ili Francesco,
proizvodnja Trebbiana je uvek bila mikroskopska, Cineci
vino gotovo nemogucim za nabavku. Ipak, njegova neuh-
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vatljivost ¢e skociti nekoliko puta, zbog padavina mecave
2013. godine koja je unistila mnoge stare vinove loze Treb-
biano d'Abruzzese.

Cena tradicije

Iz poStovanja prema tradiciji, Edoardo je svoje loze trenirao
u klasicnom tetivnom sistemu, sa visokom krosnjom pod
pravim uglom u odnosu na zemlju. Ali porodica je platila
cene tradicije u novembru 2013. godine kada je retka oluja
izbacila velike koli¢ine snega na krosnje dok su jos imale
liSce. Na najboljim, najizloZenijim mestima mnostvo staba-
ka vinove loze je puklo na dva dela.

Francesco, iako medijski srameZljiv kao i njegov otac, izjavio
je italijanskoj Stampi da je ,polovina vinove loze ostecena,
nazalost u najboljim zonama...dragocene loze stare na-
jmanje pola veka”.

lako Francesco nije otkrio koliko je vinove loze izgubljeno,
uticaj na njegovu ionako vrlo malu proizvodnju, sigurno ce
biti dubok; sa gubicima od mecave bice jos manje vina, 5to
¢e verovatno dovesti do visih cena i jo3 vece oskudice.

Sa toliko fokusiranja na izvanredni Trebbiano, lako je
prevideti Cinjenicu da Valentini u isto vreme pravi i najveci
Montepulciano d’Abruzzo, kao i transcedentni Cerasuolo
Rosato, takode od groZzda Montepulciano.

Francesco, tako selektivan kao i otac, samo je dva puta
flaSirao Montepulciano Rosso u protekloj deceniji. Ostale
berbe rasprodate su na veliko lokalnim restoranima kako bi
se koristile kao kuc¢no vino, to ga €ini jos redim za nabavku
od vec retkog Trebbiana.
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Trebbiano d’Abruzzo
2016

‘7 +98/100 Decanter
'-55-}5,;.' :95/100 xtraWine
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Italija @ 2016
| Valentini %@ malolakticka
fermentacija
100% Trebbiano
@ 12 meseci u bariku
belo
jela na bazi ribe, rizoto
Ab Loret @ sa pecurkama, riba sa
ru;zo/ oreto =" rostilja, belo meso
aprutino
0,75l @ glina, krecnjak
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intenzivne zlatno-Zute boje

slozen i fascinantan miris sa elegantnim cvetnim nota-
ma belog cveca, herbalnom notom, zrelim plodovima
bele pulpe, zacinske note vanile, kafe i mineralne note

nezan ukus, graciozan i beskrajno dug;
neprimetno slana zavrsnica

®

Vinova loza se uzgaja na tradicionalan nacin, bez
ikakvih intervencija u vinogradu i upotrebe hemijskih
sredstava. Rucnu berbu prati veoma paZljiv i rigorozan
odabir najboljih grozdova. Grozde se zatim odvozi u
podrum, a nakon uklanjanja peteljki pocinje fermen-
tacija u velikim drvenim buradima, sa autohtonim
kvascima, bez kontrole temperature ili filtriranja.
Vino odleZava 12 meseci u starim hrastovim ba¢vama
zapremine 50-70 hl. Valentini Trebbiano d'Abruzzo

je jedino vino na svetu od sorte Trebbiano koje moze
da izdrzi vise od 10, a u odredenim berbama cak i 25
godina godina odlezavanja.



Vinarija

Operativno jezgro imanja, od pocetka 2000. godine, nalazi
se u blizini Istia dOmbrone, u blizini Grosseta. Imanje €ini
starinska seoska kuca i njena silueta je prisutna u nekim

je okruzena vinogradom od 12 ha, ukljucujuci i mali deo
namenjen eksperimentisanju starog grozda Sangiovese,
poreklom iz drevnih redova vinove loze. U pocetku je teSko
zamisliti da je ova velika, tiha kuca srce koje radi u poljop-
rivrednoj delatnosti. Vise izgleda kao plemenita rezidencija
okruzena velikim travnjakom u engleskom stilu sa pregrst
cveca. Tada miris mosta otkriva da se tu nalazi vinarija koju
skriva bréljan, a kad se ude u dobro organizovano okruzen-
je, kancelarije i degustaciona sala izgedaju kao niz salona
koje je vlasnik kuce ucinio toplim i prijatnim.

Tokom godina, izvorno jezgro vinarije efikasno se obo-
gatilo novim grozdem, dostigavsi danas 75ha vinograda,
rasporedenih poput mnogih komada mozaika izmedu
zapanjujucih oblasti Maremme. Jo$ 20ha namenjeno je
maslinama, a zatim se Zitarice i hrast plute smenjuju sa
pasnjacima koji dosezu do 420ha ukupne imovine.

Vinograd San Vittorio i Vignacci

U ova dva vinograda, koja se prostiru na 9ha, nalaze se
bele sorte grozda vinarije: Traminac, Sauvignon Blanc i
Semilion. Visina varira od 200-240 metara nadmorske
visine. Tlo je sa jugoistocnim poloZajem pretezno peskovito,
bogato kamenjem i peScarima. Gustina implatacije varira
izmedu 4.500 do 6.500 biljaka. Vinograd San Vittorio se
nalazi u blizini Scansanoa, dok se Vignacci nalazi u blizini

FATTORIA LE PUPILLE

Maglianoa u Toscani. Jezgro imanja je oko sela Pereta ima
ukupno 25 hektara koje se naziva ,stari“ Pupille i ukljucuje
vinograd od 5 hektara koji daje Zivot legendarnom vinu
vinarije, Saffredi. Oko sela Pereta, pored vinograda Saffredi,
nalazi se Poggio Valente, vinograd na brdu 280m nad-
morske visine. U blizini Scansana, parcela od 4 hektara je
zasadena belom vinovom lozom, dok odmah ispred kapija
Magliana nalazimo vinograd od 20 hektara namenjen
proizvodnji Morellina. Ime Fattoria Le Pupille nedvosmisle-
no je vezano za proizvodnju crnih vina od sorte Sangiovese,
koja se moZe smatrati princem imanja, i koja €ini 70% vi-
nograda. Prisutne su i Malvasia Nera i Alicante sa do 10%,
dok na ,konfrontacionom” aspektu teritorije preovladava
4% Cabernet Sauvignona, 2% Merlota, 2% Siraha i jo5 2%
Cabernet Franc-a. Ima i 9 hektara vinograda za bele sorte
grozda: Traminac, Souvignon Blanci Semillon. Vinogradi
se stalno i kompetentno neguju, u cilju Sto bolje interakcije
u odnosima izmedu biljaka, mikroklime i zemljista, kako bi
se stimulisali najbol;ji uslovi za razvoj i sazrevanje grozda,
ne zanemarujuci postovanije zivotne sredine. Nakon 5to je
grozde ubrano, prolazi kroz najstroZi proces selekcije.

Grozde koje je jos uvek u jednom komadu ulazi u podrum
za vinifikaciju da bi na osnovu svoje strukture i potencijala
zapocelo svoj tok. To je moderna i funkcionalna prostorija
za vinifikaciju, sa celicnim rezervoarima razlicitih dimenzija,
sve sa elektronski kontrolisanom temperaturom, dok se
podrum za sazrevanje nalazi ispod svodova dvorca, gde se
nalaze burad i bacve koje se koriste za Riserva of Morellino,
Poggio, Valente i Saffredi. U vinariji se godiSnje proizvede
oko 500.000 boca vina, pod nadzorom glavnom enologa
Riccarda Cotarelle.

VINOTEKABEOGRAD.COM
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Italija 2019
Fattoria le Pupille maceracijqii )
fermentacija u inoksu
70% Cabernet
Sauvignon 18 meseci u baricima

26% Merlot od francuskog hrasta

4% Petit Verdot
crvena mesa (govedi-

na, svinjetina, divljac),
rostilj bilo koje vrste,
srednje zrele sireve,
jela od testa poput
pice ili testenine

crveno

Toskana, Grosseto

0,75l pescar, glina, lapor
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tamna rubincrvena

arome kupine, crnog duda, crnog bibera, cimeta,
duvana, svezZe mlevene kafe i sandalovine

svez, punog tela, sa elegantnim, okruglim taninima
i postojanom zavrsnicom sa vo¢nim notama

®

Fattoria le Pupille Saffredi je crveno suvo vino nastalo
kupazom sorti Cabernet Sauvignon, Merlot i Petit
Verdot. Kao vodece vino vinarije Fattoria Le Pupille
smatra se jednim od originalnih super Toskanaca jer

je pomoglo da se Toskana stavi na mapu svetskih vr-
hunskih vina kasnih 1980-ih i proglaseno je za najbolje
vino oblasti Maremma u Toskani. Ova klasi¢na Bordo
kupaZa zbog svog porekla i teroara iz koga dolazi,

nosi nadimak ,Lafit iz Toskane® Procenat Cabernet
Sauvignona je neznatno povecan u ovoj berbi u odnosu
na prethodne godine Sto vinu daje kompaktan i mocan
vocni izraz, kao i duboki intenzitet i teksturu. Potencijal
starenja mu je 10-25 godina.

VINOTEKABEOGRAD.COM

LA VIGNA DI SARAH

La Vigna di Sarah je stvorena je 2010. i ime je dobila po
vlasniku-Sarah Dei Tos. Njegova licna strast prema vinu,
a jos viSe, prema svemu Sto se krije iza flade vina, datira
davno, kada je bio dete.

Odlucio je da se posveti vinogradarstvu i proizvodniji
vina Prosseco, iskljucivo od njihovog grozda, prateci
Citavu evoluciju svakog grozda.

La Vigna di Sarah je jasan izraz svojih proizvodnih
podrucja: njihov prosseco je dobio ime po brdima u
oblasti Rive di Cozzuolo. Grappoli di Luna (Mesecevi
grozdovi) je njegov najinovativniji i najneobicniji
proizvod. Jedini prosseco ubran nocu. Naime, tokom
noci temperatura klime je niza nego tokom dana.

Stavise, poslednjih godina Glera, prosseco za proiz-
vodnju grozda, uglavnom se bere krajem avgusta,
kada su temperature i dalje veoma visoke, $to dovodi
do opasnosti od rane fermentacije. Medutim, glavna
motivacija je i Zelja da se prouci uticaj meseca na
gotov proizvod.

Pored toga, 2014. izgradena je seoska kuca La Vigna
di Sarah. Na padini brda Col de Luna, ovo je zaista
magicno mesto gde gosti mogu otkriti njihovu teri-
toriju, proSetati vinogradima i spavati usred redova u
njihovim specijalnim apartmanima Lunotte.

Najnovija velika inovacija u njegovoj kompaniji je
odluka da svih 16 hektara pretvore u organsku. Licno
je uveren da je to jedini moguci put ka odrZivosti teri-
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torije, za zdravlje i za kvalitet gotovog proizvoda.

Vinograd La Vigna di Sarah proteze se duz obronaka
Vittorio Veneto, u provinciji Treviso. Uzgajano grozde
je Glera koju karakterise bela bobica: to je autohtono
groZde koje na ovim prostorima raste od pocetka
1800. godine.

Put belog vina, prva italijanska enoloska arterija,
zvanicno pokrenuta 10. septembra 1966. godine i
tada mudro redizajnirana i preimenovana, poput Pro-
seka itinerera Put - vina Conegliano-Valdobbiadene,
jedna je od najstarijih ruta u Italiji.

Operacija berbe grozda se sprovodi od 4. septembra
2014. godine, pravog vremena za tacan nivo sazrevan-
ja, koji je postignut da bi se maksimizirale osobenosti
vinove loze i proizvodnog prostora. U 2015. godini
odrzana je prva no¢na berba u severnoj Italiji.

Nakon faze berbe grozda dolazi do presovanja, ¢ime
se tehnicki zapocinje vinifikacija koja se zavrSava
procesom alkoholne fermentacije. Temperatura fer-
mentacije je veoma vazna, nikako ne sme biti ispod
18°C.

Da biste dobili najbolji ukus i cenili kvalitet vina,
veoma je vazno da ih posluZite na odgovarajucoj
temperaturi, obi¢no izmedu 6 i 12-14°C za bela vina i
penusava vina. Niske temperature imaju tendenciju
da naglase najagresivnije osobine vina dok izglade
one najmekse.
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Italija 2021
fermentacija se odvija

La Vigna di Sarah sa odabranim kvascima

odleZavanje u inoksu
u trajanju od 4 mese-
ca; nakon toga sledi
druga fermentacija u
autoklavu od nerda-
juceg Celika

100% Glera

belo, penusavo
kao aperitiv, slaZe se i
sa predjelima na bazi
belog mesa, morskim
plodovima, ribom

Veneto,
Vittorio Veneto

0,75l glina
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slamnatoZuta

note citrusa, breskve, jabuke i kruske

svez, hrskav, harmonican i fine pikantnosti

®

Rive di Cozzuolo Brut je penusavo belo vino dobi-
jeno od sorte 100% Glera, proizvedeno u vinariji La
Vigna di Sarah, u italijansko regiji Veneto. Grozde
za ovaj penusavac se uzgaja na potpuno organski i
biodinamicki nacin. Nakon rucne berbe obavlja se
meko presovanje pneumatskom presom i staticko
dekantovanje Sire. Fermentacija se odvija na
kontrolisanoj temperaturi (17-19°C) sa odabranim
kvascima. OdleZavanje je na talogu u inoksu u
trajanju od Cetiri meseca. Nakon toga sledi druga
fermentacija po italijanskoj metodi u autoklavu od
nerdajuceg celika, na temeperaturi od 15-17°C. Pre
flaSiranja se obavlja mikrofiltracija.
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fermentacija se odvija

La Vigna di Sarah sa odabranim kvascima

odlezavanje u inoksu
u trajanju od 4 mese-
ca; nakon toga sledi
druga fermentacija u
autoklavu od nerda-
juceg celika

100% Glera

belo, penusavo kao aperitiv, slaze se i

sa predjelima na bazi
belog mesa, morskim
plodovima, ribom i
mekim sirevima

Veneto,
Vittorio Veneto

0,75l glina
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slamnatozuta

note citrusa, breskve, jabuke i kruske

svez, hrskav, harmonican i fine pikantnosti

®

Borgo Luna je penusavo belo vino dobijeno od sorte
Glera. Borgo Luna u prevodu znaci ,mesecevo selo”,
jer se berba obavlja no¢u, na mesecini. Grozde za
ovaj penusavac se uzgaja na potpuno organski i
biodinamicki nacin. Nakon rucne berbe obavlja se
meko presovanje pneumatskom presom i staticko
dekantovanje Sire. Fermentacija se odvija na kontroli-
sanoj temperaturi od 17-19°C sa odabranim kvascima.
OdleZavanije je na talogu u inoksu u trajanju od cetiri
meseca. Nakon toga sledi druga fermentacija po itali-
janskoj Martinotti metodi u autoklavu od nerdajuceg
Celika, na temeperaturi od 15-17°C. Pre flasiranja se
obavlja mikrofiltracija.
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fermentacija se odvija

La Vigna di Sarah sa odabranim kvascima

odleZavanje u inoksu
u trajanju od 4 mese-
ca; nakon toga sledi
druga fermentacija u
autoklavu od nerda-
juceg Celika

100% Glera

belo, penusavo
kao aperitiv, ide uz
meke sireve, predjela
na bazi belog mesa,
morkse plodove i ribu

Veneto,
Vittorio Veneto

0,75l kre¢njak i kamen

D X oG

® @ @

slamnatoZuta sa zelenkastim tonovima

elegantne cvetne arome glicinije i
bagrema, pracene vo¢nim notama zelene jabuke

¢vrst, blag, gladak, sa mehuri¢ima koji miluju
nepce i poboljSavaju njegove delikatne voc¢ne note

®

Colle 170 je penusavo belo vino dobijeno od sorte
100% Glera, proizvedeno u vinariji La Vigna di
Sarah, u italijansko regiji Veneto. GroZde za ovaj
penusavac se uzgaja na potpuno organski i biodi-
namicki nacin. Nakon ru¢ne berbe obavlja se meko
presovanje pneumatskom presom i staticko dekan-
tovanje Sire. Fermentacija se odvija na kontrolisa-
noj temperaturi (17-19°C) sa odabranim kvascima.
OdleZavanje je na plemenitom talogu u inoksu u
trajanju od Cetiri meseca. Nakon toga sledi druga
fermentacija po italijanskoj metodi u autoklavu od
nerdajuceg celika, na temeperaturi od 15-17°C. Pre
flaSiranja se obavlja mikrofiltracija.
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odleZavanje na talogu
u inoksu u trajanju od
4 meseca; druga fer-
mentacija u autoklavu
od nerdajuceg celika

100% Glera

belo, penusavo

idealno kao aperitiv,
slaZe se sa jelima na
Veneto, .
o bazi belog mesa, mor-
Vittorio Veneto . .
skim plodovima

krecnjak,
glinovita stena

o
~
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slamnatoZuta

arome bogate notama marakuje, breskve i limuna

bogat, kremast, laganog tela
sa notama kruske i bagrema

®

Grappoli di Luna je penusavo belo vino dobijeno od
sorte Glera. Grappoli di Luna u prevodu znaci ,mese-
Cevi grozdovi”, jer se berba obavlja no¢u, na mesecini.
Grozde za ovaj penusavac se uzgaja na potpuno
organski i biodinamicki nacin. Nakon rucne berbe
obavlja se meko presovanje pneumatskom presom i
staticko dekantovanje Sire. Fermentacija se odvija na
kontrolisanoj temperaturi od 17-19°C sa odabranim
kvascima. OdleZavanije je na talogu u inoksu u trajanju
od Cetiri meseca. Nakon toga sledi druga fermentacija
po italijanskoj metodi u autoklavu od nerdajuceg
Celika, na temeperaturi od 15-17°C. Pre flasiranja se
obavlja mikrofiltracija.
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BIBlI GRAETZ

Vinarija Bibi Graetz osnovana je 2000. godine na brdu
Fiesole, sa pogledom na Firencu, gde se Bibi potpuno zalju-
bio u vino i posvetio mu svoj Zivot. Apstraktni umetnik po
obrazovanju, sin vajara i vec¢ 20 godina proizvodac nekih od
najpozeljnijih vina u Toskani.

Imanije je dobilo svoj moderan oblik sredinom 1990-ih
kada je Bibi Graetz poCeo da se interesuje za porodicni
vinograd, koji je do tada u velikoj meri proizvodio vino za
porodi¢nu potrodnju. Kao umetnik nije se plasio da dru-
gacije pristupi proizvodniji vina. Preuzeo je vinariju svojih
roditelja u 33. godini i u roku od jedne decenije osecao je
da je napravio dovoljno gresaka da bi razumeo 5ta treba
da uradi da bi napravio vino kakvo je Zeleo. Bio fasciniran
starim vinogradima tako da je sakupio jednu od najvecih
kolekcija starih vinograda u Toskani. Ovaj afinitet prema
starim lozama omogucava koncentrisana i elegantna

vina $to ih ¢ini popularnim medu kolekcionarima. Ljubav
prema staroj lozi sa sobom nosi i strast prema autohtonim
toskanskim sortama. Njegova upornost da proizvodi svoja
vodeca vina iskljucivo od tradicionalnih sorti Sangiovese,
Colorino i Canaiolo za crvena i autohtonih sorti Ansonica

i Vermentino za bela vina, rezultirala je veoma prepoznatl-
jivim vinima koja dosledno izdvajaju njegova vina od onih
iz ostatka Toskane i Italije. Stara loza, velika nadmorska
vising, siromasna kamenita tla i prirodno vinogradarstvo
karakterisu filozofiju proizvodnje koja ima za cilj da oslika
teroar svakog pojedinacnog vinograda. Do 2001. Graetz je
bio orijentisan iskljucivo na kvalitet vinove loze i poceo je
da trazi dodatne parcele vinograda u ovoj oblasti za iznajm-
ljivanje. Imanje sada ima oko 30 hektara vinove loze koji su
podeljeni na male, organski uzgajane parcele. Kljucni as-
pekt za vina Bibi Graetz je prerada vinove loze usvajanjem
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organskog uzgoja, sa posebnom paznjom u pracenju biljke
korak po korak, od klijanja do ploda.

0d objavljivanja svojih prvih vina 2000. godine i bez ikakve
formalne obuke, Bibi Graetz je uspeo da uzburka toskan-
sku vinsku scenu, a stvaranjem vina Testamatta (,testa
matta“ bukvalno znaci ,luda glava“) i Colore svoje ime je
ucinio slavnim u rangu sa najpoznatijim proizvodacima vina
u Toskani. Colore je vrhunsko vino poreklom iz nekih od na-
jstarijih vinograda u Toskani. Vino je mesavina autohtonih
sorti (pretezno Sangiovese, kao i male proporcije Canaiolo

i Colorino). Colorino donosi vo¢ne i barSunaste tanine, Ca-
naiolo mineralnost i intenzitet, dok Sangiovese predstavlja
strukturu i snagu vina. Testamatta je 100% Sangiovese, iz
pet odvojenih vinograda u Chianti-u, od kojih su svi stari
preko 50 godina. Tu je joS i Soffocone di Vincigliata, vino iz
jednog vinograda, poznato po svom intrigantnom i kontro-
veznom imenu. Bela vina Bibi Graetz su rodena na ostrvu
Isola del Giglio, iz iskustva i mudrosti koje su preneli stari
farmeri. Ostrvo ima izuzetan i ekstreman teroar. Na pedes-
et metara od vode vetar, sunce i so razbijaju granitne stene
stvarajuci peskovito tlo koje na kojem sorta Ansoniko us-
peva hiljadama godina. Veoma stari vinogradi sa pogledom
na more, granit i kamenito tlo daju vinima finocu i izuzetnu
mineralnost. Vecina etiketa na bocama su prava slikovna
umetnicka dela koja je licno oslikao vlasnik vinarije, sa izuz-
etkom Bollamatte, Ciji je autor njegova ¢erka Rosa.

Sa svojim nekonformistickim pristupom, Bibi Graetz vidi
svoja vina kao filozofski bliza Super Toskancima nego tradi-
cionalni Chianti Classico, cak i ako ih proizvodi od domaceg
grozda iz regiona. Asortiman vina Bibi Graetz Ceka da bude
otkriven i jos jednom demonstrira senzacionalni enolo3ki
potencijal Toskane.
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Testamatta Bianco 2020
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Italija @ 2020

@ 48 sati maceracije;
Bibi Graetz dekantovano oko 48

sati na niskoj tempera-
turi u rezervoarima od
nerdajuceg Celika, zatim
u baricima za alkoholnu
fermentaciju na 20°C

100% Ansonica

12 meseci sa talogom
bez malolakticke fer-
mentacije pa flasirano

belo

riba na zZaru,
rizoto sa Sparogama

Fiesole, Tuscany

0,75l glina

DX &
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jarko zlatno-Zute boje

note zrelog voca, kajsije, dunje, sveZih urmi,
kandirane kore i meda od cvetova pomorandze i joda

bogato, Zivahno i sveze; zavrsnica duga, blago
slana, dok fini tanini podrZavaju note belog bibera

®

GroZde za ovo vino potice iz vinograda Pietrabona na
ostrvu Giglio. Vinova loza, zasadena je na hiljadugodis-
njim terasama izgradenim od stenovitih, granitnih tla
ostrva. Grozde se bere i sortira ru¢no, a zatim transpor-
tuje u malim korpama do vinarije. Nakon uklanjanja
peteljke, plodovi se delikatno presuju suvim ledom.
Zatim maceriraju 48 sati na niskoj temperaturi. Posle
ovog kratkog perioda maceracije Sira je dekantovana oko
48 sati na niskoj temperaturi u rezervoarima od nerda-
juceg celika, a zatim premesten u nove barike od 225l
za alkoholnu fermentaciju na 20°C. Posle vino odleZava
sa talogom 12 meseci, bez malolakticke fermentacije, a
zatim je flasirano.
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-100/100 Decanter
-97/100 James Suckling
-94/100 Robert Parker
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@ Italija @ 2019
i 3 spontana fermentacija u
I\%é,] Bibi Graetz otvorenim baricima od

225 litara; svakog dana

se vrsi 6 rucnih preso-
100% Sangiovese vanja i pumpanja
24 meseca u bariku
crveno i 6 meseci u boci
crvena mesa,
paste, piletina,
curetina, tvrdi sirevi

Fiesole, Tuscany

o
~
Sil

pesak, glina, kamen
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intenzivna rubincrvena

veoma vocne arome sa
primesama crne ribizle i Sljive

uravnotezen, kompleksan, sa elegantnim taninima

® @@

Testamatta je suvo crveno vino dobijeno od sorte Sangjo-
vese. Ovo vino nosi oznaku ,20” u Cast godisnjice osni-
vanja vinarije. GroZde za vino Testamatta potice iz pet
vinograda (Lamole, Vincigliata, Siena, Londa i Montefili).
Ovih pet starih vinograda nalaze se u razlicitim oblastima
Toskane. Izuzetan teroar daje jedinstveno vino, koje
autenti¢no odrazava svu eleganciju, prefinjenost i bo-
gatstvo Toskane. GroZde se bere iskljucivo ru¢no, zatim
se sortira po dolasku u podrum, uklanjaju se peteljke

i neZno se presuje. Spontana fermentacija se odvija u
otvorenim baricima zapremine 225l. Svakog dana se vrsi
Sest ru¢nih presovanija i pumpanja. Vino na kraju odleza-
va 24 meseca u bariku i 6 meseci u boci.
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Colore Bianco 2020
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fermentacija na niskim

temperaturama u rezer-
voarima od nerdajuceg

Celika 6-7 dana

® (=

Bibi Graetz

100% Ansonica 7 meseci u bariku u

kontaktu sa talogom
(batonaza) i nerda-
jucem celiku i 3 meseca
u boci nakon punjenja

o
o
o

riba na zaru,
rizoto sa Sparogama

Fiesole, Tuscany

o
3
il

granit, pesak

D
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zlatno-Zuta

arome breskve i badema, cvetova narandze,
kore mandarine, marakuje, bele tresnje i soli

punog tela, sa energicnim i preciznim
mineralima i nagovestajima soli

®

GroZde za Colore Bianco potice iz vinograda Pietrabona
na ostrvu Giglio na nadmorskoj visini izmedu 60 i 150
metara. Vinova loza, stara i do 100 godina, zasadena je
na hiljadugodi3njim terasama izgradenim od stenovitih,
granitnih tla ostrva. GroZde se bere i sortira ru¢no, a
zatim transportuje u malim korpama do vinarije, koja se
nalazi u centru ostrva. Nakon skidanja peteljki grozde

se nezno presuje, a zatim fermentira na niskim tempe-
raturama u rezervoarima od nerdajuceg Celika 6-7 dana.
Na kraju vino odlezava 7 meseci u bariku u kontaktu sa
talogom (batonaza) i nerdajucem celiku, kao i 3 meseca u
boci nakon punjenja. Godisnja proizvodnja je ogranicena
na 900 boca.
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@ Italija @ 2019
o ) spontana fermentacija
';'%.,I Bibi Graetz u otvorenim baricima;

posle nedelju dana
maceracije sledi malo-
lakticka fermentacija

100% Sangiovese . -
u novim baricima

24 meseca u bariku
crveno i 6 meseci u boci
kao aperitiv, slaze
seisa predjelima
na bazi belog mesa

Fiesole, Tuscany

o
~
Sil

granit, pesak
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rubincrvena boja

ostar na nosu, blage note ruze i nara, a zatim
note dZzema od kupine i borovnica, kakaa, kafe

izrazito prefinjen, svezih i plemenitih tanina,
sa dobro izbalansiranim sadrzajem alkohola

® @& @

Ovo vino nosi oznaku ,20” u cast godisnjice osnivanja
vinarije. Izuzetan teroar daje jedinstveno vino, koje
autenticno odraZava svu eleganciju, prefinjenost i
bogatstvo Toskane. Idealna ravnoteza izmedu vlage i
toplote omogucila je berbu groZda izuzetnog kvaliteta od
21. septembra do 8. oktobra. Grozde se bere iskljucivo
rucno, zatim se sortira po dolasku u podrum, uklanjaju
se peteljke i neZzno se presuje. Spontana fermentacija

se odvija u otvorenim baricima. Svakog dana se vrsi

Sest rucnih presovanja i pumpanja. Posle nedelju dana
maceracije, vina prelaze u nove barike za malolakti¢nu
fermentaciju. Vino na kraju odlezava 24 meseca u bariku
i 6 meseci u boci.

®
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AGRICOLA TORNESI

Istorija vinarije Tornesi zapocinje 1850. godine kada
je Giuseppe Tornesi, otac Gina i deda sadasnjeg vlas-
nika Mauricija, nasledio komad zemlje nekoliko stoti-
na metara od samog grada Montalcina. Grad Montal-
cino lezi oko 50km juzno od Sijene u Toskani i vazan
je kao i Chianti, kada je u pitanju proizvodnja vina

u ovom delu Italije. Porodica Tornesi poseduje svoje
imanje, poznato kao ,Le Benducce®, mnogo pre nego
Sto je Brunello di Montalcino postao poznat kao vino
i pre nego 5to je Italija postala ujedinjena. Godine
1967. Mauriciov otac Gino bio je jedan od prvih koji je
registrovao svoju lozu kao Brunello. Mauricio je 1993.
godine zapocCeo proizvodnju i flaSiranje vina Rosso

di Montalcino, a zatim 1998. godine i vina Brunello.
Prvo njihovo vino je skladiSteno u podrumu ispod po-
rodicne kuce, a zatim je 2009. Mauricio izgradio mno-
go veci podrum sa prelepom terasom koja gleda na
brda Montalcino i degustacionom salom za posetioce.
Vinarija je i dalje u porodi¢nom vlasniStvu, a Maurizio
Tornesi je na Celu i vinogradarstva i vinarstva, zajed-
no sa sa suprugom i ¢erkama. Pravi toskanski farmer,
koji je autentican i koji poznaje zemlju Montalcino i
groZde Sangiovese Grosso kao svoj dzZep.

Prvi zapis o imanju ,Le Benducce”, koje je u vlasnistvu
porodise Tornesi, datira jos iz 1553. godine. Imanje je
veliCine 7 hektara, od kojih 5 hektara zauzimaju vino-
gradi, a ostatak maslinjaci sa oko 600 stabala mas-
lina i druge biljne kulture. Vinogradi se u potpunosti
obraduju ru¢no, a smanjenje prinosa je primarni
princip vinogradarske prakse. Njihova nadmorska
visina od 400 metara iznad nivoa mora pokazala se
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povoljnom u pogledu drenaze i sastava zemljita.
Prosecna starost vinove loze je od 7 do 30 godina ,
gustina zasada iznosi 4.200 Cokota po hektaru, dok
je prosecan prinos 6.000 kg po hektaru. Vinogradi se
nalaze u dva potpuno razli¢ita podrucja, terena, ek-
spozicije i visinske raznolikosti. Upravo ta raznolikost
¢ini vina uravnoteZenim. Porodica Tornesi obraduju
svoje vinograde u skladu sa prirodom, sa organskim
dubrivima i bez upotrebe herbicida.

Berba grozda se obavlja iskljucivo ru¢no, tokom sep-
tembra i oktobra, i u njoj u€estvuju clanovi porodice

i nekoliko lokalnih radnika. U podrumu, vino prolazi
kroz produzeni period maceracije gde se boja i ukus
izvlace iz kozice. Nakon fermentacije vino se zatim
odleZava u hrastu. Tradicionalno, vina odlezavaju u
velikim bac¢vama od slavonskog hrasta, koje dodaju
malo hrastovih nota i generalno daju ostrija vina. Na
kraju sledi odlezavanje u boci u trajanju od minimum
3 godine. Klasi¢no vino se pusta na trziste 50 meseci
nakon berbe, a Riserva godinu dana nakon toga. Tre-
nutni zahtevi za starenje ustanovljeni su 1998. godine
i nalazu da Brunello odlezava u hrastu 2 godine i
najmanje 4 meseca u boci pre pustanja u promet.
Mauricio Tornesi, kao vlasnik vinarije i glava porodice,
ucestvuje u ¢itavom procesu proizvodnje vina, u cemu
mu pomaze i enolog Paolo Vagaggini.

Vina Tornesi su viSe puta nagradivana najvisim
priznanjima za kvalitet, svedoceci tako o kon-
tinuiranom radu, strasti i tradiciji.
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Italija @ 2016
. spontana fermentacija
Tornesi na kontrolisanoj temera-

turi uz pumpanje i bez
dodavanja kvasaca
100% Sangiovese

30 meseci u bacvama

od slavonskog hrasta
crveno

govedina, dagnje, divl-

Brunello di S g
jac, jela sa pecurkama

Montalcino, Tuscany

0,75l lapor, krecnjak

D X &
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rubincrvena sa odsjajem granata

arome crnog voca, visnje, hibiskusa, suvog lisca,
kao i eteri¢ne i drvene note zbog sazrevanja u hrastu

srednjeg do punog tela sa ¢vrstim, ultra finim taninima,
svezom kiselinom i barSunastom teksturom na zavrsnici

®

Tornesi Brunello Di Montalcino je suvo crveno vino
proizvedeno od sorte 100% Sangiovese u italijanskoj
vinariji Tornesi, u cuvenoj Toskani. Vinogradi se nalaze
u juznim i jugozapadnim delovima oblasti Montalcino,
na strimim padinama koje karakteriSu veca nad-
morska visina i odli¢na izloZzenost. Berba i sortiranje
grozda se obavljaju iskljucivo rucno.

Fermentacija je spontana u posudama od 50hl, na
kontrolisanoj temperaturi do 30°C, uz intenzivno
pumpanije i bez dodavanja kvasca. Vino odleZava oko
30 meseci u bactvama od slavonskog hrasta. Potencijal
starenja je 10-25 godina.



Tornesi Brunello di
Montalcino Riserva 2012

W&P

14% 3,44 26,26g/|

@ Italija @ 2012

5 =3 ) spontana fermentacija
|E

\g=y Tornesi na kontrolisanoj temera-

turi uz pumpanije i bez
dodavanja kvasaca

100% Sangiovese
36 meseci u bacvama

od slavonskog hrasta
+36 meseci u boci

crveno S
nakon flasiranja

Brunello di
Montalcino, Tuscany

jela od crvenog mesa,
divljac, zreli sirevi

0,75l lapor, krecnjak

@@‘ @ ]
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intenzivna rubincrvena

arome crvenog i crnog voca sa
notama Cokolade i przene kafe

elegantno, strukturirano, prijatno,
sa jakim taninima i dugom zavrSnicom

® @@

Tornesi Brunello Di Montalcino Riserva je suvo crveno
vino proizvedeno od sorte 100% Sangiovese u itali-
janskoj vinariji Tornesi, u cuvenoj Toskani. Vinogradi
se nalaze u juznim i jugozapadnim delovima oblasti
Montalcino, na strimim padinama koje karakterisu
veca nadmorska visina i odli¢na izloZenost. Berba i
sortiranje grozda se obavljaju iskljucivo ru¢no.
Fermentacija je spontana u posudama od 50 hl, na
kontrolisanoj temperaturi do 30°C, uz intenzivno
pumpanije i bez dodavanja kvasca. Vino odlezava 36
meseci u bacvama od slavonskog hrasta, kao i do-
datnih 36 meseci u boci, nakon flasiranja. Potencijal
starenja je 10-25 godina.

®
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FELICIANA

Vinarija Cascina Feliciana osnovana je 1983. godine
od strane porodice Sbruzzi. Nalazi se juzno od jezera
Garda, u komuni Pozzolengo, izmedu Dezencana i
Sirmionea u Lombardiji, na severu Italije.

Porodica Sbruzzi je sa velikom stras¢u posvecena brizi
o vinogradima i proizvodnji vina, ukljucujuci i Cuvenu
Luganu. Jezero Garda, jedno od italijanskih alpskih
jezera, predstavlja velicanstveni spektakl prirodnih
boja, oko kojeg se nalaze mala karakteristicna sela,
koja kombinuju Sarm prirodnog okruZenja sa pe-
jzazom izgradenim na osnovu antickih svedocanstava
o rimskim naseljima, srednjovekovnim tvrdavama i
patricijskim vilama.

Zbog toga se u sklopu vinarije nalazi i seoska kuca
koja je idealna destinacija za opustajuci vikend, od-
mor, a takode i najbolja polazna tacka za istrazivanje
jezera Garda.

Vlasnici vinarije su Zeleli da podele lepote imanja
sa ostalim ljubiteljima vina i zato su odlucili da inte-
grisu vinariju sa hotelom i restoranom, gde ukusna
vina prate fantasticna lombardska jela. U vinariji ¢e
posetioci pronaci Cist italijanski stil, uz najvisi nivo
uzivanja.

Porodicno imanje je sa pocetnih 7 hektara, od 1983.
godine, prosireno na sadasnjih 14 hektara, koji su
uglavnom zasadeni sortom Trebbiano di Lugana, a
prisutne su i sorte Friulano i Cabernet Sauvignon.
Morensko zemljiSte, koje predstavlja mesavinu
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gline i krecnjaka sa jakim mineralnim naslagama iz
nekadasnjeg glecera, nudi idealan terroar za ukusna

i mirisna vina. Zbog glinovite zemlje, vina su izuzetno
sveza i aromaticna. Ukupna godisnja proizvodnja vina
je 20.000 boca.

U vinariji se praktikuje odrziva proizvodnja grozda
koja zahteva da se bioloSka raznovrsnost u i oko
vinograda postavi tako da omoguci stabilan, zdrav i
kvalitetan rod sa minimalnom intervencijom coveka.
Fungicidi se koriste samo ako su apsolutno neo-
phodni. Vinarija je opremljena solarnim panelima, a
reciklirana voda iz vinarije se po potrebi koristi za
navodnjavanje vinograda.

Etikete su Stampane netoksi¢nim mastilom, a boce su od
recikliranog stakla. Berba grozda pocinje u septembru

i obavlja se iskljucivo ru¢no. Grozde se zatim preraduje
neznim postupkom presovanja, dok se u vazduhu

oseca miris Sire. Vinifikacija se odvija u rezervoarima od
nerdajuceg Celika, a vina na kraju odlezavaju u inoksu i
drvenim buradima, zavisno od vrste vina.

Massimo Sbruzzi, vlasnik vinarije i izuzetan vinar iz
Lombardije, voli da plovi protiv svih vetrova stan-
dardizacije ukusa i zato tezi ka nezavisnosti i auten-
ticnosti kada je u pitanju proizvodnja vina. Massimov
zastitni znak je Trebbiano di Lugana, koje se samo
nekoliko vinogradara u regionu usuduje da proizvodi.
MoZete uzivati u njegovim jedinstvenim vinima u po-
rodi¢noj vinariji nedaleko od jezera Garda u tipicnom
italijanskom stilu koju definitivno vredi posetiti.



Feliciana Felugan
Lugana 2020
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Feliciana fermentacija u ¢elicnim

rezervoarima

100% Sangiovese .
6-8 meseci u

hrastovim buradima
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belo

Zivina, jela od povrca,

Veneto, Lombardy jela od testenina

sljunak, aluvijalno tlo
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svetloZuta sa zlatnim primesama

arome zove, citrusa i tropskog voca
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zaobljeno i ukusno vino, na nepcu se oseca
socan grejp i Zuta breskva pra¢eni ostrom kiselinom
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GroZde za ovo ukusno vino dolazi sa dve parcele, Feliciana
i Lugana. Proizvodnja groZda je ogranicena kratkom rezi-
dbom u prolece i proredivanjem groZda u leto. Rezultat je
Sl o e - Lugana vece koncentracije i bogatstva od vecine drugih.
Berba se obavlja ru¢no, krajem septembra, rano ujutro,
Sto omogucava zdravom vocu da uravnoteZi kiselost i
bogatstvo aroma. Vinifikacija se obavlja u rezevoarima od
nerdajuceg Celika, na kontrolisanoj temperaturi. Fermen-
tacija se zaustavlja kada je sadrZaj alkohola priblizno 13%,
= Sto rezultira vinom sa 4-5g/1 Secera, koji se lepo uklapa u
prirodnu visoku kiselost grozda Turbiana. Vino odleZava 8
meseci u rezervoarima od nerdajuceg Celika, sa povreme-
nom batonaZom. Potencijal starenja je 2-4 godine.
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Feliciana Torfel San
Martino 2017

Feliciana Serce Lugana
Riserva 2017
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|7 Feliciana fermentacija u celicnim

rezervoarima

100% Trebbiano
6-8 meseci u

hrastovim buradima

o
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Zivina, jela od povrca,

Veneto, Lombardy jela od testenina

o
~
Sil

lapor, krecnjak
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slamnatnoZute boje sa zlatnim odsjajem

nudi elegantan cvetni buke koji se oseti i na nepcu

nagovestaj kostunjavog voca, vanile i belog
cveca stvaraju zaokruZen i elegantan ukus

® @@

Feliciana Serce Lugana Riserva je belo vino od autohtone
sorte Trebbiano, koja se bere rucno sredinom oktobra,
uz strogu selekciju. Grozde se kratko susi u podrumu za
vinifikaciju, nakon cega se nezno presuje i Sira se izlaze
spontanoj alkoholnoj fermentaciji sa divljim kvascima

u rezervoarima od nerdajuceg celika, vise od 2 nedelje,
na kontrolisanoj temperaturi od 18°C. Nakon toga, vino
se delom prebacuje u rezervoare od nerdajuceg celika,

a delom na koris¢ene hrastove barike za malolakticnu
fermentaciju i sazrevanje na finom talogu. Posle odleza-
vanja od 8 meseci vino se mesa i flasira, nakon vrlo
lagane filtracije. Potencijal starenja je 2-5 godina. Enolog
je Massimo Sbruzzi.

®
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Feliciana
fermentacija u inoksu

100% Tocai Friulano
6-8 meseci u inoksu

o
o
o

Zivina, jela od povrca,

Veneto, Lombardy jela od testenina

ilovaca

o
3
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jarkoZuta sa prelepim zelenim odsjajima

arome zrele breskve, kruske, kajsije i manga

vrlo mekan i kremast zbog blage kiselosti,
ali istovremeno i pun i dobro strukturiran

®

Torfel San Martino je belo suvo vino od autohtone sorte
grozda Tocai Friulano, proizvedeno u vinariji Feliciana,
nedaleko od jezera Garda. Dolazi iz malog, ali veoma
istorijskog DOC regiona San Martino della Battaglia koji
predstavlja geolosku i klimatsku niSu na granici zaleda
juzno od jezera Garda izmedu Lombardije i Veneta. Na
severu Lombardije dominiraju Alpi, dok cetri velika jezera
igraju vaznu ulogu u klimatskim uslovima regiona i imaju
pozitivan efekat na proizvodnju vina. Nakon rucne berbe
u kutijama od 18kg, grozde se nezno presuje i fermentira
u inoks rezervoarima. OdleZavanije je takode u inoksu.
Feliciana Torfel je ne samo odli¢na alternativa Lugani,
vec i veoma jedinstveno vino koje je zadovoljstvo piti.



TENUTA MASO CORNO

Istorija mlade vinarije Maso Corno zapocinje 2006.
godine kada je mladi preduzetnik Giulio Larcher kupio
pet hektara vinograda oko drevne farme.

Tenuta Maso Corno, imanje koje okruzuje vekovima
staru farmu i prostire se na padinama planine Lesini
okrenute prema Malim Dolomitima, ima vinograd u
obliku lepeze, na 500 metara nadmorske visine, sa
pogledom na Valle dell'Adige. Izvanredan rad Giulia i
njegovih saradnika zasniva se na oporavku starih fran-
cuskih klonova, skromnim prinosima i upotrebi barika od
francuskog hrasta.

Prva vinifikacija je odradena 2007. godine, a prva

vina su se pojavila na trzistu 2013. godine. Povratne
informacije su bile odli¢ne, tako da se vina Maso Corso
danas distribuiraju, ne samo u Italiji, ve¢ i u Holandiji,
Rusiji i Japanu.

Imanje Tenuta Maso Corno veliCine 11 hektara je ug-
lavnom pod vinogradima, Cija ukupna povrsina iznosi

5 hektara. Vinogradi se nalaze na nadmorskoj visini

od 500-800 metara, sa istocnom i severoistocnom
ekspozicijom. Gustina zasada iznosi 6000-7.500 ¢okota
po hektaru, a prinos je 5.500-6.000kg po hektaru.

Dolomitsko zemljiste, bogato kre¢njakom i niskim rastin-
jem, kao i visok kvalitet vazduha u podnozju i jutarnja
izlozenost suncu, imaju veliki doprinos kvalitetu vinove
loze. Prosecne starosti od oko 30 godina, vinove loze

su se prilagodile ovom tlu i razvile robusne i otporne
karakteristike, omogucavajuci proizvodnju vina visokog

karaktera i klase, u kojima prefinjenost i elegancija
dopunjuju strukturirano telo.

Klonovi originalne loze, odabrane podloge, niski prinosi,
sortiranje grozdova i ru¢na berba su izbori koji se prave
u pogledu istorijsko-ekoloske tipicnosti i kvaliteta,
podrzani racionalnim i inovativnim sistemima oplemen-
jivanja i gajenja.

Berba grozda u vinogradu se obavlja iskljucivo ru¢no,
nakon Cega sledi sortiranje plodova u vinariji. Vinifik-
acija za odredena vina zapocinje hladnom maceracijom.
Fermentacija se obavlja u Celicnim rezervoarima i velikim
buradima od francuskog hrasta. Neka vina prolaze i kroz
malolakticku fermentaciju.

OdleZavanije se odvija u hrastovim buradima i baricima
od francuskog hrasta i traje izmedu 12 i 22 meseca, za-
visno od vina. Na kraju, odredena vina odlezavaju jedan
period u boci, pre pustanja u promet.

Vlasnik vinarije Giulio Larcher ucestvuje u celom proce-
su prozvodnije, a u tome mu pomaze italijanski enolog
Enrico Malfatti.

Autor logoa vinarije i etiketa na bocama je italijanski
likovni umetnik Mariano Angelini., koji je i sam veliki
postovalac vinove loze i vina.

Bik predstavlja Zivotinju vezanu za zemlju i tradiciju
tog kraja, spoj moci i harmonije, snage i 5arma, krvi i
vina.
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,:Q_&_ | Maso Corno %@ fermentacija u celicnim
NES rezervoarima
100% Sauvignon 12 meseci u buradima
Blanc +12 meseci u boci
O belo topla i hladna predjela,
susi, supe, delikatna
Trento "~ glavna jela sa ribom ili
Valbor;a di Ala povréem, riba na Zaru
0,751 @ krecnjak, biljni sloj

® @@

zelenkasta slamnatoZuta boja

neposredni mirisi zove i aromati¢nog bilja

okrugla i puna tekstura upotpunjena
je doslednom i obilnom strukturom koja
otkriva trajan hrskav i slankast ukus

®

Maso Corno Declivi je belo suvo vino dobijeno od grozda
sorte Sauvignon Blanc. Vinogradi vinarije Maso Corno
imaju oblik lepeze i nalaze se na padinama planine Lesini
okrenuti prema Malim Dolomitima, sa ekspozicijom

istok /severoistok, na 500 metara nadmorske visine, sa
pogledom na Valle dellAdige. Vinova loza je u proseku
stara 10-15 godina i uZiva u krecnjackom dolomitskom
tlu. Berba groZda se obavlja iskljucivo ru¢no u drugoj
polovini septembra. GroZde se nezno presuije i Sira zatim
fermentira u Celi¢nim rezervoarima, na niskim temperatu-
rama, oko 12-14 dana. Vino odleZava u velikim hrastovim
bacvama 12 meseci i jo$ dodatnih 12 meseci u boci.
Potencijal starenja je oko 10 godina.
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fermentacija i
Maso Corno maceracija 15

dana u inoksu
100% Chardonnay 12 meseci u fran-

@ cuskim buradima

i 12 meseci u boci
belo

predjela od ribe,
Trento, | g | rakovi, mekusci, glavna
Valbona di Ala =" jela na bazi ribe
0,75l @ kre¢njak, biljni sloj
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slamnatoZuta boja sa zlatnim nijansama

cvetne, biljne i mineralne note

sveZe i slane note stvaraju meku ravnotezu,
bogata struktura vina, elegantno

®

Ovo belo suvo vino dobijeno je od grozda sorte Char-
donnay. Vinogradi vinarije Maso Corno imaju oblik
lepeze i nalaze se na padinama planine Lesini okrenuti
prema Malim Dolomitima, sa ekspozicijom istok /severo-
istok, na 500m nadmorske visine, sa pogledom na Valle
dellAdige. Vinova loza je u proseku stara 10-20 godina i
uZiva u krecnjackom dolomitskom tlu. Berba se obavlja
iskljucivo ru¢no u drugoj polovini septembra. GroZde se
nezno presuje i Sira zatim fermentira 10 dana u velikim
hrastovim buradima od francuskog hrasta. Malolakticka
fermentacija se takode odvija u hrastovim buradima.
Odlezava 12-14 meseci u baricima od francuskog hrasta i
12 meseci u boci. Kapacitet starenja je oko 10 godina.



Santa Maria 2015
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hladna maceracija
i fermentacija

Maso Corno

100% Pinot Noir 20-22 meseca u barici-
ma od francuskog hras-

ta i 24 meseci u boci
crveno

jela od crvenog mesa,
Trento, divljac, zreli sirevi

Valbona di Ala

0,751 krecnjak, biljni sloj
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rubincrvene boje

bogat buke, izraZene vo¢ne note na mirisu

dobro definisano telo, uravnotezen
na nepcu i podrzano suptilnim taninima
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Ovo crveno vino je proizvedeno od groZda sorte Pinot
Noir. Vinogradi vinarije Maso Corno se nalaze na padina-
ma planine Lesini sa ekspozicijom istok/severoistok, na
500m nadmorske visine, sa pogledom na Valle dellAdige.
Vinova loza je u proseku stara 30 godina i uZiva u dolo-
mitskom vapnenastom tlu. Berba i sortiranje grozda se
obavljaju iskljucivo ru¢no. Vinifikacija zapocinje hladnom
maceracijom, nakon cega sledi fermentacija u celi¢nim
rezervoarima, uz povremeno presovanje, u trajanju od
10-12 dana. Malolakticka fermentacija se odvija u hra-
stovim baricima. Vino odleZava 20-22 meseca u baricima
od francuskog hrasta i jo$ dodatna 24 meseca u boci.
Potencijal starenje je oko 20 godina.
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VILLA GIADA

Istorija vinarije Villa Giada duga je vise od dva veka i
zapocinje 1790. godine kada je izgraden podrum koji
predstavlja samo jezgro vinarije, danas rezervisano za
odlezavanje vina u bacvama, dok je novo krilo dodato
1940. godine. Vinarija je zvani¢no osnovana 1934. go-
dine, kada su prve boce vina ugledale svetlost dana, a
pocetkom 1940-ih proizvodnja je proSirena na Moscato
d’Asti, vino za koje je bio potreban znatan tehnoloski
napor. Sedamdesetih godina proslog veka, proizvodnja
se pomerila na punjenje i prodaju vina proizvedenog od
grozda uzgajanog na imanju. Rodena je moderna vinarija
i kupljene su nove parcele. Od 1993. godine porodica Fac-
cio, zajedno sa svojim timom, sprovodi proces istrazivanja
i razvoja, kombinujuci savremenu tehnologiju i tradicio-
nalno znanje kako bi proizvela vina koja najbolje prenose
karakteristike svog teroara.

Vinarija se nalazi i Pijemontu, poznatoj vinskoj oblasti na
severozapadu ltalije, na pola puta izmedu gradova Alba

i Asti, na desnoj obali reke Tanaro. Prvobitnih 7 hektara
vinograda se tokom vremena stalno povecavalo, tako da
je dostiglo sadasnjih 25 hektara. Svi vinogradi su izloZeni
od jugoistoka ka jugozapadu na prosecno 300 metara
nadmorske visine, a odrZavaju se sadnjom trave izmedu
redova kako bi se postovao prirodni vegetativni ciklus.
Zemljiste je srednje me3avine, uglavnom je jedinjenje
krecnjackog lapora i idealno je za dobijanje tipicnih

finih vina, punih i harmonicnih po strukturi. U blizini
same vinarije uzgaja se svo belo grozde. Moscato d Asti
ovde ima najbolji teroar. U blizini sela Calosso, nekoliko
kilometara od vinarije, uzgaja se Barbera i veoma tradicio-
nalno i jedinstveno grozde Gamba di Pernice. U Cascina
Dani, u blizini sela Agliano Terme, rastu sorte Nebbiolo i

VINOTEKABEOGRAD.COM

najkvalitetnija Barbera. Jedinstvena kombinacija klime,
geologije i Zivotne sredine u ovom delu Pijemonta je omo-
gucila da napreduju dve odlicne autohtone sorte grozda,
Moscato Bianco iz Canellija i Barbera iz Astija, pruzajuci
osnovu za stalnu potragu za kvalitetom i prepoznatl-
jivoScu. Svi radovi na vinovoj lozi i u podrumu se obavljaju
rucno gde god je to moguce, a posebno berba, kako bi se
obezbedilo paZljivo odabiranje najboljeg grozda. Da bi se
zemljiSte odrZalo plodnim, koriste se tradicionalne tehnike
i tek kada se uoce odredeni nedostaci koriste se prirodni
proizvodi, poput zelenog dubriva. Svaka ljudska inter-
vencija se uvek sprovodi uz potpuno postovanje ritmova i
ravnoteZe prirode, stalno fokusirajuci se na najkvalitetniji
prinos, bez kompromisa. Koristi se i energija iz obnovljivih
izvora, kao Sto je elektricna energija proizvedena iz sopst-
venih solarnih panela.

Berba groZda u vinogradima se obavlja iskljucivo ru¢no,
uglavnom u ranim jutarnjim satima kako bi se sprecila
oksidacija. Opremljen svim najsavremenijim tehnologi-
jama, podrum omogucava da se grozde vinifikuje na
najbolji mogu¢i nacin. Grozde se prenosi u stari podrum
koji se nalazi ispod same vinarije. Vinifikacija se sprovodi
u Celicnim rezervoarima i tradicionalnim hrastovim bac-
vama, zapremine 300 i 3.000 litara, na konstantnoj tem-
peraturi i vlaznosti vazduha. Svaki korak u procesu proiz-
vodnje, pocev od dolaska grozda u podrum, pracenog
fermentacijom, sazrevanjem, flasiranjem i odlezavanjem,
do isporuke vina, posebno je uzet u obzir i osmisljen je

u cilju postizanja najboljih konacnih rezultata. Vlasnik
vinarije Andrea Faccio je ujedno i glavni enolog, koji za-
jedno sa svojim timom nadzire ceo proces proizvodnije, od
uzgoja grozda pa sve do plasmana vina na trziste.
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Villa Giada kratka prirodna
fermentacija

100% Moscato

Bianco nekoliko meseci

u inoksu

o
o
o

voce, poslastice, torta

canelli, Piedmont od lesnika, kao aperitiv

0,751/1,51 glina, krecnjak
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svetlo zlatno-Zuta boja, veoma intenzivna

intenzivne cvetne note se stapaju u
kompleksnu mesavinu citrusa i belog voca

harmonican, svez, delikatno sladak, sa uravnotezenom
kiselinom tipicnom za sveZe ubrano grozde

®

Mikroklima i sastav zemljiSta stvaraju grozde sa
jedinstvenim karakteristikama. Grozde se ru¢no bere
pocetkom septembra. Visestruko filtriranje, kojem se
podvrgava Sira, Cuva izuzetne aromaticne karakteristike
ovog vina netaknutim. Kratka prirodna fermentacija, do
razvoja oko 5% alkohola, ostavlja prijatnu, sadrzanu i
postojanu Zivahnost. Nakon flasiranja, koje se odvija u
sterilnom okruZeniju, vino se nekoliko meseci rafinise u
podrumu dok ne postigne optimalne uslove. Moskato
,Canelli” se moZe konzumirati oko godinu dana nakon
berbe i vremenom dobro stari, povecavajuci svoju sloZe-
nost. Enolog je Andrea Faccio.



ANDARAS SOCIETA’ AGRICOLA

Vinarija Andaras je novi projekat koji je nastao 2016.
godine, po ideji Marka Pine i Paola Balie. Prvi donosi
iskustvo od preko 20 godina na trziStu vina, a drugi je
strucni vinogradar koji ve¢ 30 godina nastavlja delat-
nost njegovog oca Rafaela. Projekat ima svoje korene
u samom znacenju od reci Andaras, 5to znaci ,seoske
staze® i pocinje od onih pradnjavih puteva kojima

su putovali farmeri da bi posadili prvu lozu u mestu
Sant’Antioco, na ostrvu Sardinija. Vinariji Andaras su
se u meduvremenu prikljucila jos dva ¢lana, Massimo
Putzu strucni vinogradar i Alesandro Balia.

Sa proizvodnjom vina u vinariji se zapocinje 2016. go-
dine, a do 2017. do 2020. godine kompanija Societa’
Agricola Andaras polaze pravo na denominaciju.

Vinarija se nalazi na ostrvu Sant’Antioco, na ugoza-
padnom delu Sardinije, u centru Sredozemnog mora.
Vinogradi su veoma blizu mora i zasadeni su na
peskovitom zemljiStu, uglavnom pre filoksere, tako da
najstariji imaju oko 60 godina. Vinogradi zauzimaju
povrsinu od 3.5 hektara, dok se u bliskoj buducnosti
planira sadnja jo$ 2.5 hektara. Maksimalan potencijal
proizvodnje bice dostignut u narednim godinama sa
planiranih 20.000 boca godisnje.

Trenutno se u vinariji proizvode dva vina od iste sorte
grozda Carignano, i to Carignano Del Sulcis i Carigna-
no Del Sulcis Reserve. U 2020. godini proizvedeno je
3.423 boce Carignana Del Sulcis i 900 boca Riserve,
dok je u 2021. godini proizvedeno 4.800 boca Cari-
gnana Del Sulcis i 1.200 boca Reserve.
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spontana fermentacija
na autohtonim kvas-
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4 Agricola ' HRvaS
cima; maceracija traje
oko 10 dana

100% Carignano
u bariku 10 meseci
i 4 meseca u boci
crveno

crveno meso, stari
sirevi, tradicionalno
pecena crvena tunjevina

Sant’antioco,
Sardinia
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pesak

rubincrvena

arome crvenog voca, tresnje, jagode i zacina

pikantan, harmonican, gladak, svilenkastih tanina
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Carignano Del Sulcus je crveno suvo vino od autoh-
tone sorte grozda 100% Carignano, proizvedeno u
vinariji Andaras, na italijanskom ostrvu Sardinija.
Vinograd se nalazi na potpuno ravnom zemljistu, na
nivou povrsine mora, sa gustinom sadnje od 7-8.000
Cokota po hektaru. Nakon ru¢ne berbe grozda,

sledi maceracija na koZici u trajanju od deset dana.
Posle fermentacije, vino odleZava u baricima oko 10
meseci i jos dodatna 4 meseca u boci, pre pustanja
u promet.
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COPPO

Istorijski podzemni vinski podrumi Coppa su UNESCO-ova
svetska bastina: prestizno priznanje koje Coppo i ¢ini pono-
som kucom.

Pocetak nastanka vinarije je od kasnog 18. veka prvobitno
zamisljeni kao mali podrumi za Cuvanije vina, prosireni

su od 1800-1900 na ono 5to su danas. Istorijski vinski
podrumi Coppa prostiru se ispod brda Canelli na ukupno
5 hiljada kvadratnih metara (16400 stopa) i dubini koja
dostiZe 40 metara (130 stopa).

Vinski podrumi su nedavno preimenovani u ,Podzemne
katedrale, zbog njihove spektakularne lepote i istorijskog
znacaja. Sastoje se od galerija, tunela, hodnika i prostranih
lukova osvetljenih svetlosnom igrom koja naglasava mon-
umentalni rad onih koji su u proslosti iskopali stene u srcu
Canellija.

Osim svoje prirodne lepote, krecnjacka stena od tufa iz
Canellija je dragoceni saveznik za vinara: tvrda i stabilna,
stvara savrsenu toplotnu izolaciju, prirodno odrzavajuci
konstantnu temperaturu izmedu 12 i 14°C, stvarajuci ide-
alne uslove za odlezavanije odlicnih vina.

Vino u proslosti nije samo odleZavalo u ovim hodnicima,
vec se ovde odvijao Citav proces proizvodnje vina. Ostaci
ove vinifikacije (prese, sistemi za filtriranje, kace, burad i
druge masine) mogu se videti i danas, stvarajuci opipljivo
secanje na proslost.

Istorija

Istorija vinarije Coppo neraskidivo je vezana sa vinskom
istorijom Pijemonta. Usko je povezana sa razvojem grada
Canelli, poznatog kao prestonica italijanskog penusavog
vina i jedan od najvaznijih italijanskih vinogradarskih
centara danas. To je prica o bezuslovnoj ljubavi koju Coppo

gaji prema poreklu loze, prema sortama koje su se oduvek
gajile u Pijemontu i prema starim porodicnim tradicijama.
Poreklo vinarije datira iz 1892. godine. Preko 120 godina po-
rodica je ostala jedini vlasnik. Od samog pocetka, porodica
Coppo je upravljala vinogradima na imanju i flasirala svoje
vino pod imenom Coppo, 5to je Cini jednom od najstarijih
porodicnih vinarija u celoj Italiji. Godine 2012, Unioncamere
(Italijanska drzavna unija privrednih komora) je dodala
vinariju u nacionalni registar istorijskih preduzeca, isticuci
njenu neprekidnu aktivnost vise od jednog veka na trzistu
roba.

Coppo stil

Vina Coppo oduvek su izrazavala tradiciju vinarstva
Pijemonta i pricaju pricu o napornom radu u okviru jednog
cilja: izvrsnosti. Coppo prati svaku fazu procesa proizvod-
nje vina sa strascu i marljivos¢u vinogradara, specijalizo-
vanih enologa i strucnih vinara. Njihov cilj je da garantuju
maksimalno poStovanje sorte grozda i Zivotne sredine,
razvijajuci je tako da najbolje iskazuje svoje karakteristike.
Coppo ima za cilj svez, bezbrizan miris koji najbolje izraza-
va njihova mlada vina, od Chardonnay Costebianche do
Barbera ’Avvocata, Gavi La Rocca i Spumante Metodo
Classico Luigi Coppo.

Odli¢na vina Coppo, ukljucujuci Pomorosso, Riserve della
Famiglia, Monteriolo, Barolo, i penu3ava vina Metodo Clas-
sico Riserva Coppo i Piero Coppo, odlikuju se elegancijom,
finocom i iznenadujucom dugovecnoscu. Kao i svako veliko
vino, njihova posebnost proizilazi iz njihove sposobnosti
da zadrZe uzivanje i pitkost dok izrazavaju karakter i
sloZenost.

Osamdesetih godina proSlog veka vinarija Coppo je dosla
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do vazne prekretnice.

Vina Barbera koja su proizvodili - sva su bila na visokom
nivou — pocela su da potkopavaju rasireno verovanje u to
vreme da je ova sorta, napravljena za masovnu potro3nju i
da stoga nije bila sposobna za veliki izraz.

Odlucujudi faktori Barberinog ponovnog rodenja bili su
upravljanje vinogradima koje je smanjilo prinose; berba
grozda na tacnom nivou zrelosti; i uvodenje barika tokom
njihovog sazrevanja. Ove promene donele su vinu otvoreniji
buke kompleksnost i bogatstvo koje je bilo spremno da se
takmici sa plemenitijim crvenim vinima Italije.

U tim godinama je Barbera d'Asti Pomorosso imala svoju
prvu berbu (1984), afirmiSudi je kao jedan od vrhunskih
izraza svoje sorte.

Trideset godina kasnije, Pomorosso se i dalje smatra mod-
elom i pretecom Barberinog novog puta u istoriji.

Istorija pijemontskih belih vina

Razgovarati o belim pijemontskim vinima i pripisivati im
veliku vaznost kao 5to je to ¢inio Coppo u poslednjih 30 go-
dina, moglo bi izgledati cudno, jer je Pijemont zemlja velikih
crvenih vina. U stvarnosti, nekoliko sorti belog grozda je
ukljuceno medu najstarije autohtone sorte grozda Pijemon-
ta. Na primer, Cortese (Cije ime potice od ,vino za kraljevski
dvor?, ili plemicki dvor); i sveukupno Moskato, Cije je
prisustvo zabeleZeno u Pijemontu od 13. veka. Proizvodnja
crvenih vina je ve€ bila Siroka i rasprostranjena, ali najve¢im
delom namenjena stanovnistvu. Bilo je to belo vino visokog
kvaliteta koje je bilo namenjeno samo nekolicini plemenitih.
Pored toga, pomisao da su Chardonnay, Pinot Nero i druge
sorte tek nedavno stigle u Pijemont je joS jedna uobicajena
greska.

Mnogi misle da su ih Francuzi uvezli; naprotiv, Filipo
Asinari, grof od San Marcana i Costigliole d'Asti, zaljubio
se u ove francuske sorte. Ovaj izvanredni Covek, politicar

i cenjen vojni strateg, vratio se iz Francuske ranih 1800-ih
sa nekoliko razlicitih loza u rukama - medu kojima su bili
Chardonnay, Pinot Nero i Cabarnet Sauvignon - i uzgajao
ih na svom imanju u Kostiljol d'Astiju.

Ove sorte i danas opstaju jer sastav njihovog zemljista i
mikroklima pogoduju njihovom rastu.

Ovde je morsko sedimentno zemljiste krecnjacko i sastavl-
jeno od belog lapora i gline. Snazno prisustvo minerala, ukl-
jucujuci gips, konglomerati gvozda i kalcijum karbonat daju
Gaviju i Sardoneu veliku mineralnost, ukus i dugovecnost.

Inovatori po tradiciji

Prihvatajuci principe tima za istrazivanje vina, Coppo je
usvojio inovativni tehnicko-naucni protokol koji im omo-
gucava da prave Barbera bez dodanih sulfita. Ne samo da
nema nedostataka ili problema sa oc¢uvanjem, vec takode
lepo izrazava nijanse teritorije i sorte Barbera. Barbera
d'Asti Cascina Gavelli, prvi put lansirana 2014. godine,
dolazi iz najboljih vinograda koji su izloZeni optimalnoj
kolicini sunceve svetlosti. Pazljivo gazdovanje vinogradom,
rigorozna selekcija grozda iskljucivo ru¢no berenog i
transportovanog u malim gajbama, kao i precizna kontrola
temperature tokom berbe omogucili su da se dobije sveZe,
socno vino. Izuzetno je pristupacan, kao Sto bi trebalo da
bude Barbera velikog karaktera i licnosti.

Imanje
Coppo se prostire na 52 hektara (129 hektara) vinograda
koji su u vlasnistvu vinarije ili su iznajmljeni i kojima upra-




vlja Coppo. Proizvodno srce vinograda nalazi se u juznom
Pijemontu u Monferatu. Coppo neguje drevni i cenjeni
Moscato Bianco i Pinot Nero, od kojih prave svoj penusavi
Metodo Classico Riserva Coppo.

Njihovo najprestiznije grozde Barbera dolazi iz Agliano
Terme i Castelnuovo Calcea u srcu podzone zvane Nizza,
od koje prave Pomorosso i Riserva di Famiglia.

0Od sredine 1800-ih, Coppo je takode upravljao imanjem La
Rocca koje se nalazi u Monterotondo di Gavi.

Ovde proizvode Gavi La Rocca od grozda Cortese, au-
tohtone sorte koja je jedna od najstarijih u ovom regionu.
Dok Coppo proizvodi Gavi u okviru svoje odredene proiz-
vodne zone u skladu sa svojim DOCG kodom, oni takode
proizvode Barolo. Ministarstvo poljoprivrede im je dozvolilo
da, mimo propisa, ,Barolo“ naprave van svoje propisane
proizvodne zone. Nekoliko istorijskih vinarija ima ovu
privilegiju; u stvari, potrebno je demonstrirati proizvodnju
Barola pre pojave DOCG-a da bi se i dalje smelo da ga
proizvodi danas.

Integrisane poljoprivredne i biodinamicke tehnike
Kvalitet Coppovih vina pocinje u vinogradu. Ovo je princip
koji vodi vinariju vise od jednog veka. Sva zemlja je u vlas-
nistvu ili pod upravom imanja, a svaki vinograd je odabran
nakon rigoroznog istrazivanja teroara tako da zemljiste
najbolje valorizuje karakteristike sorte koja se tamo uzgaja,
dajuci prednost kvalitetu nad kvantitetom. Njihova filozofi-
ja je jednostavna: pokazati maksimalno postovanje prema
vinogradima, zemljistu i okruZenju.

0d 2001. godine, vinarija Coppo sledi zvanicni protokol

za integrisanu poljoprivredu koji odrzava poljoprivredne
prakse sa malim uticajem na Zivotnu sredinu. Vinarija ide

iznad propisa i vec¢ nekoliko godina je odlucila da prati
poljoprivredne metode u duhu organske i biodinamicke
poljoprivrede, a da nije zvanicno sertifikovana.

Coppo je zapoceo postepene korake ka smanjenju i
konacno potpunom odricanju od invazivnih praksi, poput
onih koje koriste sinteticke hemikalije koje se ne razgraduju
lako. Nastoje da zastite integritet teritorije i biodiverzitet
vinograda u svakom pogledu. Oni koriste dubrivo i stajnjak
stvoren samo od bioloskog komposta (kao Sto je stajnjak ili
humus) ili me3avine dozvoljene u organskoj poljoprivredi.
U borbi protiv uobicajenih bolesti i Stetocina, Coppo radije
koristi tradicionalne proizvode poput sumpora i bakra, ili
preparate na bazi etericnih ulja koji su dozvoljeni u biodin-
amickoj poljoprivredi.

U vinogradima vinarija sadi i gorusicu, detelinu, mahu-
narke, jeam. Svaki od njih ima osnovne karakteristike i
posebne kvalitete. Tokom zelenog dubriva sledece sezone,
biljke su se pokazale korisnim za zemljiste i vinovu lozu,
prirodno stvarajuc¢i harmoniju i povecavajudi vitalnost.
Coppo-ov cilj je da stvori gostoljubivo okruZenje za vinovu
lozu kako bi se mogla braniti od bolesti i Stetocina.

Da bi smanjio njihovu upotrebu insekticida, Coppo koristi
feronome, prirodnu supstancu koja dezorijentise nekoliko
vrsta insekata seksualnom konfuzijom, ometajuci njihovu
proliferaciju.

Za Coppo, pravi pristup upravljanju vinogradima je pobol-
jSanje onoga 5to rade svaki dan sa realnim pogledom na
zemlju, ko je obraduje i ko je poStuje. Na ovaj nacin, oni
mogu konstruisati ¢vrstu, odrZivu i prakti¢nu stvarnost koja
prevazilazi teoriju do akcije i trajnih rezultata.

La Rocca Gavi 2021
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meko presovanje

i fermentacija u
nerdajucim Celicni
rezervoarima na kon-
trolisanoj temperaturi
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kao aperitiv, ostrige i
plodovi mora, dinstani
zec sa crnim maslina-
ma i pinjolima po
lugarskom stilu

Gavi, Piemont
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kre¢njacki lapor

bledo slamnatoZute boje

sveZ i vocni sa mineralnim notama

citrusne note, zaokruzen uranotezen dobrim
kiselinama duga zavrsnica sa prisunim slanim notama
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La Rocca Gavi 2021. DOCG je vino dobijeno od sorte
grozda 100% Cortese. Vinifikacija se odvija mekim
presovanjem, zatim fermentacijom u rezervoarima od
nerdajuceg Celika na kontrolisanoj temperaturi. Odle-
Zava u rezervoarima od nerdajuceg Celika do flasiranja.
Coppo je upravljao imanmjem Tenuta La Rocca u
Monterotondu u gradu Gavi od sredine 1980-ih. Gavi,
klasicno, belo pijemontsko vino, u potpunosti se pravi
od grozda Cortese, jedne od najstarijih autohtonih sorti
u regionu. Njegovo ime potiCe od prvobitnog potrosaca
vina - dvorskih plemica ili ,corte”. Gavi La Rocca dolazi
iz vinograda sa laporovito-vapnenastog zemljista koje
mu daje neocekivanu mineralnu sloZenost.
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Pomorosso 2018
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Italija @ 2018
kratka maceracija sa
| Coppo finim potapanjem

kape”, malolakticka
fermentacija

100% Barbera
14 meseci u francuskim
hrastovim buradima

crveno
kuvana teletina sa
barberom, fazan u

Nizza, Piemont salmi, odlezani sirevi

morski sediment

075 bogat mineralima
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tamno ljubicasto-crvena

karakteristicno crveno voce, lep dodir
kakao zrna i balzamicni ose¢aj eukaliptusa

bogat, pun sa dugom zavrnicom

®

-92/100 Robert Parker

Pomoroso 2018. je crveno vino dobijeno od sorte
grozda 100% Barbera. Vinifikacija zapocinje kratkom
maceracijom sa finim potapanjem ,kape” i sa malolak-
tickom fermentacijom. OdleZava 14 meseci u buradima
od francuskog hrasta. Ovo vino se moZe smatrati
Coppovim obeleZjem. To je kamen temeljac Barberine
istorije, vino koje je odigralo vaznu ulogu za meduna-
rodno priznanje Coppa. Pomorosso je uvek postovao
najstroZa pravila proizvodnije, ¢ak i pre nego Sto je
proglasena posebna apelacija ,Nizza DOCG”.
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FRANCUSKA

1. Paul Jaboulet Aine

4. Pol Roger
Lyon Cote du Rhone

Epernay Champagne

11. Gosset
Epernay Champagne

8. Domaine
Marguerite Carillon
Beaune Burgundy

5. Bouchard Pere & Fils

2. Domaine du Pegau
Beaune Burgundy

12. Henriot Champagne
Chateauneuf du Pape

9. William Fevre Epernay Champagne

Chablis Burgundy

3. Selection 6. Chartron 13. Louis Jadot
Laurence Feraud et Trebuchet 10. Domaine Michaut Beaune Burgundy
Chateauneuf du Pape Bourgogne Chablis Burgundy

14. Grand Cru
7. Moillard-Grivot Bordeaux
Beaune Burgundy
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PAUL JABOULET AINE

Covek zasluzan za pokretanje porodi¢ne firme bio je
Antoine Jaboulet pocetkom 19. veka. Antoine je imao
sinove blizance Henrija i Pola. Oboje su prosirili posao,
ali najstariji brati (ainé) imao je posao nazvan po njemu:
Paul Jaboulet Ainé,

Generacije su prolazile dok Louis i njegov brat Jean nisu
stigli na scenu. Louis je bio mozak i marketinski genije

i upravo je on slucajno uspostavio prvi kontakt sa The
Societe-om pre nekih 40 godina. Medu prvim kupljenim
vinima bilo je La Chapelle 1961, verovatno jedno od
najvecih vina ikada napravljenih.

Louis Jaboulet je ostao na ¢elu neko vreme dok njegov
sin Gerard nije s pravom postavljen na njegovo mesto.
Gerard, brilijantan i odvazan poput svog oca, bio je dos-
tojan naslednik i pokretacka snaga firme. Nazalost, niz
nesreca tokom 1990-ih spremao se da ugrozi opstanak
firme.

Ranih 1990-ih, podjednako talentovani Gerardov brat
Jean-Jacques, koji je nadgledao vinarstvo, bio je ucesnik
nesrece u ronjenju zbog koje je mesecima bio u komi

i od tada nije mogao da povrati svoj uticaj. Tada je,
1997. godine, tragicno Gerard iznenada umro, u dobi od
samo 55 godina. Gerard nije bio samo pokretacka snaga
Jabouleta; imao je i autoritet koji je drZzao porodicu na
okupu. Nakon njegove smrti, sledeca generacija, mlada
i neiskusna, borila se da opstane. Stafetu je donelo ne-
koliko ¢lanova porodice, koji nikada nisu uspeli da vrate
sklad i uspeh starog vina toliko koliko u porodicnim
odnosima.

Godine 2005. stigle su vesti da je celo porodicno pre-
duzece prodato francusko-3vajcarskom finansijeru Jean-
Jacques Frei-u, koji takode poseduje Chateau La Lagune
u Bordeax-u, kao i veliko vlasnistvo u ku¢i Champagne
Billecart-Salmon. Njegova cerka, Caroline Frei, bila je za-
duzena za vinarstvo. Mnogo toga se promenilo, Frei-jevo
znatno bogatstvo omogucava Jabouletu da ulaze u

nove podrume, kao i u vie vinograda u Cote-Rotie i
Chateauneuf-du-Pape, na primer. Sama vina su sigurno
ubedljivija od onih koja su se pravila tokom burnog peri-
oda posle Gerardove smrti.

U srcu imanja je Hermitage gde Jaboulet poseduje 22
hektara, neSto manje od Chapoutiera.

Vinogradi su, prema silaznom redosledu velicine, Meal,
Maisons Blanches, Bessards, Diognieres, La Croik i
Rocoules. MeSavina grozda Sirah iz ovih vinograda cini
La Chapelle, koje je ime brenda, a ne vinograd. Zapravo,
iako je sama kapela, odakle je vino i dobilo ime, u vlas-
nistvu Jaboulet-a, vinova loza okolo uglavnom pripada
Chapoutieru i Chaveau.

Uticajan kao La Chapelle, a zasigurno pristupacniji, je
Crozes-Hermitage iz vinograda Thalabert, originalna sad-
nica Jaboulet-a. Jo$ jedno vazno podrucje Jaboulet je
Cornas, gde prave neka od najboljih vina iz apelacijskog
podrucja, od voca uzgajanog na vlastitom imanju u Saint
Pierre-u i od grozda kupljenog od drugih uzgajivaca.
Jaboulet takode ima odlicne odnose sa dobavljacima u
juznoj Roni, omogucavajuci im da naprave IzloZbu drust-
va Cairanne, iskljucivo za njih.
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Parallele 45 Blanc 2021

i

22] | s il

I |

'-Ilq..l..ln-t_}!;rll..rr:ﬁl?_'lﬂ
. ’
4 /ff% s

@@

¥
[R=

D@0 @

W&P

13,5% 3,45 0g/!

Francuska 2021

Paul Jaboulet Ainé

fermentacija u inoksu
32% Grenache Blanc

31% Viogner
16%Rousanne
12% Clairette

6% Marssane
3% Bourboulence

6 meseci na talogu
u inoksu

belo morski specijaliteti,

riba, bela mesa, lagani-
Tain-IHermitage, je varijante salata
Rhone

0,75l glina, krecnjak
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bledoZuta sa zelenkastim odsjajima

note meda, ananasa, breskve, persimona i dinje
u kombinaciji sa jasnim i svezim aromama badema

lagan, svez, vocan ukus sa citrusnim notama

®

Paul Jaboulet Parallele 45 Blanc je belo vino nastalo
kupazom sorti grozda 32% Grenache Blanc 31%
Viogner, 16%Rousanne, 12% Clairette, 6% Marssane i
3% Bourboulence. Ime je dobilo zato Sto 45. paralela
geografske Sirine prolazi kroz dolinu Rone preseca-
juc¢i imanja i vinograde koji pripadaju vinariji Paul
Jaboulet. Nakon ru¢ne berbe grozde se presuje,
zatim fermentira 2 nedelje, na niskoj temperaturi u
rezervoarima od nerdajuceg Celika. Vino odleZava 6
meseci na talogu, u inoksu. Enolog je Caroline Frey.
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Hermitage Chevalier
Sterimberg 2018
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75 +94-96/100 Jeb Dunnuck
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VINOTEKABEOGRAD.COM

0 O ®

i

&0 @

We&P

Francuska 2018

fermentacija u beton-
skim i hrastovim buradi-
ma u obliku jajeta

Paul Jaboulet Ainé

70% Marsanne
30% Roussanne

8-10 meseci u bariku i
betonskim posudama

Skampi sa mladim
povréem, grilovana
jaretina sa medom
i kruskama, morske
kapice

belo

Tain-I'Hermitage,
Rhone

0,75l glina, krecnjak, pesak
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zelenkasto slamnatozuta boja

note cveta jabuke, citrusa, slanih minerala i aromama
nalik na belo cvece, kasnije i dodir meda i zacina

srednjeg do punog tela, lepo koncentrisano,
elegantnog stila i sjajne zavrsnice, umeren i raskosan
ukus, Zivahan, zasladen diskretnim akcentom meda

®

Hermitage Chevalier Sterimberg je belo vino nastalo
meSavinom sorti 70% Marsanne-a i 30% Roussanne-a.
Ime je dobilo po vitezu Gasparu de Sterimbergu, koji se
nastanio u Ermitazu i sagradio kultnu kamenu kapelu

na vrhu brda, uz blagoslov kraljice Blan3e od Kastilje.
Vinogradi, velicine 4.5 hekatra, koji su u proseku stari 60
godina, zasadeni su na kre¢njackim, glinovitim i pesko-
vitim obroncima brda ErmitaZ i uzgajaju se na organski

i biodinamicki nacin. GroZde se presuje odmah nakon
rucne berbe, kako bi se smanjio rizik od oksidacije. Vinifi-
kacija se obavlja tradicionalnom metodom u hrastovim i
Celicnim tankovima. Vino odlezava 8-10 meseci hrastovim
bacvama i betonskim rezervoarima jajastog oblika.
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4-6 meseci u bariku i
betonskim posudama

9 meseci u
bariku i amfori

50% Marsanne

100% Viognier
50% Roussanne 00% Viognie

mlada teletina sa

i
D % e 66
% 8@

belo raznovrsnim povrcem, O belo piletina, pilece
jesenje salate sa salate, morski
o ) uljem od lesnika, bela o , plodovi, riblji
Tain-/Hermitage, morska riba, polumeki Tain-THermitage, specijaliteti
Rhone sir srednjeg intenziteta Rhone
0,75l Sljunak 0,75l @ Sljunak

&0 @ (F

slamnatozlatna boja bledozlatna

ey, g s,
sl %«_{mm}?'-
AT
¥ '

&,

w LI

. o vocne arome uz primesu tonova
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narandZinog cveta i breskve
odlicne sveZine, dobre mineralnosti, uravnotezeno sa
notama jabuke, papaje, dinje, banane i bele breskve

srednjeg tela, odlicno izbalansirano,
finih kiselina i prijatne zavrsnice
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GroZde dolazi sa parcele, veli¢ine 7 hektara, u srcu
originalnog imanja Crozes-Ermitaz, koje je kupila poro-

Apelacija Condrie se nalazi u severnom delu doline Rone
i razlikuje se od ostalih vinograda u regionu: ovde se pro-

®
®

dica Paul Jaboulet 1834. godine. Vinograd je organski i
biodinamickii uzgojen Sto omogucava da se grozde bere
ranije kako bi se sacuvala svezina i kiselost. Vinova loza,
u proseku stara 60 godina, raste na stenovitim nanosima
iz reke L'lser, sa malom podlogom od gline i kreCnjaka

izvode samo bela vina i jedina dozvoljena sorta grozda je
Viognier. Prelepi terasasti vinogradi, uzgajani na organski
i biodinamicki nacin, nalaze se na strmoj padini na kojoj
duvaju jaki vetrovi, Sto omogucava sporije i uravnote-
Zenije sazrevanje grozda. Prosecna starost vinove loze

'&-ég *94/100 James Suckling $to omogucava odli¢no dreniranje koje je idealno za pra- 'é:-gg *93/100 James Suckling je oko 25 godina. Berba se obavlja ru¢no u prvoj nedelji

' *92/100 Jeb Dunnuck vilno sazrevanje obe sorte. Nakon ru¢ne berbe, grozde *93/100 Vinous septembra. GroZde se podvrgava mekom presovanju,
fermentiSe u rezervoarima od nerdajuceg celika, a zatim *92/100 Jeb Dunnuck a dobijena kasa fermentise u hrastovim buradima na
vino odleZava 9 meseci u baricima od francuskog hrasta niskoj temperaturi. Vino odleZava 9 meseci u baricima od
(55%), betonskim tankovima jajastog oblika (25%) i francuskog hrasta (55%), betonskim tankovima jajastog
inoks rezervoarima (20%). oblika (25%) i inoks rezervoarima (20%).
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Vin de France Syrah
Rouge 2019
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Paul Jaboulet Ainé fermentacija u rezer-
voarima od nerdajuceg

Celika 2 nedelje

100% Syrah

6 meseci u inoksu

crveno
kuvano meso, meso sa
rostilja, goveda Corba,

Tain-I'Hermitage, BN .
jagnjeci kotleti

Rhone

0,75l glina, krecnjak
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intenzivna crvena sa ljubicastim odsjajima

arome cvetnog voca (tresnja,
crna ribizla) i delikatesnih zacina

srednjeg tela, koncentrisan, snazan, sa
prelepom strukturom i svilenkastim taninima

®

GroZde dolazi iz viSe razli¢itih vinograda iz doline Rone i
Langedoka. Ovaj Syrah je savrena ilustracija ove sloze-
nosti. Nabavka groZda iz razlicitih teroara omogucava da
se stvori dobro izbalansirano vino doslednog kvaliteta.
Sazreva bez hrastovine kako bi se odrZzao gipki i vocni
stil. Vinogardi rastu na zemljistu od gline i krecnjaka, sa
dosta suncanih dana i hladnim nocima. Prosecna starost
vinove loze je 15 do 20 godina. GroZde se bere nocu
kako bi zadrZalo sve svoje aromaticne kvalitete. Zatim

se fermentacija odvija u rezervoarima od nerdajuceg
Celika tokom 2 nedelje, uz svakodnevna pumpanja. Vino
odleZava 6 meseci u inoksu, sa potencijalom starenja od
2-4 godine. Enolog je Caroline Frey.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Parallele 45 Rouge 2020
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vinifikacija na tradicio-
nalan nacin sa dugom
fermentacijom u inoksu

Paul Jaboulet Ainé

49% Grenache
37% Syrah

7% Mourvedre
49 Carignan
2% Marselan
1% Cinsault

9 meseci u rezervoarima
od nerdajuceg Celika

crvena mesa (govedina,
teletina, jagnjetina),
testenine sa sosom od
crvenog mesa, tvrdi
Tain-'Hermitage, zreli sirevi srednjeg do
Rhone jaceg intenziteta

X e ®

crveno

0,75l glina, sljunak
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duboka tamnocrvena

arome tresnje, Sljive, brusnice i maline

prijatan, nezan, srednjeg tela, mekanih
tanina, uravnotezen i lagan na nepcu

®

Parallele 45 Rouge je crveno vino nastalo kupazom
sorti 49% Grenache, 37% Syrah, 7% Mourvedre,

4% Carignan, 2% Marselan i 1% Cinsault. Ime je
dobilo po 45. paraleli geografske Sirine koje prolazi
na samo par kilometara od vinarije, koja se nalazi u
blizini cuvenog brda Ermitaz. Vinogradi, koji rastu
na glinovitom i ljunkovitom zemljiStu, uzgajaju se
na organski i biodinamicki nacin, a prosecna satrost
vinove loze je 25 godina. Vinifikacija se obavlja na
tradicionalan nacin, sa dugom fermentacijom. Vino
odleZava 9 mesci u rezervoarima od nerdajuceg Ce-
lika, sa potencijalom starenja od 4-8 godina. Enolog
je Caroline Frey.
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Cote Rotie Les
Pierrelles Rouge 2015
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2015

fermentacija 3-4 ned-

Paul Jaboulet Ainé _ L
elje na kontrolisanoj

® (=

temperaturi

100% Syrah
12 meseci u hrastovim
buradima

crveno

plemenita divljac,

Tain-IHermitage, kuvana sa zacinima i
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Rhone pecurkama
0,75l Skriljac
granatnocrvena

arome tresnje, sladica, sitnog crvenog i crnog voca

izbalansiran, okrugao, ugladen, savreno
integrisanih tanina i precizne strukture

®

Paul Jaboulet Cote Rotie Domaine des Pierrelles je cr-
veno suvo vino od sorte 100% Syrah. GroZzde dolazi iz
vinograd velicine 1.5 hektara, koji se uzgaja na biodi-
namicki i organski nacin, i nalazi se na zemljistu boga-
tom Skriljcima i gvozdem. Vinova loza je stara oko 20
do 30 godina. Grozde se bere i sortira iskljuivo ru¢no.
Nakon oodstravnjivanj peteljki i drobljenja, grozde fer-
mentira 3-4 nedelje na kontrolisanoj temperaturi. Vino
odleZava 12 meseci u hrastovim buradima, od kojih je
20% novo. Potencijal starenja je 5-15 godina. Enolog
je Caroline Frey.
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Les Cedres Rouge 2020
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vinifikacija na tradicio-
nalan nacin; alkoholna
fermentacija na kon-
trolisanoj temepraturi

Paul Jaboulet Ainé

80% Grenache
10% Cinsault
10% Mourvedre

12 meseci u ba¢vama
od francuskog hrasta

specijaliteti od
crvenog mesa, govedi-
na, svinjetina, divljac,
odlezani sir jaceg
intenziteta

crveno

Tain-I'Hermitage,
Rhone

0,751/1,51 kamen, $ljunak
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tamna rubincrvena

arome duvana, susenog voca, tamne
¢okolade i slatkog crvenog voca

pun, zreo, elegantan i barsunast ukus sa
¢vrstom strukturom i veoma dugom zavrsnicom

®

Ovo odli¢no sortno vino, proizvedeno u vinariji Paul Ja-
boulet, dolazi iz apelacije Chateauneuf du Pape, u dolini
reke Rhone. Chateauneuf du Pape je jedna od najlepsih
apelacija u dolini Rhone i poznata je Sirom sveta po svo-
jim vinima. Datira iz vremena kada je papsko sediste bilo
u Avinjonu umesto u Rimu, izmedu 1309. i 1376. godine,
a od 1936. godine nosi oznaku ,Cru”, zbog izuzetnih vina
koja odatle dolaze. Vinova loza, koja je u proseku stara
45 godina, uzgaja se na organski nacin, dok se berba
obavlja ru¢no. Vinifikacija odvija na tradicionalan nacin,
alkoholnom fermentacijom na kontrolisanoj temperaturi.
Vino odleZava 12 meseci u bacvama od francuskog hra-
sta, sa potencijalom starenja od 4-12 godina.



Les Jalets Rouge 2018
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Francuska 2018

tradicionalna vinifik-
acija, maceracija na
pokozici 3 nedelje

@ (=

Paul Jaboulet Ainé

12 mesecu, 50% u fran-
100% Syrah cuskim hrastovim bac-
vama, 25% u francuskim
hrastovim buradima i
25% u rezervoarima od

crveno o
nerdajuceg Celika

specijaliteti od crvenog
mesa sa vlascem i uz
Siroku paletu sireva

Tain-I'Hermitage,
Rhone

0,75l glina, sljunak
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duboka rubincrvena boja

note sitnih crvenih plodova, cvetnih
nota poput boZura i sa naznakom zacina

vino bez nametanja, ostavlja prostor za uzitak,
doprinosi dugotrajnu i postojanu zavr3nicu

®

Crozes-Hermitage Les Jalets Rouge je crveno vino dobi-
jeno od sorte grozda Syrah, koje se uglavnom dobija sa
parcele u blizini mesta zvanog Les Jalets. Ime ,Les Jalets”
potice od stare francuske reci za sljunak, jer se zemljiste
u vinogradu sastoji uglavnom od dobro dreniranog
Sljunkovitog tla. Vinova loza je u proseku stara 25 godina
i uzgaja se na organski nacin. Grozde se rucno bere i
prenosi u podrum, u kutijama od 25 kg, da bi se izbegla
oksidacija. Nakon berbe groZde se melje i fermentira na
kozici oko tri nedelje na kontrolisanim temperaturama.
Vino odleZava 12 meseci u kombinaciji velikih hrastovih
bacvi, barika i Celi¢nih rezervoara, sa potencijalom stare-
nja od 5-10 godina.
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Gigondas Pierre
Aiguille 2018

Paur JABQULET AINE

‘3, *92/100 Wine Advocate
L) .92/100 Wine Enthusiast
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Francuska 2018

Paul Jaboulet Ainé maceracija 3-4 nedelje

80% Grenache
10% Syrah
10% Mourvedre

12 meseci u francuskim
hrastovim kacama

e ® 6

crveno mesa poput jagnjetine,
dinstano ovcije meso
sa mladim povréem,
tvrdim i zrelim sirom

Tain-'Hermitage,
Rhone

0,75l glina, sljunak
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dubika rubincrvena boja

aromatican, fokusiran na crveno voce
i evoluira notama maceriranog voca

izdadno, ¢vrsti tanini, zavrsnica je duboka
i snaZna sa notama duvana i maceriranog voca

®

Vinarija Paul Jaboulet je jedan od najpoznatijih proi-
zvodaca u tom regionu. Dobra reputacija Jaboulet-a
pociva na kvalitetu dobro lociranih vinograda, medu
kojima je i Gigondas, koji se ¢esto naziva mladim bra-
tom vinograda Chateauneuf-du-Pape. Ime Gigondas
je preoblikovana verzija latinske reci ,jocunditas’,

Sto znadi ,bujno zadovoljstvo®. Vinogradi se uzgajaju
na organski nacin, a berba se obavlja ru¢no. Vino se
proizvodi na tradicionalan nacin i odlezava u ba¢vama
od francuskog hrasta. Kombinuju¢i bogatstvo Grena-
che-a, eleganciju Sirah-a i snagu Mourvedre-a, ovaj
Gigondas nudi veoma sloZenu aromaticnu paletu.
Potencijal starenja je 3-10 godina.



Crozes Harmitage
Thalabert 2016

Hermitage La Maison
Bleue 2016
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2016

tradicionalna vinifik-
acija, maceracija na
pokozici 3 nedelje

Paul Jaboulet Ainé

12 meseci u francuskim

o)
100% Syrah hrastovim bac¢vama,
20% novih bacvi
crveno crveno meso, govedi

stek na Zaru, pecena
jagnjetina, govedi
gulas, zreli i tvrdi sirevi
jacCeg intenziteta

Tain-IHermitage,
Rhone

0,75l Skriljac
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svetla crvenkasto-ljubicasta boja

mirisni buke tamnog bobicastog voca,
protkan mineralnim naglaskom, likerom
od viSanja i notom kandirane ljubicice

bogat i energican, socni, fokusirani ukusi crne kupine
i treSnje uz dasak dima, slatko¢a ukusa je Zivahna

®

Crveno suvo vino od probranog groZda sorte Syrah.
Dolazi iz najstarijeg vinograda u vlasnistvu vinarije Paul
Jaboulet, koji se ujedno smatra najstarijim u Citavoj ape-
laciji. Vinova loza, stara u proseku 60-80 godina, uzgaja
se na Sljunkovitim terasama koje su glacijalnog porekla,
sa osnovom blizu gornjeg sloja zemlje. Mali okrugli ka-
mencici cuvaju toplotu tokom dana i oslobadaju je nocu,
obezbedujuci optimalno i redovno sazrevanje. Prinosi su
veoma mali, a groZde se bere i sortira ru¢no. Vinifikacija
se odvija na tradicionalan nacin i zapocinje maceracijom
koja traje 3 nedelje. Nakon malolakticke fermentacije,
vino odleZava 12 meseci u hrastovim buradima, uz koris-
¢enje 20% novih buradi.
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2016

Paul Jaboulet Ainé maceracija 3-4 nedelje

15-18 meseci u fran-
cuskim hrastovim

100% Syrah
bacvama

crveno meso, govedi
stek na Zaru, pecena
jagnjetina, govedi gu-
Tain-'Hermitage, a3, zreli tvrdi sir jaceg
Rhone intenziteta

crveno
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0,75l granitno
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tamna rubincrvena boja

arome maline i tresanja koje prednjace

ukus je prijatan i zrnast, pun suptilnih
nagovestaja zacina za pecenije koji se
otkriva na dugoj i svilenkastoj zavrsnici

®

Ovo vino je dobilo ime po maloj kamenoj kucici sa plavim
kapcima, koja se nalazi blizu jednog od najlepsih vinogra-
da na svetu, na brdu ErmitaZ. Nekada je sluZila kao mir-
no utociste za vinogradare, mesto za rad i odmor. Grozde
za ovo ukusno vino dolazi sa dobro poznatih parcela (Les
Bessards, Le Méal, Les Roucoules and Les Greffieux), sa
istocnog dela Ermitaza, ukljucujuci Rocoules. Loze su u
proseku stare 50 godina i uzgajaju se u dubljim, manje
kamenitim zemljistima, na istocnom delu brda. Vinogradi
se uzgajaju na organski nacin, dok je berba iskljucivo
rucna. Vino se proizvodi na tradicionalan nacin i odleza-
va u bacvama od francuskog hrasta. Potencijal starenja
je 10-25 godina.



Hermitage La Chapelle
Rouge 2017
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2017

maceracija 3-4 nedelje

15-18 meseci u fran-
cuskim hrastovim
bacvama

crveno meso, govedi
stek na Zaru, pecena
jagnjetina, govedi gu-
as, zreli tvrdi sir jaceg
intenziteta

granitno
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tamna rubincrvena boja

arome maline i tresanja koje prednjace

ukus je prijatan i zrnast, pun suptilnih
nagovestaja zacina za pecenje koji se
otkriva na dugoj i svilenkastoj zavrsnici

®

Crveno suvo vino proizvedeno od grozda sorte Syrah.
Ovo je istorijsko kultno vino Cije su berbe 1961, 1978. i
1990. ponele titulu najboljih vina na svetu, dostignuvsi
maksimalnih 100 poena od Roberta Parkera. Ime je
dobilo po maloj kapeli Svetog Kristofa. GroZde se bere
ru¢no u oktobru, sa 50 godina starih loza, u vinogradima
Bessar, Le Meal, Greffieuk i Rocoules, a zatim se pazljivo
sortira. Svaka parcela se vinifikuje posebno. Nakon
fermentacije, vino odleZava 15-18 meseci u baricima od
francuskog hrasta. Koli¢ina novog hrasta koji se koristi
za odleZavanije varira od berbe do berbe, u zavisnosti od
karaktera i kvaliteta berbe. Ovo vrhunsko crveno vino
ima veliki potencijal starenja od 15-50 godina.
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DOMAINE DU PEGAU

Domaine du Pegau je poznati i cenjeni proizvodac
vina sa sedistem u Chateauneuf-du-Pape-u i smatra
se jednim od vodecih proizvodaca vina iz doline
Rhone. Vinarija poseduje 52ha u Chateauneuf-du-
Pape i jo$ 62ha Sirom Rhone gde prosecna starost
vinove loze iznosi 50 godina. U asortimanu sadrzi
nekoliko crvenih i belih vina Chateauneuf-du-Pape,
koristeci regionalne sorte grozda Grenache, Mour-
verde, Sirah, Clairette, Bourboulenc, Cinsaut i druge
kao i njihove kupaze.

Godine 1670. proSiren je Domaine Feraud Fils na 22
hektara. Elvire, udata za Leona Ferauda, bila je vino-
gradarka i majka cetvoro dece.

Paul (najmladi), obradivao je porodicni vinograd od
14. godine, a zatim je 1964. odlucio da proizvodi svoje
vino i prodaje 2000 boca godisnje.

Laurence, ¢erka Paula i Odete, nakon studija vina
pracenih poslovnom $kolom za vino i alkoholna

pica, 1987. godine vratila se kako bi se preselila u
Chateauneuf-du-Pape. PredloZila je roditeljima da
stvore samostalno porodicno imanje od 5 hektara na
registrovano ime Pegau.

Tek 1992. godine, nakon prezentacija vina na raznim
takmicenjima i smotrama, Chateauneuf-du-Pape Do-
maine du Pegau crveno vino je svrstano u top 3 vina.
Tokom te godine Laurence je pridobila razna izvozna
trzista i prodala 100% berbe (1990).

Polako, investicije u zemljiste su nagradivane i od
VINOTEKABEOGRAD.COM

tada Domaine du Pegau nastavlja da Siri svoje op-
eracije i distributivne mreze Sirom sveta.

Domaine du Pegau je 31. januara 2012. godine kupio
imanje od 41 hektara vinove loze. Ova nova akvizicija
zvace se Chateau Pegau.

Grozde se rucno bere dok vino odlezava oko 18-24
meseca u hrastovim buradima iz kojih kao rezultat
nastaju bogata, robusna i koncentrisana vina koja
imaju najbolje rezultate posle 7-8 godina starosti u
boci.

Prvo ime koje je prepoznato 1936. godine, Cha-
teauneuf-du-Pape je naziv poznat Sirom sveta zbog
raznolikosti svojih vina koja proizilaze iz strogog i
sloZzenog zakonodavstva. Osigurana flasa, pokrenu-
ta 1937. godine od strane barona Pierre Le Roi de
Boiseaumariea, ostaje simbol propisa i uspeha vino-
gradara Chateanevois.

Teroari Chateauneuf-du-Pape

Teroari i lokalni vetar maestral su dve velike prednosti
apelacije parka koji nudi cetiri vrste tla: poznati obli
Sljunak, pesak, krecnjak i crveni (glinoviti) pescari.

Domaine & Chateau Pegau, odlucno su vezani za
tradicionalnu kulturu, naglasavajuci karakter teroara i
vinskog znanja.

Vina se odlikuju svojom snagom, elegancijom, miner-
alnosc¢u i duZinom.



Pegau Setier Cotes
Du Rhone Villages 2020

We&P

14,5% 3,83 1,0g/!

2020

®

Francuska

spontana fermentacija
u Celi¢nim sudovima
10-14 dana

Domaine du Pegau

F L5

()
il

60% Grenache
20% Syrah
20% Mouvedre

godinu danau
celi¢nim sudovima

e @ 6

. crveno kuvano crveno meso,
@_ jagnjetina sa timi-
@ Chateauneuf- _»/ janom, jagnjetina sa
du-Pape zacinjenim kus-kusom
0,75l @ Sljunak
tamnocrvena

sladi¢, katran, crvena tresnja

SETIER

T =R

® @ @

snazan, duge zavrsnice
il L

Pegau Setier Cotes Du Phone Vlllages 2020. je belo vino
dobijeno od grozda sorte 60% Grenache, 20% Syrah

i 20% Mouvedre. Vinifikacija zapocinje spontanom
fermentacijom u Celicnim rezervoarima 10-14 dana. Odle-
Zava godinu dana u Celicnim sudovima.

Setier je bila drevna mera koja se koristila i za Zito i za
vino. U ovom slucaju, termin se posebno odnosi na
kamenu posudu u kojoj je bilo 66 litara vina. Dobija se
od vinove loze prosecne starosti od 35-60 godina. Prinosi
od 3 tone po jutru.

Odobreno zvani¢no u beganskoj ishrani.

Potencijal odlezavanja izmedu 5-10 godina.

®
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Cuvée Réservée 2019
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14,5% 3,79

Francuska

<0,3g/I

2019

Domaine du Pegau spontana fermentacija

80% Grenache

6% Syrah 2 godine u bariku
4% Mourvedre
10% drugih sorti
crveno meso sa rostil-
crveno ja, jagnjeca pleca sa
majcinom duSicom,
Chateauneuf- malo karija i tapasa
du-Pape
075! Sljunak, pesak,

D X 866

krecnjak, crvena glina

® @& @

tamnocrvene boje proZeto ljubicastim nijansama

note crnih vianja i note $ljive protkane sladi¢em

puno telo govori o njegovoj snazi ali je i lako za pice, Zi-
vahno, mineralno, gusto, dugo i svilenkasto na zavrsnici

®

Vodeca etiketa Domaine du Pegau, Cuvee Reservee
predstavlja Domaine tokom niza prethodnih godina.
Vino cini cuvee od 13 sorti groZda, uglavnom Grenache
809%, Syrah 6% i Mourvedre 4%. Cuvee Reserve otkriva
tipicne karakteristike zemljista Chateauneuf-du-Pape:
punog tela, bogatog ukusa, koncentrisan, duge zavrsnice
i barSunasto. Dobija se spontanom fermentacijom, a
odleZava 2 godine u bariku.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Cuvée Réservée Blanc
2021
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13,61% 3,28

Francuska

0,9/

2021

fermentacija u rezer-
voarima od nerdajuceg
Celika, hladna fer-
mentacija 1 mesec

Domaine du Pegau

® s

60% Clairette
20% Grenache Blanc
10% Bourboulenc

u rezervoarima
10% Roussane

od nerdajuceg Celika

belo 3 meseca
losos, razne

Chateauneuf- o "
Skoljke, susi

du-Pape

sljunak, krecnjak,

0,75l .
crvena glina

W X &

® @ @

svetloZuta sa zelenkastim odsjajem

breskva, citrusi i belo cvece poput orlovih noktiju,
sa godinama dobija note kajsije i kruske

sveZ, blago kiselkast, izraZzene mineralnosti

®

Cuvee Reservee Blanc 2021. je belo vino dobijeno od
sorte grozda 6% Clairette, 20% Granache Blanc, 10%
Bourboulenc i 10% Roussane. Vinogradi se nalaze u
Chateauneuf-du-Pape, Courhezon (La Crau) i Bedarrides
(Cabanes de Saint Jean i Les Escondudes). Oni obu-
hvataju 3,7 hektara zasadenih tradicionalnim sortama
Chateauneuf-du-Pape (Clairette, Grenache Blanc, Bour-
boulenc, Roussanne). Vinova loza je u proseku stara 25
godina. Mala proizvodnja, 4.000 boca godisnje. Cuvee
Reservee Blanc pokazuje sveZinu i kiselost Clairette po-
meSane sa karakterom Granache Blanc. Ovo vino treba
piti godinu dana nakon flasiranja il nakon odlezavanja
3-10 godina. Najbolje ga je sluZiti na temperaturi 12°C.



Cuvée A Tempo Blanc Pegau Cuvée Da Capo
2019 2016
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14,58% 3,24

Francuska

0,7g/!

2019

fermentacija u beton-
skim rezervoarima u
obliku jajeta i drvenim
sudovima od 4 godine
starosti

Domaine du Pegau

® 9

33,3% Clairette
33,3% Roussane

® @& @

svetlozlatna

beli cvetovi poput orlovih noktiju, breskva, jasmin

Zivahan, mineralan, srecnjeg tela

®

Cuvee a Tempo Blanc je belo vino iz biodinami¢kog
vinogradarstva. Dobijeno je od sorti grozda Clai-
rette, Roussane i Granche Blanc. Radeno postup-
kom osmoze, tradicionalnog procesa pravljenja vina
Chateauneuf-du-Pape sa primesama burgundskog
stila. Fermentacija se odvija u betonskim rezervoa-
rima u obliku jajeta i drvenim sudovima od 4 godine
starosti. OdleZava 8 meseci u rezervoarima od
nerdajuceg celika.

VINOTEKABEOGRAD.COM

75 +100/100 Jeb Dunnuck
I_é__%{l -99/100 Robert Parker’s Wine Advocate
~-97/100 Wine Spectator
-95-97/100 Vinous
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15,5% 3,59

Francuska

0,7g/l

2016

fermentacija 5-7 dana
u tradicionalnim
betonskim bac¢vama;
maceracija 7-14 dana

Domaine du Pegau

® (=

70% Grenache
7% Syrah

o
‘ 33,3% Granche Blanc 8 meseca u rezervoari- @ ; é Z/Mdouryﬁdre i 24 meseca u hrastovim
rugih sorti y .
ma od nerdajuceg celika o drug @ bac¢vama, mesano i
belo crveno flasirano bez filtracije
testenine sa morskim
plodovima, jastozi i jela od divljaci, brojna
Chateauneuf- ® koli Chateauneuf J Jacl, broj
fazne skoljke kuvane sa @ jela na bazi cokolade
du-Pape kajmakom i tartufima du Pape
075 sIJuvngk, pesak, | 075 §Ijunak, pesak, krecn-
krecnjak, crvena glina jak, crvena glina

® @ @

granatnoljubicasta, duboka, neprozirna i gusta boja

arome crnih plodova ribizle i kupine,
mocni slatki sladi¢ i crni biber

mocan i dubok, veoma postojane
duZine i savrseno integrisanih tanina

®

Redak biser Pegau Cuvee Da Capo Chateauneuf Du Pape
2016. je napravljen sa tradicionalnim sastavom od 13
sorti Chateauneuf du Pape sa vec¢inskim sortama Grena-
che 70%, Syrah 7%, Mourvedre 3% i drugih sorti 20%.
Grenache, Syrah i Mourvédre izraZavaju velikodusnost i
karakter stogodi$njeg postojana vinove loze posadene u
tlo silika-peska. Domaine du Pegau je staro ime u Chate-
auneuf du Pape. Porodica Feraud moZe da vuce korene
sve do sredine 17. veka u dolini Juzne Rone. Tada su preci
porodice Feraud zasadili vinove loze pored svojih maslina
i drugih sorti vocki u Chateauneuf du Pape. Imaju terroar
od stena, kamenja, gline i krecnjaka. Potencijal starenja
ovog vina je 15 godina.



Pegau Cuvée Laurence
2013

e

[ é_@
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14,5% 3,70 1,6/

Francuska 2013

Domaine du Pegau spontana fermentacija

80% Grenache

6% Syrah 4 godine u bariku

49 Mourvedre

10% drugih sorti jela na bazi crvenog
mesa poput divljaci

Crveno ili odabranih komada
govedine, varivo, omlet

Chateauneuf- od tartufa, sir jaceg

du-Pape intenziteta (plavi)

075! Sljunak, pesak, krecn-

W X686

jak, crvena glina

® @@

granatcrvena boja proZeta ciglacrvenim nijansama

mirisi Zbunaste vegetacije, kasnije se menja u aromu
koStunjavog voca (sljive), koZe, krzna i grmlja

arome cimeta, zacina i bibera; razvoj pruza slozene
i pikantne note sa dugom i sloZzenom zavrsnicom

®

Pegau Chateauneuf du Pape Cuvee Laurence 2013
napravljen kupazom sorti grozda 80% Grenache, 6%
Syrah, 4% Mourvedre i 10% drugih sorti. Potencijal
starenja vina u boci moZe da bude od 5 do 10 godina u
adekvatnim podrumskim uslovima. Nastaje od grozda
iz binograda starih 60 godina. Cuvee Laurence je bino
nastalo produzetkom odleZavanja u starim hrastovim
sudovima kombinujuci eleganciju i Zivost.

VINOTEKABEOGRAD.COM

SELECTION LAURENCE FERAUD

Laurence Feraud sa svojim ocem Paulom poseduje i
upravlja Domaine du Pegau, kultnim imanjem Cha-
teauneuf-du-Pape.

Laurenceova strucnost i jaka mreza kontakata u do-
lini Juzne Rone omogucavaju joj pristup vrhunskom
vocu i vinu, koje ona bira i flaSira pod njenom pregov-
arackom etiketom ,Selection Laurence Feraud”. Ovaj
asortiman neprestano donosi izvanrednu vrednost i
neka od najboljih vina u region.

Porodica Feraud vuce korene sve do sredine 17. veka
u dolini JuZne Rone. Tada su preci porodice Feraud
zasadili vinove loze pored svojih maslina i drugih
vocki u Chateauneuf-du-Pape.

Prabake i bake Laurence Feraud-a bile su odgovorne za
ulazak porodice u posao sa vinom a nakon njihove smrti,
vinogradi su bili podeljeni izmedu njihovo ¢etvoro dece.

Slededi veliki korak u razvoju Pegau-a dogodio se

1987. godine kada se Laurence Feraud pridruzila svom
ocu Paulu Feraudu u Domaine du Pegau. Pod Paulom
Feraudom i Laurencom, porodica je polako mogla da
nastavi da povecava svoje vinograde, zapravo, do 1987.
godine, porodica je posedovala 7 hektara vinove loze.

U to vreme vino se jos uvek flasiralo pod imenom
Domaine Feraud, sada Domaine de Pegau. ,Pegau”
je stari provansalski termin za drevni bokal koji se
koristio za vino otkriveno tokom iskopavanja papa
Avinjona u 14. veku.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Cléloolion L awrence Févaud

2007 g

Chateauneuf du Pape
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Domaine du Pegau poseduje 21 hektar vinove loze u
Chateauneuf-du-Pape. Za grozde crvenog vina koristi
se 19,5ha (ne uzgaja se biodinamickim poljoprivred-
nim tehnikama), a 1,5ha vinove loze rezervisano je za
uzgoj grozda za belo vino (uzgaja se biodinamickim
poljoprivrednim tehnikama).

Vinogradi se nalaze u razlicitim oblastima, na ukupno
11 razlicitih parcela. Najbolje vinove loze nalaze se na
platou La Crau. Njihova najstarija loza zasadena je
1902. godine.

Teroar se sastoji iz stena, gline i krecnjaka.

Poseduju 5ha vinove loze u apelaciji Cotes du Rhone,
20ha u selima Cotes du Rhone i 19ha vinove loze koje
su klasifikovane kao Vin de France.



Chateauneuf du Pape
2018
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Francuska @ 2018
Selection @ fermentacija 18 dana u
Laurence Feraud betonskim tankovima
70% Grenache
10% Mourvedre 9 meseci u amfori
10% Syrah
10% drugih sorti
crveno crvveno mesq, ﬂno
pecena jagnjetina
" ili govedina, peceno
Chateauneuf- divlje pticije meso
du-Pape
075! sIJuvngk, pesak, ‘
krecnjak, crvena glina

® @& @

tamnocrvene boje

arome crnog i crvenog voca sa
karakteristicnom pikantnoscu

srednjeg tela, sa zrelim taninima, dosta
voca crne trednje i sa dugom zavrSnicom

®

Laurence Feraud Chateauneuf Du Pape 2018 je vino
nastalo od sorti grozda 70% Grenache, 10% Mourve-
dre, 10% Syrah i 10% drugih sorti. Dolazi iz vinarije
Selection Laurence Freud koja se nalazi u sklopu Do-
maine du Pegau, u regiji Chateauneuf du Pape, Teroar
ove vinarije Cini $ljunka, pesak, krecnjak i crvena glina.
Francuska. GrozZde se ru¢no bere i skida sa peteljke.
Fermentacija traje 18 dana na kontrolisanoj tempera-
turi u tradicionalnim betonskim sudovim, sa dnevnim
pumpanjem. OdleZavanje je 9 meseci u amfori.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Gigondas Rouge 2017
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14,90% 3,42 0,4g/l

Francuska @ 2017
Selection %@ 30 dana duge i spore
Laurence Feraud fermentacije u tradi-

cionalnim betonskim

Grenache sudovima
Mourvedre

0 y .
Syrah 60% odlezalo 1 godinu

u drvenim bacvama,
a 40% u betonskim

crveno rezervoarima

sve vrste pecenog
mesa, jagnjetina,
gulasi, stari sirevi

Chateauneuf-
du-Pape

0,75l Sljunak

DX &

S
=
=

{
® @@

tamnocrvena

crveno i crno voce sa blagim herbalnim tonovima

bogat ukus, srednjeg tela, duge zavrsnice

®

VINOTEKABEOGRAD.COM

Region JuZne Rone Gigondas proteZe se severozapadno
od izrazito nazubljenog planinskog zida Dentelles di
Montmirail, ¢ija se najvisa tacka penje na oko 2600
stopa. Region ima istoriju finog vinarstva, koja seze do
rimskih vremena. Ali do 20. veka, Gigondas je samo bio
stavljen u manije razlicitu zonu sela Cotes du Rhone.
Medutim, bilo je prvo medu ovim selima koje je dobilo
svoj naziv, 1971. godine.
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BOUCHARD PERE & FILS

Bouchard Pere & Fils imanje, koje je osnovao Michael
Bouchard 1731. u Beauneu, jedno od najstarijih vinskih
imanja u Burgundiji, odrZavajuci tradiciju skoro 3 veka i 9
generacija.

Godine 1775. Joseph Bouchard je stekao svoje prve vino-
grade u Volnaiu u ¢uvenom podneblju ,Les Caillerets” i
poceo da razvija porodicne vinogradarske posede.

Tokom Francuske revolucije oduzeta je imovina svestenstvu
i plemstvu i stavljena na prodaju. Josipov sin, Antoine
Philibert Joseph Bouchard, iskoristio je priliku da prosiri
porodicne vinogradarske posede u Beauneu, ukljucujuci i
cuvenu ,Beaune Greves Vigne de IEnfant Jesus”.

Chateau De Beaune

Godine 1820. Bernard Bouchard kupio je Chateau de
Beaune, bivsu kraljevsku tvrdavu koju je u 15. veku izgradio
kralj Luj XI. Cetiri od pet originalnih kula tvrdave, kao i de-
lovi bedema, stoje i danas i nalaze se na spisku istorijskih
spomenika od 1937. godine. Podrumi se nalaze duboko pod
zemljom ispod imanja, pruzajuci idealne prirodne uslove

za Cuvanije finih vina Bouchard Pere & Fils. Na dubini do 10
metara, vina se razvijaju i neometano stare. Tu spada je-
dinstvena kolekcija od preko 2000 boca iz 19. veka. Nepro-
cenjivo istorijsko naslede sa, kao ikonom, najstarijim vinom
— Meursault Charmes 1846, koje i dalje zadrZava sjaj.
Vremenom, sticanjem raznih teroara sa velikom paznjom

i strpljenjem, Bouchard Pere & Fils su izgradili su se u do-
menu Cote-d'Or-u. Danas se imanje moZe pohvaliti sa 130
hektara vinove loze, od cega je 12 hektara klasifikovano kao
Grad Cru, a 74 hektara kao Pemier Cru.

Bouchard Pere & Fils primer je jedinstvenog burgundskog

nasleda, koji nudi veliku raznolikost i mnoStvo prestiznih
apelacija: Montrachet, Corton-Charlemagne, Beaune
Graves Vignes de Enfant Jesus, Bonnes-Mares, Meursault
Perrieres — samo su neka od imena koja odzvanjaju
istorijom, nadahnjujuci postovanje i podsticuci teznju ka
izvesnosti i ekskluzivnosti.

Sustina finih vina

0d 1731. godine, Bouchard Pere & Fils neprestano se trudi
da izrazi poseban karakter teroara u Burgundiji. Sa iskust-
vom, kompanija se modernizovala, ali ostaje verna tradiciji i
uvek postuje lepotu i bezvremenost svog okruzenija.
Kombinujudi tradiciju i inovacije, Bouchard Pere & Fils
vredno radi na otkrivanju svakog vinograda i svake berbe,
trudedi se da svoja vina cine izvrsnim umetnickim delima,
od kojih svako ima svoju licnost i Sarm.

U srcu loza

Sa linijom prestiznih majstora-vinara i stru¢njaka u svim
zanatima koji se bave vinastvom, Bouchard Pere & Fils nas-
toji da razume svaki teroar, savlada svaku lozu i da proveri
svaki grozd koji ulazi u fina vina ove vinarije. Konfiguracija
imanja, koje se protezZe preko 48km od severa prema jugy,
mozaikom od 450 razlicitih vinograda, $titi ih od lokalnih
vremenskim nepogodama. GroZde se bere rucno, stavlja u
male sanduke, a zatim paZljivo bira na stolovima za sorti-
ranje.

Bouchard Pere & Fils primenjuje ,preciznost zlatara” u
svakoj fazi proizvodnje vina. Godine 2005. investirali su u
visokotehnoloski pogon, vinariju St. Vincent u Savigni-les-
Beaune.

VINOTEKABEOGRAD.COM
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Meursault 2019
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2019

fermentacija u inoksu

Bouchard Pere & Fils %@ na kontrolisanoj
temperaturi

® (9

10-12 meseci u bu-

100% Chardonnay @ radima od francuskog
hrasta, od kojih je
15% novih
belo
riba (pastrmka, baka-
lar), belo Zivinsko meso
Beaune, %/ (piletina sa kajmakom i
Bourgogne smrekom), pecurke, sir
0,75l @ lapor

® @@

bledo slamnatoZute boje meda,
jasne cistoce i svetlucavog odsjaja

lepa mineralnost, intenzivan buke
sveZeg voca pracen suptilnim cvetnim notama

bogat, pun i Zivahan, note koje se divno razvijaju
na dobro strukturiranoj i dugackoj zavrsnici

®

Bouchard Pere et Fils Meursault je belo vino
dobijeno od sorte grozda 100% Chardonnay. Ovaj
ukusan Chardonnay dolazi iz vinograda veliCine
103 hektara, s devet razlicitih Premier Cru parcela
i jedinstvenog taroara u cuvenoj vinskoj regiji
Burgundija. Nakon selektivne rucne berbe, grozde
se nezno presuje i fermentira u inoksu na kontro-
lisanoj temperaturi. Vino zatim sazreva 10 do 12
meseci u buradima od francuskog hrasta, od ¢ega
je 15% novih. Ima dobar potencijal starenja od 10 i
vise godina.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Mersault Les Clous 2019

&

[

LHARD PERE & FILS

{ [PE ARG

EURSAULT

LEN CLOUSR

S o o LTS

Zo

POMAINE

T U L i A
Tl M

=5 +94/100 James Suckling
'.é%,' :91/100 Decanter
-90/100 Robert Parker

VINOTEKABEOGRAD.COM

& @ O @ (F

We&P

14,5% 3,22 1,2g/!

Francuska @ 2019
@ fermentacija
Bouchard Pere & Fils u drvenim bacvama

8-10 meseci u
hrastovim buradima (do
15% nova burad), 2-3
meseca U rezervoarima
od nerdajuceg celika

100% Chardonnay

belo

morski plodovi, riba,
rakovi, Skoljke u krem
sosu, zreli sirevi

Beaune,
Bourgogne

o
~
Sa

lapor

DX e

® @ @

zlatno-Zuta boja

delikatne arome kruske, jabuke i limuna

srednjeg do punog tela, elegantne teksture sa ostrim
kiselinama; duga, svilenkasta i filigranska zavrsnica

®

Meursault Les Clous je suvo belo vino od sorte 100%
Chardonnay, proizvedeno u vinariji Bouchard Pere et
Fils u Burgindiji. Dolazi iz vinograda koji se prostire
na 8,65 hektara na 250 metara nadmorske visine na
zemljiStu od belog lapora. Berba se obavlja ru¢no

uz rigorozno sortiranje plodova i uklanjanje peteljki.
Grozde se zatim nezno presuje sa ciklusom preso-
vanja od dva sata. Fermentacija se odvija drvenim
bacvama. Vino odleZava u hrastovim buradima 8 do
10 meseci (do 15% novih buradi u zavisnosti od ber-
be) nakon cega sledi odleZavanje u rezervoarima od
nerdajuceg celika 2 do 3 meseca. Potencijal starenja
oko 5 godina.



Puligny-Montrachet
1er Cru Les Chalumaux
2018

W&P

13% 3,29
@ Francuska

1,0g/l

2018

fermentacija u

® s

'1" ____,:'I Bouchard Pere & Fils drvenim bacvama
9-10 meseci u
100% Chardonnay hrastowvm buradlma,
pa odleZavanje u rezer-
voarima od nerdajuceg
Celika 3-4 meseca
belo
riba, morski plodovi,
Beaune, ® Skoljke u sosu, grilova-
Bourgogne na piletina sa rostilja
0,75l @ kre¢njak, glina, lapor

zlatno-Zuta sa zelenim odsjajima

VY-MONTI

arome badema, paprati, egzoticnog
voca, ambera i belog cveca

srednjeg tela, elegantno, kremasto, mek i
vrlo skladanog ukusa i primamljivom sveZinom

® @@

Puligny Montrachet les Chalumeaux je suvo belo
vino od sorte 100% Chardonnay, proizvedeno u
vinariji Bouchard Pere et Fils u Burgindiji. Dolazi iz
vrhunskog Premier Cru vinograda Les Chalumeaux
koji se prostire na 5.8 hektara. Berba se obavlja
rucno uz rigorozno sortiranje plodova i uklanjanje
peteljki. Grozde se zatim nezno presuje sa ciklusom
presovanja od dva sata. Fermentacija se odvija drve-
nim bacvama. Vino odlezava u hrastovim buradima
9 do 10 meseci (do 15% novih buradi u zavisnosti od
berbe) nakon cega sledi odleZavanje u rezervoarima
od nerdajuceg celika 3 do 4 meseca. Potencijal stare-
nja 5-10 godina.

®

-95/100 James Suckling

et
és—-%' :93/100 Robert Parker
-93/100 Vinous

-92/100 Decanter
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Puligny-Montrachet 1er
Cru Les Combettes 2018
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Francuska
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2018

Bouchard Pere & Fils L
fermentacija u inoksu

10-12 meseci u bar-
icima od francuskog
hrasta (15% novih)

100% Chardonnay

o
o
o

riba, morski plodovi,
skoljke u sosu, susi,
meki sirevi itd.

Beaune,
Puligny-Montrachet

0,75l glina, krecnjak

DX @ 6

® @ @

bledozlatna

cvetne arome gloga i bagrema

bogat, sveZ, izbalansiran ukus, nudi odli¢nu
suptilnost, ravnotezu i elegantnu zavrsnicu

®

Ime Puligny je nastalo kada je izvesni Puliniacus stvorio
svoje vinograde, pre oko 2000 godina. Ova oblast, sa
pretezno Premier Cru i Grand Cru vinogradima, daje neka
od najvecih belih vina na svetu. Berba i klasifikacija groz-
da se obavljaju ru¢no. Presovanie se odvija u dve faze:
evakuacija prvog soka, zatim presovanje u ciklusima od
dva sata. Vino odlezava 10-12 meseci u baricima od fran-
cuskog hrasta, od kojih je 15% novih. Podrumi su locirani
u drevnom Chateau de Beaune gde vina imaju idealne
uslove za odlezavanje. Zahvaljujuci prirodnoj higrometriji
i konstantnoj temperaturi, uZivaju u okruZenju koje

je savrseno prilagodeno za njihovo mirno sazrevanije.
Potencijal starenja je oko 10 godina.



Chassagne-Montrachet
ler Cru Morgeot 2018
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2018

Bouchard Pere & Fils L
fermentacija u inoksu

100% Chardonnay , .
8-12 meseci u bariku
belo
razna predjela, riba,
belo meso u krem
Beaune, sosu, foie gras
Bourgogne
0,75l lapor, krecnjak

D X S @

® @& @

bledozlatna boja sa zelenim nijansama

arome limuna i minerala isprepletene
prijatnim tostiranim notama

bogat, elegantan, svilenkast, sa
dugom i suptilnom zavrsnicom

®

Ovo belo suvo vino dobijeno je od sorte grozda
Chardonnay. Dolazi iz najvece i najstarije vinarije u
Burgundiji i naziv je dobilo po selu Chassagne-Mon-
trachet. Berba i klasifikacija grozda se obavljaju ru¢-
no. Presovanje se odvija u dve faze: evakuacija prvog
soka, zatim presovanje u ciklusima od dva sata. Vino
odleZava 8-12 meseci u baricima od francuskog hrasta,
od kojih je 15% novih. Podrumi su locirani u drevnom
Chateau de Beaune gde vina imaju idealne uslove

za odlezavanje. Zahvaljujuci prirodnoj higrometriji i
konstantnoj temperaturi, uZivaju u okruZenju koje je
savréeno prilagodeno za njihovo mirno sazrevanije.
Enolog je Frédéric Weber.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Corton-Charlemagne
Grand Cru 2019
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Francuska
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2019

vinifikacija zapocinje
presovanjem bobica
koje se odvijaju

® (=

Bouchard Pere & Fils

u dve faze
100% Chardonnay 12-14 meseci u fran-
cuskom hrastu, sa do
15% novog hrasta, u
belo zavisnosti od berbe

morska riba, Skoljke
u sosu, foa gra, daje
dobru ravnotezu i
strukturiranim jelima

Cote de Beaune,
Bourgogne

1,5l kre¢njak, glina

D X &

® @ @

nezna slamnatozuta

intenzivne vocne i tostirane arome
pomesane sa mineralnim notama

punog tela, dubok, lepo koncentrisan,
strukturiran, duge i suve zavrsnice

®

Corton-Charlemagne Grand Cru je belo suvo vino
proizvedeno od nakvalitetnijih plodova sorte
grozda Chardonnay. Ovo bogato i mo¢no vino sa
asertivnom licno3cu, dolazi sa imanja koje je jedno
od najstarijih u Burgundiji. Berba grozda se obavlja
rucno u gajbicama od 13 kg.i svaki grozd se paZljivo
sortira. Vinifikacija zapocinje presovanjem bobica
koje se odvija u dve faze. Nakon fermentacije, vino
odleZava 12-14 meseci u baricima od francuskog
hrasta, sa potencijalom starenja od 7-10 godina.
Veli¢ina vinograda: 3.65 ha.
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Montrachet 2018
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Francuska 2018

Bouchard Pere & Fils fermentacija u bacvi

12-13 meseci u bariku

100% Chard
» harconnay od francuskog hrasta
belo morski specijaliteti
poput rakova, Skampa,
susija, belog morskog
Beaune, mesa, Skoljki, riZota,

Puligny-Montrachet kremasti sirevi, foa gra

o
~
Sil

sljunak, krecnjak

» ® 808

® @& @

slamnatoZuta boja, svetlucavog odsjaja

duboke arome kajsije mirabele,
zacina i jodne mineralnosti

na nepcu je plisano, mesnato sa blistavim osecajem

®

Ovo belo vino dobijeno je od najkvalitetnijeg grozda
sorte Chardonnay. Grozde dolazi iz Gran Cru vinograda,
velicine 0.9 hektara, koji se nalazi izmedu apelcija
Romanee-Conti i Ramonet. Ova oblast daje neka od
najvecih belih vina na svetu. Berba i klasifikacija grozda
se obavljaju ru¢no. Presovanije se odvija u dve faze:
evakuacija prvog soka, zatim presovanje u ciklusima

od dva sata. Vino odleZava 12-13 meseci u baricima od
francuskog hrasta, od kojih je 15% novih. Podrumi su
locirani u drevnom Chateau de Beaune. Zahvaljujuci pri-
rodnoj higrometriji i konstantnoj temperaturi, uZivaju u
okruZenju koje je savrseno prilagodeno za njihovo mirno
sazrevanje. Potencijal starenja vina je oko 25 godina.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Pommard 2018
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Francuska 2018

fermentacija u

Bouchard Pere & Fils
! ! inoksu 14-16 dana

10-12 meseci u
francuskim barik
buradima od cega je
20-30% novih

100% Pinot Noir

crveno
crvena mesa u raznim
sosovima, divljac,
petao u vinu

Beaune,
Bourgogne

krecnjak sa
tragovima gvozda

o
\,
Sil

DX 8 O

® @ @

elegantna i bistra tresnja crvena

vocne arome crne tresnje, Sljive, zemlje i gvozda

vocéne arome sa dodirom hrasta, strukturirano i ¢vrsto,
puno telo u mladosti, s godinama elegantno omeksava

®

Pommard je jedno od dva sela u Cote de Beaune-u -
zajedno sa Volnai-om - koje je prepoznato po svom
impresivnom Pinot Noir-u. lako se ne moZe pohvaliti
nijednim Grands Cru vinogradima, njegovih izvanred-
nih Premier Cru -a vinograda ima u izobilju.

Les Pézerolles, Les Epenots, Clos des Epeneaux, Les
Chanlins, Les Jaroliéres, Les Fremiers i posebno Les
Rugiens su medu najistaknutijim Premier Cru-ima.
Najbolji Pommardi ce biti koncentrisani u ukusima
kao Sto su crna tresnja, kupina i crna ¢okolada, imace
blistave arome ljubicice, mentola ili divljeg bilja i cvrst
i mocan finis. Obi¢no zahtevaju neko vreme u boci da
dostignu svoj vrhunac.



Nuits-Saint-Georges

1er Cru Les Cailles 2018
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2018

fermentacija u malim
cisternama 15-20 dana,
optimalna vinifikacija

Bouchard Pere & Fils

® s

100% Pinot Noir 12-14 meseci u bar-

@ icima od francuskog
hrasta (40-50% novih)
crveno
specijaliteti do mesa
Beaune, @ divljaci, teletina, ostala
Bourgogne =" mesa sa sosevima
0,751/1,51 @ kre¢njak

® @& @

duboka crvena boja

intenzivne arome crnog voca, savrseno ukompono-
vane sa notama hrastovine i delikatnih zacina

pun i mesnat ukus sa strukturom koja
je bazirana na elegantnim taninima

®

Ovo crveno vino stvoreno je odabirom najkvalitetnijeg
grozda sorte Pinot Noir. Vinograd ,Les Cailles” je drugaciji
od susednih jer daje elegantna, Zenstvena vina. Vinograd
se nalazi na ekspoziciji istok-jugoistok. Berba grozda se
obavlja ruéno u gajbe od 13kg sa paZljivim sortiranjem
svakog grozda. Nakon toga sledi kompletno ili parcijalno
uklanjanje peteljki te fermentacija u malim cisternama.
NeZno presovanje obezbeduje optimalnu vinifikaciju. U
zavisnosti od profila berbe, fermentacija u bacvi traje od
15 do 20 dana. Vino odleZava od 12-14 meseci u baricima
od francuskog hrasta, od kojih je 40-50% novih. Vino po-
seduje veoma dobar potencijal starenja, od 7-10 godina
pa i vise. Veli¢ina vinograda: 1.08 ha.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Vigne de I' Enfant
Jesus 2018
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Francuska 2018

vinifikacija u malim
drvenim posudama
Bouchard Pere & Fils uz nezno presovanje
bobica
12-14 mesecu u
@ hrastovim buradima

od cega je 30-50%
novih

100% Pinot Noir

grilovana crvena tun-
jevina, govedina, divl-
jac, teleca dZigerica,
tatarski bifter, sakata
od pacjih prsa

0.75] krecnjak,. glina,
pesak, sljunak

crveno

Beaune,
Bourgogne

® @ @

tamnocrvena boja

note crne tresnje, ljubicica, ruze,
kore narandze i tamne c¢okolade

srednjeg do punog tela, obilan i koncentrisan, sa
bogatim, praskastim taninima i socnim kiselinama

®

Greves Vignes de LUEnfant Jesus je suvo crveno vino
dobijeno ods sorte 100% Pinot Noir. Grozde za ovo
vino potice iz Grand Cru vinograda poznatom po vi-
nima sa svilenkastim taninima i harmoni¢nom kiseli-
nom. Berba se obavlja ru¢no uz rigorozno sortiranje
plodova i uklanjanje peteljki. Vinifikacija se obavlja
u malim drevenim posudama uz nezno presovanje
bobica. OdleZavanje traje 12-14 meseci u hrastovim
buradima, od Cega je 30-50% novih. Potencijal stare-
nja 5-30 godina.



Chambertin-Clos
De Beze 2017
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2017

fermentacija u konte-
jnerima 18-21 dan

Bouchard Pere & Fils

12-14 meseci u bariku

100% Pinot Noir
’ od francuskog hrasta

razni specijaliteti

crveno
spremljeni na delikatan
nacin, poput pacetine,
Beaune, guscijeg mesa i mesa
Bourgogne drugih divljih ptica
0,75l glina, krecnjak

W X 8 6 6

® @@

tamne rubincrvene boje

kombinacija aroma bobi¢astog voca (maline,
tresnje), cvet ljubicice, minerala i dumbira

vocna slatkoca ispunjavaju usta finim mirisima i
ukusom, tanini u zavrsnici su izvanredni i postojani

®

Chambertin Clos de Beze je crveno suvo vino proizve-
deno od najkvalitetnijih plodova grozda sorte Pinot
Noir. Dolazi iz najprestiZnijeg Grand Cru vinograda u
oblasti Gevrey-Chambertin, kojeg su podigli monasi

iz opatije Beze jo$ u 7. veku. Philippe le Hardi je 1395.
godine odlucio da poboljsa kvalitet vina i zabranio
sortu Gamay u korist Pinot Noira. Berba se obavlja
rucno u malim gajbama zapremine 13kg, uz strogu
selekciju bobica. Fermentacija se odvija u malim
drvenim sudovima, uz neZno presovanje, u trajanju od
18-21 dana. Vino odleZava 12-14 meseci u buradima od
francuskog hrasta, sa velikim potencijalom starenja od
30 godina.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Clos Vougeot Grand Cru
2017
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Bouchard Pere & Fils o
fermentacija u inoksu

o o .
100% Pinot Noir 12-14 meseci hrastovim

buradima

crveno
jela od crvenog mesa,
divlje pticije meso, sir
Beaune, N .

srednjeg intenziteta

Bourgogne

o
3
Sil

glina, krecnjak

WX 8 @

® @ @

duboka crvena

note slatke ribizle, Sumskog voca,
tamjana, nadimljenog novog hrasta

srednjeg do punog tela, obilno i slojevito
nepe koje otkriva dobru dubinu i dimenziju

®

Bouchard Pere & Fils Clos Viougeot Grand Cru je crveno
vino proizvedeno od najkvalitetnijeg grozda sorte Pinot
Noir. Vinograd Clos Vougeot velicine 0,45 hektara,

po kome je vino dobilo naziv, nalazi se u blizini grada
Vougeot u Cote de Nuits i jedini je Grand Cru vinograd

u toj apelaciji. Berba se obavlja ru¢no u malim gajbama
zapremine 13 kg. Svaki grozd se paZljivo sortira ruéno
pre delimicnog ili potpunog uklanjanja peteljki. Nakon
paZljivog gnecenja, grozde fermentira 18-21 dan u malim
rezervoarima od nerdajuceg Celika. Vino odlezava 12-14
meseci u hrastovim buradima, od kojih je 45-60% novih.
Potencijal starenja je vise od 10 godina. SluZiti na tempe-
raturi od 16-18°C. Enolog je Frédéric Weber.



CHARTRON ET TREBUCHET

Vinarija Chartron et Trebuchet je osnovana 1984.
godine u regiji Burgundija i podregionu Puligny-Mon-
trachet, u srcu zlatnog torugla, kojeg Cine apelacije
Meursault, Puligny-Montrachet and Chassagne-Mon-

trachet.

Osnivaci su Jean-René Chartron, vlasnik vinarije Do-
maine Jean Chartron, i Louiso Trebuchet, menadZer
kompanije za trgovinu vinom. Godine 2004, vinariju
je preuzeo kontroverzni vinski biznismen Vincent
Sauvestre, da bi konacno 2016. godine vlasnik vinarije
postala kompanija Maison Martenot, deo velike
grupe GCF (Grands Chais de France), na Cijem je Celu
Fransoa Marteno.

Vinogradi vinarije Chartron et Trebuchet, veliCine 16
hektara, zasadeni su na zemljiStu na bazi krecnjaka

i gline. Prosecna starost vinove loze je 30 godina.
Klima u tom regionu je kontinetalna. Topla leta i

suve jeseni omogucavaju da grozde sazre u idealnim
uslovima. Ovi klimatski uslovi podsti¢u razvoj Secera i
supstanci koje grozdu daju boju.

Pored grozda iz sopstvenih viniogrda vinarija otk-
upljuje nakvlitetnije grozde sa vrhunskih lokacija
Sirom regiona. Zahvaljujuci ovom pristupu, u mogu-
¢nosti su da nabave vrhunsko grozde, iz najboljih
burgundskih teroara, koje koriste za pravljenje belih
vina odlicne vrednosti. Oni rade samo sa vinogradima
u Cote d'Or i Maconnais-u, prateci voce tokom sezone
zrenja i insistirajuci da se sva berba obavlja iskljucivo
rucno.

Vinarija Maison Chartron et Trebuchet specijalizova-
na je za proizvodnju sjajnih belih burgundskih vina.
Znanje vinara pocinje radikalnim odabirom najboljih
parcela: biraju se najkvalitetniji teroari, a grozde se
pazljivo prati tokom perioda zrenja.

Grozde se bere ru¢no kada je ravnoteza izmedu kiselo-
sti i slatkoce na vrhuncu: voce ne sme biti previse zrelo
kako bi se odrzao puni potencijal teroara, ukljucujuci
njegovu kiselost, kako bi se osiguralo da vino pravilno
odlezava.

Sva proizvodnja vina se obavlja u eli¢nim i hrastovim
bacvama: posle alkoholne fermentacije sledi malolak-
ticka fermentacija. Koristi se 20-40% novih buradi, u

zavisnosti od naziva i berbe. - ”ﬂ{-'::f'r T
F i j f i

Vina se ostavljaju da odleZe 12 do 18 meseci u zavis- "+ '\-."-. .,‘Fx‘::"“‘-?,pf;a,’:
nosti od apelacije i berbe. Vina se zatim flaSiraju bez . '““"'" wd R
izlaganja ambijentalnom vazduhu kako bi se sacuvao ; o
sav njihov ukus i kvalitet. Zatim odlezavaju Cetiri do
Sest meseci u boci, pre nego Sto budu pustena na

trziste.

Godisnje se u vinariji proizvede oko 500.000 boca L - ' . e
vina, pod budnim okom glavnog enologa Mikaela ; R T
Fuchsa. Chartron et Trebuchet izvozi svoja vina u vise "
od 20 zemalja Sirom sveta.

VINOTEKABEOGRAD.COM VINOTEKABEOGRAD.COM
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Francuska 2020
Chartron
et Trebuchet fermentacija u inoksu

100% Pinot Noir par meseci u inoksu

belo nemasna riba u sosu,
belo meso u sosu,
. teletina, Zivina, susi
Chablis, T
neutralniji sirevi
Bourgogne
0,75l kre¢njak, lapor

D X 2 6

® @& @

svetla slamnatoZuta boja

suptilne limunske i cvetne note koje
se otvaraju ka vise mineralnih nijansi

precizan ukus sa izvanrednom, fino-prijatnom
zavrsnicom, arome krede, jasmina i limuna

®

Chartron et Trebuchet Chablis je belo suvo vino proi-
zvedeno od najkvalitenijeg grozda sorte Chardonnay.
Vinogradi Chablis smeSteni su u severnoj Burgundiji,
u blizini Oksera, pored male reke prikladno nazvane
L,Serein”. Region Chablis je krecnjacka visoravan
isecena dolinama koja lezi na sloju sa naizmeni¢nim
laporom i kre¢njakom i sitnim naslagama Skoljki u
steni. Nakon rucne berbe sprovodi se tradicionalna
vinifikacija. Grozde se presuje po dolasku u vinariju
pomocu pneumatske prese. Fermentacija se odvija u
rezervoarima od nerdajuceg celika, termoregulisanim
na 16°C. Vino odlezava 9 meseci u inoksu, na talogu.
Potencijal starenja je oko 3 godine.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Chablis 1er Cru
Beauroy 2020
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Chartron

ot Trebuchet fermentacija u

hrastovim buradima

100% Pinot Noir
par meseci u bacvi

belo . o .
vruce ostrige, riba, susi,

mlada teletina, belo
Chablis, Zivinsko meso, sirevi
Bourgogne srednjeg intenziteta

X e ® G

0,75l kre¢njak, lapor

2

® @ @

slamnatoZuta boja

arome Zute treSnje, grejpa,
breskve, sa svezim notama limuna

punog tela, zaobljen, sa mineralnim karakterom,
dobrom kiselinom i dugom zavrSnicom

®

Chartron et Trebuchet Chablis je belo suvo vino
proizvedeno od najkvalitenijeg grozda sorte Char-
donnay. Vinogradi Chablis smesteni su u severnoj
Burgundiji, u blizini Oksera, pored male reke priklad-
no nazvane ,Serein”. Region Chablis je kre¢njacka
visoravan isecena dolinama koja leZi na sloju sa na-
izmenicnim laporom i kre¢njakom i sitnim naslagama
Skoljki u steni. Nakon ru¢ne berbe sprovodi se tradi-
cionalna vinifikacija. GroZde se presuje po dolasku

u vinariju pomoc¢u pneumatske prese. Fermentacija
se odvija u rezervoarima od nerdajuceg celika. Vino
odlezava u inoksu, na talogu. Potencijal starenja je
oko 5 godina.
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Francuska 2018
Chartron malolakticka
et Trebuchet fermentacija u batvama

100% Pinot Noir 16 meseci u bacvama

teletina, piletina u
belom sosu, peceni
brancin, foa gra,
morski plodovi na
Zaru u sosu (Skampi,
jastog), laganiji sirevi

belo

Cote de Beaune,
Bourgogne

o
~
Sil

krecnjak, glina

» XS G

® @@

limunZuta, bistra i svetla boja
sa svetlozelenim odsjajima

veoma prijatan miris sa notama
tosta, pomorandZe i jasmina

bogato i izdasno nepce sa velikom aromati¢nom
preciznoSCu i prelepoj kiselosti u zavrsnici

®

Chartron et Trebuchet Mersault je belo suvo vino
proizvedeno od najkvalitenijeg grozda sorte 100%
Chardonnay. Vinogradi koji se nalaze u srcu oblasti Cote
de Beaune, izmedu 200 i 300 metara nadmorske visine

i okrenuti ka istoku/jugoistoku, okruzuju Zivopisno selo
Meursault, po kome je ovo vino dobili naziv. Grozde se
bere i sortira rucno, a vinifikacija je tradicionalna. Grozde
se presuje odmah po dolasku u vinariju u pneumatskoj
presi. TaloZenje, hladno skladistenije traje 48h. Fermen-
tacija je u hrastovim buradima na niskoj temperaturi
16-20°C, radi ocuvanja aroma. OdleZavanje se nastavlja
u hrastovim buradima u ukupnom trajanju od 16 meseci
uz redovno, mesanje da bi se dobila dubina i sloZenost.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Chassagne-Montrachet
Les Embazees 2017
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Chartron
et Trebuchet

alkoholna i malolakticka
fermentacija u ba¢vama

100% Chardonnay 12-18 meseci u bacvi

razni specijaliteti
spremljeni na delikatan
nacin, poput pacetine,
Cote de Beaune, guscijeg mesa i mesa
Bourgogne drugih divljih ptica

belo

X e @

0,75l kre¢njak, glina

2

® @ @

zlatno-Zute boje

mirisni buke limuna i kandiranog limuna

arome limuna, bademove paste, meda i
note zrele mirabel kajsije, obilno i izdasno
vino sa lepom mineralnom zavrsnicom

®

Ovo belo suvo vino proizvedeno je od najkvalitenijeg
grozda sorte Chardonnay. Vinogradi su smesteni u
srcu zlatnog trougla Burgundije (Puligny-Montrachet,
Chassagne-Montrachet i Meursault). GroZde se bere
rucno kada je ravnoteza izmedu kiselosti i slatkoce
na vrhuncu. Voce ne sme biti previse zrelo da bi se
odrZao puni potencijal teroara, ukljucujuci i njegovu
kiselost, kako bi se osiguralo da vina pravilno sazre-
vaju. Vinifikacija je tradicionalna. Fermentacija se
odvija u hrastovim buradima, od kojih je polovina
novih. Vino odleZava 15 meseci u hrastovim buradi-
ma uz redovno mesanje kako bi se dobila dubina i
sloZenost.
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Iﬁ:_é-'l -88,/100 Wine Enthusiast

=

_—
|

o @ @ (

F
§
i

W&P

13,5% 3,49

Francuska

0g/l

2019

Chartron

et Trebuchet tradicionalna vinifikacija

100% Pinot Noir

12 meseci u bariku

crveno

govedina, teletina,
divljac (jelen), peceno

Cote de Beaune, ..
Zivinsko meso

Bourgogne

0,75l kre¢njak

DX 8 6 G

® @& @

intenzivna i lepa crvena boja

miris jasnih vocnih nota koje su lepo
potkrepljene cvetnom aromom tresnje

srednjeg tela i dobre strukture, veoma
ukusno i Zivo, postojane zavrsnice

®

Chartron et Trebuchet Gevrey Chambertin je crveno
vino proizvedeno od najkvalitenijeg groZda sorte
100% Pinot Noir. Vinogradi se nalaze u podregionu
Gevrey Chambertin, po kome je vino dobilo naziv, u
samom u srcu regije Burgundije, gde postoje opti-
malni uslovi za uzgajanje grozda Pinot Noir, koje se
smatra kraljevskim groZzdem. Ovde se proizvode neka
od najelegantnijih vina na svetu. Nakon rucne berbe,
sprovodi se tradicionalna vinifikacija. Fermentacija
se odvija u inoks u rezervoarima, na kontrolisanoj
temperaturi. Vino odleZava 12 meseci u baricima od
francuskog hrasta.

VINOTEKABEOGRAD.COM

MOILLARD-GRIVOT

Proizvodac

Moillard je istorijska burgundska trgovacka kuca

koja se nalazi u Cote d'Or. Imanje se nalazi u Nu-
its-Saint-Georges, iako se njegovih 20 hektara vino-
gradskog zemljista prostire od Vougeot-a na severu
do Volnai-a na jugu. Moillard-ova najbolji potesi su
Pommard Premier Cru Les Rugiens, Volnai Premier Cru
Clos des Chenes, Nuits-Saint-Georges Les Argillats i
parcela u vinogradu Batard-Montrachet Grand Cru.
Moillard takode ima 73 hektara organski obradene
zemlje u Languedocu.

Stari dokumenti Nuits-Saint-Georges potvrduju da
je porodica Moillard posedovala vinograde pre Fran-
cuske revolucije.

Ali Vinarija je doZivela pravi procvat 1850. godine,
kada je Simphorien Moillard kupio svoja prva vina
kako bi zadovoljio narudzbinu koja je bila vazna za
njegov sopstveni domen, Cime je zapoceo svoju aktiv-
nost trgovine vinom.

Od tada, Moillard je izvrSio pedantan posao vi-
nifikacije i starenja kako bi sva svoja vina doveo do
njihovog punog potencijala.

Vinarija je ostala u porodi¢nom vlasniStvu osnivaca
Simphorien Moillard do 2008. kada je prodata
Vincentu Sauvestreu, koji takode poseduje trgovacku
kucu Jean-Baptiste Bejot-a u Mersou.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Osnovna nacela u porizvodnji vina su:
Kvalitet: Vredna prednost u burgundskom pejzazu
Naslede: Pecat istorije na vinima

Autenti¢nost: PoStovanje terroara i njihovih
specificnih karakteristika

Znanje i znanje: predato od 1850. godine
Velikodusnost: Zadovoljstvo deljenja vina Moillard
Plemenita jednostavnost: Sjajno ime dostupno svim
ljubiteljima vina

Moillard stil proizvodnje vina:

Uvek se prave vina retke finoce i elegancije, koja su
verna burgundskoj tradiciji usresredena na teroare i
naglasava ,klimu® koja je reprezentativna za Burgun-
diju.

Imanje proizvodi niz razli¢itih vina u Burgundiji od
Chardonnay-a, Pinot Noir-a i Aligotea.

Godine 2009, dizajnirana je nova vinarija u Nu-
its-Saint-Georges da prima i vinifikuje groZzde ubrano
sa najvecih teroara Cote de Nuits i Cote de Beaune.



Chablis 2020

We&P

12,5% 3,21 0,96g/

Francuska 2020

0 O ®

fermentacija u celicnim
rezervoarima

Moillard-Grivot
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100% Chardonnay par meseci u inoksu
Q belo vruce ostrige, riba
u sosu, belo meso u
sosu, teletina, Zivina,
Chabilis, susi, koziji sir, plavi sir
Bourgogne i Comte
0,75l @ kre¢njak, lapor

bledozlatna boja sa brilijantno zelenim nijansama

CHABLIS

mirisni buke se otvara svezim
aromama kreca i belim cvetovima

na nepcu napeto, sa krednim mineralnim
notama i vrlo lepom slanom zavrSnicom,
arome badema, cvetova narandze i suvog voca

® @ @

illaed-Grivor

Ru¢na berba uz veoma strogu selkciju. Cim stigne u
vinariju, grozde se stavlja u pneumatske prese gde se
nezno presuje a zatim fermentira u termoregulisanim
inoks bacvama. Redovno meSanje omogucava da se
fini talog u vinu ponovo suspenduje kako bi se ukusu
donela aromaticna sloZenost i duZina.

®
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Chablis 1er Cru Beauroy
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AABLIS PREMIER CRU

BEAUROY

latllapd - Carivint

14%
@ Francuska

'335;'-' Moillard-Grivot
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3,41 1,33g/l
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tradicionalna vinifik-
acija, fermentacija u
rezervoarima od nerda-
juceg Celika na 16°C

GIC)

100% Chardonnay na finim talozima 10
@ Meseci u rezervoarima
od nerdajuceg celika
belo
tople ostrige, riba u
@ sosu, belo meso u
Chablis, "~ sosu, teletina, Zivina,
Bourgogne susi, koziji sir, plavi sir,
Comte
0,75l @ krecnjak, lapor

® @@

bledozlatna boja sa brilijantno zelenim odsjajima

sveze arome kreca i belih cvetova

kreda-mineralne note i vrlo lepa slana
zavrsnica, kompleksnost u aromama
bergamota i cvetova narandze i suvog voca

®

Vino nastalao od posebno selekcionisanog grozda sa
Ter Cru potesa Beauroy, bledo zlatne boje sa zelenim
odsjajejm, odlikuju ga sveZe arome belih cvetova sa
kompleksnom mineralnoscu. Najbolje ga je servirati
na temperaturi 12-14°C. Spremno je za konzumiranje u
narednih 5 godina.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Chassagne-Montrachet
Les Embazees 2019

HEACNE MONTRACHET PREMER (R
LESEMBAZEES

tonblard-Grivot

L
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Moillard-Grivot fermentacija u celicnim

rezervoarima

100% Chardonnay 12 meseci u

hrastovim buradima
i 12 meseci u boci

o
o
o

ostrige, riba u sosu,
belo meso, susi, koziji

Bourgogne sir, plavi sir i Comte

o
3
Sil

kre¢njak, lapor

WX 8 @ 6
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bledozlatna boja sa brilijantnim zelenim nijansama

mirisni buke se otvara svezim
aromama kreca i notama belih cvetova

kredne mineralne note, vrlo lepa slana zavrsnica
sa aromama cvetova narandze i suvog voca

®

Les Embazees je vinograd Chassagne-Montrachet Pre-
mier Cru u oblasti Cote de Beaune u Burgundiji. Sadi
se uglavnom sorta Chardonnay, sa malom kolicinom
Pinot Noir-a. Nalazi se na jugozapadnom kraju Cha-
ssagne-Montrachet, na granici sa Santenaiom.

To je sastavni deo veceg vinograda Bois de Chassagne
Premier Cru. Proizvodaci koji koriste grozde iz Les
Embazees-a imaju mogucnost da koriste naziv Bois de
Chassagne na svojim etiketama. Medutim, ime Emba-
zees je dovoljno cenjeno da ovo bude retka pojava.
Vino je opisano od strane proizvodjaca kao ,gruman-
sko”. Najbolje je posluZiti ga na 12-14°C. Spremno je
za konzumaciju u narednih 5 godina.



Corton Charlemagne
2018

{RTON-CHARLEMAGNE

GRAND CRU
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2018

Moillard-Grivot fermentacija u

hrastovim buradima

100% Chardonnay
10 meseci u bacvi

belo L
skoljke, foa gra,

jastog na zaru,
bela riba, zivina sa
kremastim sosovima

Cote de Beaune,
Bourgogne

0,75l kre¢njak, lapor

W X S ®

® @& @

srednje slamnatoZuta boja

intenzivna, bogata i elegantna aroma krusaka,
jabuka, breskvi, citrusa, przenih badema i meda

na nepcu je koncentrisano i skladno sa gor¢inom na
kraju; blago kremasti, bogati i svezi vocni ukusi cit-
rusnog voca, putera, cvetnih i orasastih nagovestaja

Corton Grand Cru Les

Marechaudes 2016

Sl -G

RTON LES MARECHAUDE

GRAND CRU

®

Corton-Charlemagne se smatra jednim od najboljih
burgundskih belih vina i poznat je po svojoj kom-
binaciji vo¢nih ukusa (smokve i pecene kruske) i
mineralnog karaktera (kremen) - ovaj poslednji je
posebno zastupljen u vinima sa hladnijih zapadnih
padina. Vina iz Kortona su veoma cenjena i mogu
da postignu visoke cene.

Rani izvestaji enologa sugerisu da bi Burgundija
2018. mogla imati sve odlike legendarne berbe
posebno za Chardonnay.
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vinifikacija u termo-reg-
ulisanim kadama od
nerdajuceg Celika;

duga fermentacija i
100% Pinot Noir maceracya

12 meseci u hrastovim
buradima

® Ga

Moillard-Grivot

jaka mesa (govedina
pecena ili na Zaru,
pecena ili dinstana
divljac), intenzivan sir sa

crveno

Cote de Beaune,

w Xe

Bourgogne ispranom korom poput
Epoisses, Langres
0,75l kre¢njak, glina

® @ @

intenzivna tamna rubincrvena boja

Siroka paleta mirisnih aroma od vocnih (jagoda, malina)
do mineralnih (grafit, ugalj) i cvetnih kao $to je ruza

na nepcu je sloZeno, sa lepim i postojanim
hrastovim i zacinskim notama

®

Corton je jedini crveni Grand Cru na Obali Bona.
Potes ,The Marechaudes” se nalazi u podnoZzju sela
Ladoik-Serrigni i odlikuje ga zemljiste koje je kamenito
nagnuto i sastoji od crvenkastosmedeg kre¢njaka,
bogatog laporom $to daje posebnu strukturu vinu.
Vino sluZiti na temperaturi 15-18°C, ima odli¢an
potencijal odleZavanja uz preporuku konzumiranja u
narednih desetak godina.



DOMAINE MARGUERITE CARILLON

Domaine Marguerite Carillon je dragulj velicanstveno
smeSten na brdima oko Mersoa, simbolizuje bogatst-
vo i raznolikost Bourgogne sa svojim divnim izborom
apelacija Regional, Village, Premier Cru i Grand Cru iz
oblasti Chablis, Cote de Nuits i Cote de Beaune.
Vinogradi zauzimaju povrsinu od 25ha.

Sastav zemljiSta Cote de Beaune i Cote de Nuits: glina
i krecnjak

Podrucje Chablis-a: kre¢njak i lapor

Klima Cote de Beaune i Cotes de Nuits: Klima ima
kontinentalni uticaj. Vruca leta i suva jesen su faktori
koji omogucavaju dobro sazrevanje grozda.

Podrucje Chablis-a: Leta su topla, a zime duge i otre.
Prole¢ni mrazevi mogu biti poseban razlog za zabrinu-
tost u aprilu i maju.

Sorte grozda su Chardonnay, Pinot Noir, Aligote,
Gamay

Istorija

Vec tri generacije, Domaine Marguerite Carillon
proizviode i neguju svoja vina u selu Merso, u srcu
malo poznatog, tradicionalnog dela Burgonja. Veoma
rastrkani vinogradi prostiru se najvec¢im delom preko
Obale Bona i mogu se pohvaliti jednim izuzetnim
Grand Cru: Corton Charlemagne. Vremenom, imanje
se razvilo na Cote de Nuits i u oblast Chablis.

Imanje poseduje prelep zasvoden podrum u kome
odlezavaju dragocena vina, pored rezervnog podruma
za flase u kome se nalaze stare berbe.

Rec enologa

,Celo imanje se upravlja u skladu sa praksama integ-
risanog vinogradarstva. Jednom otkinuto, grozde se
strogo sortira nasom optickom masinom za sortiranje
i zatim se odvozi u vinariju. Vinifikacija je konvencio-
nalna i poStuje tradicionalni format za vina iz Burgon-
ja. Sav posao se vrsi gravitacijom. Cilj je da se poStuje
groZde i Sto je manje moguce mesSati se kako bi svaki
naziv najbolje izrazio teroir.”

VINOTEKABEOGRAD.COM
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Francuska 2020

Domaine

. , fermentacija u inoksu
Marguerite Carillon

&)
odlezavao u
100% Chardonnay @ hrastovim buradima
od 20-60% novog
hrasta 8-15 meseci
belo
tople ostrige, riba u
. @ sosu, belo meso u sosu,
Chablis, T
teletina, Zivina, koziji,
Bourgogne plavi i Compte sirevi
0,75l @ krecnjak

® @& @

bledoZuta, prozirna i blistava boja

mirisi belog voca sa lepom
mineralnos¢u koja donosi sloZzenost

izvanredna ravnoteza sa limunskim i svezim zavrsetkom

®

Karakteristike berbe 2020: zima i prolece su bili
relativno topli, sa premalo padavina (vrlo malo kise
svuda, 56mm i 115mm u januaru i februaru i 50mm
za mart i april).

U maju i junu temperature su se vratile na normalu.
Na kraju, berba je bila dobrog kvaliteta, iako prinosi
nikada nisu bili tako mali.

Berba se obavlja ru¢no nakon ¢ega sledi tradicional-
na vinifikacija. Odlezavao u hrastovim buradima od
20-60% novog hrasta 8-15 meseci. Hrast uglavnom
potice iz regiona Vogeza.

Temperatura serviranja je 10-11°C. Najbolje karakte-
ristike pokazace u narednih 3 godine konzumacije.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Chablis 1er Cru Beauroy

2020

DOMAINE
MARGUERITE CARILLON

CHABLIS 1** CRU

BEALIROYY
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Francuska 2020

Domaine

] ) fermentacija u celicnim
Marguerite Carillon

rezervoarima

100% Chardonnay 10 meseci u inoksu

belo bogata riba (losos, tun-

jevina itd.), blagi i meki
sir, mlada svinjetina,

Chabilis,
skoljke, morski plodovi

Bourgogne

0,75l kre¢njak, lapor

» X e @

® @ @

svetlo slamnatoZuta boja sa svetlucavim odsjajima

mirisi maticnjaka, suSene kore narandze i limete,
note putera od slatkog krema i Sumskog meda

impresivna sloZenost i sveZina, intenzivno vino sa
notama zelenog ananasa i lesnika; duga zavrsnica sa
ukusima andaluzijskih mandarina, zrelih papaja itd.

®

Smesteni u severnoj Burgundiji u blizini Oksera,
vinogradi Chablis su pored male reke prikladno
nazvane: Serein (,Smiren®). Potes ,Beauroy” se
nalazi severozapadno od sela Chablis, u blizini sela
Poinchy.

U ustima preovladava mineralnost, sa puno sveZine.
Veoma suv sa savrsenom fino¢om, ovaj Chablis Pre-
mier Cru je strukturiran sa dugom zavrsnicom.
Temperatura serviranja je 10-11°C. Najbolje karakte-
ristike pokazace u narednih 4 godine konzumacije.



Corton Charlemagne
2018

DOMAINE
MARGUERITE CARILLON
URTON-CHARLEMAGNE
GRAND CRU
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13,5% 3,42

Francuska

1,24g/

2018

Domaine

Marguerite Carillon fermentacija u buretu

il
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100% Chardonnay 18 mesedi u
(50% u novim
hrastovim buradima)
belo

bogata riba (losos, tun-
jevina itd.), blagi i meki
sir, mlada svinjetina,

Skoljke, morski plodovi

Cote de Beaune,
Bourgogne

0,75l krecnjak, lapor
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zlatno-Zute boje

fine przene arome koje zaokruzuju fina vanila,
socna dunja, slatka breskva i note drveta

odli¢ne mineralnosti, gust, vrlo blag i mekan sa suptil-
nom voc¢nom kiselinom, bogatog ukusa zelene jabuke,
limuna, vanile, dinje, vinogradarske breskve i grejpa

®

Vinograd se nalazi na severu Cote de Beaune, izme-
du sela Aloke-Corton i Ladoik-Serrigni, na visovima
mitske planine Corton. Kamenito nagnuto tlo koje
se sastoji od crvenkastosmedeg krecnjaka, bogatog
laporom sa visokim sadrzajem kalijuma.
Delikatnost i kompleksnost ovog vina savrseno

se kombinuje sa foa graom, plemenitim skoljkama
poput jastoga, rakova. Zivina i teletina u belom
sosu se takode dobro slazu. Sirevi sa svetlom plesni
(kamember, bri ) kao i plavi sir, kozji sir, grjujer...).
Temperatura serviranja je 14-16 C. Najbolje karakte-
ristike pokazace u narednih 10 godine konzumacije.

VINOTEKABEOGRAD.COM

WILLIAM FEVRE

Ako postoji jedno ime u regionu Burgundije koje je si-
nonim za superioran i dugotrajan Chablis, to je nesumn-
jivo William Fevre.

Imanje ima dugu i ponosnu istoriju proizvodnje Chabli-
sa, a Williamov pokojni otac, Moris, pripada porodici
koja je Zivela u regionu viSe od 250 godina. Njegov otac
je bio vazan uzgajivac posle Drugog svetskog rata, a
William je nastavio ovu tradiciju osnivanjem Domaine de
la Maladiere 1959. godine.

Od tada, William je neumorno gradio i svoje vinograde i
reputaciju imanja, ulazuci velika sredstva 1970-ih u nove
zgrade i najnovije tehnologije. Kao jedan od uvazenih
ljudi u regionu, vodio je snaznu kampanju tokom 1980-
ih i ranih 90-ih protiv daljeg Sirenja vinograda Chablis.
Ali posle mnogo decenija neprocenjivog doprinosa
ocuvanju Chablosovog velikog imena, William Fevre se
penzionisao 1998. u 67. godini i prodao posao kuci
Sampanjca Henriot.

SmeSten na istorijskim teroarima, koji datiraju iz peri-
oda pre prosirenja vinogradarskih povrsina 1970-ih,
Domaine William Fevre je u samom srcu vinograda, na
zemljiStu koje sadrZi lapor i glinu bogatu krecnjakom,
kao i KimeridZijsko zemljiSte bogato mineralima i fo-
silima ostriga koji Chablisu daju jedinstven mineralni
karakter. Pocevsi sa samo 7 hektara 1959. godine,
vinarija William Fevre je postala jedan od najvecih
zemljoposednika u Chablisu, sa blizu 80 hektara pod
vinovom lozom, od Cega je skoro polovina Premier

i Grand Cru. Imanje se obraduje organski od 2006.

VINOTEKABEOGRAD.COM

godine sa odabranim parcelama koje se obraduju
biodinamicki, a nedavno je podnet zahtev za zvani¢nu
sertifikaciju, koja ce biti dodeljena 2023. godine.

GroZzde se u vinogradu bere ru¢no i stavlja u male
gajbe, a grozdovi se rigorozno sortiraju. Vinifikacija
zapocinje kratkim presovanjem, nakon Cega se Sira
pazljivo taloZi, da bi se uspostavila fina ravnoteza.

Od berbe iz 1998. godine, udeo novih bacvi je
smanjen kako se ne bi umanjile suptilne varijacije
Chablis terroara. Ove metode i mere predostroznosti
omogucavaju da se dobiju bogata vina veoma visoke
aromaticne Cistoce koja zadrZavaju svoju tipicnost,
Cije su osnovne karakteristike mineralnost i svezina.
Glavni enolog, Didier Seguier, koji je na Celu imanja
od 1998. godine, proizvodi na organski nacin veoma
dobro definisan i Cist Chablis.

Godine 2018, na manifestaciji ,International Wine
Challenge® vinarija Domaine William Fevre proglasena
je za ,najboljeg proizvodaca belih vina“

Broj boca godisnje: 400.000

Zasadena povrsina: 78 hektara

Nacin berbe: ru¢na

Prosecna starost vinove loze: 45 godina



Chablis 2019
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Francuska 2019
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malolakticka
fermentacija u inoksu

William Fevre

=
il
-—

® © O @ (F

100% Chardonnay 8-10 meseci u inoksu

riba, $koljke, ostrige
spremljene na Zaru,
susi, kremaste testen-
ine, grilovano Zivinsko

belo
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Chablis, . ..
BoUroogne meso zacinjeno svezim
898 zacinskim biljem
0,75l mramor, krecnjak, glina
CHABLI®
nijansa belog zlata protkano svetlucavim odsjajem
I _iﬂf e
MR A
I ' § nudi jak, elegantan i veoma svez
I. 1“\'. M | /1l buke sa notama citrusa i belog cve¢a
2019 karakteristicne mineralnosti i svedenosti u ¢ijem karak-
teru se prepoznaje vocna atraktivnost; u zavrsnici je
sveze i svedeno, obelezeno mineralnim notama
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Domaine William Fevre Chablis je belo suvo vino proizve-
deno od najkvalitenijeg grozda sorte 100% Chardonnay.
Potice od vinove loze zasadene na kimeridZijskim ze-
mljistima sa drevnim morskim sedimentima koji pruzaju
izuzetnu fino¢u i mineralnost. Vinova loza se uzgaja tra-
dicionalnom poljoprivredom na organski i biodinamicki
nacin. Nakon rucne berbe grozde se podvrgava kratkom
pneumatskom presovanju i veoma laganom statickom
taloZenju. Dobijena Sira spontano fermentira mesec
dana sa prirodnim kvascima u malim rezervoarima od
nerdajuceg Celika. Vino odleZava na talogu 8-10 meseci
pre flasiranja. 5-10% vina sazreva u koris¢enim buradima
od francuskog hrasta, ostatak u nerdajuc¢em celiku.

®

75 +93/100 James Suckling
'-és—-é;' :92/100 Wine Enthusiast
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Chablis 1er Cru Vaillons
2018

15 PREM
VAILLO

Lt bevmmiir
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2018

-94/100 Wine Enthusiast
-93/100 Vinous

-92/100 John Gilman
-92/100 James Suckling
-92/100 Robert Parker
-91/100 Allen Meadows - Burghound
-90/100 Wine Spectator
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12,5% 3,25 1,4g/l

Francuska @ 2018
William Fevre malolakticka

fermentacija u inoksu
100% Chardonnay 13-14 meseci u

@ inoksu i batvama

od francuskog hrasta
belo

riba, skoljke, plodovi

) mora, na Zaru ili u krem

Chablis, "~ sosu, perad, belo meso
Bourgogne na Zaru ili u krem sosu
0,75l @ krecnjak
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bistra zlatno-Zuta boja sa svetlucavim odsjajem

miris voca i cveca, divne svezine
i sa mineralnom notom

srednjeg tela, kompleksnog ukusa i ljupke
zaobljenosti, sa notama badema i meda

®

Domaine William Fevre Chablis Ter Cru Vaillons je belo
suvo vino proizvedeno od najkvalitenijeg grozda sorte
100% Chardonnay. Denominacija poznata po svojoj
svezini i mineralnosti, William Fevre Chablis Vaillons je
izuzetan Chablis jednog od najboljih proizvodaca belih
vina u regionu. Premier vinograd se nalazi na apelaciji

pod nazivom "Vaillons', na maloj povrsini od 2,86 hektara.

Vinova loza se uzgaja tradicionalnom poljoprivredom na
organski i biodinamicki nacin. Berba je ru¢na, a sortiranje
grozda se vrsi u podrumu. Procentualno 30-50% vina
fermentiSe u buradima od francuskog hrasta, a ostatak u
inoksu. OdleZavanje traje 12-14 meseci, prvo u hrastovim
buradima, a zatim u inoksu.
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Chablis Vaudesir Grand
Cru 2018

LIS GRA!
VAUDESI
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13% 3,28

Francuska

1,50g/1

2018

alkoholna i malolakticka

William Fevre fermentacija

14-15 meseci u
inoksu i bacvama

100% Chardonna
/ od francuskog hrasta

morski plodovi poput
ribe, skoljki, pecenje
na zaru ili u krem sosu,

o
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Chablis, meso pernatog .porekla
Bourgogne u kre[n sosu, grilovano
ili peceno

glina, krecnjak

o
3
Sil
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svetlozuta

sveZ aromatic¢an buke pun cvetnih i vocnih nota

posebna suptilnost, ukusan spoj mekoce i Zivahnosti,
okruglo, prozracno i veoma lagane zavrsnice

®

SmesSten u samom srcu oblasti Grand Cru, vinograd
Vaudesir ima suptilnu raznolikost u izloZenosti. Vinova
loza se uzgaja tradicionalnom poljoprivredom na or-
ganski i biodinamicki nacin. Nakon rucne berbe sledi
kratko (1% - 2 sata) pneumatsko presovanje kojim

se nezno odvajaju cvrsti i te¢ni delovi grozda. Veoma
lagano staticko taloZenje soka stvara dovoljno finog
taloga tako da se alkoholna i malolakticka fermenta-
cija mogu odvijati prirodnim putem. OdleZavanije traje
14-15 meseci, od ¢ega 5-6 meseci na finom talogu u
buradima od francuskog hrasta, a ostatak u malim
posudama od nerdajuceg celika. Potencijal starenja je
oko 10 godina.
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Chablis Grand
Cru Les Clos 2018
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@ Francuska 2018
P alkoholna i malolakticka
'%I William Fevre fermentacija

a 15 meseci u

bariku i inoksu
100% Chardonnay

raznovrsna morska
hrana poput ostriga,

X o0

jena pecena piletina

is, 54 kr?ma?t_im sosom, Prica o vinariji pocinje Domaine Michaut 1960-ih u srcu
Bourgogne POVr‘Cem"“ kremastim vinograda Chablis zahvaljujuci Henri Michautu koji
blagim sirom istovremeno brine o poljima, kravama i vinogradu. Tada

je vinograd bio veli¢ine samo 2 hektara. Njegova tri sina
Jean, Christian i Bernard pridruZila su mu se redom,
pocevsi od Jeana 1970. godine, zatim Bernarda 1974. i
na kraju Cristiana 1990. godine.

®© O @
2

glina, krecnjak

IS GRAMND CRI
LES G1.(

bledozlatna sa nijansama zelene U meduvremenu se 1980-ih braci Michaut pridruzio
Claude Robin, kao i Guillaume Michaut, Christianov sin,
2005. godine. Od 1970-ih porodica je svoje kompletne
berbe prodavala zadruzi ,La Chablisienne”, koju pred-
stavlja grupa vinogradara koja proizvodi i prodaje vino
od grozda svojih clanova. Tokom 1990-ih, imanije je po-
karakteriSe ga intenzivno voce, odli¢na tekstura, raslo na 25 hektara vinove loze. Bra¢a Michaut su 2011.
sekundarne finoce i ukupnog zaobljenog ukusa godine odlucila da napuste zadrugu i da prodaju vina iz
sopstvene proizvodnije.

Ao
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kompleksan buke sa aromama meSanog voca i cveca
i zacinskih aroma sa znatnim mineralnim dodirom
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Vinarija Domaine Michaut se nalazi u mestu Biene,
u blizini ¢uvenog sela Chablis. Vinogradi povrsine 29
hektara i starosti 15-60 godina, pokrivaju nazive Petit

Ovo je najvedi i najpoznatiji Grand Cru u Chablisu.
Vinova loza se uzgaja tradicionalnom poljoprivredom na

®

organski i biodinamicki nacin. Berba se obavlja ruéno u Chablis, Chablis, Chablis Ter Cru Vau-Ligneau i Ter Cru
malim kutijama (do maksimalno 13kg) kako bi se izbeglo Beauroy. Zasadeni su na strmim padinama, okrenutim
sabijanje grozda i pucanje bobica. Nakon toga sledi prema jugu, na kre¢njackom zemljistu tipa Kimeridz.
kratko (1%, - 2 sata) pneumatsko presovanje kojim se Ovo zemljiste pripada 2. stratigrafskom stadijumu
. -96/100 Decanter neirlo odvajevlju .évrsti i tecni delovi groida. Veoma lagano gor.njejure..Ovaj nvaziv poticfe oq imena 5e|a}1 Eng|e5k0j
| .96/100 John Gilman staticko talozenje soka stvara dovoljno finog taloga tako po imenu Kimeridz, gde tlo ima iste karakteristike. Ovo
. da se alkoholna i malolakticka fermentacija mogu odvi- zemljiSte ima veoma kompaktne slojeve krecnjaka, kao i
*94-96/100 Vinous jati prirodnim putem. Odlezavanje traje 14-15 meseci, od glinenih laporaca koji sadrze obilje fosilizovanih morskih
93-95/100 Allen Meadows - Burghound ¢ega 4-6 meseci na finom talogu u buradima od francu- organizama u ovom slucaju sitnih kamenica. Ovi morski
*93-95/100 quert Parker's Wine Advocate skog hrasta, a ostatak u malim posudama od nerdajuceg sedimenti koje je more donelo pre 150 miliona godina
*92-95/100 Wine Spectator ¢elika. Potencijal starenja je oko 15 godina. daju nam tipican karakter vina iz Chablisa. Klima je
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S DOMAINE MICHAUT

polukontinentalna, sa dugim, oStrim zimama i vrelim
letima. Prolecni mraz je karakteristican za vinograd.
Vinogradari su vremenom naucili, a posle znacajnih
gubitaka u nekim godinama, da savladaju ove klimatske
promene.

Godine 1978, u neposrednoj blizini sela, stvoreno je
vestacko jezero za borbu protiv mrazeva sistemom
prskanja vinove loze. Ovaj takozvani pumpni sistem
,sprinkler jedan je od najvecih u Evropi. Ovaj vestacki
rezervoar prostire se na 10 hektara duz puta od Oksera
do Sablija i ima kapacitet od 450.000m3. Ovako zadrza-
na voda moZze za vrlo kratko vreme da se posalje kroz
vise od 40km cevovoda i zalije skoro stotinu hektara
vinove loze. Prskana voda ce stvoriti film leda na pupol-
jcima, odrZavajuci ih na temperaturi od oko 0°C, sto ce
pomoci u zastiti buduceg grozda.

Imanje je proslo od prodaje 15.000 boca godisnje 1990-
ih na 100.000 boca u 2010-im.

Ovaj uspeh je plod dugogodiSnjeg rada koji je zahtevao
brojna ulaganja u izgradnju vinarije nabavku linije za
etiketiranje, postavljanje linije za flasiranje i izgradnju
novog podruma. Adrijn, Bernardov sin, pridruZio se
imanju 2010. godine i sada je jedini menadZer u vinariji
Domaine Michaut. Od njegovog dolaska, imanje je nas-
tavilo da raste i danas zauzima 53 hektara vinove loze i
350.000 prodatih boca svake godine.

2013. godine Domaine Michaut je od strane IWSC-a,
proglasena za vinariju godine.
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Domaine Michaut
Chablis 2020
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13% 3,21 1,18g/l

Francuska 2020

vinifikacija je tradicio-
nalna; fermentacija u
termokontrolisanim

Celi¢nim rezervoarima

Domaine Michaut

® =

100% Chardonnay

par meseci u inoksu
belo

lagano meso, susi,
ostrige, svezi
kremasti sirevi

Chablis,
Bourgogne

0,75l kre¢njak, lapor
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vibrantna slamnatoZuta boja svetlucavog odsjaja

Siroka mirisna paleta belog cveca, bagrema sa notama
belog mesnatog voca i sa suptilnom mineralnos¢u

okruglo, sveZe i uravnotezeno, sa
prijatnom limunskom zavrSnicom

®

Domaine Michaut Chablis je belo suvo vino proizvedeno
od najkvalitenijeg grozda sorte Chardonnay. Smesteni

u severnoj Burgundiji u blizini Oksera, vinogradi Chablis
leZe pored male reke prikladno nazvane Serein (smiren).
Ovo podrudje je posebno pogodno za uzgoj Char-
donnaya i poznato je Sirom sveta po svom krecnjackom
tlu kimeridZijskog porekla, koje se sastoji uglavnom od
krecnjackog lapora i ostataka Skoljki u steni. Vinifikacija
je tradicionalna. Grozde se po dolasku u vinariju presuje
u pneumatskim presama. Alkoholna fermentacija se od-
vija u termoregulisanim posudama od nerdajuceg Celika
na 16°C. Vina odleZavaju 9 meseci na finom talogu, u
inoks batvama. Potencijal starenja je oko 3 godine.



Chablis 1er Cru
sWaucoupin” 2020
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14% 3,44

Francuska

1,23g/

2020

alkoholna fermentacija
u hrastovim bacvama
oko 15 dana; malolaktic-

Domaine Michaut

® (9

ka fermentacija tokom
100% Chardonnay 5 nedeljana20°Cu

hrastovim bacvama
belo @ 11 meseci u bacvama
Chablis, morska hrana, ostrige,
Bourgogne sir, belo meso, kobasice
0,75l @ kre¢njak, lapor
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Zivahna Zuta boja sa primesama zelene

izraZajni miris belog cveca i bagrema

okruglog nepca, izrazajan, blago neokrnjen sa
finom mineralnom zavrsnicom, mocan i bogat

®

Ovo belo suvo vino proizvedeno je od najkvalitenijeg
grozda sorte Chardonnay. Ovo podrucje severne Bur-
gundije je posebno pogodno za uzgoj Chardonnaya

i poznato je Sirom sveta po svom kre¢njackom tlu
kimeridZijskog porekla, koje se sastoji uglavnom od
kre¢njackog lapora i ostataka skoljki u steni. Apelacija
,Vaucoupin”, po kojoj je vino dobilo naziv, nalazi se
jugoistocno od sela Chablis i istocno od sela Chichee.
GroZde se po dolasku u vinariju presuje u neumatskim
presama. Alkoholna fermentacija se odvija u termore-
gulisanim posudama od nerdajuceg celika. Vina odle-
Zavaju 10 meseci na finom talogu, u inoks bacvama.
Potencijal starenja je oko 3 godine.
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LOUIS JADOT

Kupovinom Beaune Premier Cru Clos des Ursules pocela
je prica o Maison Louis Jadot 1826. godine.

Tri decenije je bilo potrebno Luju Anri Deni Zadou da
osnuje ovu kucu, 1859. godine, i da postavi temelje
porodi¢nog domena. Doprineo je renomeu vina Burgun-
dije razvijanjem pregovarackog biznisa usmerenog na
prodaju vina na severnoevropskim trzistima. Njegovi po-
tomci su krenuli njegovim stopama na Celu porodicnog
biznisa. Etiketu vina Maison Louis Jadot karakterise
trenutno prepoznatljiva slika Bahusove glave, slika koja
je na mnogo nacina postala potpis kuce i simbol njenog
identiteta, Sta god da je u boci.

Maison Louis Jadot (ili Louis Jadot) je vinarija koju je
osnovao Louis Henri Denis Jadot 1859. Prvi vinograd
koji je kupila porodica Jadot je vinograd Beaune, Clos
des Ursules, 1826. godine. Porodi¢na vinska kompanija
proizvodi i prodaje burgundsko vino. Poseduje i sopst-
vene vinograde i otkupljuje grozde od drugih uzgajivaca.
Ona kontrolise 270 hektara vinograda u Burgundiji (uk-
ljuCujuci Beaujolais Cru), i proizvodi samo Appellation
d'Origine Controlee (AOC) vina. Louis Jadot poseduje
vinograde u regionu Maconnais: Domaine Ferret u Fuis-
seu i Chateau des Jackues u Moulin a Vent u regionu
Beaujolais.

Godine 1996. Louis Jadot je udruzio se sa Tonnellerie
Vicard i stvorio sopstvenu bacvaru pod nazivom Cadus,
kako bi proizvodio francuske hrastove burad izradene u
burgundskoj tradiciji.

U burgundskoj Obali d'Or, gde je integritet proizvodaca
Cesto vazniji od poznatog imena ili vinograda, Maison

VINOTEKABEOGRAD.COM

Louis Jadot je jedna od najuglednijih, najpouzdanijih i
najcenjenijih vinskih kuc¢a. Jadotov tim za proizvodnju
vina, sada predvoden tehnickim direktorom Frederikom
Barnijeom, odrzZao je ravnotezu tradicije i tehnologije u
proizvodniji vina koja omogucava Jadotovim vinima da
izraze suptilne razlike izmedu teroara koje su sustina
fine burgundije. lako je zvani¢no penzionisan 2013.
godine, cenjeni vinar Zak Lardijer nastavlja da radi u
savetodavnoj ulozi i na posebnim projektima.

Jadot ulaZe u Burgundiju, kupujuci grozde samo od
najkvalitetnijih proizvodaca sa kojima imaju odnos i
vinifikuju vino na licu mesta, umesto da kupuju goto-
va vina. Za svoja vina Beaujolais i Maconnais, Jadot
praktikuje dalju, iako skupu, praksu koja se zove
replis, u kojoj se vina viSeg naziva ugraduju u vino
koje nosi naziv ispod njih. Tako ce, na primer, Jadot’s
Beaujolais-Villages obicno sadrzati procenat vina iz
Beaujolais Crus-a.

Jadotove podrumske prakse, ukljucujuc¢i duge mac-
eracije, izbor divljeg kvasca kada je moguce za fer-
mentaciju, temperaturu fermentacije i druge metode
proizvodnje vina takode su osmisljene da ocuvaju
karakter voc¢a u vinima. | za crvena i za bela vina,
Maison Louis Jadot pridaje veliki znacaj uzdrzanoj
upotrebi novog hrasta u procesu starenja. Vreme u
bacvi i procenat novog hrasta diktira razlicito svaka
berba. U skladu sa svojom neintervencionistickom
filozofijom, Jadot smatra da veoma velike berbe, same
po sebi kompletne i harmonicne, zahtevaju minimalan
kontakt sa novim hrastom.



Macon-Lugny 2020
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Francuska 2020
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fermentacija u posuda-

e O

'}:%-J Louis Jadot ma od nerdajuceg celika
=
starenje se odvijaju
100% Chardonnay u rezervoarima od
nerdajuceg Celika
kako bi se Sto je vise
belo moguce sacuvalo voce

i svezina

Macon-Lugny,

- i pasta, suseno meso,
Maconnais

vegetarijanska hrana

0,75l @ kre¢njak
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svetloZuta boja sa zelenim odsjajejm

Y - 5 f arome belog cveca i jabuke, sa notom limuna
ACON-LUGNY Brecaljute
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lagano, Zivahno, Cisto voce na

nepcu sa mineralnim notama
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Louis Jadot Macon-Lugny 2020. je belo vino dobijeno
od sorte grozda Chardonnay. Macon-Villages je najveci
podregion u Maconnais-u, koji pokriva oko 6,250 ha
vinograda i 43 odvojene zajednice. Macon-Villages su
samo bela vina. Malo selo Lugny je jedno od napoznati-
jih oblasti u Maconnais-u i proizvodi izuzetna bela vina
. napravljena iskljucivo od Chardonnay-a. Vinogradi se
@ *91/100 Tasting Panel nalaze na Monts du Maconnais, ¢ija krecnjacka podloga
/ daje idealne karakteristike mineralnosti, cvetne sloZeno-
sti i finoce grozdu Chardonnay. Fermentacija se odvija u
posudama od nerdajuceg celika. Starenje je u rezervoa-
rima od nerdajuceg celika kako vi se $to je vise moguce
saCuvalo voce i sveZina. Enolog je Frédéric Barnier.

®
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Rully 2019

2019

LM IS DA eNT

= m . *elet E'E#

-
raeh ] —

RuLLy

siien O Flrigleer Fosiiii:

(9

e

—

F
L
il

HP

® @0 ®

W&P

13,50% 3,30 0,5g/

Francuska 2019
fermentacija u
Louis Jadot hrastovim bacvama od
Cega je 1/3 nova burad
u drvenim sudovima 15
100% Chardonnay meseci na finom talogu
peceni losos, pecena
belo piletina, crveno meso

sa rostilja: junetina,
jagnjeci kotleti, oso

Cote Chalonnaise, bucco, €orba, ragu,

Burgundy burgujon, patka, jare-
bica, prepelica, jelen
0,75l glina, krecnjak
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svetloZuta boja sa zelenim odsjajem

veoma senzualno, sa notama belog
voCa, belog cveca i briosa na puteru

puno i meko, lepa osveZavajuca kiselina i minerani finis,
hrast je lepo proporcionalan i pruza kompleksnot

®

Louis Jadot Rully 2019, je belo vino dobijeno od sorte
grozda 100% Chardonnay. Cote Chalonnaise je nasta-
vak Cote de Beaune. U Cote Chalonnaise postoji pet
apelacija: Rully, Bouzeron, Mercurei, Givri i Montagni.
Rully je najsevernija apelacija gde je Chardonnay
jedina sorta grozda koja se koristi za belo vino.
Fermentacija se odvija u hrastovim ba¢vama od kojih
je 1/3 nova burad. OdleZava u drvenim sudovima 15
meseci na finom talogu. Temperatura serviranja je 12-
14°C. Potencijal starenja je od 5 do 10 godina. Enolog
je Frédéric Barnier.
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Chablis 2021
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lagano presovanije
i fermentacija u
celicnim tankovima

Louis Jadot

100% Chardonnay u éeliéﬁim tankovima 15
meseci na finom talogu
mesSane salate, soja
salata, tempura od
povrca, plodovi mora,
susi, cheviche, tartar
od lososa, vegetari-
janska kuhinja

o
©
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Beaune, Burgundy

o
3
Sil

lapor, krecnjak
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zlatno-Zuta boja

citrusne arome pomesane sa notama svezeg bilja

mineralna svezina i hrskavost na nepcu sa
prisutnim ukusima kruske i citrusnim aromama

®
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Louis Jadot Chablis 2021. je belo vino dobijeno

od sorte grozda 100% Chardonnay. Kontinentalna
klima (veoma hladna zimi i vruca leti sa mrazovi-
ma u prolece) i laporasto kre¢njacko zemljiste u
kombinaciji daju jedinstven karakter vina Chablis.
Chardonnay-om je zasadeno oko 3,500 hektara
(ukljucujuci 856ha Premier-a i Grand Crus-a).
Berba se obavlja ru¢no, stavlja u male posude i pod
strogo kontrolisanim pravilima. Vinifikacija pocinje
laganim presovanjem, pa fermentacijom u celi¢nim
tankovima. OdleZavanje traje 15 meseci na finom
talogu. Potencijal starenja je preko 5 godina.



Chablis Fourchaume
Ter Cru 2018
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Francuska @ 2018
deo fermentiSe u bu-

Louis Jadot “‘@ radima od 406 litara,
a deo u posudama od
nerdajuceg celika

0

100% Chardonnay odlezavanje obicno traje
13 do 15 meseci na finim
talogu, pre flasiranja

belo

sve vrste ribe, morski
plodovi, salate,
piletina, sirevi,
vegetarijanska kuhinja

Beaune, Bourgogne

0,75l krecnjak i lapor
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zlatno-Zuta boja

arome belog voca sa citrusnim i mineralnim notama

srednjeg tela, prijatne kiselosti i veoma slatkog
srednjeg nepca, duge, mineralne zavrsnice

®

Chablis Fourchaume je suvo belo vino od sorte Char-
donnay, proizvedeno u vinariji Maison Louis Jadot,

u Burgundiji. Berba se obavlja ru¢no uz rigorozno
sortiranje plodova i uklanjanje peteljki. Nakon mekog
presovanja, deo mosta fermentiSe u buradima od 406
litara, a deo u posudama od nerdajuceg celika. Odle-
Zavanje obicno traje 13 do 15 meseci na finim talogu,
pre fladiranja.

Potencijal starenja vina je 5-10 godina.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Mersault 1er Cru
Charmes 2018

TEvRsAULT CHARME

PREMIER CHY

bpen lal o o s
2018
LEMES I DN

e ——
Uriiradng Loy faiil :

i S——T

TE E= TR o o e A

P E
I'I-
L}
-
=
-

-95/100 James Suckling
| .92/100 Wine Advocate
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fermentacija u
hrastovim bacvama,
od kojih je jedna
tre¢ina novih

® (=

Louis Jadot

100% Chardonnay odlezavanije traje

oko 15 meseci na finom
talogu pre pripreme

belo za flasiranje

morski plodovi, riba,
rakovi, Skoljke u krem
sosu, zreli sirevi, vege-
tarijanska kuhinja

Beaune, Bourgogne -

0,75l kre¢njak
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svetlo zlatno-Zuta boja

arome kruske, breskve, citrusa, peciva i belog cveca

ugladen, srednjeg do punog tela i duge zavrsnice

®

Meursault Charmes je suvo belo vino od sorte
100% Chardonnay, proizvedeno u vinariji Maison
Louis Jadot u Burgundiji. Dolazi iz istoimenog vino-
grada koji se prostire na blagim padinama izmedu
230 i 360 metara nadmorske visine okrenut ka
istoku. Berba se obavlja ru¢no uz rigorozno sorti-
ranje plodova i uklanjanje peteljki. Grozde se zatim
nezno presuje i fermentise u hrastovim bacvama,
od kojih je jedna trecina novih. OdleZavanje traje
oko 15 meseci na finom talogu pre pripreme za fla-
siranje. Potencijal starenja vina je 5-15 godina.



Puligny-Montrachet Les
Combettes 1er Cru 2018
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Francuska @ 2018

fermentacija u
. hrastovim bac¢vama

Louis Jadot . . .
iz sopstvene proizvdnje
od kojih je jedna
trec¢ina novo

100% Chardonnay
u drvenim sudovima 15
meseci na finom talogu

belo

peceni losos, pecena
piletina, crveno meso
sa rostilja: junetina,
jagnjeca kotleta, 0so
bucco, ¢orba, patka

Beaune, Bourgogne

krecnjak, kamen, glina

D XS
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zlatnoZuta boja sa zelenim odsjajem

arome badema, belog cveca, egzotitnog voca

srednjeg tela, kremasto sa izraZenom elegancijom

®

Puligny-Montrachet Les Combettes Ter Cru 2018. je

belo vino dobijeno od sorte grozda 100% Chardonnay.
Vinograd od 6,7ha nije tako strm kao visi vinogradi na
brdu Les Combettes ali ipak ima koristi od blage padine,
koja mu daje odli¢no jutarnje osuncavanije, kao i dobru
drenazu. Laporasto tlo sa malo gline se smatra najboljom
vrstom zemljiSta za Chardonnay, jer obezbeduje obilje
minerala dok brzo i slobodno uklanja visak vode. Smatra
se medu najboljim vinogradima Puligny-Montrachet
Premier Cru, dobijajuci visoke ocene od kriticara i shodno
tome visoke cene. Fermentise u hrastovim bacvama iz
sopstvene proizvodnje od kojih je jedna trecina novo.
Odlezava 15 meseci u drvenim sudovima na finom talogu.
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Corton-Charlemagne
Grand Cru 2018
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Francuska 2018
fermentacija u
Louis Jadot hrastovim bacvama iz

sopstvene proizvdnje

u drvenim sudovima 15

100% Chardonnay meseci na finom talogu

mesSane salate, soja
salata, tempura od
povrca, plodovi mora,
susi, cheviche, tartar
od lososa, vegetari-
janska kuhinja: kola¢
od povrca, komorac
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Beaune, Bourgogne

kre¢njak, lapor
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svetlo zlatno-Zuta boja

note limete, grejpa, limunove kore, belog cveca

punog tela, izrazenih kiselina, mineralno, duge zavrsnice

®

Louis Jadot Corton-Charlemagne 2018. je suvo belo
vino dobijeno od sorte groZzda 100% Chardonnay.
Ovaj vinograd je jedan od najstarijih u vlasniStvu
Louis Jadot-a od 19. veka. Nalazi se u samom srcu
apelacije (pored Corton Pougets) koja se potom
prosirila nakon 1966. godine. Prvobitno je to bilo
jedino mesto kome je bilo dozvoljeno da nosi apela-
ciju Corton-Charlemagne. Ovaj vinograd je idealno
juzno orjentisan. Vino fermentiSe u hrastovim
bacvama iz sopstvene proizvodnje a zatim odleZava
15 mesecu u drvenim sudovima na finom talogu.
Potencijal starenja je preko 20 godina. Preporucena
temperatura za serviranje je 12-14°C.



Batard-Montrachet

Grand Cru 2019
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Francuska @ 2019
fermentacija u

Louis Jadot hrastovim bacvama,
od kojih je jedna
trec¢ina novih

o)

100% Chardonnay odleZavanje traje oko
15 meseci na finom
talogu pre pripreme

belo

za flasiranje

morski plodovi, riba,
rakovi, Skoljke u krem
sosu, zreli sirevi

Beaune, Bourgogne

0,75l krecnjak
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svetlo zlatno-Zuta boja

arome badema, jabuke, putera, marakuje,
tostiranog hleba, sveZe nane i belog cveca

slojevito, uravnotezeno, punog tela,
sa ostrim kiselinama i slanom zavrsnicom

®

Batard-Montrachet je suvo belo vino od sorte 100%
Chardonnay, proizvedeno u vinariji Maison Louis
Jadot, u Burgundiji. Vinograd sa istocnom ekspozi-
cijom nalazi se na teroaru sastavljenom uglavnom
od kredastog tla. Berba se obavlja ru¢no uz rigoro-
zno sortiranje plodova i uklanjanje peteljki. Grozde
se zatim nezno presuje i fermentise u hrastovim ba-
¢vama, od kojih je jedna trecina novih. OdleZavanje
traje oko 15 meseci na finom talogu, pre flasiranja.
Potencijal starenja vina je 5-25 godina.
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Bienvenues
Batard-Montrachet 2018
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Francuska @ 2018
fermentacja u
Louis Jadot hrastovim bac¢vama od
cega su 1/3 nova burad
100% Chardonnay u drvepim sudovima 15
meseci na finom talogu
morski plodovi, jastog,
belo ' jednostavno pecena

piletina, jela koja
ukljucuju divlje pecurke
i peceni paradajz, beli
tartufi, zreli sirevi itd.

Beaune, Bourgogne

0,75l kre¢njak
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zlatno-Zuta boja

note breskve, pralina, majcine
dusice, narandze i limunske trave

punog tela, slojevito idealnog balnsa duge zavrsnice

®

=5 +94/100 Vinous
L2 .93/100 Robert Parker
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Bienvenues Batard Montrachet 2018. suvo belo
vino od sorte Chardonnay, proizvedeno u vinariji
Maison Louis Jadot u Burgundiji. GroZde za ovo vr-
hunsko vino se bere iskljucivo ru¢no i stavlja u male
kutije kako se plodovi ne bi oStetili. Zatim se meko
presuje i fermentira u hrastovim ba¢vama od kojih
je trecina novih. OdleZavanje obi¢no traje 15 meseci
na finom talogu, pre flasiranja. Potencijal starenja
vina je 20 i vise godina.



Chevalier-Montrachet Vosne-Romanée 2018
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) éf_-ﬂ-_ kojih je jedna trecina \ éf_-ﬂ-_ %@ bacvama 3-4 nedelje
novih
odlezavanie traie oko 18 meseci u hrastovim
100% Chardonnay njetra) 100% Pinot Noir bac¢vama od Cadus-a
15 meseci na finom
talogu pre pripreme . .
7a flairanje peceni losos, pecena
belo _ o crveno piletina, crveno meso
morski plodovi, riba, -

sa rostilja: junetina,
jagnjeci kotleti, corba,
burgujon, pacetina jar-
ebica, prepelica, jelen

jastog na zaru, dinsta-
na piletina sa senfom,

Beaune, Bourgogne o
808 Skoljke u krem sosu,
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zreli sirevi
0,75l kre¢njak, kamen 0,75l @ kreda, glina, kamenije
zlatno-Zuta rubincrvena
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Chevalier-Montrachet je belo suvo vino od sorte
Chardonnay, proizvedeno u vinariji Maison Louis Ja-
dot u Burgundiji. Dolazi iz malog Grand Cru vinogra-
da koji se prostire na 0.52 hektara sa ekspozicijom
jug-jugoistok. Berba se obavlja ru¢no uz rigorozno

Louis Jadot Vosne-Romanee 2018. je crveno vino
dobijeno od sorte grozda 100% Pinot Noir. Vinogradi
u proseku zauzimaju prostor od 105ha od cega je

14 Premier Crus-a i 7 Grand Cru-a apelacija. OVaj
vinograd je na 320 metara nadmorske visine, okrenut
sortiranje plodova i uklanjanje peteljki. Grozde se za- istok-jug/istok. Zemlja je smede boje, od krede i gline,
tim nezno presuje i fermentise u hrastovim bacvama, _ sa kamenjem. Berba 2018. je zapoleta krajem avgusta
od kojih je jedna tre¢ina novih. OdleZavanje traje oko 3 i 91/100 Burghound.com (29.8.), grozde je bilo odlicnog kvaliteta, jedva da je
15 meseci na finom talogu pre pripreme za flasiranje. A bilo potrebe za trijazom. Snazno taninska, ali ipak
Potencijal starenja vina je 5-25 godina. savrseno glatka grada ovog zacinskog vina idealna je
za kombinovanije sa velikim brojem jela. Fermentacija
se odvija u bacvama 3-4 nedelje, a odlezava 18 meseci
u hrastovim ba¢vama od Cadus-a.
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#73, *97/100 James Suckling
\a=! .96,/100 Decanter
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Beaune 1er Cru Clos
de Couchereaux 2016

BEAUNE
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nedelje

odlezavanije traje oko
18 meseci u hrastovim
bacvama

100% Pinot Noir

crveno grilovana tunjevina,

govedina, divljac,
teleca dZigerica, tatar-
ski biftek, tele¢i kotlet,
salata od pacjih prsa

Beaune, Bourgogne

0,75l glina, krecnjak
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rubincrvena

LORTON GREVES |

©0Q@ @

kacama 3 do 4 nedelje

odleZavanje u ras-
tovim buradima traje
oko 18 meseci, od
Cega je oko trecina
novih

100% Pinot Noir

crveno

grilovana crvena tun-
jevina, tataki govedina,
divlja¢, musaka, teleca
dZigerica, tatarski bifter

Beaune, Bourgogne

0,75l silicijumsko tlo
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Beaune Clos des Couchereaux je suvo crveno vino od
sorte 100% Pinot Noir, proizvedeno u vinariji Maison

Corton Greves 2014 je suvo crveno vino dobijeno od
sorte 100% Pinot Noir. GroZde za ovo vino potice
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-92/100 Vinous

Louis Jadot, u Burgundiji. Vinograd Les Couchereaux
se nalazi na vrhu padine i ima ima juznu ekspoziciju.

Berba se obavlja ru¢no uz rigorozno sortiranje plodo-
va i uklanjanje peteljki. Vinifikacija se odvija u otvore-
nim drvenim i inoks kacama oko 4 nedelje. Odlezava-
nje traje oko 18 meseci u hrastovim bacvama (trecina

o)

-93/100 Robert Parker

iz Grand Cru vinograda poznatog po vinima sa svi-
lenkastim taninima i harmoni¢nom kiselinom. Berba
se obavlja ru¢no uz rigorozno sortiranje plodova i
uklanjanje peteljki. Maceracija grozda se odvija u
otvorenim drvenim i inoks kacama 3 do 4 nedelje. Od-
lezavanje u hrastovim buradima traje oko 18 meseci,

L= .91/100 Decanter
-90/100 Robert Parker

L= .93/100 Burghound
-92/100 The Wine Advocate

novih). Potencijal starenja vina je 10-20 godina. od Cega je oko tre¢ina novih. Potencijal starenja 5-30

godina.
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Echezeaux Grand Cru
2017

'!IT._I'

8 7 R T
\ . - 8 sy

=

¥ - i
T

A&
-|.L7~ = I

-

s L

ECHEZEAUX
LR AN CHY

dwwn | latliom ' Toigines o
=
201 7

LEWET & ALY

- I0ALmE FE &

=

e

it
4

Lhiimngibmye Lougs Jad

-95/100 James Suckling

L= -93/100 Vinous
-92/100 Robert Parker

e ®

" .I -
| '\-:":E T
qigd

®© Q@ @

W&P

13% 3,59 0,2/l

Francuska @ 2017
maceracija grozda se
odvija u otvorenim
Louis Jadot drvenim i inoks

kacama 3 do 4 nedelje

odlezavanje u
hrastovim buradima
traje oko 18 meseci,
od Cega je oko
trecina novih

100% Pinot Noir

crveno

grilovana crvena tun-
jevina, tataki govedina,
divlja¢, musaka, teleca
dZigerica, tatarski biftek

Beaune, Bourgogne

0,75l krecnjak

DX S

® @& @

intenzivna rubincrvena

atraktivne note latica ruZe, Sipka, divljeg
bilja, crvenih tresanja, susene dunje i hrasta

srednjeg tela, socno, sveZe, Cvrsto i ekspanzivno

®

Echezeaux je je suvo crveno vino od sorte 100% Pinot
Noir, proizvedeno u vinariji Maison Louis Jadot u
Burgundiji. Vinogradi se prostiru na povrsni od 225
hektara ukupno. Berba se obavlja ru¢no uz rigorozno
sortiranje plodova i uklanjanje peteljki. Maceracija
grozda se odvija u otvorenim drvenim i inoks kacama
3 do 4 nedelje. Odlezavanje u hrastovim buradima
traje oko 18 meseci, od Cega je oko tre¢ina novih.
Potencijal starenja vina je 10-30 godina.

VINOTEKABEOGRAD.COM
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Bonnes Mares
Grand Cru 2018
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-97/100 Vinous
L) .95/100 Robert Parker
-95/100 Wine Spectator
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13% 3,49
Francuska @ 2018

0g/l

fermentacija u bacva-
ma 3 do 4 nedelje

Gi)

Louis Jadot

odleZavanje traje 18

meseci u hrastovim
bacvama koje proizvo-

100% Pinot Noir

di firma Cadus

grilovana crvena tun-
jevina, tataki govedina,
divljac, musaka, telec¢a
dZigerica, tatarski
biftek, telece pecenje

morskog, aluvijalnog
0,75l .
i vulkanskog porekla

crveno

Beaune, Bourgogne

® @ @

tamna rubincrvena

snazan miris ljubicice, buke je proZet aromama malina,
sumskog voca, zrelih tresanja, crne ¢okolade i latica ruze

punog tela, sa socnim kiselinama, fino zrnastim
struktuisanim taninima i dugom zavrSnicom

®

Bonnes-Mares je suvo crveno vino od sorte 100%
Pinot Noir, proizvedeno u vinariji Maison Louis Jadot,
u poznatoj francuskoj vinskoj regiji Burgundija. Vina-
Burgindiji, a njeni vinogradi se prostiru na povrsini od
225 hektara. Grozde se bere i sortira iskljucivo rucno.
Nakon skidanja peteljki groZzde fermentira u bacvama
3 do 4 nedelje. OdleZavanije traje 18 meseci u hrasto-
vim bac¢vama koje proizvodi firma Cadus. Potencijal
starenja vina je 10-35 godina.



CHAMPAGNE

POL ROGER

Prvobitno nazvana ,Roger’ kuca Sampanjca Pol Roger
osnovana je 1849. od strane, tada 18-godisnjeg, Pola
Rogera. Pol Roger je roden 24. decembra 1831, kao sin
advokata. PoCevsi kao veletrgovac vinom, pokrenuo je
sopstvenu ku¢u Sampanjca 1849. godine, a prava izdan-
ja pojavila su se 1853. godine.

Preseljenjem u mesto Epernay 1855. godine, poceo je da
se fokusira iskljucivo na brut Sampanjac, delimi¢no zato
Sto je ovo bila vrsta vina koju su voleli Britanci. | tako

je pocela veoma bliska povezanost kuce sa Velikom Bri-
tanijom, Sto ju je dovelo do toga da bude poznata kao
,Britanska“ kuca Sampanjca. Pol Roger je bio zvanican
Sampanjac na krunisanju kralja DZordZa V i ostao je
zvanicni dobavlja¢ Sampanjca za britansku kraljevsku
porodicu sve do danas. Vinston Cercil je bio veliki ljubi-
telj ovog $ampanijca, tako da su u vinariji Pol Roger svoj
vrhunski cuvee nazvali po njemu i poceli da ga proizvode
od 1975. godine. U vreme kada je Pol Roger umro od
upale pluca 1899. godine, posao je bio dobro uspostavl-
jenitada je kuca pocela da radi pod zvani¢nim imenom
Pol Roger. Polova dva sina, Moris i DZordz, nastavili su
posao, a 1900. godine firma je doZivela katastrofu kada
su se zgrade i podrumi srusili, uzrokujuci gubitak od oko
1.500.000 boca Sampanjca. Upornost i odlucnost brace
omogucili su kuci da prebrodi nesrecu. Poboljsanja u
prodaji konacno su ostvarena 1950-ih, nakon Sto su
izdrzali rat i depresiju. Morisov sin Zak i necak Gaj
preuzeli su uzde, a kasnije su im se pridruZili Kristijan
de Bili i Kristijan Pol-RodZer, praunuci Pola RodZera.
Godine 1997. prvi ¢lan koji nije iz porodice, Patris Nojel,
usao je u menadZerski tim kao predsednik odbora. Patris

VINOTEKABEOGRAD.COM

se penzionisao 2013. i nasledio ga je Loran d'Harkur.
Clanovi porodice i dalje ostaju aktivni u menadZmentu i
u svim drugim aspektima firme.

Vinarija Pol RodZer poseduje blizu 55% sopstvenih
vinograda, ukupne veli¢ine 93 hektara, koji se koriste

za proizvodnju Sampanijca, to je prava retkost u ovom
regionu velikih firmi. Ostatak grozda nabavlja od uzga-
jivaca sa kojima saraduje ve¢ decenijama. To je jedna od
poslednjih velikih Sampanjskih kuca koja je jos uvek u
porodi¢nom vlasnistvu i nezavisna. U vinariji se ceo pro-
ces proizvodnje obavlja ru¢no. Koristeci stroge smernice,
grozde se uglavnom dobija iz vinograda Premier i Grand
Cru koji u proseku imaju 95 poena u sistemu klasifikaci-
je Echelle des Crus. Podrum u kome se ¢uvaju Sampanijci
jedan je od najdubljih podruma u regionu. Imaju 7km
podruma, od kojih se najniZi nalazi na 35m ispod
povrsine. Cinjenica da je u ovom dubokom podrumu
temperatura 9°C ili manje, a ne normalna temperatura
od 11-12°C, produzava fermentaciju i doprinosi kvalitetu
i posebnom stilu vina i njihovih finih mehurica. U da-
nasnje vreme kompanija Pol Roger ima 54 zaposlena. Pre
jednog veka bilo je 300 zaposlenih i proizvodilo je mno-
go manje vina. Od 2012. godina kompletna vinifikacija
se obavlja u rezervoarima od nerdajuceg Celika. Nakon
alkoholne fermentacije, sva vina prolaze kroz malolak-
ticnu fermentaciju. Godisnje se u vinariji proizvede oko
1.8 miliona boca vina. Glavni enolog, koji nadgleda ceo
proces proizvodnije, je Damien Cambres, koji je na to
mesto nasledio cuvenog Dominika Petita. Njih dvojica
su 2018, tokom velikog iskopavanja imanja, pronasli 26
boca vina koje su prezivele katastrofu iz 1900. godine.




ﬁﬁww i
O e Brut Reserve
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12,5% 3,10 10,50g/!
f@ Francuska non-vintage

POLROGER

fermentacija u inoksu
Pol Roger
42-54 meseci u inosku

33% Pinot Noir i 3-6 meseci u boci
34% Chardonnay

33% Pinot Meunier kao aperitiv, uz ceo

obrok ili male zalogaje

poput kavijara pracen
belo, penusavo finom guscijom
pastetom, uz sir, pileti-
nu, kinesku kuhinju, foa
gra, indijsku kuhinju,
jastog, ostrige, losos

0,75/1,51 krecnjak.(kreda iilapor),
pesak, glina, mulj

Epernay,
Champagne

& @0 @

. prelepa boja slame sa finim mehuri¢ima
= . # F . iy - : L . R ,
_ ' HAMPAGH mocno i atraktivno, prvo do izrazaja dolaze vocne
™~ . : ; arome (kruska, mango) a zatim beli jasmin i vanila
i -
' na ukusu je strukturirano, snazno, sveze, obilno i voc¢-
no, sadrZi aromaticnu kompleksnost, finese i eleganciju
¢
Sva znanja Pol Roger vinarije otkrivaju se u njenoj
. @ sposobnosti da svake godine reprodukuje mesavinu
] : koja je dosledna u stilu i kvalitetu. Elegantan i pre-
' finjen, cuvee Brut Reserve je Sampanjac svih prilika.
= -94/100 Tyson Stelzer 2020-21 Rezervat Brut je meSavina jednakih delova tri sorte
# G weia +93/100 Guide de la RVF 2021 grozda: Pinot Noir, Pinot Meunier i Chardonnay iz
-92/100 The Wine Advocate 2021 30 razlicitih apelacija. Za proizvodnju ovog cuvee-a
-92/100 Falstaff koristi se 25% rezervi. Pol Roger Brut Reserva je
> & -92/100 James Suckling sastavljena od 3 najbitnije sorte grozda u oblasti
. 1 ; *16,5/20 Guide Bettane et Desseauve 2021 Champagne. Pinot Noir donosi strukturu, telo i snagu,
-91/100 Grandi Champagne 2020-21 Pinot Meunier sveZinu, oblinu i vo¢nost i konacno
-90/100 Wine Enthusiast Chardonnay donosi aromati¢nu kompleksnost, finese,
4 -90/100 Wine Spectator eleganciju i svetlinu.
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Blanc de Blancs 2015
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-93/100 Robert Parker
-93/100 Vinous
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12,5% 7,0g/!
Francuska @ 2015
hladna fermentacija
(<18°C); malolakticka
Pol Roger fermentacija; sekundar-
100% Chardonnay na fermentacija u boci

na 9°C u podrumima;

(iskljucivo iz Grand L
rucni remuage)

Crus Cote des Blanc
pozicije) odleZavanje 6 godina
rashladiti na 10°C,

sluZiti kao aperitiv ili sa
morskim specijalitetima

belo, penusavo

D X S

® @& @

Epernay, (Skoljke, rakovi, bela

Champagne riba) ili uz lagana koktel-
ska predijela

0,75l kre¢njak

bledozlatna

arome peciva od putera, belog cveca, citrusa
i egzoticnog voca, veoma postojani mehurici

bogat, punog tela i izbalansiran; zavr3nica je impresivna
i zavodljiva sa notama susene breskve i lenika

®

Pol Roger Brut Blanc de Blancs je belo penusavo vino
dobijeno od nakvalitetnijih plodova sorte 100% Char-
donnay, koji su brani u odabranim Grand Cru vinogradi-
ma na lokacijama Oiry, Chouilly, Cramant, Avize, Oger i
Le Mesnil-sur-Oger. GroZde se bere i selektuje iskljucivo
ru¢no, nakon cega sledi vinifikacija koja zapocinje hlad-
nom maceracijom u rezervoarima od nerdajuceg celika.
Vino prolazi kroz punu malolakticku fermentaciju pre
konacnog mesanja. Sekundarna fermentacija se odvija
u bocama na 9°C u podrumima vinarije, na dubini od 34
metara, gde se vino Cuva dok se ne podvrgne ru¢nom
remuage-u (reSetanju), Sto je danas retkost u proizvodniji
sampanijca. Odlezavanije vina traje 6 godina.

VINOTEKABEOGRAD.COM
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Brut Vintage 2015

-94/100 Wine Advocate
-93/100 Wine Spectator
-93/100 Decanter
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12,5% 7,35g/!
Francuska @ 2015
hladna maceracija
u rezervoarima od
Pol Roger

nerdajuceg Celika; ma-
lolakticka fermentacija;
sekundarna fermentaci-
ja se odvija u bocama
do ru¢nog remuage-a
(reSetanju)

®

60% Pinot Noir
40% Chardonnay

belo, penusavo odlezavanje 7 godina

rizoto sa morskim

Epernay, .

cﬁamngne plodovima, foa gra,
kavijar, susi

0,75 kre¢njak

D XS

® @ @

zlatno-Zuta sa srebrnim nijansama

arome latica ruze, peciva, susenih, oraha, meda i Zelea
od jabuke, veoma fina i postojana sa mehuricima

elegantan, kremast, svilenkaste
teksture i dugotrajne kiselosti

®

Pol Roger Brut Vintage je belo penusavo vino dobi-
jeno kupaZzom sorti grozda 60% Pinot Noir i 40%
Chardonnay, koje se bere u 20 Grand i Premier Cru
vinograda u oblastima Montagne de Reims i Cote des
Blancs, u Cuvenoj regiji Champagne. GroZde se bere i
selektira iskljucivo ru¢no, nakon ¢ega sledi vinifikacija
koja zapocinje hladnom maceracijom u rezervoarima
od nerdajuceg Celika. Vino prolazi kroz punu malolak-
ticku fermentaciju pre konacnog mesanja. Sekundarna
fermentacija se odvija u bocama na 9°C u podrumima
vinarije, na dubini od 34 metra, gde se vino cuva dok
se ne podvrgne ru¢nom remuage-u (reetanju). Odle-
Zavanje traje 7 godina.



Brut Rose 2015

-94/100 Robert Parker
-94/100 Wine Spectator
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12,5% 8,0g/l
Francuska @ 2015

hladna fermentacija
Pol Roger ”@ («18°C); malolakticka

fermentacija; sekundar-

) .
85% Brut Vintage na fermentacija u boci

o b
(6Q /9 Plnoot na 9°C u podrumima;
Noir i 40% rucni remuage)
Chardonnay)

15% Pinot Noir . ) )
odlezavanje 6 godina
roze, penusavo

losos sa rostilja,

Epernay, susi, vocni tart,
Champagne drugi vocni dezerti
0,75l kre¢njak

D X S

® @& @

ruZicasta sa narandzastim nijansama

arome tresanja, malina, latica ruZe, Sljiva,
blansiranih badema i primese ulja mandarine

uravnotezen, savrseno izbalansiran,
punog tela i duge zavrnice

®

Brut Rose Vintage je penusavo rose vino dobijeno
meSanjem Sampanjca Brut Vintage (85%) i Pinot
Noir-a (15%) koji potice iz najboljeg cru vinograda
Montagne de Reims. Grozde se bere i selektuje
iskljucivo ru¢no, nakon cega sledi vinifikacija koja
zapocinje hladnom maceracijom u rezervoarima od
nerdajuceg celika. Vino prolazi kroz punu malolaktic-
ku fermentaciju pre kona¢nog mesanja. Sekundarna
fermentacija se odvija u bocama na 9°C u podrumi-
ma vinarije, na dubini od 34 metra, gde se vino Cuva
dok se ne podvrgne ru¢nom remuage-u (resetanju).
OdleZavanje vina traje 6 godina.
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SW Churchill 2013

-97/100 Vinous
-96,/100 Robert Parker
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12,5% 10,0g/!
Francuska @ 2013

hladna fermentacija
Pol Roger (<18°C); malolakticka

fermentacija; sekundar-
na fermentacija u boci
na 9°C u podrumima;
rucni remuage)

70-80% Pinot Noir
20-30% Chardonnay

odleZavanje vina traje 8
godina sa potencijalom

belo, penusavo o ;
starenja i do 25 godina

zreo permigiano, blazi
mekani sirevi, mlada
svinjetina, bogatija riba

Epernay,
Champagne

0,751/1,51 kre¢njak

P

® @ @

duboka limunZuta, zlatna nijansa

miris suvog cveca (latica ruZa) pomesan sa
bibernim notama, note vanile i kandiranog vo¢a

punog tela, kremast, izbalansiran,
sa dugom i mo¢nom zavrsnicom

®

Ovo je jubilarna 20. berba od 1984. godine, kada je
zvanicno poceo da se proizvodi ovaj vrhunski Sampanjac.
Ime je dobio po ¢uvenom engleskom drZavniku Vinstonu
Cercilu, koji je bio prijatelj porodice Roger i obozavao je
njihova vina. GroZde se bere i selektuje iskljucivo rucno,
nakon Cega sledi vinifikacija koja zapocinje hladnom
maceracijom u rezervoarima od nerdajuceg celika.

Vino prolazi kroz punu malolakticku fermentaciju pre
konacnog mesanja. Sekundarna fermentacija se odvija u
bocama na 9°C u podrumima vinarije, na dubini od 34m,
gde se vino Cuva dok se ne podvrgne ru¢nom remuage-u
(reSetanju), Sto je danas retkost. Odlezavanje vina traje 8
godina sa potencijalom starenja i do 25 godina.



GOSSET

Osnovana 1584. godine u mestu Ay, od strane Pierre
Gosseta, Champagne Gosset je najstarija vinska kuca
u Champagne-i. Tokom naredna Cetiri veka, generacije
porodice Gosset Ce steci slavu ne samo kao odbornici,
gradonacelnici i sudije, vec i kao uzgajivaci i trgovci
Sampanjskim vinima. Bez obzira na period, muskarci i
Zene iz porodice Gosset imali su jednu ambiciju — da
poboljsaju svoj teroar.

Pierre Gosset, odbornik i vinogradar, pravio je mirna
vina, uglavnom crvena, od grozda koje je brao iz
sopstvenih vinograda i koja su se sluZila cak i na
francuskom dvoru. Zatim, u 18. veku pocela su da se
prave penusava vina u tom regionu, Sto je podstaklo i
porodicu Gosset da krene tim stopama.

Vina su punili u boce, autenti¢nog oblika, koje se i
danas koriste. Ova izuzetno elegantna, prepoznatljiva
boca, sa dobro zaobljenim stranama, ekskluzivni je
model koji je bio deo stare porodicne kolekcije flasa.
1993. godine, nakon vise od 400 godina porodic¢nog
vlasnistva, vinariju Champagne Gosset je kupila
porodica Renaud-Cointreau, koja je takode vlasnik

i ugledne kompanije koja proizvodi Cuveni konjak
Frapin. Porodica Renaud-Cointreaus insistira na kon-
tinuitetu proizvodnje Sampanjca starog stila kakav se
stole¢ima praktikuje u mesu Ay.

Vinarija Champagne Gosset poseduje 9.8 hektara
vinograda, od kojih 5.7 hektara leze na brdima u
okolini Aya na pozicijama Lieux-dits of Asniers, Croix
Courcelle, Froide Terre i Loiselu. Jo$ 3.4 hektara Pre-

mier Crus vinograda rastrkano je po selima Avenay,
Dizy i Mareuil. Mala parcela od 0.2 hektara Grand cru
vinograda se nalazi u selu Chardonnay i ima veliki uti-
caj na prepoznatljiv stil Sampanjca Gosset. Godisnja
proizvodnja u vinariji Champagne Gosset iznosi oko
1.3 miliona boca.

Vina se proizvode skoro u potpunosti (95%) iz
Premijer cru i Grand cru vinograda. Stil je odlu¢no
tradicionalan i da bi se oc¢uvala maksimalna sveZina,
vina nikada ne prolaze kroz malolakticku fermentaci-
ju. Fermentacija se odvija u manjim rezervoarima

od nerdajuceg Celika od 20, 40 i 60hl. Temperature
tokom vinifikacije se pazljivo odrzavaju kako bi se
sacuvale delikatne arome. Gosset Sampanijci se prave
sa izuzetnom paznjom i odlezavaju u podrumu, na
talogu, minimum 3 godine (Grande Reserve), pa sve
do 10 godina (Celebris cuvee).

Velike zasluge za kvalitet Gosset Sampanjca ima i
glavni enolog Odilon de Varine koji je na to mesto
do3ao 2016. godine i koji sa svojom pomocnicom Ga-
brielle Bouby-Malagu nastavlja tradiciju dugu 4 veka.
Gossetov neponovljivi stil - Cist, precizan, elegantan

i teksturiran, sa izuzetnom dugovecnosc¢u - malo se
promenio tokom vekova.

Nekada miljenik kraljeva i kraljica Francuske,
Champagne Gosset ostaje jedan od najslavnijih i

i poznavaoci vina smatraju vrhunskim svetskim luksu-
znim Sampanjcem.
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Gosset Champagne
Grand Reserve

-94/100 Decanter
-93/100 Wine Spectator
-92/100 James Suckling
-91/100 Wine Enthusiast
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12% 3,0 8,4g/!

80-90% 2015

Francuska 10-20% 2013 i 2014
Gosset fermentacija u inoksu
45% Chardonnay

45% Pinot Noir
10% Pinot Meunier

odleZavanje 3-5 godina

savrsena pratnja bagim
i suptilno zacinjenim
slatkim i slanim jelima,
Epernay, prilagodljiv od aperiti-
Champagne va do deserta

belo, penuasavo

® © 6 @

0,75l krecnjak

2

® @@

sjajna zlatno-Zuta

vocne arome sa notama zutog
voca poput breskve i 8ljive Mirabel

punog tela, svez, harmonican, sa fino
izbrusenom kiselinom koju nose note citrusa

®

Gosset Grande Reserve Brut je penusavo belo vino
dobijeno kupazom sorti 45% Chardonnay, 45% Pinot
Noir i 10% Pinot Meunier. Ovaj vrhunski $ampanjac
nastaje spajanjem najboljih berbi i veran je izraz
stila vinarije Gosset Champagne koja proizvodi vina
duZe od 4 veka i smatra se najstarijom vinarijom u
regiji Champagne. Nakon vinifikacije, vino je odle-
Zavalo na talogu kako bi se eliminisao sav rizik od
prevremene oksidacije. Malolakticna fermentacija se
pazljivo izbegava kako bi se sacuvale sve prirodne
vocne arome vina i omogucilo duZe odleZavanje vina.
Godisnja proizvodnja: 90.000 boca. Enolog je Odilon
de Varine..
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Gosset Champagne
Celebris 2007
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12% 3,02

Francuska

4.8g/l

2007

Gosset fermentacija u inoksu

odleZavanje preko

57% Chardonnay 9 godina na talogu

43% Pinot Noir

N ONC)

savsen aperitiv ili sa
neobicnim spojevima
hrane kao $to su ave-
rion jagnjetina, globus

belo, penuasavo

Epernay, arti¢oke, brie de meaux
Champagne sa vanilom
0,75l @ krecnjak

® @ @

svetlozlatna sa smaragdnozelenim odsjajima

arome meda i slane karamele osvezene notama
kruske, ananasa i citrusnog voca poput limete

punog tela sa oStrom kiselinom sa
primesama note crvenog grejpfruta na zavrsnici

®

Gosset Celebris Extra Brut je penusavo belo vino
nastalo kupazom sorti 57% Chardonnay i 43% Pinot
Noir. Ovaj vrhunski $ampanjac je veran izraz stila
vinarije Gosset Champagne koja proizvodi vina duze
od 4 veka i smatra se najstarijom vinarijom u regiji
Champagne. Nakon vinifikacije, vino je odlezavalo na
talogu kako bi se eliminisao sav rizik od prevremene
oksidacije. Malolakti¢na fermentacija se pazljivo iz-
begava kako bi se sacuvale sve prirodne vo¢ne arome
vina i omogucilo duZe odleZavanje vina. OdleZavanje
najmanje 10 godina u podrumu rezultiralo je prelepo
slozenim i strukturiranim vinom. Ovo je odlicno vino
za odlezavanje.



Osnovana 1808. godine, Champagne Henriot je jedna
od retkih vinarija koja je potpuno nezavisna i koja

je ostala u rukama iste porodice tokom svoje duge i
slavne istorije.

Od svog osnivanja, vinarija je vodena strascu poje-
dinaca koji su uhvatili sustinu pravog teroara Sam-
panjca, prenoseci ovu jedinstvenu strucnost sa jedne
generacije na drugu. Poreklom iz Lorene, porodica
Henriot se nastanila u Sampanji 1640.

Nikolas Henriot se oZenio Apolinom Godino, koja je
posedovala prestizne vinograde u mestu Montagne
de Reims.

Nakon smrti svog muza 1808. godine, Apolina je os-
novala vinariju Maison Henriot i stvorila prvi Henriot
cuvee, sada poznat kao Henriot Brut Souverain. Apo-
lina, preduzimljiva Zena velikog karaktera, prodavala
je svoja vina u Francuskoj i ostvarila veliki uspeh kod
kraljevskih porodica, a $ampanjac Henriot postao je
favorit prvo na holandskom dvoru, zatim u Austriji

i Madarskoj. Prenela je svoja iskustva svom unuku
Ernestu i tu je rodena porodi¢na tradicija Henriot.

Iz generacije u generaciju, kuca Henriot je posvetila
sav svoj talenat stvaranju vrhunskih vina od grozda
paZzljivo odabranog sa velikih teroara u apelacijama
Montagne de Reims i Cote des Blancs.

Mnogi ¢lanovi loze Henriot, Skolovani kao poljop-
rivredni inZenjeri, doprineli su svojom stru¢noscu raz-

HENRIOT CHAMPAGNE

voju vinove loze i kvalitetu vina. Godine 1920. vinarija
je sprovela projekat analize tla i tako postala jedna
od prvih u Francuskoj koja je bavila takvim detaljima.
Porodica Henriot kontroliSe otprilike 35 hektara
vinograda, koji obezbeduju oko 20 procenata potreba
kompanije, dok ostatak snabdevaju redovni uzgajivaci
po ugovoru. Ono 5to Henriot Sampanjac ¢ini tako
posebnim je to Sto se dobija iz prelepih teroara,
uglavnom iz 17 Grand Cru i 42 Premier Cru vinograda
u kojima dominiraju sorte Chardonnay, Pinot Noir i
Pinot Meunier.

Gustina zasada je ograni¢ena na 7.500-9.000 cokota
po hektaru i dozvoljena su samo Cetiri sistema za
uzgoj vinove loze: Chablis, Cordon de Roiat, Guiot i
Vallee de la Marne.

Godisnji prinosi su takode striktno ograniceni na
maksimalno 13.000 kg/ha i moraju se rucno brati. U
vinariji veruju da njihova vina treba da odlezavaju $to
je duze moguce, minimalno 15 meseci za non-vintage
i tri godine za vintage vina. Sva vina se ostavljaju da
odleZe u podrumima vinarije Henriot, 18 metara ispod
zemlje u idealnim uslovima.

Glavni enolog u vinariji Henriot, od 2020. godine, je
Alice Tetienne, koja je je rodena i odrasla u regionu
Champagne i vecinu svog Zivota provela u vinogradima.

Porodica Henriot takode poseduje vinarije Bouchard
Pére & Fils, William Fevre and Chateau de Poncié u
regijama Burgundy i Chablis.
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VINOTEKABEOGRAD.COM



@

-92/100 Decanter
-91/100 James Suckling
-91/100 Wine Enthusiast
-91/100 Wine Spectator

Brut Souverain
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12% 3,05 g/l

Francuska non-vintage

Henriot Champagne fermentacija u inoksu
odlezava najmanje

40% Chardonnay

. . 3 godine
45% Pinot Noir

15% Meunier pacetina, Zele od

grozda, pasta od
kestena, sunka sa
senfom, kuvana jaja
sa kremom od sociva,
govedi paprikas, corba
sa tartufima

belo, penuasavo

Reims, Champagne

0,751/1,51 krecnjak

D X 866

® @& @

slamnatozlatna

arome citrusnog voca sa primesama nota zove,
cveta vinove loze, tostiranog hleba i pecenih badema

ostar, dobro izbalansiran i harmonican

®

Henriot Brut Souverain je penusavo belo vino
nastalo kupazom sorti 50% Chardonnay, 45% Pinot
Noir i 5% Meunier. Dve trecine groZda za ovaj Sam-
panjac dolazi iz Grand Cru i Premier Cru vinograda
iz Cuvene regije Champagne i zato je ovo vino olice-
nje isklesanog, mekog, delikatnog i elegantnog stila
vinarije Maison Henriot. Nakon vinifikacije, vino
odleZava 3 godine na talogu.
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Blanc de Blancs
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Francuska
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non-vintage

Henriot Champagne fermentacija u inoksu

odleZava najmanje
100% Chardonnay 3 godine
kao aperitiv, dodatak
jelima kao $to su ,foie
gras terine”, peCena
piletina, rolnice od
jastoga, dimljeni
losos, susi

belo, penuasavo

X 0@

Reims, Champagne

0,75l kre¢njak

2

® @ @

bledozlatna sa blagim zelenim odsjajima

arome meda i cveta narandze, isprepletene
notama limete, limuna i suve kajsije

Zivahan i mocan, sa dugom i svezom zavrsnicom

®

Henriot Blanc de Blancs je penusavo belo vino na-
stalo od sorte Chardonnay. Dobijeno je meSanjem
grozda iz razlicitih vinograda i razlicitih godina ber-
bi, po metodi koju je uspostavila Apolline Henriot
1808. godine. Dve tre¢ine grozda za ovaj ukusan
sampanjac dolazi iz Premier i Grand Cru vinograda
u regiji Cote des Blancs. Nakon vinifikacije, vino
odlezava na talogu 5 godina. Enolog je Laurent
Fresnet.



Brut Rose
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Francuska non-vintage

Henriot Champagne

i
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fermentacija u inoksu

60% Pinot Noir
30% Chardonnay
10% Meunier

odleZava najmanje
3 godine

roze, penusavo S
kao aperitiv, ili uz pilet-
inu, pacetinu, morske

Reims, Champagne plodove, morske ribe

0,75l krecnjak

® @@

bledoruzicasta sa bakarnim nijansama

vocne arome maline, jagode i treSnje sa notama ruZicas-
tog grejpfruta, mandarine, crne ribizle i karanfilica

dobro izbalansiran, meke teksture,
sa dugom i kremastom zavrsnicom

®

Henriot Rose Brut je penusavo rose vino dobijeno
kupazom sorti 50% Pinot Noir, 40% Chardonnay i
10% Meunier. Ovaj Sampanjac je jedna od najneo-
Cekivanijih kreacija vinarije Maison Henriot. Nakon
nekoliko godina testiranja, ovaj cuvee se zvanicno
pridruzio Henriot kolekciji Sampanjca pocetkom
1980-ih. Nakon vinifikacije, vino odlezava 3 godine
na talogu.
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Cuvee Hemera 2006
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Francuska
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i fermentacija u inoksu
Henriot Champagne

najmanje 12 godina
u podrumu vinarije,
na kontrolisanoj
temperaturi

50% Pinot Noir
50%Chardonnay

kao aperitiv ili
dodatak jelima kao
sto su ,foie gras
terine”, pecena pileti-
na, rolnice od jastoga,
dimljeni losos, susi

belo, penuasavo

X © 66

Reims, Champagne

0,75l kre¢njak

2
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zlatno-Zuta

note belog cveca, lipovog lista, vanile, kajsije i zacina

srednjeg do punog tela sa Zivopisnom kiselinom,
veoma kremastim mehuri¢ima i slatkom zavrsnicom

®

Henriot Cuvee Hemera je penusavo belo vino nastalo
kupazom sorti Pinot Noir i Chardonnay u jednakoj
razmeri. Ovaj vrhunski Sampanjac, koji je dobio

ime po bicu iz gr¢ke mitologije Hemeri, dobija se od
najkvalitetnijeg grozda iz Sest vrhunskih Grand Cru
vinograda u oblasti Champagne. Proizvodi se od 1880.
godine i to samo od najboljih berbi, medu koje spada i
berba 2006. Nakon vinifikacije vino odleZava 12 godi-
na u podrumu vinarije, na kontrolisanoj temperaturi.
Potencijal starenja je 5-10 godina. Enolog je Laurent
Fresnet.
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Chateau Chateau Pavie Chateau Clos Fourtet

Cheval Blanc Angelus
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Chateau Chateau Canon Chateau
Monbousquet Pavie Macquin

Chateau Nenin Chateau PEvangile
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Chateau Clinet

Chateau Taillefer

Chateau Rouget

Pessac-Leognan
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Chateau Haut Brion

Chateau Pape Clement
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Chateau
Haut-Brion Blanc
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Chateau Carbonnieux

Chateau Smit
Haut Lafitte Blanc

Chateau
Malartic Lagraviere

#

P DAL

Domaine de Chevalier

Le Petit Smith
Haut Lafitte
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Margaux

Chateau Margaux Chateau Palmer Chateau Alter Chateau Giscours
Ego de Palmer
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Chateau Chateau Desmirail Chateau Dauzac

Brane Cantenac
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Chateau Ducru Chateau Beychevelle Chateau Chateau Talbot
Beaucaillou Leoville Barton
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Chateau Saint-Pierre Chateau Gloria Chateau Chateau Chateau Latour Chateau Lafite Chateau Chateau Pontet-Canet
Branaire Ducru Gruaud-Larose Rothschild Mouton Rothschild
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Chateau Chateau Montrose Chateau Lafon-Rochet  Chateau Calon-Segur Chateau Pichon- Chateau Lynch Bages  Ch. Pichon Longueville  Chateau Clerc-Milon
Cos d’Estournel Longueville au Baron Comtesse de Lalande
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Chateau Lilian Les Pagodes De Cos Chateau Cos Labory Chateau D’Yquem Lextravagant Carmes de Rieussec ~ Chateau Guiraud Petit
Ladouys de Doisy Daene
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Chateau Rieussec

Goulee by Chateau Suduiraut La Tour Carnet

Cos d’Estournel
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Chateau La
Fleur De Bouard

Chateau Beaumont Chateau Cantemerle Chateau Poujeaux
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1. Tempos Vega Sicilia 2. Pintia
Macan Toro
Alion
Ribera del Duero
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VEGA SICILIA

Istorija

Vega Sicila-u je osnovao 1864. godine Spanski vinar
Don Eloy Lecanda y Chaves obucen u Bordeaux-u.
Pored sadnje tradicionalnih bordo sorti Cabarnet Sau-
vignon, Merlot, Malbec, Chaves je zasadio i Tinto Fino,
za koje je lokalni naziv za grozde Tempranillo.

David Alvarez je 1982. godine kupio Vega Sicilia-u
nakon 5to je bila u vlasnistvu razlicitih viasnika tokom
veka nakon Chavesovog osnivanja. Iste godine, Ribera
Del Deuro je dobio status Denominacion de Origen

(DO). Davidov sin, Pablo Alvarez, vodi vinariju od 1985.

godine.

Od tada je stalno i postojano rasla, ukljucujuci
uvodenje vina proizvedenih u razli¢itim oblastima vi-
narstva time dolazeci do novih potrosaca Sirom sveta.
Postavili su temelje za obecavajucu i veoma uspesnu
buducnost.

Vinarije koje su u sklopu Tempos Vega Sicilia su:
- Tokaji-Oremus (Madarska)

- Pintia

- Vega Sicilia

- Alion

+ Macan

Ostvarenje sna

Put do Vega Sicilia-e je okruZen sjajnom japanskom
bastom gde posetioce docekuje bogatstvo bambusa,
sekvoje i javora. Elegantna glavna fasada od opeke
sa glavnim obelezjem je ulaz u ono $to je nekada bila

kapela grupe zgrada koje su cinile imanje, nalazi se na
drugoj strani prilaza.

Kada se izade iz zadnjeg dela zgrade, moZe se videti
unutrasnjost vinarije, niz zgrada u kojima se nalaze
razlicite proizvodne zone.

Prvo se dolazi do pogona za proizvodnju vina, sa rezer-
voarima od nerdajuceg celika u savrSenim redovima,
gde se proizvodi Valbuena 5° (koja odlezava 5 godina).
Na drugom spratu se nalazi laboratorija i kontrolna
soba, gde se pomocu kompjuterskih proracuna kon-
troliSu svi procesi u proizvodniji vina.

U istoj zgradi, ali odvojenoj ogromnim kliznim vratima,
nalazi se vrsta polukruznog frontispisa sa 19 hrastovih
rezervoara u kojima se fermentisu vina koja ¢e imati
oznaku Unico - napravljena samo u izuzetnim godina-
ma i odleZala najmanje 10 godina.

Na izlasku iz vinarskog pogona dolazi se do zgrade gde
se pod nadzorom majstora bacvarstva, uz koriscenje
najsavremenijih masina, prave burad od americkog
hrasta koja Vega Sicilia koristi za odlezavanje svojih
vina. Uz zgradu se nalazi niz magacina u kojima se
cuvaju pomocni artikli - proizvodi za zastitu bilja, am-
balaza, pomo¢ne masine itd. Sve ovo stvara jedinstven
arhitektonski kompleks u kome je glavni akcenat na
urednosti i Cistoci.

Zatim se dolazi do punionice, zgrade sa kontrolom
klime sa idealnom vlaznoS¢u i temperaturom za vino

VINOTEKABEOGRAD.COM

dok je u boci. Vina se ovde ostavljaju da odleze u bu-
radima do pustanja na trziste.

Sobe za starenje su u prizemlju glavne zgrade. Preko
3000 buradi je ostavljeno da se mirno odmara u
skladistima dizajniranim da obezbede mir i savrsenu
harmoniju. Podovi su napravljeni od mozaika crvene
gline koji se prostiru uz bo¢ne zidove zgrade pa sve do
valovitih plafona koji podsec¢aju na unutrasnjost bure-
ta; elementi za kontrolu klime, zajedno sa pomo¢nim
rezervoarima koji se koriste za pretakanje, skriveni su
iza kliznih vrata. Osvetljenje se krece od toplog zlatnog
ambijentalnog tona do intenzivnog hladnog svetla
projektovanog iz podnozja granitnih stubova. Ove
zgrade su okruZene vinogradima i, na kraju imanja, gde
se granici sa rekom Duero, nalaze se zasadi hrastova,
plute i oraha koji Ce biti sirovina za proizvodnju ¢epova
i buradi.

Diskretno odvojena, neoklasicna vila stoji usred vrtova
na koje gleda vinarija. Bila je to nekadasnja rezidencija
vlasnika imanja, a sada se koristi za docek VIP licnosti,
domacinskih ruckova i drugih formalnih prilika.

Zemljiste

Sve pocinje od vinove loze i to je ono $to utvrduje
kvalitet i specificnost vina koja ¢e se naknadno rati-
fikovati u vinariji.

Vinova loza je rasporedena na 210 hektara i to na tri
sorte: Tempranillo, Cabarnet Sauvignon i Merlot. Od

VINOTEKABEOGRAD.COM

ovih 210ha, 140 se koristi za pripremu Valbuene i Uni-
ca, a ostatak za Alion.

Ceo vinograd je strukturisan u 52 razlicine vinogra-
darske parcele u zavisnosti od sorte grozda, starosti
biljke i 19 taksonomskih klasifikacija zemljista koja se
nalaze na imanju.

Minimalna starost zasada za proizvodnju vina je 10
godina, a prosecna starost u proizvodnji je 35 godina.

Vinograd u Vega Sicilia-i ima raspored sadnje 3 x 1,5m,
Sto znaci ukupno 2.222 biljke po hektaru sa prosecnim
prinosom od 1-1,5kg grozda po biljci. Priprema zeml-
jista je jos jedan od faktora koji je specifican za Vega
Sicilia-u. Koristi se selektivna i bioloSka metoda. Ko-
riste se nematicidne biljke kojima je potrebno 5 godina
da ociste zemljiSte. Treba napomenuti da zemljiSte
zasadeno starom lozom ima visoku populaciju nema-
toda, a to znaci da se nakon uklanjanja starih biljaka
mora primeniti proces dubinskog cCic¢enja pre sadnje
novih.

Vega Sicilia poseduje vinograde u Spanskim regionima
Toro i Rioja, kao i u Madarskoj, gde proizvodi vina
pod etiketom Oremus. Ovde, izmedu ostalog, koriste
domace madarsko grozde Furmint za pravljenje ukus-
nog desertnog vina Tokaji Aszu.

Pablo Alvarez sa ponosom navodi da imaju potencijal
da se dostigne proizvodnja od 900.000 boca godisnje.
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s fermentacija na au-
f'_géJ Vega Sicilia tohtonim kvascima

Gi)

14-16 meseci u bariku
od francuskog hrasta,
(10% zapremine u beto-
nu potpuno neaktivno)
+15 meseci u boci

100% Tempranillo
(Tinta Fina)

Castillay Leon
mesni delikates

0,75l

crveno @ crveno meso, meso

SN N

krecnjacko

divljaci spremljeno na
razne nacine, delikatni
sir jaceg intenziteta ili

aluvijalno, ljunkovito,

prelepa, intenzivna granatnocrvena
boja sa primesama rubina

mocan miris, sa notama kupine,
pracen mineralnim nijansama

socno i okruglo, ali ne i tesko,
sa ukusom tartufa i humusa

® @ @

®

savrenu fazu. Flasirano je u junu 2019.

Alion iz 2017. godine, potice iz izazovne godine koju
su obelezili prole¢ni mraz i topli i suvi kraj sezone, pa
su smanjili kolicinu novog hrasta za 8%. Fermentirao
je na autohtonim kvascima, a 10% zapremine je od-
lezalo u betonu, potpuno neaktivno. Promena reZzima
hrasta pomogla je stilu berbe, koju je obelezio mraz
koji je pogodio deo vinograda Alion. Odlezavanije je
trajalo 12 meseci u bacvama od francuskog hrasta i
5% americkog hrasta. Ova berba je odlezala u 80%
novim hrastovihm buradima, a ostatak u upotreblje-
nom bariku postignuto je bez sumnje najuniverzalnije
vino kuce; kasnije odmara u boci dok ne dostigne
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fermentacija prirodnim
‘”@ kvascima u inoksu;
posle alkoholne fer-

mentacije, vino se stavl-
ja unovu i koris¢enu

Spanija

Vega Sicilia

94% Tempranillo

(Tinto Fina) burad od francuskog i
0 v,
6% Merlot americkog hrasta
crveno 20 meseci + 3 godine u

flasi, ukupno 5 godina

divlja¢, govedina na
Zaru, peceno meso,
jagnjetina, pecurke

Castillay Leon

X &

0,75l glina, kamen, kre¢njak

RO 0@ @

ljubicasto-crvena boja

arome mediteranskog bilja, Sumskog voca i
crne masline, upotpunjeno balzamicnim notama

elegantno, barSunastih i mekih tanina, sa genijalno
izbalansiranim ekstraktom i sveZzom kiselinom

®

Valbuena 5° je crveno suvo vino od sorte Tempranillo
(Tinta Fina) sa dodatkom Merlota. Ovo vrhunsko vino
jedno je od obeleZja Spanskog vinogradarstva. Grozde
raste na zemljistima koja su uglavnom kamenita i
neplodna (dominira krecnjak sa razlicitim proporcijama
gline, kamena i krecnjaka). Nakon rucne berbe, grozde
se hladno pasira u buretu 3-5 dana, a zatim spontano
fermentira na prirodnim kvascima. Nakon alkoholne
fermentacije, vino se stavlja u novu i koris¢enu burad
razlicite zapremine (225-8.50l) od francuskog i americkog
hrasta i odleZava oko 20 meseci. Nakon flasiranja, vino
sazreva jos tri godine u boci. Ukupno odleZava 5 godina
zbog Cega nosi naziv Valbuena 5°. Potencijal starenja
vina je oko 25 godina.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Unico Ribera
del Duero 2012
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2012

fermentiSe u hrastovim
bac¢vama na autohtonim
kvascima; malolak-
ticka fermentacija u
hrastovim bacvama

Vega Sicilia

® @

95% Tempranillo

(Tinta Fina)
5% Cabernet Sauvignon
6 godina u baricima i
bacvama (20.000l) od
hrasta; 3 godina u boci

crveno

crveno meso, jela od
jagnjetine, biftek, jaka i
zacinjena jela,

Castillay Leon

0,75l glina, kamen, kre¢njak
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intenzivno tamnocrvena

arome bobicastog voca, dima,
ljubicice, kedra i sandalovine

slojevit, ugladenih tanina
i veoma duge zavrsnice

®

-45'1' -98/100 Tim Atkin

L2 .97/100 James Suckling
-96,/100 Robert Parker
-96,/100 Guia Pefin
-95/100 Decanter
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Ovo vrhunsko vino ogranicene proizvodnje, koje se pravi
samo u najboljim berbama, jedno je od obelezja Span-
skog vinogradarstva. GroZde raste na zemljistima koja su
uglavnom kamenita i neplodna i u kojima dominira krec-
njak sa razlicitim proporcijama gline, kamena i krecnjaka.
Nakon rucne berbe grozde se hladi 24 sata, a zatim
fermentira u hrastovim ba¢vama na autohtonim kvas-
cima. Malolakticna fermentacija se odvija u hrastovim
bacvama, gde vino odmara 1 godinu da bi se izbistrilo i
talozilo, nakon cega sledi dugo odleZavanije oko 6 godina
u baricima i bacvama (20.000l) od hrasta. Nakon flasira-
nja, vino je odlezavalo u boci 3 godine. Unico je vrhunsko
vino sa velikim potencijalom starenja i do 60 godina.



Unico Reserva Especial

i 71 K

I NICO
IFSERYA ESPECIEA
TIRER A EVEL 10 TS

=3, +99/100 Robert Parker's Wine Advocate
‘g};' -19/20 Jancis Robinson

-98/100 Falstaff

-93/100 CellarTracker

-91/100 Stephen Tanzer

W&P

@ Spanija

@ non-vintage

B maceracija na kon-

AR trolisanoj temperaturi;

Al i :

W =—.;_TJ Vega Sicilia fermentacija u drvenim

. i rezervoarima od

949% Tempranillo nerdajuceg celika; ma-

6% Cabe.rnet lolakticka fermentacija
Sauvignon u cementnim sudovima

5-6 godina u bacvama

od francuskog i
americkog hrasta

crveno

Crveno meso,
$pansko hladno
meso, zacinjena jela

Castillay Leon

X &

aluvijalno, ljunkovito,

0,75l kre¢njacko

SACON KT

boje tamnocrvene tresnje

suptilne note suvog bilja i kedra

glatko na nepcu i vrlo elegantnih
tanina, mocno i potpuno

® @& @

Unico Reserva Especial je mesavina 94% Tempranillo i
6% Cabernet Sauvignon. Vino Unico Reserva Especial
Venta je prili¢no jedinstveno jer je posebna cuvee
kombinacija tri berbe. Ru¢na berba omogucava izbor
najboljih bobica sorti grozda tempranillo i cabernet
sauvignon. Berbe 2009., 2010. i 2011. meSaju se u ovom
vinu odlezanom 9 godina u bacvama, a zatim u boci do
savrsene fuzije. Vinova loza je stara 35 godina i nalazi se
na 700-900 metara nadmorske visine.

Zahvaljujuci svom izuzetnom karakteru, cuvanje vina u
adekvatnim podrumskim uslovima ostace veoma prime-
tan najmanje do 2080. godine, a pozeljno je konzumirati
izmedu 2016. i 2027. godine.

VINOTEKABEOGRAD.COM

®

MACAN

Istorija

,Benjamin de Rothschild & Vega-Sicilia, S. A.” je nastao
2004. godine kao rezultat sjedinjenja Tempos Vega Sicilia-e
i Compagnie Vinicole Baron Edmond de Rothschild. Ove
kompanije dele ideju o proizvodnji sjajnih vila u La Rioja-i.
Nakon 5 godina proucavanja teorara i sticanja vinograda,
projekat dobija oblik 2009. godine: prva berba dva vina -
Macan i Macan Clasico. Konacno lansiranje brenda deSava
se 2013. godine pustanjem prvih bova na trziste.

Postavljen je severoistocno od Samaniego-a i najmanje
dva kilometara od urbanog centra. Smesten je u predelu
poznatom kao ,San Millan”, sa povrsinom od 45.473m>
IzduZenog i pravougaonog je oblika, sa jugozapadnim ug-
lom prosirenim u ,pti¢jem kljunu”. Unutar pravoguaonika i
na severozapadu je zasticen hrastov gaj povrsine 4.528m>
Prostiru se velicanstveni pogledu na planinski lanac Can-
tabrian na severu i na dolinu Ebro na jugu, sa gradovima
Samaniego, Leza i planinama Ezcaray u pozadini.

Vinarija se sastoji od izgradene povrsine od 10.000m? plus
40.000m? baste i servisnih povrsina.

Arhitektura vinarije je u skladu sa osnovnom i preliminar-
nom idejom poStovanja svesti o zivotnoj sredini. Podeljen
je na 3 medusobno povezane jedinice: Agua (gde su
fokusirani na unos i preradu grozda, sa 45 rezervoara od
10.000I od hrastovine i nerdajuceg celika), Tierra (u kojoj
se nalazi prostor za odlezavanje u buretu i flasi) i Sol (gde
se nalaze kancelarije i deo za isporuku proizvoda).

Od samog pocetka, vinarija je ¢vrsto posvecena
odrZivom razvoju u smislu smanjenja potrosnje, emisije
gasova staklene baste, odlaganja otpada i potro3nje

VINOTEKABEOGRAD.COM

elektricne energije.

Proizvodni (voda) i otpremni (sunce) objekti imaju
izraZenije formalno i prostorno prisustvo, sa najsvetlijim,
najvisim i najvecim prostorima unutar njih. Centralni ob-
jekat za starenje (zemlja) je maniji i ne tako visok, njegova
zapremina je kompaktnija i zatvorena i deluje kao prelazni
deo izmedu druga dva.

Vinarija radi na 4 nivoa sa ukupnom razlikom od blizu 13m
izmedu njih, te se stoga prilagodava prirodnom nagibu
zemljista. Proces vina radi po principu gravitacionog
procesa zbog toga. Cetiri nivoa su vertikalno povezana ste-
penicama i podiznim plafonima za ljude i teret. Postrojenja
imaju kapacitet za proizvodnju 350.000 boca godisnje.

Drustveni prostor vinarije je odvojen od njega i nalazi

se u najvisem delu imanja, izmedu oglednog vinograda i
hrastovog gaja. Njegova arihtektura je dizajnirana slicno
kao i vinarija.

Zemljiste, klima i loza

Svaki od ovih faktora igra kljunu ulogu u karakteru i
ugledu vina Rioje. Trenutno, vinarije Bodegas Benjamin

de Rothschild & Vega Sicilia poseduju vinograd od 92ha.
Svi oni koji se nalaze u podnoZju Sierra Cantabria, koji leZi
severno od reke Ebro (izmeSu opstina San Vicente de la
Sonsierra, Labastida, Abalos i Elvillar). To su male parcele
u planinskim terasama, na siromasnim i glineno-valpne-
nastim zemljistima. Grozde Tempranillo je dominantna
sorta i jedina se koristi za proizvodnju vina Macan i Macan
Clasico. Klima je blaga, tipi¢no atlantska i sa mediteranskim
i kontinentalnim uticajima.



Macan Reserva 2016
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fermentacija u
francuskim hrastovim
posudama 10-15 dana

® @

16-18 meseci u
novim bacvama,
a u boci odmara

crveno najmanje 2 godine

pecena jagnjetina,
jagnjeci kotleti sa
rostilja, svinjetina, jela
sa peCenom paprikom

kamen

o © @ @
DX &

tamnocrvena sa odjsajem modroljubicaste nijanse

odiSe vo¢nim aromama tamnog voca
poput crne ribizle, kupine, $ljive i borovnice

Vot el Dol °; 1120

punog ukusa, snaznih tanina i duge zavsrnice

® @ @

Ovo nije tradicionalno vino iz regije Rioja koje predstavlja
meSavinu razlicitih teroara, ve¢ imaju za cilj da izrazi
jedan poseban teroar, onaj San Visente de la Sonsijera
u Rioja Alti. Godina 2016. je bila prva godina kada su
kompletna vinifikacija i odleZavanje sprovedeni u novoj
vinariji sa boljom kontrolom nad fermentacijom, tako da
. se berba 2016 smatra najboljom do sada. Fermentacija
@ *94/100 Robert Parker se odvijala u hrastovim ba¢vama, a odleZavanie je trajalo
: 16 meseci u baricima od francuskog hrasta, od kojih je
polovina novih. Vino je dozrevalo jo$ dodatne tri godine
u boci, pre pustanja u promet. Velicina vinograda je 92
hektara. Godisnja proizvodnja je 87.792 boce od 0,751 i
2.570 magnum boca.

®
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PINTIA

Otprilike 1995. godine, porodica Alvarez je ve¢ usla u
svet vina potkrepljena iskustvom i uspesnom evolu-
cijom dragulja grupe, Vega Sicilia, i sa svojim novim
projektom Alion, koji je ve¢ u toku. Bilo je vreme da

proSiri svoje vidike.

Na isti nacin kapo 5to se stvorio Alion skoro deceniju
ranije, pazljivo su proucavali moguce zone u kojima bi
implementirali svoj novi projekat. Nakon godinu dana
pazljivog proucavanja, uverili su se da je Duero velika
reka pogodna za proizvodnju vina u Spaniji. Tako se
novi poduhvat fokusirao na mesto Toro, smesteno
stotinu kilometara nizvodno.

Kada je odluka doneta, krenuli su da kupuju sve stare
vinograde koji su bili dostupni, birajuci pustos San
Roman de Hornija, zonu kamenja koju su od davnina
formirali leziSta Duero.

Tokom 4 naredne godine sproveden je Citav niz proiz-
vodnih eksperemenata kako bi se otkrio potencijal
vina Toro: od grozda iz razli¢itih vinograda napravlj-
eno je vino, odlezavanje u raznim buradima i eks-
perimentianje sa vremenskim intervalima u kojima je
vino ostalo u njima, dok se malolakticka fermentacija
odvijala u samim buradima ili u novim buradima.
Skoro stotinu opcija je razmotreno pre kona¢nog
izbora. Dosli su do zakljucka da najvazniji aspekt leZi
u ocuvanju vocnosti grozda.

Citav proces proizvodnje i odlezavanja vina usmeren
je na njegovo ocCuvanje, a istovremeno mu pokusava

pruZiti najvecu mogucu eleganciju u tako strogom
regionu kao 5to je Toro.

Izgradnja vinarije zapocCeta je 2000. godine i zavrsena
je 2006. To je moderna i prakticna vinarija u dizajnu:
recepcija sa hladnim komorama za oCuvanje tempera-
ture grozda, objekat za fermentaciju sa hrastovim
rezervoarima opremljenih sistemom za hladenje,
velika bacva i prostrana i klimatizovana punionica u
kojoj se Cuvaju dve berbe izmedu one na trziStu i one
koja se priprema.

Pintia je postigla svoj glavni cilj: posti¢i maksimalnu
eleganciju koja je moguca u rusticnom podrucju kao
Sto je Toro.

PaZljivo vodi racuna o svim procesima, od berbe do
odleZavanja u bocama pre prodaje.

U zavisnosti od karakteristika berbe, bacve su porek-
lom od 70% francuskog ili 30% americkog hrasta, a
vino tu ostaje otprilike 12-15 meseci pre nego 5to se
flasira. Vreme odlezavanja nikad nije ispod 12 meseci
pre pustanja vina na trziste, jer nagomilano iskustvo
ukazuje da taj odmor €ini da vino ,procveta”.

Pintia ima 125 hektara vinove loze u regionu, a gust-
ina zasada je veoma mala i iznosi 1000 biljaka po
hektaru. Neke od loza su stare 50-60 godina.

Prva berba Pintia-e bila je 2001. godine a proizvodnja
je oko 300.000 boca godisnje.

VINOTEKABEOGRAD.COM
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-92/100 Decanter
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B hladna maceracija 5
-! Y o dana pre fermentacije
Iaﬁé%;_?l Vega Sicilia u hrastovim buradima
i velikim drvenim
100% Tempranillo bacvama
(Tinta Fina)

GIC)

u novim i koris¢enim
vuradima od amer-
ickog hrasta a finalni
blend odlezava 12
meseci u boci

crveno

Castilla'y Leon,

Toro govedina, pecena jag-

njetina, jake corbe

aluvijalno zemljiste

075 sa dva tipa sljunka

SACN K
DX 6

duboka i tamna rubincrvena

arome tresnje, crne masline, borovnice,
lavande, vanile i egzoti¢nih zacina

vrlo prepoznatljivo, koncentrovano, glatko, okruglo, sa
aromama tamnih plodova, dobri tanini, duga zavrsnica

® @@

Berba se vrsi rucno, groZde se stavlja u kutije od 12kg,

a u vinariji se ostavlja u hladnoj komori 12 sati kako bi
se sacuvao vocni intenzitet. Nakon berbe u vinariji se
vr$i dvostruko sortiranje. Hladna maceracija se izvodi

5 dana pre fermentacije u hrastovim buradima koja se
obavlja u velikim drvenim bac¢vama, nakon cega vino
odleZava u 80% novim hrastovim buradima i to 75% vina
u buradima od francuskog hrasta i 25% vina u buradima
od americkog hrasta. Ostatak od 20% vina iz ove berbe
odlezava u koris¢enim buradima. Finalni blend vina koji
odleZava minimum 12 meseci u boci. Potencijal odle-
Zavanja u narednih 15 godina pri optimalnim uslovima
skladistenja na 12-14°C i 60% vlaznosti vazduha.

VINOTEKABEOGRAD.COM
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MARQUES DE MURRIETA

Poreklo vinarije Marques de Murrieta potice iz re-
giona Rioja. Don Luciano Murrieta je, primenjujuci
tehike naucene u Bordeaux-u, proizveo vino 1852.
godine sa namerim da traje dugo. Ovu berbu je cak
izvezao u Meksiko i na Kubu.

Zahvaljujuci istorijskom znacaju za svet vina, njegov-
om nasledu i arhitekturi, zamak Ygay, a samim tim i
sediste Marques de Murrieta, progladen je muzejom
2019. godine.

Od 1983. godine, porodica Cebrian-Sagarriga je za-
duZena za Marques de Murrieta.

Veliki projekat renoviranja zavrsen je otvaranjem
2021. godine novog proizvodnog prostora, kom-
pleksa zgrada sa viSe od 25.000 kvadratnih metara,
izgradenih pored zamka Ygay. Ovi obimni objekti
opremljeni su najnovijom tehnologijom za proizvodnju
vina, $to ga Cini jednom od najavangardnijih gradevi-
na na svetu. Ove inovativne objekte obuhvata vise

od 50.000 kvadratnih metara basta koje Cine idilicno
okruZenje.

Ovim projektom, vinarija uspeva da potpuno renovira
bez promene svojih korena i identiteta.

Ovo je porodica ujedinjena u tim sa istim ciljem:

da odrze svoju tradiciju, veru u sebe i kvalitet koji
mogu da ponude nastojeci svaki dan da tragaju ka
izvrsnosti. Rade rukama, umom, srcem, primenjujudi
tehnologiju uvek u ravnotezi sa istorijom.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Vina nastaju iz vinograda Finca Ygay od 300 hektara

koji se nalazi na jugu Rioja Alta koji okruZuje vinariju,
$to omogucava da iscrpno kontrolisu kvalitet vina od
trenutka kada se rode.

Tim predvoden Mariom Vergas, uz pomoc privilegov-
ane klime, bezgranicne brige o vinogradu i odlu¢nog
postovanja Zviotne sredine, postiZe se karakter vina.

Fondacija

»Ako imas mnogo, daj mnogo;
ako imas malo, daj malo, ali uvek daj”

Fondacija Marques de Murrieta zaduZena je za brigu
o svojim objektima i oCuvanje stvari i dokumentacije
koju Cuva.

Takode dodeljuje resurse za pomoc¢ porodicama i
grupama u nepovoljnom poloZaju, uz duboko i blisko
uceSce.
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Capellania Reserva 2017
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kratka maceracija;
fermentacija u rezer-
voarima od nerda-
juceg Celika 3 nedelje

Marqués de Murrieta

® @

100% Viura

24 meseca u novim
buradima od fran-
belo cuskog hrasta od 225I
tartar od ostriga,
beluga kavijar, lazanje
i plavi sir Munila

Rioja, Logrono

0,75l krecnjak

W X &

® @ @

slamnatoZuta sa blistavim odsjajima

zrela jabuka, zacinske note timijana i komoraca,
nagovestaji badema i elegantna dimljena nota

punog tela, dobro izbalansirano, suvo,
kremasto, prepuno socnog belog voca i nota
drveta; ostra kiselost i duga, glatka zavrsnica

®

Marqués de Murrieta Capellania Reserva 2017 se pravi
iskljucivo od grozda Viura. Grozde potice iz drevnih vino-
grada, od vinove loze zasadene 1945. godine. Vinogradi
se nalaze na nadmorskoj visini od oko 485m, jednoj od
najvisih tacaka imanja Ygay. Berba se obavlja ruéno u
septembru. Grozdovi se lagano pritiskaju Sto pomaze
izvlacenju najboljih aroma vina. Nakon toga sledi
fermentacija u rezervoarima od nerdajuceg celika na
kontrolisanoj temperaturi od 10°C. Vino zatim odleZava
15 meseci u novim buradima od francuskog hrasta zapre-
mine 225 litara. Preporucuje se da vino prozraci jedan sat
pre serviranja, a servirati ga ohladenog na 12°C. Proizvelo
se 22,920 (0,75l) boca i 698 (1,51).



-99/100 Guia Proensa
-97/100 Guia Gourments
-95/100 Guia ABC
-94/100 Vinous Media
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La Comtesse
Albarino 2017
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fermentacija na 10°C u
bacvama od francuskog
hrasta od 3.000 litara

® 9

Marqués de Murrieta

oko 60 dana
100% Albarifio 12 meseci u bacvama
od francuskog hrasta i
13 meseci u betonskim
belo rezervoarima

norveski jastozi,
punjeni rakovi, belo
meso, susi, kravlji i
ovCiji sirevi

Rioja, Logrono

granit, pesak
na povrsini

o
~
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zlatno-Zuta boja

belo cvece, gardenija, magnolija, note lovora i svezim
sirupastim aromama; eukaliptus, mentol, slani finis

odlitna sveZina i struktura, kremasto i tecno srednje
nepce, savrseno integrisana kiselost, puno telo

®

Vino sa ogranicenom proizvodnjom (8.560 boca) i neve-
rovatnim potencijalom. Od berbe iz 2009. u vinariji Pazo
de Barantes ostvaren je san: La Comtesse. To je moderno
belo vino koje demonstrira raznovrsnost grozda Albarino
koje dostiZe nove horizonte, bogate sveZine i mirisne
aromaticne palete kojom se moze pohvaliti.

La Comtesse 2017. pokazuje elegantnu sloZenost i
aromati¢no bogatstvo, potvrdujuci veliki potencijal sorte
Albarino sa pedantnom proizvodnjom vina i pazljivim
odleZavanjem u hrastu. Preporucena temperatura ser-
viranja: 13°C. Pustite vino da diSe 15 minuta da pokaze
svoj puni aromaticni potencijal i sloZzenost. Godisnja
proizvodnja: 8.560 boca
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Pazo Barrantes Gran
Vino Albarino 2019
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fermentacija na 10°C
u rezervoarima od
nerdajuceg celika
priblizno 60 dana

® s

Marqués de Murrieta

0, N . .
100% Albarifio 7 meseci u rezervoari-

ma od nerdajuceg ce-
lika, 15% u buradima
od bagremovog drveta
i 16 meseci u flasSama

o
o
o

pasta, Skoljke, vegetar-
ijanska hrana, predjela
= igrickalice

Rioja, Logrono

o
\,
Sil

granit, pesak na povrsini
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svetla limunZuta boja sa slamnatoZutim odsjajima

intenzivne cvetne, vocne i balzami¢ne arome sa
notama jabuke, citrusa, kajsije i bele breskve

vitalno, dobro izbalansirano sa kiselinama,
svilenkasta tekstura, sveZe telo, sloZzeno i bujno

®

Ovo belo vino dobijeno je od 100% sorte Albarino.
Potice sa imanja Pazo Barrantes gde je 12ha pode-
lieno na 8 razlicitih parcela koje su smestene oko
vinarije. Prosecna starost vinograda je 35 godina.
Pazo Barrantes Albarino je savren balans izmedu
dugovecnosti i trenutnog uZivanja. Fermentise na 10
stepeni Celzijusa u rezervoarima od nerdajuceg celika
priblizno 60 dana. OdleZava 7 meseci u rezervoarima
od nerdajuceg Celika, 15% u buradima od bagremovog
drveta i 16n meseci u flaSama pre pustanja u prodaju.
Preporucena temperatura serviranja je 11 stepeni
Celzijusa. Godisnja proizvodnja: 95.097 boca.



Marqués de Murrieta
Reserva 2017
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Spanija 2017

fermentacija u
rezervoarima od
nerdajuceg celika na
kontrolisanoj tem-
peraturi 8-10 dana

GIC)

Marqués de Murrieta

83% Tempranillo
9% Graciano
6% Mazuelo
2% Garnacha

20 meseci u buradima
od americkog hrasta

od 225 litara
crveno

plava riba, iberijska
sunka, svinjski papri-
kas, ovciji sir, peceno
crveno meso, ¢orbe

Rioja, Logrono

0,75l krecnjak, glina
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svetle rubin boje

dobro definisane arome zrelog crvenog voca,
susene ljubicice, crvene paprike, tamjana i grafita

energican, izuzetno ekspresivan i zaobljen,
sa velikom vo¢noS¢u i dugom zavrSnicom

®

Marques de Murrieta Reserva 2017. je crveno vino
snazne rubin crvene boje sa lju¢inastim odsjajima, do-
bijeno od sorte grozda 93% Tempranillo, 9% Graciano,
6% Mazuelo i 2% Garnacha. Veoma je elegantno vino
sa velikom sloZenos¢u i finocom. Odli¢no predstavlja
Rioju koja kombinuje tradiciju i modernost. Fermen-
tacija se odvija u rezervoarima od nerdajuceg Celika
na kontrolisanoj temperaturi 8-10 dana. OdleZavanje
traje 20 meseci u buradima od americkog hrasta od
225 litara. Vinogradi leZe od 300ha, 741a, na zemljiStu
koje se sastoji od krecnjaka i gline. Optimalna tempe-
ratura sluZenja je 15-18 stepeni Celzijusa.
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Dalmau Reserva 2017

-99/100 Guia Proensa
-99/100 Guia Gourments
-97/100 James Suckling
-96,/100 Tim Atkin
-93-94/100 Robert Parker
-94/100 Vinous Media

VINOTEKABEOGRAD.COM

DALMAU

s AROULS  MURRILTE

@

h - N
| B |
I

&

Q@ @ I

We&P

14,5% 3,75 1,5g/1

Spanija 2017

odvojena fermentacija
11 dana u rezervoarima
od nerdajuceg celika

i umalim hrastovim

®

Marqués de Murrieta

80% Tempranillo

10% Cabernet bacvama
Sauvignon 23 meseca u novim

10% Graciano buradima od francuskog
hrasta (225l)

crveno plava riba, iberijska

sunka, svinjski papri-
kas, ovciji sir, peceno

Rioja, Logrono )
crveno meso, corbe

glina sa velikim
procentom gvozda,
kamen na povrsini

0,75l

D X S
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intenzivne, Ciste i tamnocrvene boje tresnje

duboko zrelo crno voce sa primesama crnih
zacina, balzami¢nim i mineralnim aromama

punog tela, socni tanini i beskrajno zacinjena
zavrsnica; snazno, harmonicno i ¢vrsto

®

Dalmau Reserva 2017. je crveno vino koje se dobija
izborom najboljeg grozda dostupnog iz starog vinograda
Canajas od 9ha, koji se nalazi na 465m nadmorske
visine, u okviru imanja Ygay od 300ha, u Rioja Alta regiji.
Njega Cine 3 sorte grozda i to 80% Tempranillo, 10%
Cabernet Sauvignon i 10% Graciano. ZemljiSte omogu-
¢uje optimano sazrevanje. Biraju se grozdovi sa sitnim
bobivama, kako bi se ogranicina proizbodnja na 1kg po
lozi. Sorte fermentiSu odviojeno 11 dana u rezervoarima
od nerdajuceg celika i u malim hrastovim bacvama. Odle-
Zavanije tra 23 meseca u novim buradima od francuskog
hrasta od 225!. Preporucena temperatura serviranja je
16°C. Godisnja proizvodnja je 19.758 boca.
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odvojena fermentacija u
rezervoarima od nerda-
juceg celika; alkoholna

fermentacija 10-12 dana

|7 Marqués de Murrieta

% 85% Tempranillo
15% Mazuelo

crveno

GIC)

24 meseca u buradima
od americkog hrasta i
francuskog hrasta

golub umocen u
crno vino, kakao,
crni biber i Iberijska
Sunka, Molitersno sir
sa crnim tartufima i
dZzemom od visnje

Rioja, Logrono

vapnenasto, glina

» X

duboka granatnocrvena

elegantne arome u kojoj se mirisi jagode i maline pojaca-
vaju muskatnim orascicem, listovima ¢aja, koze i grafita

duboko, sveze i rafinirano sa dugackom
zavrsnicom i barSunastim taninima

@ECLO0®

Castillo Ygay Gran Reserva je crveno vino proizvedeno
od najkvalitetnijih sorti grozda Tempranillo i Mazuelo.
GroZde se bere i sortira ru¢no. Sorte fermentiraju odvoje-
no u rezervoarima od nerdajuceg celika na kontrolisanim
temperaturama. Alkoholna fermentacija traje oko 10-12
dana uz redovno pumpanje mosta. Nakon fermentacije,
¢vrsti delovi grozda se presuju u vertikalnim presama sto
pogoduije ekstrakciji boje i zrelih tanina koji se nalaze u
koZici. Tempranilo odleZava 24 meseca u buradima od
americkog hrasta od 225 litara, a mazuelo 24 meseci u
buradima od francuskog hrasta od 225 litara. Nakon me-
ganja, vino ostaje 13 meseci u betonskom rezervoaru do
flagiranja. Veli¢ina vinograda: 40 ha. Godisnja proizvod-
nja: 130.853 boca (0.75l), 2.025 (1.51), 204 (31), 7 (18).
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Castillo Ygay Gran
Reserva Especial 2011
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odvojena fermentacija u
rezervoarima od nerda-
juceg celika na kon-
trolisanoj temperaturi;
alkoholna fermentacija
Tempranillo odlezava
28 meseci u buradima
od americkog hrasta;
Mazuelo 28 meseci

u buradima od fran-
cuskog hrasta

crveno meso sa rostil-
ja, poluzreli sir

GIC)

Marqués de Murrieta

84% Tempranillo
(Tinto Fina)
16% Mazuelo

crveno

Rioja, Logrono

0,75l glina, krecnjak
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duboko granatna boja

zrele tresnje, borovnice, kasis, mediteransko
bilje, crni biber, karanfili¢ i moka

Zivahan na nepcu, obavijaju¢ i harmonican;
svilenkasti tanini, duga i elegantna zavrsnica

®

Castillo Ygay Grand Reserva Especial 2011. je dobijeno
od sorte grozda 85% Tempranillo i 16% Mazuelo. Smatra
se jednim od najvecih vina u Spaniji, rezultat je vise od
30 godina iskustva i to je ¢ini pravom legendom. Grozde
potice od 80-godidnjih loza vinograda vinarije La Plana

iz Castillo Ygay na jugu Rioja Alta, na najvisoj tacki vino-
grada od 300 hektara. Ovo Spansko vino samo po sebi
stvara harmoniju sa neverovatnom punocom i duzinom.
Sorte fermentiSu odvojeno u rezervoarima od nerdajuceg
Celika na kontrolisanoj temperaturi. Tempranillo odleZava
28 meseci u buradima od americkog hrasta a Mazuelo
28 meseci u buradima od francuskog hrasta. Optimalna
temperatura sluZenja je 15-18 stepeni Celzijusa. Potenci-
jal odleZavanija je preko 20 godina.



Castillo Ygay Blanco
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Prvo belo vino u istoriji Spanije koje je dostiglo Ze-
ljenih 100 Parker poena. Vino koje prevazilazi gra-
nice vremena, napunjeno 2014. godine nakon vise
od 20 godina odlezavanja u buradima od americkog
hrasta i skoro 6 godina mirovanja u betonskim
rezervoarima.

Grozde od kojeg se pravi ovo vino potice iz vinograda
Pago Kapelanije, zasadenog 1945. godine i nalazi se u
najvisoj oblasti Finca Ygai, u Rioja Alta, na nadmorskoj
visini od 485 metara.

Preporucujemo serviranje na 14°C da biste mogli da
osetite sve njegove arome i sloZenost, uz neophodnu
aeraciju najmanje 30 minuta pre konzumiranja.
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TOKAJ-OREMUS

»Tokaj, vino kraljeva i kralj medu vinima” - tako
ga je opisao Luj XIV kada ga je prvi put probao.
Tokaj-Oremus je legendarna vinarija, koja se nalazi u
regionu Tokaj na severoistoku Madarske.

Istorija Oremusa datira iz 1620-ih, a 1630. godine se
prvi put pominje vinograd Oremus koji i danas uziva
veliki ugled, a legenda o Tokaju je stalno rasla tokom
njegove vise od Cetiri stotine godina duge istorije.

Prvo vino Tokaj Aszu je napravljeno jos u 15. veku,
200 godina pre Soterna i Citav vek pre velikih ple-
menitih slatkih vina iz doline Rajne. Legenda kaze

da je 1650. godine, u strahu od napada Turaka,

berba odloZena za dva meseca. GroZde je moglo da
dehidrira na vinovoj lozi i na kraju proizvelo izuzetno,
intenzivno slatko vino. Aszu je svetski poznato vino
koje se ponosno navodi u madarskoj himni. To je slat-
ko vino boje topaza koje je ranije bilo poznato kao
“Tokai” Sirom engleskog govornog podrucja. Prvobitno
znacenje madarske reci aszu bilo je ,suseno ali se
termin danas viSe vezuje za vrstu vina koje se pravi
od botritizovanog grozda.

Ovo vino ovekovecili su potrosaci medu kojima su:
Papa Pije IV, Kralj Luj XIV, Katarina Velika, Volter,
Gete, americki predsednik DZeferson, Napoleon, kral-
jica Viktorija i kasnije kraljica Elizabeta. Kada je 1562.
godine madarski nadbiskup poklonio plemenito slatko
vino papi Piju 1V, izazvao je pravu euforiju medu ve-
likanima, vladarima i kraljevima Citave Evrope. Do 18.
veka ovo izuzetno vino bilo je poznato na francuskom

dvoru, a potom su ga Habzburgovci uneli i na ruski
carski dvor. Samo se vino Konstancija sa Rta dobre
nade takmicila sa Tokajem za titulu ,kraljevsko vino®
Medutim, krajem 19. veka, Aszu je doZiveo nagli pad
uspeha. Pojava StetocCina na vinovoj lozi (filoksera),
Prvi i Drugi svetski rat i komunisticki rezim nakon
toga, uzrokovali su da proizvodnja miruje sve do
1989. godine, kada se uz pomoc stranih investitora
region Tokaj izlazi iz hibernacije.

Godine 1993. porodica Alvarez, vlasnici kultne Span-
ske vinarije Vega Sicilia, kupila je imanje i osnovala
Tokaj-Oremus Vinedos i Bodegas. Postujudi tradiciju i
vrednosti Tokaja, doneli su sa sobom svoju filozofiju
savrsenstva u Madarsku. Vlasnik Spanske vinarije,
David Alvarez, sa velikim uspehom radi sa grupom
madarskih stru¢njaka na postizanju zajednickog cilja
kako bi se nastavila vekovna tradicija i proizvodio
najbolji moguci Aszu. Tokaj Oremus je 2001. godine
izabran za ,vinariju godine®.

Regija Tokaj leZi na oko 240 km severoistocno od
Budimpeste, u planini Zemplen na us¢u reka Bodrog

i Tisa. Vinarija poseduje 115 hekatra vinograda Sirom
regiona Tokaj, dok vinograd Oremus, po kome je dobila
ime, zauzima povrsinu od 33 hektara. Vinogradi u
Oremusu se uglavnom nalaze na obroncima koji se str-
mo uzdiZu iznad sela Tolcsva u srcu apelacije Tokaj-He-
gialja. Svi vinogradi Oremus su klasifikovani kao ,First
Growth”, prema istorijskoj Szirmay klasifikaciji iz 1803.
Sami podrumi se nalaze ispod sela Tol€va, u lavirintu,
rucno klesanih u steni, podruma koji datiraju iz 12.

VINOTEKABEOGRAD.COM

veka. Vinograd je zasaden pretezno sortom Furmint, sa
manjim koli¢inama sorti Harslevelt, Sarga Muskotaly,
Zéta, Kovérszolo i Gohér.

Da bi se ispostovala tradicija, ponovo se uzgajaju neke
sorte koje su bile uobicajene pre nego sto je stigla
filoksera (1880-ih), a to su Koverszolo (masno grozde)
i Goher, iako na prilicno ograni¢enom podrucju. Vino-
gradi imaju kontinentalnu klimu, a obliznje usce dve
reke pruza idealne uslove za berbu koji omogucavaju
da grozde bude pogodeno botritisom. U vinariji Tokaj
Oremus se godisnje proizvede oko 150.000 boca vina.

Proces proizvodnje vina u Tokaj Oremusu je nepromen-
jen stotinama godina unazad. Grode obi¢no uZiva

u dugim suncanim letima, dok suve jeseni i jutarnje
magle sa obliznjih reka podsticu razvoj plemenite
trulezi na visec¢im grozdovima. Botritis Cinerea cini

da se grozde osusi i smeZura, Cime se koncentrisu
jedinjenja i razvijaju plodovi. Bere se rucno i to samo
zdravi plodovi zlatno Zute boje. Nakon cedenja grozda
i taloZenja Sire, sledi hladna maceracija. Fermentacija
se odvija u malim buradima od madarskog hrasta pod
nazivom Gonci, zapremine 136 litara.

Vina odlezavaju u savrdenim uslovima, u buradima
Gonci od 136 litara i hrastovim bacvama od 220 litara.

Za proizvodnju vina u vinariji Tokaj Oremus je zaduzen
poznati majstor Andras Bacso, koji je 2016. godine
proglesan za ,vinara godine"
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Oremus Mandolas 2019
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2019

fermentacija u buradima
od madarskog hrasta i u
rezervoarima od nerda-
juceg celika

® 9

Tokaj-Oremus

70% vina odleZava u
hrastovim buradima
3 meseca Uz mesanje
taloga + 3 meseca u
potpunom miru

100% Furmint

belo

kuvana riba u foliji
sa svezom testeninom,
premazanom

vulkanske stene,
glina, sljunak

o
~
Sil
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zlatne boje

arome slatkih krusaka i pecenih jabuka

punog tela, bogato sa velikom kiselos¢u,
vocne note, zavrsetak naglasava kajsiju

®

Mandolas je belo vino dobijeno od sorte grozda Furmint,
koja raste u ¢uvenoj vinskoj regiji Tokaj. Ime ovog vina
potice od starog nacina oznacavanja vinograda odakle
potice. Mandolas je jedan od vinograda koji je zasaden
samo Furmintom, najplemenitijom sortom u regionu.
Tokom nedelja pred berbu, sistematski se proverava
stanje zrenja grozda i beru se samo zdravi, zlatnozuti i
zreli grozdovi. NeZnim presovanjem dobija se most velike
gustine, dok se fermentacija odvija u novim drvenim bu-
radima i rezervoarima od nerdajuceg Celika, koji se paZlji-
vo pripremaju, i traje izmedu 8 i 12 dana. Vino odleZava 6
meseci u malim buradima od 136 litara, koja su tipicna za
ovaj region. Potencijal starenja je do 10 godina.
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Oremus Aszu
3 Puttonyos 2015
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Madarska

138,2g/I

2015

fermentacija 3-4 nedelje
u novim buradima od
madarskog hrasta

Tokaj-Oremus

® @

Furmint
Harslevel(i
Sargamuskotaly
Zéta

2 godine u batvama
od 136§ 200 litara i jos
godinu dana u boci
belo

slatkisi, delikatne
vocne pite, deserti,

Tokaji f R
0a gra, plavi sirevi

0,75l mineralno vulkansko
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zlatno-Zuta boja

arome ananasa, breskve, jabuke, vanile i hrasta

elegantno, sveze, uravnotezenih kiselina, slatko,
ali i sloZeno vino sa lepom i dugom zavrSnicom

®

Aszu 3 Puttonyos je polusuvo belo vino nastalo
kupaZom sorti Furmint, Harslevelu, Zeta i Sargamu-
skotaly, proizvedeno u vinariji Oremus, u madarskoj
vinskoj regiji Tokaj. Proizvodnja vina Aszu, $to znaci
,vino od suze”, je pedantan proces mogu¢ samo u
izuzetnim berbama i pod posebnim uslovima koji
podsticu razvoj ,Botritis cinerea” (plemenita trulez).
Grozde se bere iskljucivo ru¢no, a zatim bobice
maceriraju dok ne nabubre i kasnije se nezno pre-
suju. Fermentacija se odvija u novim buradima od
madarskog hrasta i moZe da traje i do Cetiri nedelje.
Vino odleZava u bacvama od 136 i 200 litara tokom 2
godine i jo$ godinu dana u boci.



Oremus Aszu
5 Puttonyos 2013
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Madarska 2013

Tokaj-Oremus maceracija Sirom

) 24 meseca u bariku
100% Furmint

predjela, jela poput
jastoga sa pecurkama

belo L .
i susenim vocem,
meso divljadi, indijsku
. i kinesku hranu, plav
Tokaji . . P
sir, palacinke
0,75l mineralno vulkansko

W XSO
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limun-zlatna boja

na nosu se oseca tropsko voce, kajsije, med i breskva

na nepcu se moze razaznati njegova Ziva kiselost, nepon-
ovljiva aroma i zanosna tekstura sa dugom zavrsnicom

®

Uz 2008, berba 2013 je bila druga najveca berba mile-
nijuma za slatka vina. Izvanredna i po kvalitetu kao i
po kvantitetu.

Ovo vino je sada pogodno za pice, ali moZe da se ¢uva
40 godina u optimalnim uslovima na 12-14°C, a prepo-
ruCena temperatura serviranja je 10°C.

Godisnja proizvodnja je 52.5000 flasa od 50cl.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Oremus Aszu
6 Puttonyos 2013

@ -4,6/5 Vivino

VINOTEKABEOGRAD.COM

10,8%

Madarska

O

I}%ﬁl Tokaj-Oremus
W=
100% Furmint

belo

k=
~
S

& © 0O @

D X 6 @

175g/1

2013

fermentacija mosti
2 meseca

3 godine u bariku
i 2 godine u boci

aperitiv, slatkisi,
delikatne vocne pite,
voc¢ni deserti, uz suvo
voce, plavi sir

mineralno vulkansko

® @ @

divna, intenzivna i Cista zlatno-Zuta boja

mirisni buke je pun cvetne arome, protkan vo¢nim
notama kajsije, balzami¢nim i notama meda

ukus je uravnoteZen i strukturiran sa dugom zavrsnicom

®

Aszu od Sest ,puttoni® iz najvece berbe aszua od
2008. Ekvivalent kolic¢ini od Sest puttonia (hoda)

aszu bobica dodato je u Gonc bure mosta za kratku

maceraciju. Maceracija traje dva dana, zatim se mora
sacekati dan ili dva da zrna nabubre i produ cedenje.
Fermentacija je spor proces koji ponekad moZe trajati
i do dva meseca, a odvija se u novim buradima od
madarskog hrasta. Zatim se dodaje malo nektara
(Eszencia) koji je dobijen od Aszu bobica. OdleZavao
3 godine u tradicionalnim madarskim buradima i 2
godine u pe¢inama od dubokog vulkanskog tufa.
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KORTA KATARINA

Vinarija Korta Katarina osnovana je 2005. godine

od strane americkog bracnog para Lee i Penny An-
derson. Oni su doputovali u Hrvatsku 2001. godine
sa Fondacijom St. David’s Relief, koja je u to vreme
pruzala humanitarnu pomoc posleratnoj Bosni i
Hercegovini. Andersonovi su se zaljubili u Zivopisnu
juznu Hrvatsku, lokalnu kulturu, kao i ukusnu hranu i
vino. Vinarija Korta Katarina nalazi se na poluostrvu
PeljesSac, u regiji poznatoj po svojoj kulturi, mor-

skim lukama i tradiciji vinarstva koja datira jos od
Rimskog carstva. Naziv je dobila kombinacijom reci
kortas (lokalni naziv za vrt, bastu) i Katarina (ime
cerke vlasnika vinarije). lako relativno nova vinarija,
uspesno se etablirala na hrvatskom vinskom trZzistu.
Ugodno udaljena od prometnog turistickog centra Du-
brovnika, a ipak lako dostupna, Villa Korta Katarina &
Winery, nalazi se u malom primorskom gradu Orebicu,
u prekrasnoj i istoriskoj regiji poluostrva Pelje3ca,
okruZenog blistavim Jadranskim morem. Prva berba je
obavljena 2006. godine, a prvo vino PoSip se pojavili
na trziStu 2008. godine. U sklopu vinarije je 2018.
godine otvoren luksuzni objekat koji je kreirala diza-
jnerka enterijera Marie Meko i koji se satoji od osam
pojedinacnih apartmana.

Nakon opseznog istrazivanja sorti grozda u Hrvatskoj,
porodica Anderson se odlucila za uzgoj sorti Plavac
mali i PoSip. Plavac mali je najpopularnija i ekonomski
najvaznija crna sorta u Hrvatskoj. Rezultat je spon-
tanog ukrstanja dve starije sorte: Tribidrag i Dobricic.
Ima dug vegetacioni ciklus, sazreva veoma kasno i da
bi dostigao puno sazrevanje potrebno mu je obilje

VINOTEKABEOGRAD.COM

topline i svetlosti. U proizvodnji posipa koristi se
odabrano grozde otkupljeno iz vinograda u Cari na
ostrvu Korcula, rodnom mestu velikog istrazivaca
Marka Pola. Dolina Cara nalazi se u srcu ostrva
Korcule, idealno smestena izmedu dva brda. Zastice-
na je i od jakih juznih i severnih vetrova. Dolina je
otvorena prema zapadu i istoku, $to je posebno vazno
u letnjem periodu zbog pravca morskog povetarca koji
svakodnevno provetrava dolinu. Vinarija poseduje
vinograde veliCine 5.5 hektara na poluostrvu Peljesac,
na ¢uvenim poloZajima Dingac i Postup. Jedan deo vi-
nograda saden je na tradicionalan nacin lozama koje
su stare od 20-40 godina, dok je jedan deo zasaden
mladim lozama po principima modernog vinogradarst-
va. Godisnje se prozvede oko 70.000 boca vina, dok
je kapacitet vinarije 120.000 boca.

Sva vina Korta Katarina imaju svoje zahteve u proce-
su proizvodnje. PaZljivo se prati vreme fermentacije,
hladne maceracije i sazrevanja u drvetu. Naravno,
svaka godina donosi nesto drugacije i uvek postoji
spremnost da se odredeni prirodni faktor prilagodi
kako bi se izvukao maksimum potencijala grozda. Ve-
liki znacaj pridaje se sazrevanju u drvetu, gde svako
od vina Korta Katarina provede odredeno vreme. Za
sazrevanje vina koriste se samo najkvalitetnije burad
od francuskog hrasta. PaZljiv odabir i zacinjavanje
drveta i lagano ugljenisanje ili ,tostiranje“ gotovog
bureta doprinose stilu vina Korta Katarina.

Ceo proces proizvodnje vina u vinariji Korta Katarina
organizuje i nadgleda glavni enolog Ante Cibili¢, koji
je ujedno i vlasnik privatne vinarije Cibilic.
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Korta Katarina maceracija, malolakticka
fermentacija
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100% Plavac Mali
15-24 meseca u bacvi

crveno meso,
odrezak, pecena
Orebi¢, Dalmacija =  Zivina, tunjevina

smede zemljiste
na krecnjaku

o
3
Sil
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prelepa nijansa crvene boje

neverovatne arome zrelih tresanja uz
primesu nota duda, suve $ljive i rogaca

ukus je pun i izrazito vocan, proZet laganim
zemljanim tonovima i prelepom dozom
pikantnosti; ¢vrsto i harmonicno

® @ @

Crveno vino stvoreno odabirom najkvalitetnijeg groz-
da sorte Plavac Mali, poseduje prelepu nijansu crvene
boje. Prepustite se uZivanju uz neverovatne arome
zrelih tresanja uz primesu nota duda, suve $ljive i

= rogaca. Ukus je pun i izrazito vocan, proZet laganim

®

zemljanim tonovima i lepom dozom pikantnosti. Izu-
zetno ¢vrsto i harmonicno vino.

OdraZava najbolji moguci odnos izmedu vina i drvene
bacve. KoriS¢ene su hrastove bacve, koje imaju najbolji
uticaj drveta na vino. Pusteno nakon mnogo godina
odleZavanja, ovo vino je jako, sloZeno, sa mnogo slojeva
aroma. Ima sve ono sto bi Plavac Mali trebalo da ima,
svilenkastu taninsku strukturu, sunce, more, i ¢vrsto telo.

-Decanter - srebrna medalja
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Posip 2021

-Decanter 2019 - srebrna medalja
-IWSC 2019 - srebrna medalaj
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Hrvatska 2021

Korta Katarina vinifikacija u inoksu

100% Posip
6 meseci u bariku

belo

ostrige, morski plodovi,

. . salate, bela mesa
Orebi¢, Dalmacija

o
~
Sil

krecnjak
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zlatno-zelenkasta

intenzivne citrusne arome, note belog koStunjavog voca,
poljskog cveca i lubenice sa aromama cveca i drveta

dobro zaokruzen, veoma mekan, kremaste
teksture, sveZe kiseline, punog tela i nezne gorcine

®

Korta Katarina Posip je belo suvo vino od istoimene
autohtone sorte grozda. PoSip je autohtona sorta koja
se prvenstveno uzgaja u dalmatinskoj regiji Hrvatske,

na ostrvu Korcula, kao i na poluostrvu PeljeScu i ostrvu
Hvaru. Pravi se od grozda otkupljenog iz vinograda u Cari
na ostrvu Kor¢ula. Dolina Cara se nalazi u srcu ostrva
izmedu dva brda i zasticena je od jakih juznih i severnih
vetrova. Otvorena dolina je vazna posebno tokom leta
kada je izuzetno vruce jer omogucava morski povetarac
da ohladi dolinu. Nakon rucne berbe, Sira se vinifikuje

u rezervoarima od nerdajuceg Celika, a zatim odleZzava

u hrastovim buradima 6 meseci da bi se dobila dodatna
sloZenost i punije telo. Potencijal starenja je do 5 godina.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Plavac Mali 2012
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-91/100 Wine Enthusiast
-IWSC 2019 - srebrna medalja
-Decanter 2019 - bronzana medalja
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Hrvatska 2012

Korta Katarina maceracija, malolakticka

fermentacija

100% Plavac Mali
1 godina u bacvi
i 2 godine u boci
crveno
specijaliteti od svin-
jetine ili teletine sa
Orebi¢, Dalmacija = rotilja, srdela, skusa

smede zemljiste
na kre¢njaku

o
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Zivahna, puna i gotovo neprozirna boja

dominiraju note bobicastog voca u obliku tamne
kupine, note suve sljive, rogaca i tamne cokolade

gladak, uravnoteZen i elegantan, dinamican sa pre-
poznatljivim aromati¢nim profilom zrelih ukusa, susenog
i dinstanog voca, pracen mediteranskim biljem i zacinima

®

Korta Katarina Plavac mali je crveno suvo vino od
istoimene autohtone sorte grozda, proizvedeno u
vinariji Korta Katarina. GroZde dolazi iz vinograda
koji se nalaze na apeacijama Dingac, Postup i
Peljesac, u regionu poznatom po svojoj kulturi,
morskim lukama i tradiciji vinarstva koja datira jo$
iz Rimskog carstva. Berba i sortiranje se obavljaju
iskljucivo ru¢no. Vinifikacija zapocinje fermenta-
cijom i primarnom maceracijom, u trajanju od 20
dana, nakon cega sledi malolakticka fermentacija
u hrastu. Vino odlezava 12 meseci u baricima od
francuskog hrasta, sa potencijalom starenja oko 6
godina. Temperatura sluZenja je 16-18°C.



Plavac Mali 2013 Reubens 2011
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maceracija i malolak-
ticka fermentacija

Korta Katarina
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maceracija, malolakticka
fermentacija
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100% Plavac Mali 100% Plavac Mali
odleZavanje 12 mesecu

u bacvi, 24 meseci boca 23-36 meseci

u bariku i bacvi

crvena crvena

ukusna kombinacija sa
slanom ribom, mesnim
jelima i zrelim sirom

crveno meso, suv

Orebi¢, Dalmacija odlezao odrezak

Orebi¢, Dalmacija

smede zemljiste
na krecnjaku

smede zemljiste
na kre¢njaku
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tamnocrvena boja tamne kupine sa primesama blago rubinaste boje
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Cokolada prekrivena tamnom visnjom, sudene ribizle
i dinstane $ljive, nagovestavaju miris Sume i kadulje
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zrelo crveno voce

punog tela, sloZzeno, smelo i izuzetno
strukturirano; bogat, Cokoladni i suseni
centar vina; Cvrsti, svilenkasti tanini

kompleksne arome crvenog voca, Zivog ukusa
sa dosta intenziteta, finoce, prijatne pikantnosti
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Korta Katarina Plavac mali je crveno suvo vino od
istoimene autohtone sorte grozda, proizvedeno u
vinariji Korta Katarina. Grozde dolazi iz vinograda koji
se nalaze na apeacijama Dingac, Postup i Peljesac, u
regionu poznatom po svojoj kulturi, morskim lukama

i tradiciji vinarstva koja datira jo$ iz Rimskog carstva.
Berba i sortiranje se obavljaju iskljucivo rucno.

Korta Katarina Reuben's Private Reserve je crveno
vino od sorte Plavac Mali. Hrvatska vinarija Korta
Katarina se nalazi u malom primorskom gradu
Orebicu, regionu poznatom po svojoj kulturi, mor-
skim lukama i tradiciji vinarstva koja datira jos iz
Rimskog carstva. Vekovima su ,korte* bile centar
porodicnih okupljanja pomorskih kapetana i morna-

®
®

Vinifikacija zapocinje fermentacijom | primarnom I',;'T'-. ! *92/100 Wine Enthusiast ra koji su se upustali u svetske avanture. Poseban
maceracijom, u trajanju od 20 dana, nakon cega sledi o izbor najboljeg grozda u vinogradu i najboljih zrna
malolakticka fermentacija u hrastu. Vino odlezava 12 rucno sortiranih, dao je ovo posebno vino u ograni-
meseci u baricima od francuskog hrasta, sa potenci- ¢enoj seriji od samo 2000 boca.

jalom starenja oko 6 godina. Temperatura sluZenja je
16-18°C.Dekantiranje: Preporucuje se najmanje 2 sata.
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rucna berba uz strogu
selkciju grozdova
fermentacija u bariku

Korta Katarina

® G

100% Posip
odle7avanje 6
meseci u bariku

belo

jela od morskih plodova,
posebno uz ribu iz rerne

Orebi¢, Dalmacija i crvena pecena mesa

o
~
Sil

kre¢njaku

D ® S
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zlatno-Zute boje sa uljanom teksturom

citrusi sa notama pecene
jabuke, dunje i blagom vanilom

pun ,skaldan, blage kiseline, duge
zavrsnice sa notama suvih badema i kajsije

®

The American je belo vino proizvedeno od autohtone
sorte grozda Posip. Ovo je autohtona sorta koja se
prvenstveno uzgaja u dalmatinskoj regiji, na ostrvu
Korcula, poluostrvu Peljescu i Hvaru. Posip se pravi od
grozda otkupljenog iz vinograda u Cari na ostrvu Korcu-
la. Dolina Cara se nalazi u srcu ostrva izmedu dva brda i
zasticena je od jakih juZnih i severnih vetrova. Otvorena
dolina je vazna posebno tokom leta kada je izuzetno
vruce jer omogucava morski povetarac da ohladi dolinu.
Nakon rucne berbe i sortiranja grozda, odvija se hladna
maceracija u trajanju od 12 sati, pra¢ena fermentacijom u
hrastovim bac¢vama. Vino odlezava 18 meseci u u hrasto-
vim buradima, sa potencijalom starenja od 4 godine.

VINOTEKABEOGRAD.COM

Zinfandel 2018
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Korta Katarina maceracija i malolaktic-

ka fermentacija
100% Zinfandel

12 meseci u bacvi

crveno

idealno se sluzi uz
meso sa rostilja i
dry age odreske
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Orebic¢, Dalmacija

smede zemljiste
na kre¢njaku
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rubincrvena boja

zrele treSnje i crvene ribizle

bogat, pun, ¢vrste strukture, sa obiljem
slatkoce tresnje na kraju i malo tamne cokolade

®

Zinfandel 2018. je crveno vino dobijeno od sorte
grozda Zinfandel. Ukus je bogat, pun, ¢vrste struktu-
re, sa obiljem slatkoce tresnje na kraju i malo tamne
Cokolade. Nakon otvaranja, vino dobija divne Sumske
note kiselog crnog hrasta, zguzvanog lis¢a borovnice
i Sumske zemlje. Ima dugu zavrsnicu, savrsen balans
izmedu zrelosti i svezine, intenzivan retro ukus dZzema
od treSanja. Vinifikacija se odvija pomoc¢u maceracije
i malolakticke fermentacije, a odleZava 12 meseci

u bacvi. Ima potencijal za dugo starenje, kvalitet

¢e verovatno nastaviti da raste vremenom. Vino je
kolekcionarske vrednosti. Temperatura serviranja je
16-18°C. Dekantiranje je preporuceno.
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»Biti vinogradar u Istri ne znaci samo znati kopati,
orati, saditi, cimati, vendemijati...

Najvise znaci znati mijesati brajde sa oblacima,
i tako u jedinstveno sjediniti i nebo i zemlju.”

DANIJEL KRALJEVIC

InZenjer vinarstva Danijel Kraljevi¢, roden 1973, i danas

se seca dogadaja iz svog ranog detinjstva, kad ga je deda
August Zubin - dok je orao zemlju u vinogradu - smestio
na drveni plug izmedu sebe i volovske zaprege. Mali Danijel
bio je ponosan 5to sa dedom po majcinoj lozi obavlja vazne
poslove u vinogradu, a upamtio je i dedinu uobicajenu
uvodnu recenicu / postapalicu ,Cuj, neka ti recen”.. (Cuj,
da ti kazem...) kojom se na lokalnom dijalektu obracao
unuku, meStanima i svima s kojima je razgovarao.

Mnogo godina posle, kad je savremenim metodama i
vizionarskim projektom nastavio porodicnu vinogradarsku,
vinarsku i maslinarsku tradiciju, modernu vinariju i uljaru
Danijel nije nazvao svojim prezimenom, nego $armantnom
uzrecicom svoga djeda Cuj, odajuci tako pocast coveku
duboko ukorenjenu u posao kojim se danas bavi porodi¢no
gospodarstvo njegova unuka.

Savremena vinarija i uljara

Danijel Kraljevi¢ zavrsio je srednju poljoprivrednu Skolu u
Porecu, potom se upisao na ekonomiju, a nekoliko ispita
prije diplomskog odlucio se za nastavak Skolovanja na
Poljoprivrednom fakultetu, gdje je diplomirao vinarstvo.
U to je doba ubrzano razvijao porodicno preduzetnistvo,
maslinarstvo i vinarstvo, opremajuci vinariju i uljaru Cuj

savremenim postrojenjima, pa danas u tehnoloski sofistici-
ranoj i visoko kapacitiranoj uljari preraduje ne samo svoje
masline (€rna, buza i bjelica) nego i masline najuglednijih
istarskih uljara Duilija Belica, Klaudija IpSe...

Farnazine nedaleko od Umaga, rodno mesto Danijelove
majke Renate, u kojem je vinarija i uljara Cuj, bilo je
poznato po fornazama, starim pe¢ima u kojima se
nekad palio kamen i dobijao krec. Porodica oca Danila
poreklom je iz okoline GroZnjana, a na staroj kamenoj
plocCi ugradenoj iznad kucnih vrata uklesano je prezime
Kraljevi¢ i godina 1783.

Porodicne poljoprivredne povrsine u tom su siromasnom
kraju bile zasadene maslinama i lozom, a manjim delom i
ratarskim kulturama. lako je u doba puberteta sanjao kako
se Sto vise udaljiti od zemlje, Danijel se u zreloj dobi, na
pragu tridesetih, sve vise odusevljavao vinogradarstvom

i maslinarstvom, kao da je iznenada proklijalo seme koje
mu je u detinjstvu usadio deda August. Kao sin jedinac
preuzeo je odgovornost za nastavak porodicne poljop-
rivredne tradicije.

Tri vinogradarska polozaja

U porodi¢nom vlasnistvu je oko 6 hektara vinograda. Ove
godine sade lozu jos na 2 hektara, a planiraju ih ukupno
10, ¢ime bi dosegnuli povr3inu koja bi zadovoljavala
njihove vinogradarske ambicije uskladene s proizvodnim
kapacitetima. Nedaleko od kuce vinogradarski je poloZaj
Bastina, drugi je poloZaj Vela Boska na putu prema Umagu,
a treci Sveta Lucija kod Buja, bela zemlja dobijena od oca
Danijelove supruge Antonije, koja ima knjigovodstveni
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servis i njime se ukljucuje u porodicni posao. Na sva tri
poloZaja zasadena je Malvazija (oko 65%), a na polozaju
Vela Boska, na delu duboke crvenice bogate mineralima,
Teran (20%), Chardonnay, Muskat i Merlot. Sadasnja je
proizvodnja oko 40.000 boca, a cilj je - nakon sadnje
novih vinograda - dosegnuti 50.000 boca, $to su i kapac-
iteti podruma.

Danijel Kraljevi¢ kaZe da je to zlatna brojka, odnosno
koli¢ina za koju smatra da je moZe potpuno kontrolisati,
marketinski podsticati i usresrediti se na neprestano pobol-
jSanje kvaliteta vina.

Svako proizvodno povecanje zahtevalo bi i nove investicije
u podrumu i proSirenje kapaciteta, a on namerava da se
usresredi na kvalitet proizvoda i modernizaciju postojece
opreme, 5to je u vinarstvu neprestana potreba. TrZistu nudi
ono to i sam voli, a to su mlada, sveza vina koja je katkad
teZe proizvesti nego odlezalo vino, koje se u podrumu u
procesu odleZzavanja moZe poboljavati. Jos pre dvade-
setak godina poceli su proizvoditi danas vrlo popularan
rose, posebno prihvacen medu strancima, nakon cega

su ga oberucke prihvatili i njihovi vinoljupci. Za rosé se
Cesto misli da ga vole jedino Zene, a on pak smatra da ga
preferiraju muskarci. Proizvode ga od Terana (oko 70%),
Merlota (25%) i stare sorte hrvatice kojom nas opskrbljuje
nas Kooperant (5%). Rosé nije samo letnje vino, a njihova
etiketa se sa prepoznatljivom i mo¢nom strukturom uklapa
u njegovu viziju svezih vina s karakterom.

Treca generacija vinara
Danijel pripada trecoj generaciji istarskih vinara, koja

na vinskoj sceni stasava nakon Mato3evica, Kozlovica i
Degrassija kao prve, a potom i Coronice, Armana, Pilatta
kao druge.

U sklopu vinarije je i soba za degustaciju, predvidena

za posete manijih grupa turista leti, a u vansezonskim
mesecima za poslovne razgovore i unapred dogovorene
aranZzmane. Oko 90% proizvodnije vina Danijel Kraljevic
plasira na domacem trzistu, a desetak posto izvozi u Italiju
i zemlje Beneluksa.

Podrum je delom napravljen u Zivoj steni, ostavljenoj
kao vidljiv deo podrumskoga prostora, a delovi is-
kopanih stena koriS¢eni su kao suvi zid od koga je
sagradena kuca. Kamen je, mleven u pesak i pomesan s
cementom, koriSten za betoniranje, a prosejana crvena
zemlja iz vinograda, pomesana s vapnom, na starinski je
nacin nanesena na fasadnu podlogu, ¢ime se dobila ter-
akotna boja procelja kuce, skladno uklopljene u okolis.

Kraljevi¢i imaju oko 1200 maslina, a planiraju zasaditi jos
1500, kako bi kao konacni cilj dosegnuli 3000 stabala.
Zavisno o godini proizvode oko 3000 litara prvoklasnoga
maslinova ulja.

Danijel se nada da ¢e mu se u porodicnom poslu pridruziti
sin Evan, polaznik srednje poljoprivredne Skole u Porecu, a
mozda i mlada Cerka Lara.

Cuj, neka ti recen... samo neka tako gre, rekao bi deda
August da je Ziv.
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Cuj Istarska Malavzija je belo vino koje nastaje mesa-
njem grozZda sorte Malvazija sa razlicitih tipova zemljista
i poloZaja. Bela zemlja sa poloZaja Sv. Lucija kraj Buja
daje vinu mekocu i harmonicnost, crvena zemlja sa po-
loZaja Vela Boska kraj Umaga daje intenzitet i snagu kao
karakter vinogradara koji je obraduje, dok crna zemlja sa
poloZaja Bon Marcesse daje malvaziji punocu i strukturu.
Grozde iz svakog od ova tri vinograda fermentira odvo-
jeno i tek nakon fermentacije se blendira. Ovaj izuzetan
proces €ini vino svezim, izbalansiranim, sa dugotrajnim
notama. Enolog je Danijel Kraljevic.

Veli¢ina vinograda: 10 ha

Godisnja proizvodnja: 30.000 boca

®
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Casa za vodu nekada nije samo ¢asa

Italijanska kompanija Zafferano, koju je osnovao
Federico de Majo, kreira kolekcije ¢asa za degustaciju
i posude od stakla i porcelana od 2001. godine.

Ovo je kompanija u kojoj kreativnost i italijanski
dizajn cine osnovu za dizajn proizvoda i realizaciju
predmeta stvorenih ne samo da budu funkcionalni i
dekorativni, ve¢ i da oZive snove i emocije.

Federico de Majo je uvek radio u svetu stakla, pocevsi
od porodice stakla u Murano i posvetivsi se sektoru
osvetljenja da bi potom presao na stvaranje kompani-
je Zafferano, u kojoj dizajn i obrada stakla pronalaze
svoju savrsenu simbiozu.

Kultura dizajna i duboko znanje u obradi stakla

Ova mesavina strasti i iskustva koju je godinama aku-
mulirao Federico de Majo radedi sa glavnim duvacima
stakla, stvorila je cuvene Zafferano kolekcije.

Zahvaljuju¢i i ovom nasledu kompetencija u oblasti
dizajna, kompanija je uvek spremna da realizuje
proizvode po meri, varirajuci proizvodnju u katalogu
prema specifikacijama i trazenim estetskim detaljima.

U stvari, Zafferano je nastao iz ideje venecijanskog
dizajnera da stvori italijanski brend koji e pratiti i
izneti najbolje od talenata zahvaljujuci kojima je zem-
lja postala poznata Sirom sveta: dizajn, proizvodnja
vina i visoka kuhinja. Isto tako, nudi emocionalno
iskustvo u domovima, pruzajudi ljubiteljima vina i
strastvenim kuhinjama i posudem priliku da izaberu

i kreativno upare predmete koji najbolje odgovaraju
njihovoj licnosti i njihovom sopstvenom stilu gosto-
primstva.

Inovacije

Zafferano pozajmljuje svoje znanje u proizvodnji
stakla ugostiteljskom i ugostiteljskom sektoru vec¢
vise od petnaest godina, pedantno istrazujuci i
razvijajuci, sa inovativnim obrtom, nove proizvode i
funkcije.

Ova dinamicna i kreativna kompanija je uvek spremna
da izade u susret potrebama kupaca i trzisnim tren-
dovima.

Zbog toga je kompanija nastojala da razvije nova
reSenja zasnovana na kombinaciji umetnickog ukusa,
istrazivanja novih oblika i paZljive paznje na detalje i
izbor materijala.

Sto se tice umetnickih i kulturnih aspekata materijala,
Zafferano se istice po svojoj strucnosti u dizajnu, kao
da je zanatska radionica, i po stvaranju inovativnih
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reSenja koja ukljuCuju primenu procesa i funkcija.

Za Zafferano, inovacija znaci koris¢enje posebnih ma-
terijala poput finog kristalnog stakla za kolekciju za
degustaciju vina ili borosilikatnog stakla za posude.
lako se takvi izbori ponekad sukobljavaju sa stan-
dardizovanim trendovima na trZistu, oni su napravlje-
ni zbog svojih vaznih tehnickih karakteristika.

Ovo je dovelo do ponovnog uvodenja drevnih teh-
nika pravljenja stakla u kombinaciji sa savremenom
i ,demokratskom” upotrebom Sarenih ¢asa, kao u
kolekciji Perle.

Ovo je takode istaknuto u jedinstvenoj kolekciji
Esperienze ¢asa za degustaciju vina, koje su donele
potpuno novo iskustvo degustaciji vina zahvaljujuci
izrazitim talasima na dnu case, u ,mik & match®
reSenjima kolekcije Melting Pot i u novim kolekcijama
porcelana koje nude originalne ideje u posudu.
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Zafferano case u boji sa tufnama 6/1 Zafferano case sa kuglicom 6/1
Ovaj set sadrzi 6 rucno radenih ¢asa od borosilikatnog stakla Ovaj kreativni Zafferano set od 6 ¢asa, unikatnog dizajna sa kuglicama
koje je otporno na ,termicki Sok”, tacnije od stakla koje je otporno na naglu promenu unutar ¢ase nalik na klikere, ru¢no je izraden od borosilikatnog
temperature. CaSe u setu su sa plavim, Zutim, providnim, zelenim, belim i crvenim tufnama. stakla koje je izuzetno otporno na nagle promene temperature
cl37 /h 100 / @ 80 clas /hoo /088

Zafferano Premium case u boji 6/1 Zafferano Premium Case u boji 6/1
Zafferano Premium case su dizajnirane tako da linije naizmenicnih boja kre¢u vec¢ sa njihovog dna. Ovo je kolekcija koja ima najrazlicitije kombinacije. Ime Provenzale
Linije su razlicite debljine Sto €ini njihov dizajn jo$ lepsim i unikatnijim. Zahvaljujuci ovom efektu je dobila po svom prilicno reljefnom stilu. Case iz ove serije su ru¢no radene
polirane ivice izgledaju kao da trepere. Ovaj set sadrzi 6 ru¢no radenih ¢asa od duvanog stakla. i oblikovane. Set sadrZi 6 razlicitih ¢asa predivnog dizajna i vrhunskog kvaliteta.
cl35/h107 /073 cl27/h105/073
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Zafferano bokali
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Ovaj neobican i zanimljiv set je dizajnirao ¢uveni italijanski dizajner Federico de Majo. Case Perle imaju
izuzetno Sarmantan efekat zahvaljujuci spoju prozirnosti i staklastog keramickog tela. Nastale su — - ,
kombinacijom jedinstvenih materijala koji su dobijeni specijalnom metodom ruc¢ne obrade stakla. ﬁ : = '\-_- ——

c132/h109 /071
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Zafferano Melting Pot 6/1

Zafferano casa za Zafferano casa
Zafferano nam predstavlja ru¢no raden set od 6 ¢asa koji karakterise jedinstvena, dvobojna kombinacija. vodu 6/1 za vodu talasi
Kolekcija Melting Pot ima inovativan pristup jer kombinuje oblike i boje nudedi jedinstven i iznenadujuci
efekat. Case su izradene od stakla koje je izuzetno otporno na promene temperature. CL0O3700 EST4500
cl37/h87/077 cl45/h110 /@ 89
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Zafferano classic

Zafferano classic Zafferano casa
bela vina crvena vina za prosecco
5G04500 SG0550

cl45/h222/086 cl55/h232 /0093

cl32/h246 /076

VEM3200

Zafferano casa
za Sampanjac

VEM4300

cl43 /h256 /0 84

—_—

Zafferano c¢asa talasi

Zafferano c¢asa talasi
za belo vino

za mlada crvena vina

Zafferano casa talasi
NEO4500

za stara crvena vina
NEO6000
cl64/h210 /015

NE08000
cl 60 /h 220 /@ 100

cl80 /h242 /0122

Y

—

Zafferano casa talasi
universal/gin

NEO6400

cl6s /h210 /0115
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Zafferano casa talasi Zafferano premium
Sampanjac

talasi za rakiju
NEO3800

Zafferano decanter
emperienze - clear

ES03500
cl38/h245/076

ESD15000
cl35/h210 /0 100

veli¢ina 25cm / @ 23,6cm /1,5l

I
' z \L M
___-_'ﬂ'._ ———
Zafferano casa ultralight
za starija crvena i bela vina

Zafferano casa ultralight
za crvena vina

Zafferano ¢asa
MUL7700

Zafferano ¢asa premium
premium za crveno vino za crvena i bela stara vina
MUL6000

ULO7700
cl 77 /h 235/ © 120

cl82 /h 250/ @ 115
VINOTEKABEOGRAD.COM

ULO8200
cl77 /h 235 /0120

cl82/h250 /@ 115
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Zafferano casa Zafferano casa Zafferano ¢asa za
za penusava vina za stara crvena vina mlada crvena i bela vina
JCL8C JCL15C JCL18C
cla5/h251/086 cl102 /h 242 / © 120 cl87/h 268 / ® 108

Prenosive punjive lampe na
ZAFFERAN O LAMPE baterije, opremljene sa kontakt
bazom za punjenje, dimerom
na dodir i funkcijom odabire
temperature svetla, poseduje i
USB port za punjenje mobilnih
uredaja. Vreme trajanja
baterije je 12 sati.

y

Zafferano Pina Zafferano Olimpia Zafferano Dama Punjac za lampe sa
lampa siva lampa bela lampa crna okruglim postoljem
LDO650N3 LD0O900B3 LDO610N3

h29/010,5 h26 /015 h29,1/0125

Zafferano Poldina Zafferano Poldina Zafferano Poldina Punjac za
lampa tamnosiva lampa L tamnosiva  lampa XXL tamnosiva lampe Poldina
LDO340N3 LDO390N3 LDO360N3
h38/011 h150 / 0 28 h150 / @ 28
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Ova staklena remek dela isticu
ono najbolje od svakog pica

Tehnicko savrsenstvo je osnovni princip Zalto manu-
fakture stakla. Zalto staklo se uvek proizvodilo sledeci
tradiciju upotrebe samo najkvalitetnijeg duvaca stakla
koji rade sa izborom najboljih sirovina.

Ova tradicija i rezultirajuca finoca svake ¢ase odrZavaju
neznu virtuoznost velikih venecijanskih umetnika stakla iz
Renesanse.

Od prvog dodira, svaka ¢asa Zalto razlikuje se od svih os-
talih asa. Ovo stakleno posude koje stoji na razredenoj
tacki gde oblik ispunjava funkciju. Ovo je umetnost.

Na razvoj serije Denk ‘Art uticala je zemlja kao i univer-
zum Sire. Krivina ¢inija je nagnuta pod uglovima od 24°,
480720, 5to je u skladu sa uglovima nagiba Zemlje. Stari
Rimljani su koristili ovaj trijumvirat uglova sa svojim sk-
ladiStima zaliha, otkrivajuci da su proizvodi duZe vremena
ostali sveZi i da je takode pokazao poboljsan ukus. Zah-
valjujuci ovim kosmickim paralelama, veruju da vino moze

Kurt Zalto

postici svoj najveci potencijal u Denk ‘Art ¢asi, razvijajuci
sve 5to je moguce u nosu, kao i na nepcu.

Na razvoj ¢asa Zalto Denk ‘Art utiCe veliko znanje sveste-
nika Hansa Denka, koji je decenije proveo u proucavanju
i degustaciji vina, a jedan je od najcenjenijih i najinspira-
tivnijih vinskih strucnjaka u Austriji.

Sa brendom Denk ‘Art odaju pocast mentoru ovih
izuzetnih stakala. Jasna nadmoc u razvoju ukusa i bukea,
kako je rekao sam Denk, prednosti su serije Denk ‘Art; Cin-
jenica o kojoj su svedocili poznati somelijeri i poznavaoci
vina Sirom sveta.
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Zalto casa
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Zalto casa

Universal Champagne Bordeaux
11302 11552 11202
ml 530 / h 235 ml 220 / h 240 ml 765 / h 240
, | " =,
.guL F .
L '-_ i e — e
Zalto casa Zalto casa Zalto casa
Sweet Wine White wine Gravitas Omega
11602 11402 90102
ml 320 / h 230 ml 400 / h 230 ml 960 / h 230
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RADNI DEKANTERI

Decanter Diamante
staklo kristal

2032
cc. 1850

Zalto dekanter Mystique
11971

ml 1900 / h 185

Decanter Firenze
staklo kristal

2030
cc. 1900

Decanter Evolution
staklo kristal

2001

Zalto dekanter Axium

cc. 1700

11961

ml 1450 / h 204
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VACU VIN

Surprise your senses

Vacu Vin osnovao je 1986. godine Bernd Schneider za
proizvodnju i distribuciju uredaja koji ¢e Cuvati otvorene
boce vina.

U raznim danima kompanija je proizvela Vacu Vin Wine
Saver koji se opisuje kao ,najpristupacniji sistem za
ocuvanje vina”.

Kao pronalazac i ljubitelj dobrog Zivota, osnivac je
primetio da sve vise ljudi uZiva u finim vinima. Izazov

je bio kako pravilno sacuvati vino, a da se ne trosi oksi-
dacijom. Izum prvog ¢uvara vina Vacu Vin 1986. godine
postigao je svetski uspeh. Nastavili su sa inovacijama i
unapredivanjem visokokvalitetne opreme za vino kako bi
maksimizirali uZivanje u vinu i olak3ali upotrebu.

Njeno sediste se nalazi u Delfgauvu, Holandija.

Vacu Vin Wine Saver je kultni holandski dizajn: funk-
cionalan, inovativan i moderan. Ovaj vinski priboj je
ispitan i opsezno dokazan, sa 20 registrovanih patenata
na terenu. Vacu Vin je svetski lider na trziStu opreme za
oCuvanje i prezentaciju vina.

Posveceni su pruzanju najvisih standarda. Njihovi
proizvodi su dizajnirani za dugotrajnu upotrebu. Zbog
toga pazljivo prate proizvodnju i rade sa evropskih
proizvodacima. Organizacija se sastoji od vise lokalnih
kancelarija u Evropi, kao i u SAD-u. Siroka distributivna
mreZa radi u 80 zemalja.

Vacu Vin razvija inovativne proizvode visokog kvaliteta koji
¢e vam omogciti da uZivate u vinu intenzivnije nego pre.

VINOTEKABEOGRAD.COM

SWIRLING CARAFE

76010602

Swirling Carafe se vrti u sredistu i tako omogucava
vinu da diSe na poseban i elegantan nacin. Kovitlanje pomaze
u oslobodavanju razlicitih aroma u vinu i tako istice ukuse.

Podloga od kristalnog stakla i plude daje vrhunski izgled.
Posebna karakteristika proizvoda Swirling Carafe je

jedinstveni mehanizam koji Cini va se vrC zavrti van centra.
To ¢e pomoci vinu da pusti arome i da ima istancaniji ukus.

VINOTEKABEOGRAD.COM



VINSKI SETOVI

Ovi setovi vina variraju od pocetnih setova do dodataka za profesionalce.
Vecina setova sadrzi pribor za otvaranje, hladenje, posluZivanje i Cuvanje vina.
Savrseni pokloni za ljubitelje vina ili za upotpunjavanje sopstvene kolekcije pribora za vino.

R T 1]
I ST =

wipak SET FLEGANT

WINE SET ELEGANT WINE SET ORIGINAL

Sadrzi: Sadrzi:
- otvarac za vino - dvostruki vadicep sa Sarkama
- kibla sa uloSkom za hladenje vina - kesa za aktivno hladenje vina
WINE SET CLASSIC - vakuum pumpica sa gumicom i levkom - levak za tocenje vina
3890160 - vakuum pumpica sa ¢epom
) 3890660 3890260
Sadrzi:
- aktivni uloZak za hladenje vina (crni)
- otvarac
- levak kristal
- Cep za bocu

i
i ¥

WINE SAVER CONCERTO GIFT SET . wolinle e OLEINAL LB 5890360

Sadrzi:

- aktivni uloZak za hladenje vina (crni)
- levak za sipanje vina bez prosipanja
- Cep za vakuum zatvaranje vina
- otvarac
- concerto za Cuvanje vina

|

Sadrzi:
- concerto crni devakumizator
- levak za sipanje vina bez prosipanja
- 3 Cepa za vakuum zatvaranje vina
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Sadrzi:
- otvarac za Sampanjac

- ulozak za aktivno hladenje Sampanjca
- zatvarac za Cuvanje i posluZivanje Sampanjca

CHAMPAGNE ACCESSORY SET 28899606

Sadrzi:
- aktivni uloZak za hladenje vina (crni)
- Cep za vakuum zatvaranje vina
- levak kristal
- otvarac twister
- sekac folije
- concerto za Cuvanje vina

WINE ACCESORY SET 68897606

VINOTEKABEOGRAD.COM

Otvarac za Sampanjac
68615606
dimenzije: 37,6 x 16,8 x 7,2cm

Champagne sever&server crni
08850606
dimenzije: 29,2 x 11,5 x 9,7cm

Zatvarac 2 kom.
08875606
dimenzije: 17,1 x 11,4 x 12,2cm

Otvarac twister crni
68814606
dimenzije: 42,2 x 16,6 x 10,2cm

VINOTEKABEOGRAD.COM

Otvarac za Sampanjac
68625606
dimenzije: 32,8 x 12,6 x 8,8cm

Levak 2 kom. crni
18540612
dimenzije: 22,6 x 18,6 x 11,9cm

Sekac folije crni
68544606
dimenzije: 16,8 X 15,3 x 12cm

Krilati otvarac srebrni
68425606
dimenzije: 42 x 14,2 x 10cm

;
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Zatvarac za Sampanjac
18813606
dimenzije: 8,4 x 16 x 3,9cm

Levak i zatvarac
06504606
dimenzije: 20 x 12 x 9cm
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Otvarac
68514606
dimenzije: 20 x 10,6 x 11cm

Otvarac sa polugom crni
66515606
dimenzije: 34,6 x 20,8 x 17cm



Ekstrator za pulpu
68405606
dimenzije: 20 x 10,6 x 11cm
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Cep 3 kom. u boji
08850606
dimenzije: 29,2 x 11,5 x 9,7cm

Devakumizator crni 2 Cepa
09814606
dimenzije: 27,7 x 22,8 x 9,8cm

Wine saver&server crni
06824606
dimenzije: 42,2 x 16,6 x 10,2cm

Cep 2 kom.
08840612
dimenzije: 23,8 x 11,8 x 17,7cm

Devakumizator crni sa cepom
0854460
dimenzije: 29 x 13 x 14,4cm

Devakumizator beli sa 2 Cepa
09812606
dimenzije: 27,7 x 22,8 x 9,8cm

Devakumizator inox sa 2 Cepa
06492606
dimenzije: 27,7 x 22,8 x 9,8cm

Cep 6 kom.
0886360
dimenzije: 29 x 13 x 14,4cm

Devakumizator sa ¢epom
08542606
dimenzije: 29 x 13 x 14,4cm

Devakumizator crni
concerto sa dva Cepa
09875606
dimenzije: 41,2 x 16,6 x 10,2cm

Devakumizator crni 4 Cepa
09824606
dimenzije: 42,2 x 16,6 x 10,2cm
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Termometar za vino
3630360
dimenzije: 27 x 8,5 x 9,7cm

Obelezivac za case
1886461
dimenzije: 21,1 x 15,3 x 21,7cm

Ulozak za hladenje vina Black
06492606
dimenzije: 27,7 x 22,8 x 9,8cm

Rashladni bokal
3645460
dimenzije: 47 x 31,5 x 31,8cm
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Nastavak za sporo sipanje vina
18570606
dimenzije: 37,8 x 11,8 x 26,2cm

Torbica za vino
36255606
dimenzije: 27 x 8,5 x 9,7cm

Ulozak za hladenje
vina Platinum
38855626
dimenzije: 44,9 x 10,6 x 17,5cm

Kibla Wine Elegant cCelik
3649360
dimenzije: 47,6 x 31,5 x 23,2cm
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Aerator
1854660
dimenzije: 29,2 x 11,5 x 9,7cm

Ulozak za hladenje Sampanjca
38854606
dimenzije: 44,9 x 10,6 x 17,5cm

Ulozak za hladenje
vina Silver
38803606
dimenzije: 37,0 x 11,3 x 16,1cm

Kibla Wine Elegant plastika
3649460
dimenzije: 47,6 x 31,5 x 23,2cm



Kibla flexible
38864606
dimenzije: 44,0 x 18,5 x 17,5cm

KasicCica za koktele
78623606
dimenzije: 38 x 16,3 x 6,6cm

Dupli dozer za koktele
78325606
dimenzije: 19,8 x 13 x 10,9cm

Koktel set plus
7889361
dimenzije: 29,5 x 21,8 x 27,2cm
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Whiskey stones 4 kom.
18603606
dimenzije: 19,6 x 11 x 8,2cm

Gnjecilica za koktele
78545606
dimenzije: 27,2 x 18,4 x 7,9cm

Posuda za mesanje koktela
78545606
dimenzije: 27,4 x 18,4 x 7,9cm
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Horeca Cepovi za vakuum
pumpice 10 kom.
08830712
dimenzije: 28 x 27,1 x 10,4cm

Pljoska
78635606
dimenzije: 34 x 10,4 x 10,4cm
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Cediljka za koktele
77003606
dimenzije: 38,1 x 10,3 x 14,2cm

Koktel set basic
7889362
dimenzije: 27,8 x 18,8 x 22,2 cm

)

Horeca stalak za cepove
06903701
dimenzije: 33,6 x 16,7 x 12,5cm
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Kibla sa ruckom

Kibla UNO2UNO
6009 6032

materijal: plastika vrhunskog kvaliteta
kapacitet: 2-3 boce ili magnum
visina: 220mm
gornji precnik: 250mm
precnik baze: 180mm

materijal: plastika vrhunskog kvaliteta
kapacitet: do 3 boce
visina: 230mm
gornji precnik: 365 x 160mm
precnik baze: 180 x 135mm

Kibla FASHION
3565 3569

Kibla VIKING

materijal: plastika vrhunskog kvaliteta sa delimicno
peskiranom povrsinom i ruckama za bezbedno koriscenje
kapacitet: 1 boca
visina: 230m
gornji precnik: 170/220mm
precnik baze: 120/130mm
VINOTEKABEOGRAD.COM

materijal: plastika vrhunskog kvaliteta
kapacitet: 1-2 boce, ili male flaSe i konzerve
visina: 210m
gornji precnik: 180/300mm
precnik baze: 110/195mm



Kibla RUMEX
3470

materijal: plastika vrhunskog kvaliteta
kapacitet: 1-2 boce ili magnum
visina: 255/203mm
gornji precnik: 162/192mm
precnik baze: 120/192mm

Kibla MIDA
3567

materijal: plastika vrhunskog kvaliteta
kapacitet: do 2 boce ili magnum
visina: 262/210mm
gornji precnik: 200/210mm
precnik baze: 160mm
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Kibla ANDROMEDA
3586

materijal: aluminijum
kapacitet: 5-6 boca
visina: 250mm
gornji precnik: 320/335mm
precnik baze: 230mm

Kibla SPUMANTIERA RUMEX
3584

materijal: plastika vrhunskog kvaliteta
kapacitet: 5-6 boca ili 1-2 magnuma

VINOTEKABEOGRAD.COM

Kibla MAXIMA
6033 / STR

materijal: prozirni akril
kapacitet: xxx
visina: 230mm
gornji precnik: 450 x 250mm
precnik baze: 300 x 210mm

Kibla MAXIMA Black
6033 / PPNR

materijal: SAN materijal
kapacitet: xxxx
visina: 230mm
gornji precnik: 450 x 250mm
precnik baze: 300 x 210mm
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Kibla ALBATROS
6031/ TR

materijal: prozirni akril
kapacitet: 4-5 boce
visina: 280m
gornji precnik: 500 x 290mm
precnik baze: 280 x 210mm
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Kibla Classic
1870

materijal: Celik
kapacitet: 1-2 boce
visina: 215mm
gornji precnik: 205mm
precnik baze: 150mm



Kibla INOX
95

materijal: aluminijum
kapacitet: do 2 boce
visina: 205mm

gornji precnik: 205/230mm

precnik baze: 150mm

Kibla ALUMINIUM
116

materijal: kovani aluminijum

kapacitet: 1-2 boce
visina: 200m

gornji precnik: 215/240mm

precnik baze: 140mm

Postolje za kiblu inox
CA-6170

materijal: nerdajuci celik
visina: 68cm
gornji precnik: 20cm

Postolje za kiblu inox
3900

materijal: nerdajuci celik
visina: 68cm
gornji precnik: 20,5cm
VINOTEKABEOGRAD.COM
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