VALDO

Istorija

Istorija Prosecco Valda zapocela je 1926. godine, kada je
grupa preduzimljivih vinara iz Valdobbiadenea odlucila
da udruzi snage stvarajuci Societa Anonima Vini Superi-
ori - kompaniju koja je uglavnom posvecena proizvodniji
penusavih vina.

Veliki iskorak u pogledu kvaliteta zapoceo je pocetkom
dvadesetih godina kada je kompaniju kupila porodica Bolla
iz Verone i kada je preimenovana u Valdo Spumanti.

Sergio Bolla, otac Pierluigija, trenutnog predsedavajuceg,
usresreden na prosirenje prodaje kako u Italiji, tako i u
inostranstvu, postavio je nove komercijalne i proizvodne
ciljeve sa namerom povecanja svesti o Proseccu Valdu,
tacnije Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG, tokom
Citave godine. Ime Prosecco Valdo odmah podseca na
gornje regije Valdobbiadene, za koje je ambasador u celom
svetu. Istorija vinarije Valdo u ovom regionu velikih prirod-
nih bogatstava i srce proizvodnje Valdobbiadene Prosecco
Superiore DOCG datira iz 1926. godine. Od tada je Valdo
dao prednost kulturi izvrsnosti, ukusa i znanja, stecenim
trudom i neumornom strascu. 1z ove oblasti nastaje Prosec-
co Valdo. Regija Prealpi Trevigiane je pravi, ekskluzivni dom
Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG. Ova prostrana
brda prosecco, ukrasena vinogradima, Sire se kroz prirodni
amfiteatar izmedu Conegliana i Valdobbiadenea, samo
nekoliko koraka od Dolomita.

Vinogradi

Zemlja umetnosti i ukusa, na samo sat vremena od veli¢an-
stvene Venecije, gde ljudska osecajnost i iskustvo teze ka
savrsenstvu. Ljudi u ovoj zemlji tacno znaju kako pretvoriti
dragocene poklone vinove loze, od vinograda do vinarije, u
spumante, jedinstvene po svom prestizu i karakteru.

U ovoj posebnoj zemlji u kojoj je Italija najbolja, Cini se
da je sve dirnuto carolijom vina, dobrim ukusom i veko-
vima vinarstva koji su ostavili znacajan trag na pejzazu
i duSama njegovih ljudi. Prosecco iz Conegliano-Val-
dobbiadene proizvodi se samo u Trevigianu, posebno
na brdima proseccoa koja se prostiru izmedu Vittorio
Veneto i Valdobbiadene, na 15 okruga.

GroZde Glera najvide vlada u proizvodnom podrucju vina
Prosecco Superiore DOCG (kontrolisana i zagarantova-

na oznaka porekla), dok Valdovo dugogodisnje iskustvo
omogucava da primeni svoj talenat za proizvodnju vina,
poboljSavajuci sva svojstva ovog grozda. Tokom 90 godina
predanosti vinogradu, vinu i upravljanju vinarijom, Valdo je
uspeo da uspostavi kulturu proseka Sirom sveta iz godine u
godinu osvajajuci prestizne nagrade.

Tehnologija, strast, inovacije i tradicija stvorili su potpuno
nadgledani proizvodni proces koji svakodnevno osigurava
izvanredan kvalitet svake boce koja nosi etiketu Valdo.
Izvrsnost Valdobbiadene Prosecco Superiore potice od
pazljive brige u svim fazama proizvodnje: od savrseno
dozrelog grozda na vinovoj lozi do procesa fermentacije
(bilo Charmat metoda ili klasicna metoda) pa sve do faze
punjenja i pakovanja.

Vinarije Valdo trenutno imaju dva proizvodna pogona, a
originalna vinarija nalazi se u samom centru Valdobbiade-
nea. Nedavno izgradena i tehnoloski najsavremenija nova
vinarija pogodnija je za tumacenje Valdovih inovativnih
tendencija, neprekidno tezeci ka novim visinama izvrsnosti
penusavog vina, zadrzavajudi tradicionalne vrednosti aku-
mulirane tokom skoro stotinu godina tradicije kompanije.
Godisnja proizvodnja 20 miliona boca.
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DAL 1926

VALDO MarcaOro

VALDOBBIADENE
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Valdobbiadene % Aluvijalno, kre¢njak, glina
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0.21,0.3751,0.75!, 'l' Riba, vegetarijanska jela,
151,31 S| susi svesisirevi

Svetlo slamnato Zuta sa blagim zlatnim odsjajima

@ Note divlje jabuke, cvetova bagrema i meda

Izuzetno pitko, nezno i osvezavajuce vino, sa prijatnom,
blago pikantnom i vo¢nom zavrsnicom

MARCA ORO

' DOBBIADENE Valdo Marca Oro Prosecco je jedno od najpoznatijih i najproda-

PROSECCO @ vanijih italijanskih penusavih vina na svetu. Dolazi iz ¢uvene
SUPERIOR! vinarije Valdo, smestene u regiji Veneto u srcu apelacije Valdob-

DoCcG

biadene Prosecco Superiore. Ovo vino predstavlja sinonim za
klasican, elegantan i osvezavajudi italijanski Prosecco. Karak-
terie ga izuzetna elegancija, a napravljeno je od 100% sorte
grozda Glera. Vinogradi se nalaze u strogo zasti¢enoj apelaciji
Conegliano Valdobbiadene, Cija su slikovita brda pod zastitom
UNESCO-a. Ovo je vodeci proizvod vinarije Valdo, prepoznatljiv
Falstaff 91/100 po svojoj zlatnoj etiketi. Proizvodi se takoz”vanom Cha.rmat
metodom, gde se druga fermentacija odvija u tankovima od

Wilfred Wong 89/100 nerdajuceg Celika kako bi se o¢uvala maksimalna svezina voca
Wine Enthusiast 87/100 Juceg :

CIDOEBTADENE i
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Prosecco Valdo
Extra Dry
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Valdobbiadene % Aluvijalno, glina

Belo % Suvo

N\ o )
a‘.\ o2
'.:2?\ N/V $e8' 100% Glera
= -
JEN TN
i} Charmat metoda ( l ) 3 meseca u inoksu

—
\ 174 N—"

01' Riba, vegetarijanska jela,
750ml l I susi, svezi sirevi

Svetlo slamnato Zuta sa zelenkastim odsjajima

@ Blago voéni buke sa notama divlje jabuke i cvetova bagrema

@ Vodan i osveZavajué, sa laganom i pikantnom zavrsnicom

Prosecco Valdo Extra Dry je jedno od najpopularnijih i najproda-

@ vanijih italijanskih penusavih vina na svetu, prepoznatljivo po
sV0joj izuzetnoj svezini, vo¢nom karakteru i eleganciji. Proizvodi
ga Cuvena vinarija Valdo Spumanti u regiji Veneto. lako nosi
oznaku ,Extra Dry” (ekstra suvo), po vinskoj klasifikaciji
penusavaca ovo zapravo oznacava stil koji ima blagu, sofisticira-
nu slast, $to ga Cini neverovatno pitkim i harmoni¢nim. Proizvo-
di se primenom tradicionalne Charmat metode fermentacije u
Celicnim tankovima, ¢ime se Cuvaju primarne vo¢ne arome.
Grozde koje Cini osnovu za ovaj proseko najcesce dolazi iz
prestiznih zona izmedu Treviza i Venecije, s tim da se najcenjeni-
je serije ovog proizvodaca oslanjaju na brdovite predele Valdo-
biadene-a.
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VALDO Cuvee DiBojBrut

VALDOBBIADENE
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Valdobbiadene % Glina, kre¢njak
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.- Riba, plodovi mora, suvo meso,
750ml| l I susi, sasimi, kremasti sirevi

Slamnato-Zuta sa blistavim zlatnim nijansama

@ Cvetne arome saizrazenim notama kruske i zlatne jabuke

@ Rafiniran, harmonican i suv, sa savrsenim balansom svezine
i postojanim ukusom koji dugo ostaje na nepcima

Vrhunski italijanski penusavac proizveden u regiji Valdob-
biadene od 100% sorte grozda Glera. Poznat je po elegantnom i
prefinjenom profilu koji kombinuje izrazene cvetne arome,
svezinu i kremastu teksturu. Proizvodi ga Cuvena vinarija Valdo
Spumanti iz Veneta. Ovo vino predstavlja simbol njihove
prestizne linije penusavih vina. Grozde potice sa specificnog
istorijskog mikrolokaliteta zvanog "Valle dei Buoi" (Dolina
volova) u mestu San Pietro di Barbozza, poznatog po glinovi-
to-kre¢njackom tlu i idealnoj osun¢anosti. Ovaj penusavac se
proizvodi dugom Charmat (Martinotti) metodom. Sekundarna
IWSC 202.1 K Gold fermentacija se odvija u tankovima pod pritiskom u trajanju od
Mundus Vini 2020 - Gold najmanje 5 meseci, ¢ime se postize bolja integracija mehurica i
Falstaff 93/100 ocuvanje primarnih aroma.
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AWC Vienna 2017 - Silver
Wine Enthusiast 88

Prosecco Valdo
Cuvee Cartizze
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Italija @ Veneto

Valdobbiadene % Krecnjak, glina

Belo % Suvo
11,0% 6,0

')

N/V 'g:,-‘ 100% Glera
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Charmat metoda ( ) 8 meseci u inoksu i boci

"' Riba, morski plodovi,

750ml l susi, lagana predjela

PR E | -

Intenzivna slamasto-Zuta sa sitnim, postojanim mehuri¢ima

Note zrele jabuke, kruske, banane i citrusa

Mek, barsunast i kremast, sa savrSenom ravnotezom izmedu
svezine, prijatne slasti i voénog karaktera

®

Vrhunsko italijansko penusavo vino koje predstavlja apsolutni
vrhunac kvaliteta u svetu Prosecca. Dolazi iz prestizne podregije
Cartizze unutar apelacije Valdobbiadene Superiore DOCG, koja
se smatra "Grand Cru" zonom za sortu Glera. Ovo vino je
posveceno Viviani Bernardi, supruzi osnivaca vinarije Valdo.
Grozde dolazi iz vinograda na strmim padinama, na 300-400
metara nadmorske visine, okrenutim ka jugu, koji se nalaze na
polozajima San Pietro di Barbozza, Santo Stefano i Saccol.
Berba, koja je u potpunosti ru¢na, obavlja se na veoma strimim
padinama u Cartizzeu, gde je mehanizacija nemoguca i gde
vinogradari i beraci moraju biti posebno obuceni za taj posao.
Nakon neznog presovanja, primenjuje se Charmat Lungo
metoda, druga fermentacija u tankovima traje najmanje 5
meseci, nakon ¢ega vino odlezava jo$ 3 meseca u boci.
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Prosecco Valdo
Marca Oro Rose

@ [talija @ Veneto

v\}/ Valdobbiadene % Glina, aluvijalno
Rose % Suvo
N~ )
<« %*®  10% Pinot Noir
L ZTIN
i} Charmat metoda ( | > 3 meseca u inoksu
ausr =
) " Testenine sa povréem, riba
750ml| II susi, skoljke i rakovi

NeZna, svetlo ruzic¢asta sa sitnim i elegantnim mehuri¢ima

Note divljih jagoda, malina, zelene jabuke, kruske i citrusa

Suv, svez i izuzetno harmonican, sa zivahnom kiselosc¢u
i dugotrajnim, Cistim i osvezavajuéim zavrsetkom

Elegantno, mlado i trendi italijansko penusavo vino koje dolazi

@ iz Cuvene vinarije Valdo, osnovane 1926. godine u srcu regije
Veneto. Ovo osvezavajuce penusavo rose vino predstavlja
moderno prosirenje njihove legendarne "Marca Oro" linije.
grozde dolazi iz visokokvalitetnih vinograda u zvani¢noj Prosec-
co DOC zoni, pozicioniranih na 80-100 metara nadmorske
visine na aluvijalnom i glinovitom tlu. Umerena klima u sezoni
2024. sa izrazenim razlikama izmedu dnevnih i no¢nih tempera-
tura omogucila je sporije sazrevanje grozda. To je saCuvalo
visoke i hrskave kiseline, klju¢ne za sveZinu penusavcaVino se
proizvodi po Charmat metodi. Sekundarna fermentacija se
odvija u velikim rezervoarima od nerdajuceg Celika pod kon-
trolisanom temperaturom, gde vino odlezava na talogu oko 3
meseca kako bi razvilo svoju finu strukturu.



Prosecco Valdo
VALDO Aquarius Rose Brut

VALDOBBIADENE

@ [talija @ Veneto
Valdobbiadene % Glina, Sljunak
Rose % Suvo
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.- Riba, plodovi mora,
750ml l I susi i svezi sirevi

Nezna, svetlucava ruzic¢asta

@ Arome maline i Sumske jagode sa prijatnim cvetnim notama

@ Svilenkast i prijatan, sa finim, postojanim perlazom koji nezno
miluju nepce, dok zavrsnica donosi toplinu i vo¢nu svezinu

Elegantno penusavo rose vino koje kombinuje aromati¢nu

@ sortu Nerello Mascalese sa Sicilije i probranu Gleru iz regije
Veneto. Stvoreno u saradniji sa dizajnerskom ku¢om Ceci New
York. Krasi ga nezna ruzicasta boja i specifican dizajn boce
inspirisan podvodnim svetom, koji je ru¢no oslikala njujorska
umetnica Ceci Johnson. lako se u Zargonu ¢esto naziva "Prosec-
co", ovo vino je kategorisano kao Spumante Rosé, jer njegova
jedinstvena kupaza kombinuje tradiciju Veneta sa sicilijanskim
karakterom. Grozde za ovo vino se pazljivo odabira i podvrgava
neznom presovanju bez maceracije pokozice. To omogucava da
se iz crnog grozda Nerello Mascalese izvuce elegantna roze
nijansa i aromati¢na Cistota bez prevelike ekstrakcije tanina.
Zbog svog jedinstvenog umetnickog dizajna, ova boca je
veoma popularna i kao vizuelno upecatljiv poklon.
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Prosecco Valdo
VALDQO Agquarius Blancde Blanc
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Glera, Garganega

6 meseci u inoksu i boci

Riba, plodovi mora,
testenine i svezi sirevi

PR E | -

Svetlo slamasto-zuta sa zelenkastim refleksijama

Note zelene jabuke, bele breskve, cveéa, bagrema, zove

UravnoteZen, zivahan i harmonican, sa prijatnom vo¢nom
slatko¢om i elegantnom strukturom

®

Penusavo belo vino prepoznatljivo po savrsenom balansu
vocne svezine, elegantnim mehuri¢ima i jedinstvenoj umet-

ni¢koj boci. Ovo vino nastalo je kupazom pazljivo odabranih

sorti grozda Glera i Garganega, predstavljajudi spoj tradicional-

delova Valdo Aquarius izdanja je njegova specijalna reljefna

boca. Originalni akvarel dizajn ru¢no je naslikala umetnica Ceci
Johnson. Pored vizuelnog efekta, flasa nudi i taktilno iskustvo -

pod prstima se mogu osetiti detalji poput koralnih grebena,
peraja riba i teksture hobotnice. Vino nastaje primenom Char-

mat metode. Odlezava 3 meseca na finim kvascima i dodatna 3

meseca u boci kako bi razvilo svoju kompleksnost i punocu.
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Prosecco Valdo
lce Blanc De Blancs

[talija @ Veneto

Valdobbiadene % Aluvijalno, glina

Belo % Polusuvo
11,0% 5,35
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01' Plodovi mora, kanapei,
750ml I I susi, lagani deserti

Svetla slamnato-zuta sa suptilnim zelenkastim odsjajima

Note zrele jabuke, kajsije, breskve i egzoti¢ne voéne salate

PR E | -

Istrajan, zaokruZen i veoma Zivahan, sa prijatnom i slatkom
zavrsnicom

OsveZavajuce, polusuvo penusavo belo vino iz regije Veneto,
nastalo mesavinom belih sorti grozda. Proizvodi ga cuvena
vinarija Valdo Spumanti, koja je ve¢ decenijama jedan od
najpoznatijih lidera u svetu italijanskih penusavih vina. Pravi se
od kupaze pazljivo odabranih belih sorti grozda (otuda naziv
Blanc de Blancs - ,belo od belog”. Vino se proizvodi primenom
¢uvene Charmat metode (sekundarna fermentacija u celi¢nim
rezervoarima pod pritiskom) u trajanju od 3 meseca, nakon
Cega odleZava u boci jos najmanje 2 meseca pre izlaska na
trziste. Koncipirano je prvenstveno kao osvezavajuci letnji
penusavac koji se pije na nov, nekonvencionalan nacin - preko
kockica leda i uz dodatak svezeg voca.

®
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VALDO Biologico
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- Riba, rizoto, sasimi,

750ml| l I susi, sveZi sirevi

Slamnato Zuta sa zelenkastim odsjajima

@ Note zlatne jabuke, divljeg cveca, citrusai bilja

@ Harmonican, suv, krepak i blag, sa mineralnom zavrsnicom

Organsko penusavo belo vino iz Italije, koje kombinuje
@ prepoznatljiv stil vinarije Valdo i principe odrzive poljoprivrede.
Odlikuje se o¢aravaju¢im vo¢nim aromama i finim perlazom, a
namenjeno je ljubiteljima suvih, osvezavajucih vina i ekoloski
svesnim potrosacima. Grozde dolazi iz strogo kontrolisanih
organskih vinograda unutar italijanske regije Veneto, gde se ne
koriste pesticidi niti vedtacka dubriva. Cep i papir koji se koristi
za etiketu poseduju FSC sertifikat, Sto potvrduje da su materijali
ekoloski i odrzivi. Vino se proizvodi primenom Charmat metode
o (dvostruka fermentacija u velikim cisternama od nerdajuceg
Mun.dus V'n'_ Biofach 2021 - Gold ¢elika) u trajanju od 3 meseca, nakon ¢ega sledi dodatno
Berliner Wein Trophy 2020 - Gold odlezavanje u boci. Ovaj proces omogucava o¢uvanje
AWC Vienna 2020 - Gold primarnih vo¢nih aroma i stvaranje finih, postojanih mehuric¢a.

Arosece
S 10SCCCO
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PURO

ZERO
ALCOHOL

NO ADDED
FLAVOURINGS

Prosecco Valdo
PUR® Alcohol-Free
Blanc de Blancs
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Italija @ Veneto

Valdobbiadene % Aluvijalno, krecnjak, kamen

Belo % Polusuvo
0,00% 5,99

N/V 532,‘ Glera, Chardonnay, Traminer
¥

Charmat metoda < l ) 3 meseci u inoksu i boci
" Lagana predjela, kanapei,

/750ml l I vegetarijanska jela, riba

PR E | -

Nezna, svetlucava slamasto-zZuta

Arome svezZe jabuke, pra¢ene notama belog cvedai citrusa

Izbalansiran, gladak i obavijajudi, sa Zivahnom kiselinom koja
pruzaizuzetnu svezinu na nepcu

®

Bezalkoholno penusavo vino ¢uvene italijanske vinarije Valdo
Spumanti. Kreirano je sa ciljem da pruzi autenti¢no iskustvo
penusavca bez grama alkohola, kombinujudi italijanski stil i
tradiciju sa modernim trendovima zdravog zivota. Za razliku od
mnogih drugih bezalkoholnih alternativa na trzistu, Valdo PUR®
se proizvodi bez ikakvih dodatih vestackih aroma, ¢ime se
zadrzava izvorna Cistoca i autenti¢nost grozda. Proces pocinje
pazljivim odabirom belih sorti grozda koje se uzgajaju na
imanju | Magredi u regiji Friuli. Vino prvo prolazi standardnu
vinifikaciju, a potom se alkohol uklanja naprednim i neznim
procesom vakumske destilacije na niskim temperaturama. Kako
bi se obezbedila punoca ukusa i savrSena ravnoteza, obavlja se
doziranje koje ovom penusavcu daje polusuvi karakter. Ovo
vino je napravljeno da se konzumira sveze i preporucuje se da
se boca otvori unutar 1 do 2 godine od kupovine.



