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VALDO
Istorija
Istorija Prosecco Valda započela je 1926. godine, kada je 
grupa preduzimljivih vinara iz Valdobbiadenea odlučila 
da udruži snage stvarajući Societa Anonima Vini Superi-
ori – kompaniju koja je uglavnom posvećena proizvodnji 
penušavih vina.
Veliki iskorak u pogledu kvaliteta započeo je početkom 
dvadesetih godina kada je kompaniju kupila porodica Bolla 
iz Verone i kada je preimenovana u Valdo Spumanti.
Sergio Bolla, otac Pierluigija, trenutnog predsedavajućeg, 
usresređen na proširenje prodaje kako u Italiji, tako i u 
inostranstvu, postavio je nove komercijalne i proizvodne 
ciljeve sa namerom povećanja svesti o Proseccu Valdu, 
tačnije Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG, tokom 
čitave godine. Ime Prosecco Valdo odmah podseća na 
gornje regije Valdobbiadene, za koje je ambasador u celom 
svetu. Istorija vinarije Valdo u ovom regionu velikih prirod-
nih bogatstava i srce proizvodnje Valdobbiadene Prosecco 
Superiore DOCG datira iz 1926. godine. Od tada je Valdo 
dao prednost kulturi izvrsnosti, ukusa i znanja, stečenim 
trudom i neumornom strašću. Iz ove oblasti nastaje Prosec-
co Valdo. Regija Prealpi Trevigiane je pravi, ekskluzivni dom 
Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG. Ova prostrana 
brda prosecco, ukrašena vinogradima, šire se kroz prirodni 
amfiteatar između Conegliana i Valdobbiadenea, samo 
nekoliko koraka od Dolomita.
Vinogradi
Zemlja umetnosti i ukusa, na samo sat vremena od veličan-
stvene Venecije, gde ljudska osećajnost i iskustvo teže ka 
savršenstvu. Ljudi u ovoj zemlji tačno znaju kako pretvoriti 
dragocene poklone vinove loze, od vinograda do vinarije, u 
spumante, jedinstvene po svom prestižu i karakteru.

U ovoj posebnoj zemlji u kojoj je Italija najbolja, čini se 
da je sve dirnuto čarolijom vina, dobrim ukusom i veko-
vima vinarstva koji su ostavili značajan trag na pejzažu 
i dušama njegovih ljudi. Prosecco iz Conegliano-Val-
dobbiadene proizvodi se samo u Trevigianu, posebno 
na brdima proseccoa koja se prostiru između Vi�orio 
Veneto i Valdobbiadene, na 15 okruga.
Grožđe Glera najviše vlada u proizvodnom području vina 
Prosecco Superiore DOCG ( kontrolisana i zagarantova-
na oznaka porekla) , dok Valdovo dugogodišnje iskustvo 
omogućava da primeni svoj talenat za proizvodnju vina, 
poboljšavajući sva svojstva ovog grožđa. Tokom 90 godina 
predanosti vinogradu, vinu i upravljanju vinarijom, Valdo je 
uspeo da uspostavi kulturu proseka širom sveta iz godine u 
godinu osvajajući prestižne nagrade.
Tehnologija, strast, inovacije i tradicija stvorili su potpuno 
nadgledani proizvodni proces koji svakodnevno osigurava 
izvanredan kvalitet svake boce koja nosi etiketu Valdo.
Izvrsnost Valdobbiadene Prosecco Superiore potiče od 
pažljive brige u svim fazama proizvodnje: od savršeno 
dozrelog grožđa na vinovoj lozi do procesa fermentacije 
( bilo Charmat metoda ili klasična metoda)  pa sve do faze 
punjenja i pakovanja.
Vinarije Valdo trenutno imaju dva proizvodna pogona, a 
originalna vinarija nalazi se u samom centru Valdobbiade-
nea. Nedavno izgrađena i tehnološki najsavremenija nova 
vinarija pogodnija je za tumačenje Valdovih inovativnih 
tendencija, neprekidno težeći ka novim visinama izvrsnosti 
penušavog vina, zadržavajući tradicionalne vrednosti aku-
mulirane tokom skoro stotinu godina tradicije kompanije.
Godišnja proizvodnja 20 miliona boca.
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Prosecco Valdo
Marca Oro 

VenetoItalija

Valdobbiadene Aluvijalno, krečnjak, glina

11,0%

Belo Suvo

Alc TA

N/V

                 Svetlo slamnato žuta sa blagim zlatnim odsjajima

Note divlje jabuke, cvetova bagrema i meda

 Izuzetno pitko, nežno i osvežavajuće vino, sa prijatnom, 
 blago pikantnom i voćnom završnicom

100% Glera  

 Charmat metoda 5 meseci u inoksu i boci

0.2l, 0.375l, 0.75l,
1.5l, 3l

Riba, vegetarijanska jela,
suši, sveži sirevi

Valdo Marca Oro Prosecco je jedno od najpoznatijih i najproda-
vanijih italijanskih penušavih vina na svetu. Dolazi iz čuvene 
vinarije Valdo, smeštene u regiji Veneto u srcu apelacije Valdob-
biadene Prosecco Superiore. Ovo vino predstavlja sinonim za 
klasičan, elegantan i osvežavajući italijanski Prosecco. Karak-
teriše ga izuzetna elegancija, a napravljeno je od 100% sorte 
grožđa Glera. Vinogradi se nalaze u strogo zaštićenoj apelaciji 
Conegliano Valdobbiadene, čija su slikovita brda pod zaštitom 
UNESCO-a. Ovo je vodeći proizvod vinarije Valdo, prepoznatljiv 
po svojoj zlatnoj etiketi. Proizvodi se takozvanom Charmat 
metodom, gde se druga fermentacija odvija u tankovima od 
nerđajućeg čelika kako bi se očuvala maksimalna svežina voća. 

5,07

Falstaff 91/100
Wilfred Wong 89/100
Wine Enthusiast 87/100
  
  



Prosecco Valdo
Extra Dry

VenetoItalija

Valdobbiadene Aluvijalno, glina

11,0%

Belo Suvo

Alc TA

N/V

                 Svetlo slamnato žuta sa zelenkastim odsjajima

Blago voćni buke sa notama divlje jabuke i cvetova bagrema

 Voćan i osvežavajuć, sa laganom i pikantnom završnicom

100% Glera  

 Charmat metoda 3 meseca u inoksu

750ml
Riba, vegetarijanska jela,
suši, sveži sirevi

Prosecco Valdo Extra Dry je jedno od najpopularnijih i najproda-
vanijih italijanskih penušavih vina na svetu, prepoznatljivo po 
svojoj izuzetnoj svežini, voćnom karakteru i eleganciji. Proizvodi 
ga čuvena vinarija Valdo Spumanti u regiji Veneto. Iako nosi 
oznaku „Extra Dry“ (ekstra suvo), po vinskoj klasi�kaciji 
penušavaca ovo zapravo označava stil koji ima blagu, so�sticira-
nu slast, što ga čini neverovatno pitkim i harmoničnim. Proizvo-
di se primenom tradicionalne Charmat metode fermentacije u 
čeličnim tankovima, čime se čuvaju primarne voćne arome.  
Grožđe koje čini osnovu za ovaj proseko najčešće dolazi iz 
prestižnih zona između Treviza i Venecije, s tim da se najcenjeni-
je serije ovog proizvođača oslanjaju na brdovite predele Valdo-
biadene-a.

5,07



Prosecco Valdo
Cuvee Di Boj Brut

VenetoItalija

Valdobbiadene Glina, krečnjak

11,5%

Belo Suvo

Alc TA

N/V

                 Slamnato-žuta sa blistavim zlatnim nijansama

Cvetne arome sa izraženim notama kruške i zlatne jabuke

 Rafiniran, harmoničan i suv, sa savršenim balansom svežine 
 i postojanim ukusom koji dugo ostaje na nepcima

100% Glera  

 Charmat metoda 8 meseci u inoksu i boci

750ml
Riba, plodovi mora, suvo meso,
suši, sašimi, kremasti sirevi

Vrhunski italijanski penušavac proizveden u regiji Valdob-
biadene od 100% sorte grožđa Glera. Poznat je po elegantnom i 
pre�njenom pro�lu koji kombinuje izražene cvetne arome, 
svežinu i kremastu teksturu. Proizvodi ga čuvena vinarija Valdo 
Spumanti iz Veneta. Ovo vino predstavlja simbol njihove 
prestižne linije penušavih vina. Grožđe potiče sa speci�čnog 
istorijskog mikrolokaliteta zvanog "Valle dei Buoi" (Dolina 
volova) u mestu San Pietro di Barbozza, poznatog po glinovi-
to-krečnjačkom tlu i idealnoj osunčanosti. Ovaj penušavac se 
proizvodi dugom Charmat (Martinotti) metodom. Sekundarna 
fermentacija se odvija u tankovima pod pritiskom u trajanju od 
najmanje 5 meseci, čime se postiže bolja integracija mehurića i 
očuvanje primarnih aroma. 

5,48

IWSC 2021 - Gold
Mundus Vini 2020 - Gold
Falstaff 93/100
  
  



Prosecco Valdo
Cuvee Cartizze 

VenetoItalija

Valdobbiadene Krečnjak, glina

11,0%

Belo Suvo

Alc TA

N/V

                 Intenzivna slamasto-žuta sa sitnim, postojanim mehurićima 

Note zrele jabuke, kruške, banane i citrusa

 Mek, baršunast i kremast, sa savršenom ravnotežom između 
 svežine, prijatne slasti i voćnog karaktera

100% Glera  

 Charmat metoda 8 meseci u inoksu i boci

750ml
Riba, morski plodovi,
suši, lagana predjela

Vrhunsko italijansko penušavo vino koje predstavlja apsolutni 
vrhunac kvaliteta u svetu Prosecca. Dolazi iz prestižne podregije 
Cartizze unutar apelacije Valdobbiadene Superiore DOCG, koja 
se smatra "Grand Cru" zonom za sortu Glera. Ovo vino je 
posvećeno Viviani Bernardi, supruzi osnivača vinarije Valdo. 
Grožđe dolazi iz vinograda na strmim padinama, na 300–400 
metara nadmorske visine, okrenutim ka jugu, koji se nalaze na 
položajima San Pietro di Barbozza, Santo Stefano i Saccol. 
Berba, koja je u potpunosti ručna, obavlja se na veoma strimim 
padinama u Cartizzeu, gde je mehanizacija nemoguća i gde 
vinogradari i berači moraju biti posebno obučeni za taj posao.  
Nakon nežnog presovanja, primenjuje se Charmat Lungo 
metoda, druga fermentacija u tankovima traje najmanje 5 
meseci, nakon čega vino odležava još 3 meseca u boci. 

6,0

AWC Vienna 2017 - Silver
Wine Enthusiast 88
  
  



Prosecco Valdo
Marca Oro Rose

VenetoItalija

Valdobbiadene  Glina, aluvijalno

11,0%

Rose Suvo

Alc TA

2024

                 Nežna, svetlo ružičasta sa sitnim i elegantnim mehurićima

Note divljih jagoda, malina, zelene jabuke, kruške i citrusa

  Suv, svež i izuzetno harmoničan, sa živahnom kiselošću
  i dugotrajnim, čistim i osvežavajućim završetkom

90% Glera
10% Pinot Noir

 

 Charmat metoda 3 meseca u inoksu

750ml
Testenine sa povrćem, riba,
suši, školjke i rakovi

Elegantno, mlado i trendi italijansko penušavo vino koje dolazi 
iz čuvene vinarije Valdo, osnovane 1926. godine u srcu regije 
Veneto. Ovo osvežavajuće penušavo rose vino predstavlja 
moderno proširenje njihove legendarne "Marca Oro" linije.  
grožđe dolazi iz visokokvalitetnih vinograda u zvaničnoj Prosec-
co DOC zoni, pozicioniranih na 80–100 metara nadmorske 
visine na aluvijalnom i glinovitom tlu. Umerena klima u sezoni 
2024. sa izraženim razlikama između dnevnih i noćnih tempera-
tura omogućila je sporije sazrevanje grožđa. To je sačuvalo 
visoke i hrskave kiseline, ključne za svežinu penušavcaVino se 
proizvodi po Charmat metodi. Sekundarna fermentacija se 
odvija u velikim rezervoarima od nerđajućeg čelika pod kon-
trolisanom temperaturom, gde vino odležava na talogu oko 3 
meseca kako bi razvilo svoju �nu strukturu. 

5,5



Prosecco Valdo
Aquarius Rose Brut

VenetoItalija

Valdobbiadene Glina, šljunak

11,0%

Rose Suvo

Alc TA

N/V

                 Nežna, svetlucava ružičasta

Arome maline i šumske jagode sa prijatnim cvetnim notama

 Svilenkast i prijatan, sa finim, postojanim perlažom koji nežno
 miluju nepce, dok završnica donosi toplinu i voćnu svežinu

Nerello Mascalese, Glera  

 Charmat metoda 3 meseca u inoksu

750ml
Riba, plodovi mora,
suši i sveži sirevi

Elegantno penušavo rose vino koje kombinuje aromatičnu 
sortu Nerello Mascalese sa Sicilije i probranu Gleru iz regije 
Veneto. Stvoreno u saradnji sa dizajnerskom kućom Ceci New 
York. Krasi ga nežna ružičasta boja i speci�čan dizajn boce 
inspirisan podvodnim svetom, koji je ručno oslikala njujorška 
umetnica Ceci Johnson. Iako se u žargonu često naziva "Prosec-
co", ovo vino je kategorisano kao Spumante Rosé, jer njegova 
jedinstvena kupaža kombinuje tradiciju Veneta sa sicilijanskim 
karakterom. Grožđe za ovo vino se pažljivo odabira i podvrgava 
nežnom presovanju bez maceracije pokožice. To omogućava da 
se iz crnog grožđa Nerello Mascalese izvuče elegantna roze 
nijansa i aromatična čistota bez prevelike ekstrakcije tanina.  
Zbog svog jedinstvenog umetničkog dizajna, ova boca je 
veoma popularna i kao vizuelno upečatljiv poklon.

5,7



Prosecco Valdo
Aquarius Blanc de Blanc

VenetoItalija

Valdobbiadene Glina, šljunak

11,0%

Belo Suvo

Alc TA

N/V

                 Svetlo slamasto-žuta sa zelenkastim refleksijama

Note zelene jabuke, bele breskve, cveća, bagrema, zove

 Uravnotežen, živahan i harmoničan, sa prijatnom voćnom 
slatkoćom i elegantnom strukturom 

Glera, Garganega  

 Charmat metoda 6 meseci u inoksu i boci

750ml
Riba, plodovi mora,
testenine i sveži sirevi

Penušavo belo vino prepoznatljivo po savršenom balansu 
voćne svežine, elegantnim mehurićima i jedinstvenoj umet-
ničkoj boci. Ovo vino nastalo je kupažom pažljivo odabranih 
sorti grožđa Glera i Garganega, predstavljajući spoj tradicional-
nog vinarstva i savremene umetnosti. Jedan od najupečatljivijih 
delova Valdo Aquarius izdanja je njegova specijalna reljefna 
boca. Originalni akvarel dizajn ručno je naslikala umetnica Ceci 
Johnson. Pored vizuelnog efekta, �aša nudi i taktilno iskustvo – 
pod prstima se mogu osetiti detalji poput koralnih grebena, 
peraja riba i teksture hobotnice. Vino nastaje primenom Char-
mat metode. Odležava 3 meseca na �nim kvascima i dodatna 3 
meseca u boci kako bi razvilo svoju kompleksnost i punoću. 

5,79



Prosecco Valdo
Ice Blanc De Blancs

VenetoItalija

Valdobbiadene Aluvijalno, glina

11,0%

Belo Polusuvo

Alc TA

N/V

                 Svetla slamnato-žuta sa suptilnim zelenkastim odsjajima

Note zrele jabuke, kajsije, breskve i egzotične voćne salate

 Istrajan, zaokružen i veoma živahan, sa prijatnom i slatkom 
 završnicom

Glera  

 Charmat metoda 5 meseci u inoksu i boci

750ml
Plodovi mora, kanapei,
suši, lagani deserti

Osvežavajuće, polusuvo penušavo belo vino iz regije Veneto, 
nastalo mešavinom belih sorti grožđa. Proizvodi ga čuvena 
vinarija Valdo Spumanti, koja je već decenijama jedan od 
najpoznatijih lidera u svetu italijanskih penušavih vina. Pravi se 
od kupaže pažljivo odabranih belih sorti grožđa (otuda naziv 
Blanc de Blancs – „belo od belog“.  Vino se proizvodi primenom 
čuvene Charmat metode (sekundarna fermentacija u čeličnim 
rezervoarima pod pritiskom) u trajanju od 3 meseca, nakon 
čega odležava u boci još najmanje 2 meseca pre izlaska na 
tržište. Koncipirano je prvenstveno kao osvežavajući letnji 
penušavac koji se pije na nov, nekonvencionalan način – preko 
kockica leda i uz dodatak svežeg voća.

5,35



Prosecco Valdo
Biologico

VenetoItalija

Valdobbiadene Glina, krečnjak

11,0%

Belo Suvo

Alc TA

N/V

                 Slamnato žuta sa zelenkastim odsjajima

Note zlatne jabuke, divljeg cveća, citrusa i bilja

 Harmoničan, suv, krepak i blag, sa mineralnom završnicom

100% Glera  

 Charmat metoda 3 meseca u inoksu i boci

750ml
Riba, rižoto, sašimi,
suši, sveži sirevi

Organsko penušavo belo vino iz Italije, koje kombinuje 
prepoznatljiv stil vinarije Valdo i principe održive poljoprivrede. 
Odlikuje se očaravajućim voćnim aromama i �nim perlažom, a 
namenjeno je ljubiteljima suvih, osvežavajućih vina i ekološki 
svesnim potrošačima. Grožđe dolazi iz strogo kontrolisanih 
organskih vinograda unutar italijanske regije Veneto, gde se ne 
koriste pesticidi niti veštačka đubriva. Čep i papir koji se koristi 
za etiketu poseduju FSC serti�kat, što potvrđuje da su materijali 
ekološki i održivi. Vino se proizvodi primenom Charmat metode 
(dvostruka fermentacija u velikim cisternama od nerđajućeg 
čelika) u trajanju od 3 meseca, nakon čega sledi dodatno 
odležavanje u boci. Ovaj proces omogućava očuvanje 
primarnih voćnih aroma i stvaranje �nih, postojanih mehurića. 

4,8

Mundus Vini Biofach 2021 - Gold 
Berliner Wein Trophy 2020 - Gold 
AWC Vienna 2020 - Gold 
  
  



Prosecco Valdo
PURØ Alcohol-Free
Blanc de Blancs

VenetoItalija

Valdobbiadene Aluvijalno, krečnjak, kamen

0,00%

Belo Polusuvo

Alc TA

N/V

                 Nežna, svetlucava slamasto-žuta

Arome sveže jabuke, praćene notama belog cveća i citrusa

 Izbalansiran, gladak i obavijajući, sa živahnom kiselinom koja 
 pruža izuzetnu svežinu na nepcu

Glera, Chardonnay, Traminer 

Charmat metoda 3 meseci u inoksu i boci

750ml
Lagana predjela, kanapei,
vegetarijanska jela, riba

Bezalkoholno penušavo vino čuvene italijanske vinarije Valdo 
Spumanti. Kreirano je sa ciljem da pruži autentično iskustvo 
penušavca bez grama alkohola, kombinujući italijanski stil i 
tradiciju sa modernim trendovima zdravog života. Za razliku od 
mnogih drugih bezalkoholnih alternativa na tržištu, Valdo PURØ 
se proizvodi bez ikakvih dodatih veštačkih aroma, čime se 
zadržava izvorna čistoća i autentičnost grožđa. Proces počinje 
pažljivim odabirom belih sorti grožđa koje se uzgajaju na 
imanju I Magredi u regiji Friuli. Vino prvo prolazi standardnu 
vini�kaciju, a potom se alkohol uklanja naprednim i nežnim 
procesom vakumske destilacije na niskim temperaturama. Kako 
bi se obezbedila punoća ukusa i savršena ravnoteža, obavlja se 
doziranje koje ovom penušavcu daje polusuvi karakter. Ovo 
vino je napravljeno da se konzumira sveže i preporučuje se da 
se boca otvori unutar 1 do 2 godine od kupovine. 

5,99


