POL ROGER

Isrorija

Prvobitno nazvana ,Roger’, ku¢a Sampanjca Pol Roger
osnovana je 1849. od strane, tada 18-godisnjeg, Pola
Rogera. Pol Roger je roden 24. decembra 1831, kao sin
advokata. Pocevsi kao veletrgovac vinom, pokrenuo je
sopstvenu kucu Sampanjca 1849. godine, a prava izdan-
ja pojavila su se 1853. godine.

Preseljenjem u mesto Epernay 1855. godine, poceo je da
se fokusira iskljucivo na brut Sampanjac, delimi¢no zato
Sto je ovo bila vrsta vina koju su voleli Britanci. | tako

je pocela veoma bliska povezanost kuce sa Velikom Bri-
tanijom, Sto ju je dovelo do toga da bude poznata kao
,Britanska“ kuca Sampanjca. Pol Roger je bio zvanican
Sampanjac na krunisanju kralja DZordZa V i ostao je
zvanicni dobavlja¢ Sampanjca za britansku kraljevsku
porodicu sve do danas. Vinston Cercil je bio veliki ljubi-
telj ovog $ampanijca, tako da su u vinariji Pol Roger svoj
vrhunski cuvee nazvali po njemu i poceli da ga proizvode
od 1975. godine. U vreme kada je Pol Roger umro od
upale pluca 1899. godine, posao je bio dobro uspostavl-
jenitada je kuca pocela da radi pod zvani¢nim imenom
Pol Roger. Polova dva sina, Moris i DZordZ, nastavili su
posao, a 1900. godine firma je doZivela katastrofu kada
su se zgrade i podrumi srusili, uzrokujuci gubitak od oko
1.500.000 boca $ampanjca. Upornost i odlu¢nost brace
omogudili su kuci da prebrodi nesrecu. PoboljSanja u
prodaji kona¢no su ostvarena 1950-ih, nakon Sto su
izdrzali rat i depresiju. Morisov sin Zak i ne¢ak Gaj
preuzeli su uzde, a kasnije su im se pridruZili Kristijan
de Bili i Kristijan Pol-RodZer, praunuci Pola RodZera.
Godine 1997. prvi ¢lan koji nije iz porodice, Patris Nojel,
udao je u menadzerski tim kao predsednik odbora. Patris
se penzionisao 2013. i nasledio ga je Loran d'Harkur.

Clanovi porodice i dalje ostaju aktivni u menadZzmentu i
u svim drugim aspektima firme.

Vinograd

Vinarija Pol RodZer poseduje blizu 55% sopstvenih
vinograda, ukupne velicine 93 hektara, koji se koriste

za proizvodnju Sampanijca, 5to je prava retkost u ovom
regionu velikih firmi. Ostatak groZda nabavlja od uzga-
jivaca sa kojima saraduje ve¢ decenijama. To je jedna od
poslednjih velikih Sampanjskih kuc¢a koja je jo3 uvek u
porodi¢nom vlasnistvu i nezavisna. U vinariji se ceo pro-
ces proizvodnje obavlja ru¢no. Koristeci stroge smernice,
grozde se uglavnom dobija iz vinograda Premier i Grand
Cru koji u proseku imaju 95 poena u sistemu klasifikaci-
je Echelle des Crus.

Podrum

Podrum u kome se Cuvaju Sampanijci jedan je od najdu-
bljih podruma u regionu. Imaju 7km podruma, od kojih
se najnizi nalazi na 35m ispod povrsine. Cinjenica da je
u ovom dubokom podrumu temperatura 9°C ili manje,

a ne normalna temperatura od 11-12°C, produZava
fermentaciju i doprinosi kvalitetu i posebnom stilu vina
i njihovih finih mehuri¢a. U danasnje vreme kompanija
Pol Roger ima 54 zaposlena. Pre jednog veka bilo je 300
zaposlenih i proizvodilo je mnogo manje vina. Od 2012.
godina kompletna vinifikacija se obavlja u rezervoarima
od nerdajuceg Celika. Nakon alkoholne fermentacije, sva
vina prolaze kroz malolakti¢nu fermentaciju. Godisnje
se u vinariji proizvede oko 1.8 miliona boca vina. Glavni
enolog, koji nadgleda ceo proces proizvodnje, je Damien
Cambres, koji je na to mesto nasledio cuvenog Dominika
Petita. Njih dvojica su 2018, tokom velikog iskopavanja
imanja, pronasli 26 boca vina koje su prezivele katastro-
fu iz 1900. godine.
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|‘!!!'| $ampanj metoda ( : ) 48 meseci na talogu u boci

375ml, 750ml, 1.5l, .'l' Skoljke, plodovi mora, susi,
31, 61, 91,121, 15l I grilovana bela riba

Svetlo slamnato-zZuta sa prelepim zlatnim odsjajem

Note kruske, manga, breskve, jasmina i kamilice

Vino je kremasto i mesnato, srednjeg do punog tela,
izuzetno balansirano, sa dugom i mineralnom zavrsnicom

Premium, suvo penusavo vino iz ¢uvene francuske regije
Champagne. Poznat kao zvani¢ni Sampanjac britanskog
kraljevskog dvora i omiljeno pice Vinstona Cer¢ila, ovaj $am-
panjac predstavlja sam stub vinarije Pol Roger jer svake
godine donosi identican, prepoznatljiv stil i vrhunski kvalitet.
Nastaje pazljivom kupazom 30 razlicitih vina iz vise razlicitih
berbi. U proizvodniji se koristi oko 25% rezervnih vina kako bi
se osigurala kompleksnost i kontinuitet stila. Sastoji se od
jednaka tri dela tri klasi¢ne Sampanjske sorte grozda: Pinot
Noir, Pinot Meunier i Chardonnay. Pinot Noir donosi strukturu,
punocu, snagu i dugovecnost Sampanjcu, dok mu Pinot
Meunier pruza svezinu, zaobljenost, energi¢nost i bogate
vocne note. Chardonnay mu daje aromati¢nu kompleksnost,
finese, eleganciju, svetlinu i Zivahnu kiselost. Vino odlezava 48
meseci na talogu, a zatim jo$ 3-6 meseci nakon degorziranja.
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= Skoljke, rakovi, losos,

0
750ml, 1.5I II grilovana bela riba

Svetlo zelenkasto-zlatna sa kristalnim odsjajem

Note bele breskve, kajsije, grejpfruta, limunai ananasa

Punog tela, mesnat i izuzetno teksturalan, sa kremastom
teksturom, finim perlaZzom i zategnutim kiselinama

Prestizno francusko penusavo vino iz regije Sampanja, koje se
odlikuje izuzetnom ravnotezom izmedu zrele voénosti i prep-
oznatljive svezine. Poznato po svojoj strukturi i eleganciji,
predstavlja idealan izbor za proslave ili sofisticirane gastron-
omske trenutke. Ovaj elegantan i rasko$an Sampanjac nastao
kao izraz specificne i izuzetno tople vinogradarske godine.
Sezona 2018. je bila specifi¢na po rekordnim padavinama
tokom zime, nakon cega je usledilo veoma toplo, suvo i sunca-
no leto. Berba je pocela rano (20. avgusta), a grozde je dostiglo
izuzetnu zrelost i savrSeno zdravstveno stanje. Zbog toplijih
klimatskih uslova, ovaj vintage se stilski vise oslanja na
Decanter 95 gurmanske i bogate profile, poput berbi 2012 i 2015, nego na
Vinous 93 zategnutije i ostrije godine. Ima odli¢an potencijal za starenje i
Wine Spectator 93 optimalan prozor za konzumaciju izmedu 2025. i 2038. godine.
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R Brut Blanc De Blancs
Francuska @ Champagne
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I‘!!!'I Sampan; metoda (\o) 7 godina na talogu u boci
0'1' Ostrige, jastog, bela riba,

750ml I I jela sa blagim sosevima

Bistra, bledo-zlatna boja sa srebrnastim odsjajima

@ Note belog cvecda, kruske, grejpfruta, limunai zute tresnje
S}-‘ Izrazito svez, Cist i linearan, sa hrskavom, svilenkastom
teksturom i dugom, postojanom i vibrantnom zavrsnicom

Prestizno penusavo vino proizvedeno od 100% Chardonnay
@ grozda iz probranih Grand Cru vinograda regije Cote des
Blancs (Oiry, Chouilly, Cramant, Avize, Ogeri Le
Mesnil-sur-Oger). Karakterie ga prefinjena ravnoteza izmedu
svezine i bogatstva, a zahvaljuju¢i dugom odlezavanju, nudi
kompleksan profil aroma. Sezona 2016. bila je izuzetno
dinami¢na i izazovna za vinogradare u Sampaniji. Obilne pada-
vine, rani prole¢ni mrazevi i pojava pepelnice (narocito u
oblasti Cote des Bar) smanijili su prinose. Ipak, krajnji rezultat je
doneo savrdenu ravnote izmedu zrelosti i kiseline. Berba je
pocela 10. septembra 2016. godine. Ovaj vintazni Sampanjac

CHAMPAGNE

James Suckling 95 odlezavao je 7 godina na talogu u istorijskim podrumima
Wine Spectator 94 vinarije. Podrumi se nalaze na dubini od 33-34 metra, gde se
Robert Parker 93 boce i dalje ru¢no okre¢u. Degorziran je tokom 2024. godine sa

dozom od 7 g/I.
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POLROGER
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PN &%, 70-80% Pinot Noir
'.3.'-.’ 2018 5'33: 20-30% Chardonnay
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|‘|-!_!'! Sampan; metoda (\l) 6 godina na talogu u boci

U Jelasatartufima, pacetina,

0
750ml, 1.51 ll tartar od ribe, zreli sirevi

Blistava zlatno-zuta

Note belog cveca, citrusa, suve kajsije, peciva i badema
—_— —

5}-‘ Snazan, izbalansiran, zivahan, kremast i pun, sa kredastom
teksturom i dugom, mineralnom zavrsnicom
CHAMPAGNE

?’M E) @ Vrhunski Sampanjac ¢uvene vinske kuce Pol Roger, kreiran kao
( ,ﬂ/ > omaz njihovom najpoznatijem kupcu, ser Vinstonu Cer¢ilu. Ova
SIRWINSTON CH@RCHILL berba je kreirana pod nadzorom novog podrumara Damiena

g is Cambresa, a tacan odnos sorti je strogo ¢uvana tajna. Ipak,
poznato je da se oslanja pretezno na Pinot Noir, koji vinu daje
snagu i strukturu, dok mu Chardonnay dodaje izuzetnu
eleganciju i prefinjenost. Sezona 2018. je bila izuzetno suncana
i topla, 5to je omogucdilo savrSeno sazrevanje grozda. Berba je
pocela rano, krajem avgusta, a zavrsila se tokom septembra i
odlikovala se izuzetnim zdravstvenim stanjem. Kao vodece
vino kuée, berba iz 2018. godine donosi prepoznatljivu Cer¢il-

Vinous 96 ovu snagu i zrelost, ali kroz prizmu jedne izuzetno tople i
Decanter 95 sunc¢ane godine koja vinu daje specifiénu zivost i elegantnu
Robert Parker 94 lakocu. Vino je odlezavalo na talogu 6 godina i degorzirano je u

junu 2024. sa dozom od 7 grama Secera po litru.
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poiocer ~ DrUtRose

@ Francuska @ Champagne

Epernay % Krec¢njak
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I‘!!!'I Sampan; metoda ( ! > 6 godina na talogu u boci

0'1' Grilovani losos, susi,
750ml I tartar od tune, deserti

Svetla losos ruzicasta sa bakarnim odsjajima

@ Note malina, divljih jagoda, crvene ribizle, manga i papaje
Vino je puno, bogato i mesnato, sa kremastom teksturom,
sjajnim balansom i dugom, blago zacinjenom zavrsnicom

@ Pol Roger Brut Rosé je prestizni Sampanjac prepoznatljiv po
izuzetnoj harmoniji, snazi i eleganciji. Napravljen tradicional-

nom metodom od sorti Pinot Noir i Chardonnay, ovaj
penusavac odlikuje kompleksan profil i dugotrajan, mineralni
finis. Godina 2018. ostace upamcena kao izuzetno topla i
sun&ana u Sampaniji. Zbog toplog talasa, berba je pocela ranije
nego 5to je uobicajeno. Grozde je ubrano u idealnom sanitar-
nom stanju, sa prirodno visokim nivoom Secera i punom
fenolnom zrelos¢u, $to je Sampanjcima iz ove godine dalo
prepoznatljiv, pristupacan i bogat stil. Tokom kreiranja kupaze,
pre druge fermentacije, dodaje se oko 15% mirnog crvenog

James Suckling 95 vina (Pinot Noir) koje se vinifikuje od grozda iz najboljih vino-
Wine Spectator 93 grada mesta Bouzy, Ambonnay i Cumiéres. Ovaj penusavac
Robert Parker 92 ima izuzetan potencijal za dalje odlezavanje u boci i razvijanje

kompleksnijih, tercijarnih aroma u narednih 10 do 15 godina.
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W Grilovani losos, sugi,

0
750ml II tartar od tune, deserti

Svetla losos ruzicasta sa diskretnim zlatnim odsjajima

@ Note divlje jagode, maline, crne treSnje, manga i papaje
Svilenkast, punog tela, sa prijatnom kiselinom koja vinu
daje Zivost i preciznost, i dugom, kremastom zavrsnicom

Pol Roger Brut Rosé je prestizni Sampanjac prepoznatljiv po
@ izuzetnoj harmoniji, snazi i eleganciji. Napravljen tradicional-
nom metodom od sorti Pinot Noir i Chardonnay, ovaj
penusavac odlikuje kompleksan profil i dugotrajan, mineralni
fini3. Sezona 2019. u Sampaniji pocela je nesigurno, ali se
zavrsila savrSenim uslovima za sazrevanje grozda. Berba 2019
je donela izuzetnu koncentraciju, bogatstvo i moé¢nu strukturu,
uprkos brojnim klimatskim izazovima tokom sezone. Odlikuje
se prefinjenom strukturom, vo¢nim notama i dugom, elegant-
nom zavrsnicom. Tokom kreiranja kupaze, pre druge
fermentacije, dodaje se oko 15% mirnog crvenog vina (Pinot

James Suckling 95 Noir) koje se vinifikuje od grozda iz najboljih vinograda mesta
Jeb Dunnuck 95 Bouzy, Ambonnay i Cumiéres. Ovaj penu3avac ima izuzetan
Vinous 94 potencijal za dalje odlezavanje u boci i razvijanje kompleksni-

jih, tercijarnih aroma u narednih 10 do 15 godina.



