




Pol Roger
Brut Reserve

Champagne Francuska

Epernay Krečnjak

12,5% 3,10

Belo Suvo

Alc pH

Non-Vintage 

                  Svetlo slamnato-žuta sa prelepim zlatnim odsjajem 

 Note kruške, manga, breskve, jasmina i kamilice

Vino je kremasto i mesnato, srednjeg do punog tela, 
 izuzetno balansirano, sa dugom i mineralnom završnicom 
 

 James Suckling 92 
 Falstaff 92
 Wine Spectator 90

Pinot Noir, Pinot Meunier,
Chardonnay

 

Tradicionalna
Šampanj metoda 48 meseci na talogu u boci

375ml, 750ml, 1.5l,
3l, 6l, 9l, 12l, 15l

Školjke, plodovi mora, suši, 
grilovana bela riba

Premium, suvo penušavo vino iz čuvene francuske regije 
Champagne. Poznat kao zvanični šampanjac britanskog 
kraljevskog dvora i omiljeno piće Vinstona Čerčila, ovaj šam-
panjac predstavlja sam stub vinarije Pol Roger jer svake 
godine donosi identičan, prepoznatljiv stil i vrhunski kvalitet. 
Nastaje pažljivom kupažom 30 različitih vina iz više različitih 
berbi. U proizvodnji se koristi oko 25% rezervnih vina kako bi 
se osigurala kompleksnost i kontinuitet stila. Sastoji se od 
jednaka tri dela tri klasične šampanjske sorte grožđa: Pinot 
Noir, Pinot Meunier i Chardonnay. Pinot Noir donosi strukturu, 
punoću, snagu i dugovečnost šampanjcu, dok mu Pinot 
Meunier pruža svežinu, zaobljenost, energičnost i bogate 
voćne note. Chardonnay mu daje aromatičnu kompleksnost, 
�nese, eleganciju, svetlinu i živahnu kiselost. Vino odležava 48 
meseci na talogu, a zatim još 3-6 meseci nakon degoržiranja. 



Pol Roger
Brut Vintage

Champagne Francuska

Epernay Krečnjak

12,5% 2,94

Belo Suvo

Alc pH

2018 

                   Svetlo zelenkasto-zlatna sa kristalnim odsjajem

 Note bele breskve, kajsije, grejpfruta, limuna i ananasa

Punog tela, mesnat i izuzetno teksturalan, sa kremastom 
teksturom, finim perlažom i zategnutim kiselinama
 

 Decanter 95
 Vinous 93
 Wine Spectator 93

60% Pinot Noir
40% Chardonnay

 

Tradicionalna
Šampanj metoda 

48 meseci na talogu u boci

750ml, 1.5l
Školjke, rakovi, losos, 
grilovana bela riba

Prestižno francusko penušavo vino iz regije Šampanja, koje se 
odlikuje izuzetnom ravnotežom između zrele voćnosti i prep- 
oznatljive svežine. Poznato po svojoj strukturi i eleganciji, 
predstavlja idealan izbor za proslave ili so�sticirane gastron-
omske trenutke. Ovaj elegantan i raskošan šampanjac nastao 
kao izraz speci�čne i izuzetno tople vinogradarske godine. 
Sezona 2018. je bila speci�čna po rekordnim padavinama 
tokom zime, nakon čega je usledilo veoma toplo, suvo i sunča-
no leto. Berba je počela rano (20. avgusta), a grožđe je dostiglo 
izuzetnu zrelost i savršeno zdravstveno stanje. Zbog toplijih 
klimatskih uslova, ovaj vintage se stilski više oslanja na 
gurmanske i bogate pro�le, poput berbi 2012 i 2015, nego na 
zategnutije i oštrije godine. Ima odličan potencijal za starenje i 
optimalan prozor za konzumaciju između 2025. i 2038. godine.



Pol Roger
Brut Blanc De Blancs 

Champagne Francuska

Epernay Krečnjak

12,5% 3,05

Belo Suvo

Alc pH

2016 

                   Bistra, bledo-zlatna boja sa srebrnastim odsjajima

 Note belog cveća, kruške, grejpfruta, limuna i žute trešnje

Izrazito svež, čist i linearan, sa hrskavom, svilenkastom
teksturom i dugom, postojanom i vibrantnom završnicom
 

 James Suckling 95
 Wine Spectator 94
 Robert Parker 93

100% Chardonnay 

Tradicionalna
Šampanj metoda 

7 godina na talogu u boci

750ml
Ostrige, jastog, bela riba,
 jela sa blagim sosevima

Prestižno penušavo vino proizvedeno od 100% Chardonnay 
grožđa iz probranih Grand Cru vinograda regije Côte des 
Blancs (Oiry, Chouilly, Cramant, Avize, Oger i Le 
Mesnil-sur-Oger). Karakteriše ga pre�njena ravnoteža između 
svežine i bogatstva, a zahvaljujući dugom odležavanju, nudi 
kompleksan pro�l aroma. Sezona 2016. bila je izuzetno 
dinamična i izazovna za vinogradare u Šampanji. Obilne pada-
vine, rani prolećni mrazevi i pojava pepelnice (naročito u 
oblasti Côte des Bar) smanjili su prinose. Ipak, krajnji rezultat je 
doneo savršenu ravnote između zrelosti i kiseline. Berba je 
počela 10. septembra 2016. godine. Ovaj vintažni šampanjac 
odležavao je 7 godina na talogu u istorijskim podrumima 
vinarije. Podrumi se nalaze na dubini od 33-34 metra, gde se 
boce i dalje ručno okreću. Degoržiran je tokom 2024. godine sa 
dozom od 7 g/l.



Pol Roger
Sir Winston Churchill

Champagne Francuska

Epernay Krečnjak

12,5% 3,05

Belo Suvo

Alc pH

2018 

                   Blistava zlatno-žuta

 Note belog cveća, citrusa, suve kajsije, peciva i badema 

Snažan, izbalansiran, živahan, kremast i pun, sa kredastom
teksturom i dugom, mineralnom završnicom
 

 Vinous 96
 Decanter 95
 Robert Parker 94

70-80% Pinot Noir
20-30% Chardonnay

 

Tradicionalna
Šampanj metoda 

6 godina na talogu u boci

750ml, 1.5l
Jela sa tartufima, pačetina,
 tartar od ribe, zreli sirevi

Vrhunski šampanjac čuvene vinske kuće Pol Roger, kreiran kao 
omaž njihovom najpoznatijem kupcu, ser Vinstonu Čerčilu. Ova 
berba je kreirana pod nadzorom novog podrumara Damiena 
Cambresa, a tačan odnos sorti je strogo čuvana tajna. Ipak, 
poznato je da se oslanja pretežno na Pinot Noir, koji vinu daje 
snagu i strukturu, dok mu Chardonnay dodaje izuzetnu 
eleganciju i pre�njenost. Sezona 2018. je bila izuzetno sunčana 
i topla, što je omogućilo savršeno sazrevanje grožđa. Berba je 
počela rano, krajem avgusta, a završila se tokom septembra i 
odlikovala se izuzetnim zdravstvenim stanjem. Kao vodeće 
vino kuće, berba iz 2018. godine donosi prepoznatljivu Čerčil-
ovu snagu i zrelost, ali kroz prizmu jedne izuzetno tople i 
sunčane godine koja vinu daje speci�čnu živost i elegantnu 
lakoću. Vino je odležavalo na talogu 6 godina i degoržirano je u 
junu 2024. sa dozom od 7 grama šećera po litru.



Pol Roger
Brut Rose

Champagne Francuska

Epernay Krečnjak

12,5% 3,06

Rose Suvo

Alc pH

2018 

                   Svetla losos ružičasta sa bakarnim odsjajima

 Note malina, divljih jagoda, crvene ribizle, manga i papaje

Vino je puno, bogato i mesnato, sa kremastom teksturom,
 sjajnim balansom i dugom, blago začinjenom završnicom
 

 James Suckling 95
 Wine Spectator 93
 Robert Parker 92

60% Pinot Noir
40% Chardonnay

 

Tradicionalna
Šampanj metoda 

6 godina na talogu u boci

750ml
Grilovani losos, suši,
 tartar od tune, deserti

Pol Roger Brut Rosé je prestižni šampanjac prepoznatljiv po 
izuzetnoj harmoniji, snazi i eleganciji. Napravljen tradicional-
nom metodom od sorti Pinot Noir i Chardonnay, ovaj 
penušavac odlikuje kompleksan pro�l i dugotrajan, mineralni 
�niš. Godina 2018. ostaće upamćena kao izuzetno topla i 
sunčana u Šampanji. Zbog toplog talasa, berba je počela ranije 
nego što je uobičajeno. Grožđe je ubrano u idealnom sanitar-
nom stanju, sa prirodno visokim nivoom šećera i punom 
fenolnom zrelošću, što je šampanjcima iz ove godine dalo 
prepoznatljiv, pristupačan i bogat stil. Tokom kreiranja kupaže, 
pre druge fermentacije, dodaje se oko 15% mirnog crvenog 
vina (Pinot Noir) koje se vini�kuje od grožđa iz najboljih vino-
grada mesta Bouzy, Ambonnay i Cumières. Ovaj penušavac  
ima izuzetan potencijal za dalje odležavanje u boci i razvijanje 
kompleksnijih, tercijarnih aroma u narednih 10 do 15 godina.



Pol Roger
Brut Rose

Champagne Francuska

Epernay Krečnjak

12,5% 3,10

Rose Suvo

Alc pH

2019 

                   Svetla losos ružičasta sa diskretnim zlatnim odsjajima

 Note divlje jagode, maline, crne trešnje, manga i papaje

Svilenkast, punog tela, sa prijatnom kiselinom koja vinu 
daje živost i preciznost, i dugom, kremastom završnicom
 

 James Suckling 95
 Jeb Dunnuck 95
 Vinous 94

63,5% Pinot Noir
36,5% Chardonnay

 

Tradicionalna
Šampanj metoda 

6 godina na talogu u boci

750ml
Grilovani losos, suši,
 tartar od tune, deserti

Pol Roger Brut Rosé je prestižni šampanjac prepoznatljiv po 
izuzetnoj harmoniji, snazi i eleganciji. Napravljen tradicional-
nom metodom od sorti Pinot Noir i Chardonnay, ovaj 
penušavac odlikuje kompleksan pro�l i dugotrajan, mineralni 
�niš. Sezona 2019. u Šampanji počela je nesigurno, ali se 
završila savršenim uslovima za sazrevanje grožđa. Berba 2019 
je donela izuzetnu koncentraciju, bogatstvo i moćnu strukturu, 
uprkos brojnim klimatskim izazovima tokom sezone. Odlikuje 
se pre�njenom strukturom, voćnim notama i dugom, elegant-
nom završnicom. Tokom kreiranja kupaže, pre druge 
fermentacije, dodaje se oko 15% mirnog crvenog vina (Pinot 
Noir) koje se vini�kuje od grožđa iz najboljih vinograda mesta 
Bouzy, Ambonnay i Cumières. Ovaj penušavac ima izuzetan 
potencijal za dalje odležavanje u boci i razvijanje kompleksni-
jih, tercijarnih aroma u narednih 10 do 15 godina.


