PODERI ALDO CONTERNO

Istorija

Poderi Aldo Conterno je jedna od najprestiznijih

i najznacajnijih vinarija u regiji Langhe u Pijemontu,
poznata po proizvodniji vrhunskih Barolo vina.
Osnovana je 1969. godine, kada se Aldo Conterno
odvojio od istoimene istorijske porodicne vinarije
kako bi kreirao sopstveni vinski stil spajajuci tradici-
onalne metode sa modernijim pristupom. Porodica
Conterno se bavi proizvodnjom vina u okolini Mon-
forte d'Alba jos od 19. veka. Vino se u to vreme pro-
davalo u buradima, a izvozilo se Cak i preko okeana,
zahvaljujuci rodacima u Argentini. Aldov otac, Bak-
omo, podigao je ugled vinarije na vii nivo i stekao
veliko priznanje 1920-ih godina, kreiranjem cuven-
og "Monfortino" vina. Aldo je 1969. godine napust-
io porodicnu vinariju. Kupio je imanje Favot u selu
Monforte d'Alba i zvani¢no osnovao Poderi Aldo
Conterno.

Filozofija

Filozofija vinarije Poderi Aldo Conterno bazira se
na motu "in medio stat virtus" (u sredini je vrlina).
Predstavlja idealan balans izmedu vekovne tradicije
i modernog pristupa koji naglasava eleganciju, har-
moniju i dubok izraz specifi¢nog teroara.

Vinarija

Vinogradi se prostiru na oko 25 hektara u okviru prestiz-
nog Bussia Cru-a u opstini Monforte d'Alba, na nadmors-
koj visini od oko 400 metara. Vinogradi su okrenuti ka
jugu i jugozapadu. Tlo je glinovito-krecnjacko, bogato
kalcijum-karbonatom i gvozdem, $to vinu daje strukturu

i dugovecnost. Uzgajaju se iskljucivo sopstvene autohto-
ne i internacionalne sorte. Braca Conterno ne koriste du-
briva ni herbicide, dozvoljeni su samo bakar i sumpor.
Glavni mikrolokaliteti unutar Bussia imanja su: Cicala -
Daje najrobusnija i najmisicavija vina sa ¢vrstim taninima.
Colonnello - Daje najelegantnija i najaromnatija vina koja
brZe sazrevaju. Romirasco - Daje najkompletnija i najizba-
lansiranija vina koje spajaju snagu i eleganciju. Ukupna
godisnja proizvodnja iznosi oko 80.000 boca. Vina se kla-
sifikuju po specificnim procedurama odleZavanja:

Barolo Bussia: Odlezava u velikim slavonskim hrastovim
bacvama oko 26 meseci.

Cru Barolo (Cicala, Colonnello, Romirasco): OdleZava u
velikim drvenim sudovima izmedu 28 i 30 meseci.

Barolo Riserva Granbussia: Kruna vinarije koja se pravi
samo u izuzetnim berbama. Predstavlja kupaZzu grozda sa
tri glavna poloZaja. Vino odleZava cak 32 meseca u hrasto-
vim ba¢vama i vise od 6 godina u boci.

Pored Nebbiola, vinarija uspesno uzgaja i druge tradicion-
alne sorte kao Sto su Barbera i Dolcetto, kao i malu koli¢inu
internacionalnih sorti.
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Bussia % Krecnjak, glina, lapor, pesak
Crveno % Suvo

14,5% 3,48

2017 g‘g’;‘:‘ 100% Nebbiolo
Eei;r;kesrzjtacija (I) 26-28 meseci u bacvi
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Granatno crvena sa svetlijim rubin odsjajima
Note tresanja, crvenog bobicastog voca, sljive i susenih ruza

Vino je punog tela, snaznoii zrelo, sa ¢vrstim i elegantnim
taninima, sa visokom kiselinom i dugom zavrsnicom

®

Vrhunsko crveno vino od sorte 100% Nebbiolo, koje dolazi iz
prestiznog vinograda Bussia u opstini Monforte d'Alba. Ovo vino
je prepoznatljivo po svojoj eleganciji, snaznoj strukturi i
izuzetnom potencijalu za starenje, a berba 2017. je karakteristic-
na po toplijim uslovima koji su vinu dali dodatnu zrelost i raskos.
Grozde je ubrano sredinom oktobra. Zbog visoke insolacije,
grozde je imalo odli¢nu zrelost i visoke Secere, $to se direktno
odrazilo na puno telo vina. Vino odlezava 26-28 meseci u velikim
bacvama od slavonskog hrasta, $to omogucava eleganciju bez
preteranog uticaja drveta. Ovo vino je izuzetno za arhiviranje i
ocekuje se da ce se odli¢no razvijati do 2035-2040 godine.
Najbolje ga je piti nakon 2025. godine kako bi se tanini dodatno
integrisali.



R0 I
%o  Poderi Aldo.Conterno
operi ano contere 3Arolo Bussia Colonnello

Piedmont

{% [talija @

\ &4

@ Bussia %

‘ Crveno % Suvo

Krecnjak, glina, lapor, pesak

14,5% 3,42

N - )
-.-:x 2017 8% 100% Nebbiolo
b w
yI [ 11 . N
e Fermentacija . ..
][]} U inoksu (\:l) 26 meseci u bacvi

0'1' RiZoto sa belim tartufima,
750m| l I divljac, sir Castelmagno

Intenzivna rubin crvena sa granatnim odsjajem
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Note tresnje, Sljive, divlje ruze, ljubicice, koze i duvana
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Punog tela, strukturirano i snazno vino, sa poliranim i
energi¢nim taninima i dugom, zacinskom zavrsnicom

Vrhunsko, kompleksno crveno vino proizvedeno u prestiznoj
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olo. Dolazi iz renomiranog Cru vinograda Colonnello, koji je
poznat po davanju elegantnih, ali strukturiranih vina sa
izrazenom mineralnoscu. lako je 2017. bila topla godina,
Colonnello se istice dobrom fokusirano$¢u, ¢vrstim taninima i
izrazenom mineralno3c¢u koja mu daje konturisanost. Vino
odlezava oko 26 meseci u velikim slavonskim hrastovim
bacvama (botti), nakon ¢ega sledi dodatno odlezavanje u boci
James Suckling 97 pre izlaska na trziste. Ima odli¢an potencijal za starenje i
ocekuje se da ce se lepo razvijati u boci do 2037-2040+

Falstaff 96 _ - -
Robert Parker 94 godine, a preporucuje se konzumacija nakon 2025.
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Duboka, intenzivna rubin crvena

Note koze, vanile, susenih ruza, sljive i blage citrusne note

Izrazito definisan, svez i vibrantan, sa aromama tresnje, anisa
i origana, uz ¢vrste, ali zrele tanine

®

Vrhunsko, kompleksno crveno vino koje dolazi iz jedne od
najpoznatijih vinarija u Pijemontu, Poderi Aldo Conterno. Ovo
vino je prepoznatljiv izraz sorte Nebbiolo iz prestiznog Cru
vinograda Cicala, koji se nalazi unutar ¢uvenog Bussia vinogra-
da u Monforte d'Alba. Posto je 2017. bila topla godina, vino
pokazuje zrelost, intenzitet i veliku snagu, sa primetnom
notom susenog voca i dzemastih nijansi, $to je tipi¢no za ovu
berbu. Aldo Conterno Barolo Cicala odlezava ukupno 28
meseci u velikim ba¢vama od slavonskog hrasta, a zatim jo$
neko vreme u boci pre izlaska na trziste. Ovo je vino za odleza-
vanje, sa sjajnim potencijalom za razvoj u flasi narednih 10-20
godina. Preporucuje se konzumacija nakon 2024. godine kako
bi se tanini malo smek3ali i vino otvorilo.
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Duboka, intenzivna granatno crvena

Note tresnje, maline, ruze, tamjana, bibera, duvanai cimeta

Punog tela, izuzetno strukturirano sa ¢vrstim, svilenkastim
taninima, prelepom kiselinom i dugom zavrsnicom

®

Vrhunsko crveno vino od sorte 100% Nebbiolo, koje proizvodi
renomirana vinarija Poderi Aldo Conterno iz Monforte d'Alba.
Ovo vino se smatra jednim od najboljih i najkompleksnijih
"cru" vina iz Bussia vinograda, poznato po svojoj eleganciji,
dubini i potencijalu za starenje. Grozde dolazi iz vinograda
Romirasco, sa vrlo starih loza (50-55 godina), koje rastu na oko
400 metara nadmorske visine. Godina 2017. u Barolu bila je
obelezena visokim temperaturama i dugotrajnom susom. To je
rezultiralo ranijim sazrevanjem, manjim bobicama i izuzetno
visokom koncentracijom tanina i vo¢nih ekstrakata u grozdu.
Vino odlezava 30 meseci u velikim ba¢vama od slavonskog
hrasta i poseduje izuzetan potencijal starenja. Ocekuje se da
e se odli¢no razvijati od 2025. do 2040. godine.
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Note suSenog crvenog voca, ljubicice, ruze, zaCina i koze
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Pun, savrseno balansiran i slano pikantan, tanini su ¢vrsti
ali rafinirani, dok je zavrsnica izuzetno duga i elegantna

Kultno crveno vino iz Pijemonta, koje predstavlja vrhunac
tradicije i kvaliteta te regije. Proizvodi se od sorte Nebbiolo,
iskljuc¢ivo u najboljim godinama i u ogranic¢enim koli¢inama, a
vazi za jedno od najcenjenijih vina iz Bussia vinograda u
Monforte d'Alba. GroZzde za ovo vino dolazi iz tri ¢uvena vino-
grada u okviru Bussia podru¢ja: Romirasco (70%), Cicala (15%)
i Colonnello (15%). Gran Bussia provodi ukupno oko 10 godina
u podrumu pre pustanja u prodaju. Ovo uklju¢uje oko 36
meseci u hrastovim ba¢vama i dodatnih 7 godina u boci radi
postizanja savrienog balansa. lako se ve¢ sada moze piti uz

Falstaff 98 LT . . s
Q Decanter 97 dekantiranje, vino ima ogroman potencijal razvoja u boci i
Wine Spectator 95 predvida se da ¢e dostizati vrhunac do 2042. godine i kasnije.

®
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Pun, savrseno balansiran i slano pikantan, tanini su ¢vrsti
ali rafinirani, dok je zavrsnica izuzetno duga i elegantna

Kultno crveno vino iz Pijemonta, koje predstavlja vrhunac
tradicije i kvaliteta te regije. Proizvodi se od sorte Nebbiolo,
iskljuc¢ivo u najboljim godinama i u ogranic¢enim koli¢inama, a
vazi za jedno od najcenjenijih vina iz Bussia vinograda u
Monforte d'Alba. Berba 2013. u regiji Barolo smatra se
klasicnom, hladnijom godinom koja je dala vina izuzetne
svezine, preciznosti i ogromnog potencijala za starenje. Gran
Bussia provodi ukupno oko 10 godina u podrumu pre pustan-
ja u prodaju. Ovo uklju¢uje oko 36 meseci u hrastovim bacva-

Falstaff 100 ma i dodatnih 7 godina u boci radi postizanja savrSenog
Robert Parker 97 balansa. lako se ve¢ sada mozZe piti uz dekantiranje, vino ima
ogroman potencijal razvoja u boci i predvida se da ¢e dostizati
vrhunac do 2042. godine i kasnije.
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Intenzivna rubin-crvena sa blagim purpurnim odsjajima
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Note zrele visnje, crne ribizle, Sljive, vanile, sladica, cimeta
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Punog tela, mocne, uravnotezene strukture i svilenkaste
teksture, sa mekim, precizno ekstrahovanim taninima

WONCA TRE PILE

BARBERA D’ALBEA

29 Crveno suvo vino iz Pijemonta, proizvedeno od 100% Barbera
grozda sa loza starih i do 45, u vinogradu Bussia (Monforte
d'Alba). Grozde potice sa specificne, strme padine Conca Tre
Pile unutar ¢uvenog brda Bussia Soprana. Ova Barbera je
kompleksnija od uobicajenih i poznata je po svojoj snazi,
strukturi i eleganciji. Sezonu 2018 su obelezile iznadprose¢ne
padavine tokom proleca i ranog leta. Zbog obilja vlage i
kasnijeg toplog talasa, prinosi su bili dobri, a grozde je zadrza-
lo visoku prirodnu kiselost i izuzetnu aromati¢nost. Vino
provodi nekoliko meseci u inoksu, a zatim se prebacuje u
Wine Spectator 90 hrastove barike, gde odlezava dodatnih 12 meseci. Moze se
piti sada ili Cuvati za razvoj tokom narednih 8-12 godina.
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» Re Intenzivnai svetla zlatno-zuta
. ‘ @ Note ananasa, manga, breskve, susenog cveca, meda, vanile

@ Pun, kremast i bogat, sa visokom dozom svezine, prirodnim
kiselinama i dugom, svilenkastom i mekom zavrsnicom

SSTAIDOR

LANGHE
2018

Vrhunsko suvo belo vino iz Pijemonta, proizvedeno od sorte

@ 100% Chardonnay. Bussiador Langhe 2018 predstavlja jedan
od najprestiznijih primera sorte Chardonnay iz regije Pijemont
u Italiji. Ovo vino se ¢esto opisuje kao mocno i rasko$no,
inspirisano stilom velikih belih vina iz Burgundije, ali sa
snaznim karakterom teroara Monforte d'Alba. Sezona 2018. je
u Pijemontu pruzila odli¢ne uslove za Chardonnay. Topli dani i
sveze no¢i omogucili su grozdu da razvije visoku koncentraciju
Secera i kompleksne arome, zadrzavajudi pritom prirodnu
kiselinu i svezinu. Vino odlezava oko 12 meseci u hrastovim

James Suckling 93 buradima, $to mu daje strukturu pogodnu za dugo ¢uvanje u

bociido 15 godina.
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