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MAISON PASCAL CLEMENT

Istorija

Maison Pascal Clément je mala poroditna vinarija i mikro-
negocijam projekt osnovan 2012. godine u selu Savigny-lés-
Beaune u Burgundiji, Ciji je osnivac Paskal Klement pokren-
uo posao posle vise od 20 godina rada u uglednim burgun-
dskim domovima poput Coche-Dury. Pascal Clément potice
iz porodice uzgajivaca grozda i vinara Ciji su preci osnovali
porodicni posed jo$ 1950. godine. Odrastajuci u vinograd-
ima, Pascal je od malih nogu razvijao intuitivno razumeva-
nje burgundske zemlje, klime i specificnosti sorti Chardo-
nnay i Pinot Noir. Klju¢ni momenat u njegovoj karijeri i for-
miranju vinarske filozofije bio je rad u kultnoj vinariji Dom-
aine Coche-Dury u Mersou, koja se smatra jednim od naj-
vecih svetskih proizvodaca belih vina. Umesto oslanjanja na
masovno nasledivanje velikih vinograda, odlucio se za model
négociant-éleveur (mikro-negocijant). Ovaj model mu omog-
ucava da kroz dugogodisnja prijateljstva i ugovore saraduje
sa oko 15 probranih uzgajivaca grozda Sirom Burgundije.
Pascal licno bira parcele, kontroliSe rad u vinogradu i kupuje
iskljucivo vrhunsko grozde sa najboljih pozicija.

Filozofija

Filozofija vinarije Maison Pascal Clément pociva na mini-
malnoj intervenciji u podrumu, dubokom poStovanju ter-

oara i oslanjanju na prirodne procese. Njihova kompletna

filozofija podeljena je na Cetiri klju¢na stuba: Rad u vino-
gradu i selekcija parcela; Nenametljiva i prirodna vinifika-
cija; Specifican stil odlezavanja; Fokus na belim vinima i
mineralnosti.

Vinarija

Vinarija Pascal Clément funkcioniSe kao micro-négociant, Sto znaci
da ne zavisi iskljucivo od sopstvenog zemljiSta, vec primenjuje spe-
cifican, visokoselektivan pristup. Poseduje svega oko pola hektara
organskog vinograda u maticnom selu Savigny-les-Beaune. Pascal
obraduje i nadgleda oko 10 hektara vinograda u saradnji sa petna-
estak bliskih prijatelja i lokalnih uzgajivaca Sirom Burgundije. 1z ove
saradnje nastaju vina iz ¢ak 29 razlicitih burgundskih apelacija.
Medu njima su slavna imena kao Sto su Puligny-Montrachet, Meur-
sault, Chassagne-Montrachet, Corton-Charlemagne, Pommard Ter
Cru i Saint-Aubin. Svi vinogradi sa kojih se kupuje grozde tretiraju
se bez upotrebe agresivnih hemijskih preparata. Berba se obavlja
iskljucivo ru¢no uz rigoroznu selekciju plodova na samom terenu.
Oko 80% ukupne proizvodnije vinarije ¢ine bela vina (Chardonnay),
dok ostatak otpada na crvena vina (Pinot Noir). Pascalov stil se
opisuje kao “non-interventional’, sa ciljem da se u Casi oseti Cist,
nepatvoren teroar. Grozde se odmah nakon rucne berbe direktno
presuje, nakon Cega sledi staticko taloZenje i bistrenje sladovine u
inox tankovima koje traje 10 do 12 sati. Fermentacija se odvija u
hrastovim buradima iskljucivo uz pomo¢ autohtonih kvasaca. Vino
odleZava na kompletnom sopstvenom talogu, Sto mu daje prirodnu
stabilnost, mineralnost i slanost umesto teskih, preterano puterastih
nota. Poslednjih godina se sve vise koriste burad od 500 litara, jer
veca zapremina nudi bolji balans izmedu drveta i vocnosti. Godisnja
proizvodnja vinarije Maison Pascal Clément iznosi izmedu 9.000 i
11.000 boca vina. Najpoznatije etikete ove vinarije su: Corton-Charle-
magne Grand Cru, Meursault "Les Narvaux', Puligny-Montrachet Ter
Cru "Les Chalumeaux’, Saint-Aubin 1er Cru "Le Charmois’, Rully "Les
Cailloux’, Savigny-les-Beaune Ter Cru "Les Serpentieres’, Vosne-Roma-
née, Chambolle-Musigny, Gevrey-Chambertin itd.







Pascal Clément
Bourgogne Cote D'Or

Francuska @ Bourgogne

Savigny-lés-Beaune % Lapor, kre¢njak, glina
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|‘|-!_!'! hrastovom buretu (\o) 8-10 meseci u hrastu

07\ Riba, morskiplodovi,

750ml ll piletina, kozji sirevi

Kristalno Cista zlatna, sa blagim zelenkastim odsjajem

Note limuna, leSnika, putera, meda, belog cveca

Punog i zaobljenog tela, fine strukture, suvo i postojano,
sa osvezavajuc¢om kiselScu i blago slankastom zavrsnicom

'E BOURGOGNE

BOURGOGNE
CoTe pOR @ Vrhunsko belo vino koje dolazi iz prestizne regije Burgundije,
CHARBORIIAY tacnije iz apelacije Bourgogne Cote d'Or. Pascal Clément, koji

je zanat pekao u legendarnom domenu Coche-Dury, kreirao
. je ovo vino sa fokusom na ¢istocu, sveZinu i mineralnost.
~ —PASCAI. (LEMENT- Grozde za ovo vino dolazi sa odabranih parcela lociranih u
renomiranim apelacijama: Savigny-lés-Beaune, Chorey-lées-
Beaune i Puligny-Montrachet. Parcele uzivaju u optimalnoj
insolaciji koja omogucava fenolnu zrelost grozda, dok hladni
povetarac sa brda ¢uva kiselost. Berba 2022 u Burgundiji se
smatra izuzetno uspesSnom i toplom, ali i izdasnom u
poredenju sa mrazom pogodenom 2021. godinom. lako je
James Suckling 90 godina bila topla, bela vina su uspela da zadrze neverovatnu
Zivost i balansirane kiseline. Pascal Clement Bourgogne Cote
d'Or 2022 ima potencijal starenja od 3 do 5 godina.
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100% Chardonnay

11 meseci u bacvi

Piletina u kremastom sosu,
morska riba, zreli sirevi

Zlatno-zelenkastai bistra

Note pecenih leSnika i badema, putera, meda, zrelih citrusa

Puno, bogato i zaokruzeno telo koje spaja kremastu teksturu
i Zivahnu, balansiranu kiselost sa izrazenom mineralnoscu
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Kompleksno belo suvo vino od 100% Chardonnay grozda iz
cuvene apelacije Meursault u Burgundiji. Ovo vino savr$eno

balansira tradicionalnu burgundsku bogatost i kremastu
teksturu sa izuzetnom mineralnos¢u i svezinom. Pascal
Clément primenjuje minimalisticki pristup u podrumu, bez
vestackih kvasaca i bez mesanja taloga, ¢ime ¢uva Cist izraz
teroara. Grozde dolazi sa probranih parcela u okviru apelacije
Meursault na oko 260 metara nadmorske visine, sa isto¢nom
do juznom ekspozicijom koja osigurava optimalnu osuncan-
ost loze. Berba 2022. ocenjena je kao izuzetno uspesna,
bogata i koncentrisana. Rezultat je vino koje donosi odli¢nu
zrelost i rasko$nu aromati¢nost, zadrzavsi neophodnu hrska-
vost i ¢vrstu strukturu. Svoj puni potencijal, sekundarne i
tercijarne arome razvice u periodu od 5-15 godina od berbe.
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L1 hrastovom buretu <\°,> 11 meseci u bacvi

0'1' Piletina u kremastom sosu,
750ml l I morska riba, zreli sirevi

Zlatno-zelenkastai bistra

Note pecenih leSnika i badema, putera, meda, zrelih citrusa

Puno, bogato i zaokruzeno telo koje spaja kremastu teksturu
i Zivahnu, balansiranu kiselost sa izrazenom mineralnoscu

D VIN DE BOURGOGNE

MEURSAULT

Kompleksno belo suvo vino od 100% Chardonnay grozda iz
cuvene apelacije Meursault u Burgundiji. Ovo vino savr$eno
balansira tradicionalnu burgundsku bogatost i kremastu
teksturu sa izuzetnom mineralnos¢u i svezinom. Pascal
Clément primenjuje minimalisticki pristup u podrumu, bez
vestackih kvasaca i bez mesanja taloga, ¢ime ¢uva Cist izraz
teroara. Grozde dolazi sa probranih parcela u okviru apelacije
Meursault na oko 260 metara nadmorske visine, sa isto¢nom
do juznom ekspozicijom koja osigurava optimalnu osuncan-
ost loze. Sezona 2023 je kreirala stil koji uspesno spaja
bogatu, svilenkastu teksturu sa snaznom mineralnom tenzi-
James Suckling 90 jom. Nedostatak ekstremnog sun¢evog zracenja tokom ranog

leta pomogao je da se zadrzi prirodna kiselost. Svoj puni
potencijal, kao i sekundarne i tercijarne arome, vino ¢e razviti
u periodu od 5-15 godina od berbe.
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James Suckling 90

Pascal Clément
Puligny-Montrachet
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0'1' Morski plodovi, kozji sirevi,
750ml l I pecena teletina sa peCurkama

Sjajna zlatna sa zelenkastim odsjajem

@ Note badema, lesnika, limunske trave i zelene jabuke

@ Vino ima suptilnu harmoniju, zivahne kiseline i oStru teksturu
sa dugom, slankastom zavrsnicom

@ Kompleksno belo suvo vino iz Burgundije, proizvedeno od

100% sorte Chardonnay. Pascal Clément, koji je zanat pekao u
kultnoj vinariji Coche-Dury, kreirao je vino koje savrseno balan-
sira bogatstvo tople sezone i prepoznatljivu preciznost ¢uvene
apelacije Puligny-Montrachet. Vinogradi su smesteni u juznom
delu Puligny-Montracheta, u Kot d'Oru, na nadmorskoj visini
izmedu 230 i 320 metara, sa istocnom i juznom ekspozicijom.
Visoki udeo kre¢njaka u tlu daje vinu njegovu prepoznatljivu
slankastu tenziju, kremenasti ton i ostru mineralnost. Sezona
2022. u Burgundiji pamti se kao veoma topla i suva, ali su vino-
grade od suse spasile obilne padavine u junu. Rezultat je vino
koje poseduje izuzetnu koncentraciju i zrelost, ali je zadrzalo
neophodnu zivost i svezinu zahvaljujuci dobro ocuvanim kiseli-
nama. Poseduje odli¢an potencijal starenja od 5 do 8 godina.
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0'1' Morski plodovi, kozji sirevi,
750ml l I pecena teletina sa pe¢urkama

Sjajna zlatna sa zelenkastim odsjajem
Note badema, lesnika, limunske trave i zelene jabuke

Vino ima suptilnu harmoniju, zivahne kiseline i oStru teksturu
sa dugom, slankastom zavrsnicom
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Kompleksno belo suvo vino iz Burgundije, proizvedeno od
100% sorte Chardonnay. Pascal Clément, koji je zanat pekao u
kultnoj vinariji Coche-Dury, kreirao je vino koje savrseno balan-
sira bogatstvo tople sezone i prepoznatljivu preciznost ¢uvene
apelacije Puligny-Montrachet. Vinogradi su smesteni u juznom
delu Puligny-Montracheta, u Kot d'Oru, na nadmorskoj visini
izmedu 230 i 320 metara, sa istocnom i juznom ekspozicijom.
Visoki udeo kre¢njaka u tlu daje vinu njegovu prepoznatljivu
slankastu tenziju, kremenasti ton i ostru mineralnost. Sezona
2023. u Burgundiji bila je izuzetno povoljna i izdasna, karakter-
iSu je toplo i sun¢ano vreme, stabilni prinosi i odli¢na ravnote-
Za zrelosti i sveZine. Vina iz ove berbe odlikuju se bogatim vo¢-
nim aromama, meko¢om i elegantnom strukturalnom ravnote-
Zzom. Potencijal starenja vina Pascal Clement Puligny-Montra-
chet 2023 iznosi od 5 do 10 godina.



Pascal Clément
Corton-Charlemagne
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0'1' Jastog na puteru, kapice,
750ml l I brancin, piletina, Comté
Sjajna, svetlo Zuta sa finim zelenkastim odsjajem
’ @ Note citrusa, Zute kruske, kremai sveze pecenog hleba

@ Srednjeg do punog tela, precizne strukture, sa elegantnom
mineralnom teksturom i dugom postojanosc¢u

VIN DE BOURGOGN

CORTON-CHARLEMGY | @ Pascal Clément Corton-Charlemagne Grand Cru 2022 pred-
Granp-Cru stavlja vrhunac ekspresije burgundskog Chardonnay-a iz
jedne od najprestiznijih apelacija za bela vina na svetu. Vini-
fikacija se oslanja na minimalne intervencije, prirodne kvasce
i potpuno odsustvo mesanja taloga, ¢ime se ¢uva maksimal-
na preciznost i terroir vinograda. Apelacija Corton-Charlem-
agne Grand Cru nalazi se na ¢uvenom brdu Corton u sever-
nom delu podregije Cote de Beaune. Vinogradi se nalaze na
visokim nadmorskim visinama, sa juznom, jugoisto¢nom i
zapadnom ekspozicijom koja obezbeduje optimalno izlagan-
je suncu i stalno strujanje hladnog vazduha. Berba 2022. u
James Suckling 93 Burgundiji je ocenjena kao odli¢na, izda3na i suncana. Uprkos
susi, grozde je ostalo savrseno zdravo, sa ujednacenom
zrelo$¢u i prirodnim balansom. Ovo vrhunsko vino moze se
uspesno razvijati u boci narednih 15 do 20+ godina.
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Corton-Charlemagne
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0'1' Jastog na puteru, kapice,
750ml I I brancin, piletina, Comté

Sjajna, svetlo Zuta sa finim zelenkastim odsjajem

@ Note citrusa, Zute kruske, kremai sveze pecenog hleba

@ Srednjeg do punog tela, precizne strukture, sa elegantnom
mineralnom teksturom i dugom postojanosc¢u

@ Pascal Clément Corton-Charlemagne Grand Cru 2022 pred-
stavlja vrhunac ekspresije burgundskog Chardonnay-a iz

jedne od najprestiznijih apelacija za bela vina na svetu. Vini-
fikacija se oslanja na minimalne intervencije, prirodne kvasce
i potpuno odsustvo mesanja taloga, ¢ime se ¢uva maksimal-
na preciznost i terroir vinograda. Apelacija Corton-Charlem-
agne Grand Cru nalazi se na cuvenom brdu Corton u sever-
nom delu podregije Cote de Beaune. Vinogradi se nalaze na
visokim nadmorskim visinama, sa juznom, jugoisto¢nom i
zapadnom ekspozicijom koja obezbeduje optimalno izlagan-
je suncu i stalno strujanje hladnog vazduha. Sezona 2023
donela je tople vremenske prilike, manjak padavina i izuzetno
bogat rod, sto je rezultiralo vinom sa prepoznatljivom, ostrom
mineralnos¢u i punom teksturom. Poseduje izuzetan poten-
cijal starenja od 10 do 20 godina.



