
MAISON PASCAL CLÉMENT
Istorija

 

 

Maison Pascal Clément je mala porodična vinarija i mikro-
negocijam projekt osnovan 2012. godine u selu Savigny-lès-
Beaune u Burgundiji, čiji je osnivač Paskal Klement pokren-
uo posao posle više od 20 godina rada u uglednim burgun-
dskim domovima poput Coche-Dury. Pascal Clément potiče 
iz porodice uzgajivača grožđa i vinara čiji su preci osnovali 
porodični posed još 1950. godine. Odrastajući u vinograd-
ima, Pascal je od malih nogu razvijao intuitivno razumeva-
nje burgundske zemlje, klime i specifičnosti sorti Chardo-
nnay i Pinot Noir. Ključni momenat u njegovoj karijeri i for-
miranju vinarske filozofije bio je rad u kultnoj vinariji Dom-
aine Coche-Dury u Mersou, koja se smatra jednim od naj-
većih svetskih proizvođača belih vina. Umesto oslanjanja na 
masovno nasleđivanje velikih vinograda, odlučio se za model 
négociant-éleveur (mikro-negocijant). Ovaj model mu omog-
ućava da kroz dugogodišnja prijateljstva i ugovore sarađuje 
sa oko 15 probranih uzgajivača grožđa širom Burgundije. 
Pascal lično bira parcele, kontroliše rad u vinogradu i kupuje 
isključivo vrhunsko grožđe sa najboljih pozicija.
 

a

Vinarija

Filozofija vinarije Maison Pascal Clément počiva na mini-
malnoj intervenciji u podrumu, dubokom poštovanju ter-
oara i oslanjanju na prirodne procese. Njihova kompletna 
filozofija podeljena je na četiri ključna stuba: Rad u vino-
gradu i selekcija parcela; Nenametljiva i prirodna vinifika-
cija; Specifičan stil odležavanja; Fokus na belim vinima i 
mineralnosti.

 

Vinarija Pascal Clément funkcioniše kao micro-négociant, što znači 
da ne zavisi isključivo od sopstvenog zemljišta, već primenjuje spe-
cifičan, visokoselektivan pristup. Poseduje svega oko pola hektara 
organskog vinograda u matičnom selu Savigny-lès-Beaune. Pascal 
obrađuje i nadgleda oko 10 hektara vinograda u saradnji sa petna-
estak bliskih prijatelja i lokalnih uzgajivača širom Burgundije. Iz ove 
saradnje nastaju vina iz čak 29 različitih burgundskih apelacija. 
Među njima su slavna imena kao što su Puligny-Montrachet, Meur-
sault, Chassagne-Montrachet, Corton-Charlemagne, Pommard 1er 
Cru i Saint-Aubin. Svi vinogradi sa kojih se kupuje grožđe tretiraju 
se bez upotrebe agresivnih hemijskih preparata. Berba se obavlja 
isključivo ručno uz rigoroznu selekciju plodova na samom terenu.
Oko 80% ukupne proizvodnje vinarije čine bela vina (Chardonnay), 
dok ostatak otpada na crvena vina (Pinot Noir). Pascalov stil se 
opisuje kao “non-interventional”, sa ciljem da se u čaši oseti čist, 
nepatvoren teroar. Grožđe se odmah nakon ručne berbe direktno 
presuje, nakon čega sledi statičko taloženje i bistrenje sladovine u 
inox tankovima koje traje 10 do 12 sati. Fermentacija se odvija u 
hrastovim buradima isključivo uz pomoć autohtonih kvasaca. Vino 
odležava na kompletnom sopstvenom talogu, što mu daje prirodnu 
stabilnost, mineralnost i slanost umesto teških, preterano puterastih 
nota. Poslednjih godina se sve više koriste burad od 500 litara, jer 
veća zapremina nudi bolji balans između drveta i voćnosti. Godišnja 
proizvodnja vinarije Maison Pascal Clément iznosi između 9.000 i 
11.000 boca vina. Najpoznatije etikete ove vinarije su: Corton-Charle-
magne Grand Cru, Meursault "Les Narvaux", Puligny-Montrachet 1er 
Cru "Les Chalumeaux", Saint-Aubin 1er Cru "Le Charmois", Rully "Les 
Cailloux", Savigny-lès-Beaune 1er Cru "Les Serpentières", Vosne-Roma-
née, Chambolle-Musigny, Gevrey-Chambertin itd.
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Pascal Clément
Bourgogne Cote D'Or 

Bourgogne Francuska

Savigny-lès-Beaune Lapor, krečnjak, glina

12,5%

Belo Suvo

Alc pH

2022

                 Kristalno čista zlatna, sa blagim zelenkastim odsjajem

Note limuna, lešnika, putera, meda, belog cveća

Punog i zaobljenog tela, fine strukture, suvo i postojano, 
sa osvežavajućom kiselšću i blago slankastom završnicom
 

100% Chardonnay  

Fermentacija u 
hrastovom buretu

8-10 meseci u hrastu

750ml
Riba, morski plodovi,
piletina, kozji sirevi

Vrhunsko belo vino koje dolazi iz prestižne regije Burgundije, 
tačnije iz apelacije Bourgogne Côte d'Or. Pascal Clément, koji 
je zanat pekao u legendarnom domenu Coche-Dury, kreirao 
je ovo vino sa fokusom na čistoću, svežinu i mineralnost. 
Grožđe za ovo vino dolazi sa odabranih parcela lociranih u 
renomiranim apelacijama: Savigny-lès-Beaune, Chorey-lès- 
Beaune i Puligny-Montrachet. Parcele uživaju u optimalnoj 
insolaciji koja omogućava fenolnu zrelost grožđa, dok hladni 
povetarac sa brda čuva kiselost. Berba 2022 u Burgundiji se 
smatra izuzetno uspešnom i toplom, ali i izdašnom u 
poređenju sa mrazom pogođenom 2021. godinom. Iako je 
godina bila topla, bela vina su uspela da zadrže neverovatnu 
živost i balansirane kiseline. Pascal Clement Bourgogne Côte 
d'Or 2022 ima potencijal starenja od 3 do 5 godina.

  James Suckling 90

3,23



Pascal Clément
Meursault

Bourgogne Francuska

Savigny-lès-Beaune Lapor, krečnjak

13,0%

Belo Suvo

Alc pH

2022

                 Zlatno-zelenkasta i bistra

Note pečenih lešnika i badema, putera, meda, zrelih citrusa

Puno, bogato i zaokruženo telo koje spaja kremastu teksturu
i živahnu, balansiranu kiselost sa izraženom mineralnošću
 

100% Chardonnay  

Fermentacija u 
hrastovom buretu

11 meseci u bačvi

750ml
Piletina u kremastom sosu,
morska riba, zreli sirevi

Kompleksno belo suvo vino od 100% Chardonnay grožđa iz 
čuvene apelacije Meursault u Burgundiji. Ovo vino savršeno 
balansira tradicionalnu burgundsku bogatost i kremastu 
teksturu sa izuzetnom mineralnošću i svežinom. Pascal 
Clément primenjuje minimalistički pristup u podrumu, bez 
veštačkih kvasaca i bez mešanja taloga, čime čuva čist izraz 
teroara. Grožđe dolazi sa probranih parcela u okviru apelacije 
Meursault na oko 260 metara nadmorske visine, sa istočnom 
do južnom ekspozicijom koja osigurava optimalnu osunčan-
ost loze. Berba 2022. ocenjena je kao izuzetno uspešna, 
bogata i koncentrisana. Rezultat je vino koje donosi odličnu 
zrelost i raskošnu aromatičnost, zadržavši neophodnu hrska-
vost i čvrstu strukturu. Svoj puni potencijal, sekundarne i 
tercijarne arome razviće u periodu od 5-15 godina od berbe. 

3,28



Pascal Clément
Meursault

Bourgogne Francuska

Savigny-lès-Beaune Lapor, krečnjak

13,0%

Belo Suvo

Alc pH

2023

                 Zlatno-zelenkasta i bistra

Note pečenih lešnika i badema, putera, meda, zrelih citrusa

Puno, bogato i zaokruženo telo koje spaja kremastu teksturu
i živahnu, balansiranu kiselost sa izraženom mineralnošću
 

100% Chardonnay  

Fermentacija u 
hrastovom buretu

11 meseci u bačvi

750ml
Piletina u kremastom sosu,
morska riba, zreli sirevi

Kompleksno belo suvo vino od 100% Chardonnay grožđa iz 
čuvene apelacije Meursault u Burgundiji. Ovo vino savršeno 
balansira tradicionalnu burgundsku bogatost i kremastu 
teksturu sa izuzetnom mineralnošću i svežinom. Pascal 
Clément primenjuje minimalistički pristup u podrumu, bez 
veštačkih kvasaca i bez mešanja taloga, čime čuva čist izraz 
teroara. Grožđe dolazi sa probranih parcela u okviru apelacije 
Meursault na oko 260 metara nadmorske visine, sa istočnom 
do južnom ekspozicijom koja osigurava optimalnu osunčan-
ost loze. Sezona 2023 je kreirala stil koji uspešno spaja 
bogatu, svilenkastu teksturu sa snažnom mineralnom tenzi-
jom. Nedostatak ekstremnog sunčevog zračenja tokom ranog 
leta pomogao je da se zadrži prirodna kiselost. Svoj puni 
potencijal, kao i sekundarne i tercijarne arome, vino će razviti 
u periodu od 5-15 godina od berbe. 

  James Suckling 90

3,37



Pascal Clément
Puligny-Montrachet

Bourgogne Francuska

Savigny-lès-Beaune Krečnjak, glina, lapor

13,5%

Belo Suvo

Alc pH

2022

                 Sjajna zlatna sa zelenkastim odsjajem

Note badema, lešnika, limunske trave i zelene jabuke

Vino ima suptilnu harmoniju, živahne kiseline i oštru teksturu 
sa dugom, slankastom završnicom

100% Chardonnay  

Fermentacija u 
hrastovom buretu

12-16 meseci u bačvi

750ml
Morski plodovi, kozji sirevi,  
pečena teletina sa pečurkama

Kompleksno belo suvo vino iz Burgundije, proizvedeno od 
100% sorte Chardonnay. Pascal Clément, koji je zanat pekao u 
kultnoj vinariji Coche-Dury, kreirao je vino koje savršeno balan-
sira bogatstvo tople sezone i prepoznatljivu preciznost čuvene 
apelacije Puligny-Montrachet. Vinogradi su smešteni u južnom 
delu Puligny-Montracheta, u Kot d'Oru, na nadmorskoj visini 
između 230 i 320 metara, sa istočnom i južnom ekspozicijom. 
Visoki udeo krečnjaka u tlu daje vinu njegovu prepoznatljivu 
slankastu tenziju, kremenasti ton i oštru mineralnost. Sezona 
2022. u Burgundiji pamti se kao veoma topla i suva, ali su vino-
grade od suše spasile obilne padavine u junu. Rezultat je vino 
koje poseduje izuzetnu koncentraciju i zrelost, ali je zadržalo 
neophodnu živost i svežinu zahvaljujući dobro očuvanim kiseli- 
nama. Poseduje odličan potencijal starenja od 5 do 8 godina.

  James Suckling 90

3,38



Pascal Clément
Puligny-Montrachet

Bourgogne Francuska

Savigny-lès-Beaune Krečnjak, glina, lapor

13,0%

Belo Suvo

Alc pH

2023

                 Sjajna zlatna sa zelenkastim odsjajem

Note badema, lešnika, limunske trave i zelene jabuke

Vino ima suptilnu harmoniju, živahne kiseline i oštru teksturu 
sa dugom, slankastom završnicom

100% Chardonnay  

Fermentacija u 
hrastovom buretu

12-16 meseci u bačvi

750ml
Morski plodovi, kozji sirevi,  
pečena teletina sa pečurkama

Kompleksno belo suvo vino iz Burgundije, proizvedeno od 
100% sorte Chardonnay. Pascal Clément, koji je zanat pekao u 
kultnoj vinariji Coche-Dury, kreirao je vino koje savršeno balan-
sira bogatstvo tople sezone i prepoznatljivu preciznost čuvene 
apelacije Puligny-Montrachet. Vinogradi su smešteni u južnom 
delu Puligny-Montracheta, u Kot d'Oru, na nadmorskoj visini 
između 230 i 320 metara, sa istočnom i južnom ekspozicijom. 
Visoki udeo krečnjaka u tlu daje vinu njegovu prepoznatljivu 
slankastu tenziju, kremenasti ton i oštru mineralnost. Sezona 
2023. u Burgundiji bila je izuzetno povoljna i izdašna, karakter- 
išu je toplo i sunčano vreme, stabilni prinosi i odlična ravnote-
ža zrelosti i svežine. Vina iz ove berbe odlikuju se bogatim voć-
nim aromama, mekoćom i elegantnom strukturalnom ravnote-
žom. Potencijal starenja vina Pascal Clement Puligny-Montra-
chet 2023 iznosi od 5 do 10 godina.

3,38



Pascal Clément
Corton-Charlemagne

Bourgogne Francuska

Savigny-lès-Beaune Lapor, krečnjak

13,0%

Belo Suvo

Alc pH

2022

                 Sjajna, svetlo žuta sa finim zelenkastim odsjajem

Note citrusa, žute kruške, krema i sveže pečenog hleba

Srednjeg do punog tela, precizne strukture, sa elegantnom 
mineralnom teksturom i dugom postojanošću
 

100% Chardonnay  

Fermentacija u 
hrastovom buretu

16 meseci u bačvi

750ml
Jastog na puteru, kapice,
brancin, piletina, Comté

Pascal Clément Corton-Charlemagne Grand Cru 2022 pred-
stavlja vrhunac ekspresije burgundskog Chardonnay-a iz 
jedne od najprestižnijih apelacija za bela vina na svetu. Vini-
�kacija se oslanja na minimalne intervencije, prirodne kvasce 
i potpuno odsustvo mešanja taloga, čime se čuva maksimal-
na preciznost i terroir vinograda. Apelacija Corton-Charlem-
agne Grand Cru nalazi se na čuvenom brdu Corton u sever-
nom delu podregije Côte de Beaune. Vinogradi se nalaze na 
visokim nadmorskim visinama, sa južnom, jugoistočnom i 
zapadnom ekspozicijom koja obezbeđuje optimalno izlagan-
je suncu i stalno strujanje hladnog vazduha. Berba 2022. u 
Burgundiji je ocenjena kao odlična, izdašna i sunčana. Uprkos 
suši, grožđe je ostalo savršeno zdravo, sa ujednačenom 
zrelošću i prirodnim balansom. Ovo vrhunsko vino može se 
uspešno razvijati u boci narednih 15 do 20+ godina.

  James Suckling 93

3,20



Pascal Clément
Corton-Charlemagne

Bourgogne Francuska

Savigny-lès-Beaune Lapor, krečnjak

13,5%

Belo Suvo

Alc pH

2023

                 Sjajna, svetlo žuta sa finim zelenkastim odsjajem

Note citrusa, žute kruške, krema i sveže pečenog hleba

Srednjeg do punog tela, precizne strukture, sa elegantnom 
mineralnom teksturom i dugom postojanošću
 

100% Chardonnay  

Fermentacija u 
hrastovom buretu

16 meseci u bačvi

750ml
Jastog na puteru, kapice,
brancin, piletina, Comté

Pascal Clément Corton-Charlemagne Grand Cru 2022 pred-
stavlja vrhunac ekspresije burgundskog Chardonnay-a iz 
jedne od najprestižnijih apelacija za bela vina na svetu. Vini-
�kacija se oslanja na minimalne intervencije, prirodne kvasce 
i potpuno odsustvo mešanja taloga, čime se čuva maksimal-
na preciznost i terroir vinograda. Apelacija Corton-Charlem-
agne Grand Cru nalazi se na čuvenom brdu Corton u sever-
nom delu podregije Côte de Beaune. Vinogradi se nalaze na 
visokim nadmorskim visinama, sa južnom, jugoistočnom i 
zapadnom ekspozicijom koja obezbeđuje optimalno izlagan-
je suncu i stalno strujanje hladnog vazduha. Sezona 2023 
donela je tople vremenske prilike, manjak padavina i izuzetno 
bogat rod, što je rezultiralo vinom sa prepoznatljivom, oštrom 
mineralnošću i punom teksturom.  Poseduje izuzetan poten-
cijal starenja od 10 do 20 godina.

3,23


