LA VIGNA DI SARAH

torije, za zdravlje i za kvalitet gotovog proizvoda.

Istorija

La Vigna di Sarah je stvorena je 2010. i ime je dobila po
vlasniku-Sarah Dei Tos. Njegova licna strast prema vinu,
a jos vise, prema svemu Sto se krije iza flade vina, datira
davno, kada je bio dete.

Odlucio je da se posveti vinogradarstvu i proizvodniji
vina Prosseco, iskljucivo od njihovog grozda, prateci
Citavu evoluciju svakog grozda.

La Vigna di Sarah je jasan izraz svojih proizvodnih
podrucja: njihov prosseco je dobio ime po brdima u
oblasti Rive di Cozzuolo. Grappoli di Luna (Mesecevi
proizvod. Jedini prosseco ubran nocu. Naime, tokom
noci temperatura klime je niza nego tokom dana.

Stavise, poslednjih godina Glera, prosseco za proiz-
vodnju grozda, uglavnom se bere krajem avgusta,
kada su temperature i dalje veoma visoke, $to dovodi
do opasnosti od rane fermentacije. Medutim, glavna
motivacija je i Zelja da se prouci uticaj meseca na
gotov proizvod.

Pored toga, 2014. izgradena je seoska kuca La Vigna
di Sarah. Na padini brda Col de Luna, ovo je zaista
magicno mesto gde gosti mogu otkriti njihovu teri-
toriju, proSetati vinogradima i spavati usred redova u
njihovim specijalnim apartmanima Lunotte.

Vinograd

Najnovija velika inovacija u njegovoj kompaniji je
odluka da svih 16 hektara pretvore u organsku. Li¢no
je uveren da je to jedini moguci put ka odrZivosti teri-

Vinograd La Vigna di Sarah proteZe se duz obronaka
Vittorio Veneto, u provinciji Treviso. Uzgajano grozde
je Glera koju karakterise bela bobica: to je autohtono
groZde koje na ovim prostorima raste od pocetka
1800. godine.

Put belog vina, prva italijanska enoloska arterija,
zvanicno pokrenuta 10. septembra 1966. godine i
tada mudro redizajnirana i preimenovana, poput Pro-
seka itinerera Put - vina Conegliano-Valdobbiadene,
jedna je od najstarijih ruta u Italiji.

Operacija berbe grozda se sprovodi od 4. septembra
2014. godine, pravog vremena za tacan nivo sazrevan-
ja, koji je postignut da bi se maksimizirale osobenosti
vinove loze i proizvodnog prostora. U 2015. godini
odrzana je prva no¢na berba u severnoj Italiji.

Nakon faze berbe groZzda dolazi do presovanja, ¢ime
se tehnicki zapocinje vinifikacija koja se zavr3ava
procesom alkoholne fermentacije. Temperatura fer-
mentacije je veoma vazna, nikako ne sme biti ispod
18°C.

Da biste dobili najbolji ukus i cenili kvalitet vina,
veoma je vazno da ih posluZite na odgovarajucoj
temperaturi, obi¢no izmedu 6 i 12-14°C za bela vina i
penusava vina. Niske temperature imaju tendenciju
da naglase najagresivnije osobine vina dok izglade
one najmekse.

VINOTEKABEOGRAD.COM
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Slamnato-Zuta sa zelenkastim i srebrnastim odsjajima
Note glicinije, bagrema, jabuke, kruske, breskve i kajsije

Cvrst, sve7 i kristalno c¢ist, sa glatkom, zaokruzenom teksturom,
prijatnom vo¢nom koncentracijom i postojanom zavrsnicom

®

Organsko penusavo belo vino od sorte 100% Glera, proizvede-
no u ¢uvenoj regiji Veneto u Italiji. Ovo vino nosi naziv "Colle
170" po brdu Carpesica koje se nalazi na 170 metara nadmorske
visine, gde se nalaze specifi¢ni vinogradi ove vinarije. PolozZaj
pripada prestiznoj i strogo kontrolisanoj zoni Conegliano
Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG. Ovaj region je zbog
svojih specifi¢nih, strmih breZuljaka pod zastitom UNESCO-a.
Padine brda Karpezika pruzaju odli¢cnu osunc¢anost i prirodnu
drenazu zemljista, Sto autohtonoj sorti Glera omogucava opti-
malno sazrevanje, zadrzavanje svezine i prepoznatljivu mineral-
nost. Sezona 2024. u regiji Veneto bila je obelezena dinami¢nim
prole¢nim temperaturama i toplim, ali stabilnim letnjim meseci-
ma. Berba2024. donela je izuzetno svez, vibrantan i aromati¢an
profil, zahvaljujudi balansiranoj i preciznoj vinifikaciji.



La Vigna di Sarah

LABOTTEGA | PROSECCO & CIBO

i

CONEGL)ANGO
VALDOBBIADENE
ROSECCO SUPERIORE D O C

COLLE170
BRUT
MILLESIMATO 2023
VENDEMMIA NOTTURF

La Vigna di Sarah

{{EEEEETENIO

La Vigna di Sarah

Colle 170

@ [talija @ Veneto

% Vittorio Veneto % Kre¢njak i laporac
Belo % Suvo

11,5% 3,20

-::::.i\.’.\\ 2025 g?;,:’ 100% Glera

Charmat metoda 4 meseca u inoksu na talogu

|
(

—
0
-ll
14
—

N\
O m—

="

.l' Riba, predjela sa povréem,
0.75l l I susi, rizoto, riblji tartar

Slamnato-Zuta sa zelenkastim i srebrnastim odsjajima

Note glicinije, bagrema, jabuke, kruske, breskve i kajsije

Cvrst, sve7 i kristalno c¢ist, sa glatkom, zaokruzenom teksturom,
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Organsko penusavo belo vino od sorte 100% Glera, proizvede-
no u ¢uvenoj regiji Veneto u Italiji. Ovo vino nosi naziv "Colle
170" po brdu Carpesica koje se nalazi na 170 metara nadmorske
visine, gde se nalaze specifi¢ni vinogradi ove vinarije. PolozZaj
pripada prestiznoj i strogo kontrolisanoj zoni Conegliano
Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG. Ovaj region je zbog
svojih specifi¢nih, strmih breZuljaka pod zastitom UNESCO-a.
Padine brda Karpezika pruzaju odli¢cnu osunc¢anost i prirodnu
drenazu zemljista, Sto autohtonoj sorti Glera omogucava opti-
malno sazrevanje, zadrzavanje svezine i prepoznatljivu mineral-
nost. Sezona 2025. u regiji Conegliano-Valdobbiadene donela je
balans izmedu izazovnih prole¢nih kretanja i idealnog kasnog
leta. Zahvaljujuci idealnom balansu $ecera i kiselina vino iz
berbe 2025. odlikuje se visokom elegancijom.

®
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Slamasto-zuta sa diskretnim zelenkastim odsjajima

Note zelene jabuke, kruske i marakuje

Na nepcu je vino mekano, sveze i hrskavo, sa prijatno
Cistom zavrSnicom

®

Aromati¢no i sveze italijansko penusavo vino proizvedeno od
sorte grozda 100% Glera. Poznato je po tome 5to se grozde bere
iskljucivo ru¢no, a specifi¢nost vinarije je i uvodenje inovativne
nocne berbe. No¢na berba omogucava da grozde zadrzi maksi-
malnu svezinu i aromati¢nost pre presovanja. Vinogradi se
prostiru duz brdskog venca Vittorio Veneto, na svega 15 minuta
voznje od zone Valdobbiadene, koja je srce proizvodnje
vrhunskog Prosecco DOCG-a. Naziv vina Borgo Luna (Mesecevo
selo) poti¢e od imena sela Col di Luna na kojem se nalazi samo
imanje i vinarija. Sezona 2023. u regiji Veneto donela je toplo
leto, zbog Cega je pravovremena hladna noc¢na berba bila
klju¢na za oCuvanje kiselina, rezultiraju¢i vinom sa vrlo zivahnim
i hrskavim karakterom. Vino ima kratak potencijal starenja i
najbolje ga je konzumirati u roku od 1-2 godine nakon berbe.
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Svetlo slamasto-zuta sa suptilnim srebrnim odsjajima

Note belog cvela, svezeg Zutog i zelenog vocai limuna

Kremast, bogat i Zivahan, sa savrsenim balansom izmedu
voéne slatkoce i prirodne sveZine

®

Organsko i biodinamicko penusavo vino iz regije Veneto u Italiji.
Nastaje u vinariji La Vigna di Sarah, a jedinstveno je po tome $to
se grozde bere ru¢no, isklju¢ivo nocu. Ime vina u prevodu znaci
~.mesecevi grozdovi”. Kompletan proces ru¢ne berbe obavlja se
isklju¢ivo nocu, tokom punog meseca, izmedu kraja avgusta i
polovine septembra. Vinogradi se prostiru na oko 200 metara
nadmorske visine, na brdu Col di Luna (Cozzuolo) u opstini
Vittorio Veneto, unutar prestizne regije Conegliano Valdob-
biadene Prosecco Superiore DOCG. Pozicija vinograda na brdu
Col di Luna omogucava stalnu izlozenost suncu i vetru. Pozicija
vinograda na brdu Col di Luna omogucava stalnu izlozenost
suncu i vetru. Vino odlezava na plemenitom talogu u inoksu 4
meseca, sa optimalnim potencijalom starenja od 2-5 godina od
datuma berbe.



