LA SALA

Istorija

Godine 1935. dr Pjero Kateni, deda Fran€eska Rosija
Ferinija po majci, kupio je farmu pod nazivom |l Tor-
riano“ u blizini Montefidolfija, u opstini San Kasano u
Val di Pezi, u Firenci. Zemljiste ovog imanja nalazi se
na panoramskom putu koji vodi od zamka Bibbione
do Tenuta Tignanello.

Il Torriano je ¢lan konzorcijuma Chianti Classico od
1941. godine.

To je gradevina koja je prvo bila rimsko utvrdenije,

a zatim je u srednjem veku postala zamak. Istorijski
dokumenti ga pominju od 1217. godine. U to vreme je
bio poznat kao Il Torniano®

Godine 2011. Francesko, stariji sin Pjerluidija Rosija
Ferinija i Patricije Kateni, postao je vlasnik Il Torriana
i od tada sa entuzijazmom i menadZerskim sposob-
nostima nadgleda organizaciju kompanije.

Nastavio je tradiciju vinarstva koju je u porodici
zapoceo profesor Ugo Rosi Ferini, poznati vinar Uni-
verziteta u Pizi i prvi direktor konzorcijuma Chianti
Classico.

Osnovna referentna figura FranCeska zauvek ce biti
njegov otac, profesor Pjerluidi Rosi Ferini, veliki
doktor i naucnik, osnivac hematologije i lecenja
leukemije. Bio je univerzitetski profesor koji je ne-
davno preminuo ostavivsi veliko nau¢no i medicinsko
naslede. Za vinariju je rukovodio istrazivanjem i teh-
noloskim inovacijama.

Godine 2014. Francesko Rosi Ferini je ostvario svoj
san o stvaranju vina koje bi najbolje izrazilo potenci-

jal vinograda Il Torijana kupovinom vinarije La Sala u
San Kasano Val di Peza, 8 km od Il Torijana.
Ovo je bio pocetak “La Sala del Torriano”

Istorija vina La Sale zapravo je pocela 1981. godine sa
gospodom Laurom Baronti koja je stvorila ovu malu
vinariju snazno fokusiranu na kvalitet. Telo strukture
Hale je srednjovekovna kula, oko koje su izgradeni
salas i podrum.

Projekat je nastao iz udruzivanja namera Franceska,
nadeg enologa Ovidija Munjanija i naSeg enologa i
konsultanta agronoma Stefana di Blazija. Filozofija
pokreta je proizvodnja organskih vina najviseg
kvaliteta i njihova proizvodnja sa najvecom paznjom i
posvecenoscu uz pazljivo postovanje Zivotne sredine.
Vinarija La Sala del Torriano sastoji se od dva razlicita
tela: Il Torriano, koji se nalazi u Motefiridolfiju, duz
prelepe panoramske ulice izmedu zamka Bibbione i
Tenuta Tignanello, i La Sala, nedaleko od Il Torriano,
u malom okrugu zvanom Ponterotto. Oba se nalaze u
San Kasiano Val di Peza, u blizini Firence.

Zemljiste

Ovo su veoma pogodna zemljista za vinogradarstvo
i zahvaljuju¢i homogenoj komponenti albereznog
krecnjaka, galestro Skriljaca i pescara masiccio del
Kjanti.

Albereski krecnjak je kalcijum karbonat koji ima ten-
denciju da smanji kiselinsku komponentu Sangiove-
sea, ¢inedi vino prirodnim omotacem u ustima.
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Galestro Skriljac je glina, bogata kalijumom. Doprinosi
slanoj percepciji vina.

,Macigno del Chianti“ je pescar koji umesto toga pov-
ecava kiselu komponentu zemljista, a time i vina.

Ove tri komponente balansiraju jedna drugu, Cineci
prirodno izbalansirana vina harmonicnim i bogatim po-
lifenolima. Stavise, zemlja poprima crvenkaste nijanse
zahvaljujuci malom prisustvu oksida gvozda i tamnijim
nijansama zbog prisustva mangana: dva elementa koji
vinu daju mineralnost i telo.

La Sala je mesto gde se nalazi vinarija. Okolni vinogra-
di imaju svoje korene u homogenom zemljistu srednje
teksture aluvijalne prirode i bogatom veoma sitnim
Sljunkom i albereznim kre¢njakom. Na pojedinim mes-
tima zemljiSte je u potpunosti kre¢njacko. Nadmorska
visina se krece od 150 do 200 mnm sa preteZno jugoza-
padnom ekspozicijom.

Vina dobijena iz La Sale su posebno sveza i vocna,
neposredna, dok su vina iz vinograda Il Torriano struk-
turiranija, dugotrajnija i visestruka.

Komplementarnost dva razlicita tla i mikroklima
omogucavaju dobijanje vina sa snaznim teritorijalnim
identitetom, velikom ravnoteZzom i elegancijom.

La Sala del Torriano je sertifikovana organska. Postu-
juci tradiciju Chianti Classico i Zivotnu sredinu, nase
grozde raste bez pomodi sintetickih hemikalija kao $to
su herbicidi, fungicidi, insekticidi, pesticidi uopste i bez
upotrebe genetski modifikovanih organizama.

Umesto toga, mi dubrimo nase zemljiSte organskim
dubrivom proverenog porekla sa neintenzivnih farmi
kako bismo obezbedili prisustvo mikroorganizama koji
naseljavaju zemlju. Takode koristimo meteoroloske
stanice unutar vinograda, napajane fotonaponskim
sistemima povezanim sa softverom Univerziteta
Pjacenca, kako bismo omogucili proucavanje i razvoj
epidemioloskih modela za smanjenje intervencija
poput upotrebe bakra.

posvecenost se proteze dalje od primene organskih

pravila i propisa. cilj je da se preduzmu dalji koraci da
se doprinese zdravijem svetu smanjenjem naseg uticaja
i radom na cirkularnoj ekonomiji. Smanjena je upotre-
ba plastike sa ciljem da se u vinogradu oslobodi plas-
tike. Na primer, vezivno predivo i kuke su napravljene
od celuloznog materijala ili su potpuno biorazgradivi.
Izabrani su dobavljaci ¢ija je filozofija u skladu sa
nacinom razmisljanja vinarije. Dakle, fabrika plute je
takode bez plastike. Stakleno posude ima sertifikat
ISO 14401 - TUVRheinland. Kartonske i drvene kutije
poticu iz Suma kojima se upravlja odrZivoscu, koje

je odobrio PEFC (Program za odobravanje Sema za
sertifikaciju Suma) i sertifikovan od strane FSC (Forest
Stevardship Council).

Ekstenzivno koristimo Cistu energiju zahvaljuju¢i fo-
tonaponskim sistemima instaliranim u kompaniji i elek-
tricnim sluzbenim automobilima Cetiri nasa zaposlena.
Nasim gostima su na raspolaganju i dva punjaca, jedno
u vinariji La Sala i jedno na farmi Il Torriano.

Znamo da jo$ uvek ima mnogo posla. Radimo na Siren-
ju obnovljive energije, povecanju uzgoja aromaticnog
bilja i viSegodisnjeg cveca i postavljanju koSnica za
pcele.

Proucavaju sistem maceracije koji omoguc¢ava da
ponovo koriste ostatke rezidbe maslina i vinograda
za stvaranje komposta koji ¢emo vratiti zemlji. sa
interesovanjem gledamo na neke biodinamicke prakse
koje bismo veoma Zeleli da uklju¢imo u nase procese
uzgoja i proizvodnje.

Vinograd

Vinogradi vinarije prostiru se na 32 hektara i nalaze se
izmedu 150 i 350 metara nadmorske visine. La Sala del
Torriano proizvodi ne vise od 50.000 boca godisnje,
ostatak proizvodnje se prodaje na veliko. U portfoliju
vinarije nalaze se Cetiri znacajna crvena vina: Toscana
IGT Campo all'Albero, Chianti Classico, Chianti Classico
Riserva, Chianti Classico Gran Selezione Il Torriano

i Vin Santo del Chianti Classico, proizvedena od
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot, Trebbiano i
Malvasia.
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James Suckling 92
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Chianti Classico
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San Cascianoin
77/ ValdiPesa

‘ Crveno
13,5%
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':2?\ 2022

s Fermentacija
I‘l—l-“ u inoksu

Tuscany

Krecnjak, skriljac, crvena glina

Suvo

3,40

100% Sangiovese

12 meseci u hrastu i inoksu

Paste sa crvenim sosovima,
firentinski T-bone odrezak

Arome tresnje i zrele Sljive, uz suptilne note ljubicice i boZura

Zivahnaiintenzivna rubin crvena

Svez, harmonican, srednjeg tela, sa mekim, barSunastim
taninima, zivahnim kiselinama i postojanom zavrsnicom

La Sala Chianti Classico 2022 je organski sertifikovano italijans-
ko suvo crveno vino iz Toskane, proizvedeno od sorte 100%
Sangiovese. Odlikuje ga izuzetan balans sveZine, izrazenih
kiselina i vo¢nog karaktera. Vinogradi se nalaze u srcu vinske
regije Chianti Classico, na nadmorskoj visini izmedu 200i 310
metara na specificnom krecnjacko-glinenom zemljistu.
Specifican mikroklimat je pod uticajem severnih vetrova i
morskih struja koje dolaze preko doline Valdelsa, sto grozdu
omogucava izuzetnu zrelost i vo¢nost. Grozde se bere iskljucivo
ru¢no sredinom oktobra. Berba 2022. donela je vino sa savrsen-
om harmonijom izmedu vo¢nosti i prijatne slane zavrsnice. Vino
odlezava godinu dana u hrastovim i Celi¢cnim buradima, sa
potencijalom starenja od 3-7 godina.
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Decanter 96
Wine Spectator 93
Falstaff 91

La Sala
Chianti Classico Riserva

@ Italija @ Tuscany

San Cascianoin
77/ ValdiPesa

Krecnjak, skriljac, crvena glina

Suvo

14,0% 3,45
)

N .
:...K O, 90% Sangiovese
o 2018 5'23: 10% Cabernet Sauvignon
JEER\ . N
Fermentacija | 18 meseci u hrastovom buretu
“—I-“ uinoksu <\°,>
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0'1' Toskanski rizoto sa pe¢urkama,
750ml I I jagnjetina, govedi odresci

Duboka i intenzivna rubin crvena
Note tresnje, kupine, borovnice, ljubicice, grafita i bibera

Puno, vibrantno i barSunasto vino koje donosi sjajnu svezinu,
prijatnu mineralnost, zrele tanine i dugu, elegantnu zavrsnicu

PR | -

Elegantno i kompleksno crveno vino iz Toskane, proizvedeno
mesavinom sorti 90% Sangiovese i 10% Cabernet Sauvignon.
Vinogradi se nalaze u San Kasijanu u Val di Pesi (deo regije
Chianti Classico), nadomak Firence. Pozicija je na nadmorskoj
visini izmedu 150 i 350 metara, a zemljiSte je pretezno glinovito
i kre¢njacko. Berba 2018. bila je prilicno stabilna i uravnotezena.
Nakon kiSovitog proleca koje je obezbedilo odli¢ne rezerve
vode u zemljistu, usledilo je toplo i suvo leto bez ekstremnih
temperaturnih Sokova. To je omogucilo optimalno i ravhomer-
no sazrevanje grozda. Berba za Sangiovese i Cabernet Sauvi-
gnon odvijala se u drugoj polovini oktobra. Vino je odlezavalo
najmanje 18 meseci u velikim buradima od francuskog hrasta, a
zatim jo$ 6 meseci u boci, sa potencijalom starenja od 10-15
godina.
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Tuscany

{’% Italija

)\ £S04

San Cascianoin
77/ ValdiPesa

‘ Crveno % Suvo

Krecnjak, skriljac, crvena glina

14,0% 3,45
N ) .
.a.q\ O, 90% Sangiovese
'-.:-.’-.’ 2019 5'23: 10% Cabernet Sauvignon
JEER\ .o TN\
(T1]] Eei;r;kesfzjtaCUa ( l ) 18 meseci u hrastovom buretu
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0'1' Toskanski rizoto sa pe¢urkama,
750ml I I jagnjetina, govedi odresci

L [-'f"f".
EL

CHIANTI CLASSICO

Duboka i intenzivna rubin crvena
Note tresnje, kupine, borovnice, ljubicice, grafita i bibera

Puno, vibrantno i barSunasto vino koje donosi sjajnu svezinu,
prijatnu mineralnost, zrele tanine i dugu, elegantnu zavrsnicu

PR | -

Elegantno i kompleksno crveno vino iz Toskane, proizvedeno
mesavinom sorti 90% Sangiovese i 10% Cabernet Sauvignon.
Vinogradi se nalaze u San Kasijanu u Val di Pesi (deo regije
Chianti Classico), nadomak Firence. Godina 2019. se smatra
jednom od najboljih berbi u Chianti Classico regiji u poslednje
dve decenije. Karakterisale su je prilicno hladna zima, kisovito
prolece koje je nadoknadilo susu, i dugo, toplo i sun¢ano leto.
Zahvaljujuci znacajnim temperaturnim razlikama izmedu dana i
noci krajem leta, grozde je dostiglo savrsenu fenolnu zrelost,
$to je rezultiralo vinom izuzetnog polifenolnog potencijala,
Falstaff 92 ... o . . ) .
Q . svezine i strukture. Vino je odlezavalo najmanje 18 meseci u
James Suckling 91 . . A .
velikim buradima od francuskog hrasta, a zatim jo$ 6 meseci u
Decanter 90 , , . .
boci, sa potencijalom starenja od 10-15 godina.
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DELTORRIANO — Gran Selezione

@ Italija @ Tuscany

San Casciano in % Krecnjak, skriljac, crvena glina
X7/ ValdiPesa ’ ’

Ne— )
- ‘.\ o2 .
-:.:::.\ 2020 $88'  100% Sangiovese
.’o .b
AEAR\ .o TN\
== Fermentacija | 24
meseca u hrastovom buretu

um u inoksu <\°,>

« Fiorentinski odrezak, divljag,

0
750ml ll jagnjetina, zrelii tvrdi sirevi

Intenzivna, sjajna i duboka rubin crvena
Tresnje, Sumsko voce, dZem od kupina, latice ruze, kakao

Srednjeg do punog tela, izuzetno mesnato i so¢no vino, sa
svilenom teksturom i zrelim, ¢vrstim taninima

PR | = {

Ehrarnls %&umﬂ
GRAN SELEZIONE
2020

Vrhunsko, elegantno i kompleksno crveno vino iz cuvene
italijanske regije Toskana. Nastaje iskljucivo od ru¢no branog
grozda sorte Sangiovese sa organski uzgajanog vinograda u
opstini San Casciano in Val di Pesa. Predstavlja najvisu kategoriju
Chianti Classico regije, a odlikuje se izuzetnim potencijalom za
odlezavanje. Vinograd "ll Torriano", povrsine svega 1,5 hektara,
nalazi se na nadmorskoj visini iznad 300 metara. Berba 2020. u
regiji Chianti Classico ocenjena je kao izuzetna, sa odli¢nim
balansom snage i prefinjenosti. Vrelo i susno leto, praceno
James Suckling 93 hlaovlnim noc:ima u.oc”:i‘berl.oe, ngguc'il.oje.savr.%e[wo sazrevanje
Ealstaff 93 grozda uz ocuvanje visokih kiselina. Vino je odlezavalo 24
Decanter 90 meseca u hrastovim buradima i 6 meseci u boci, sa potencijalom
starenja od 10-15 godina.

®
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DEL TORRIANO
{% Italija @ Tuscany
N

San Cascianoin
77/ ValdiPesa

Krecnjak, skriljac, crvena glina

Suvo

14,5% 3,60
)

:}i\x\ 2020 .0.'0.. 70% Merlot
3 8%  30% Cabernet Sauvignon
JEER\ . TN\
Fermentacija | 18 meseci u bariku
“TI-“ u inoksu <\°,>

-

02\ Jelaod crvenog mesa, divljag,
750ml Bi lla Ei . o,
istecca alla Fiorentina, sirevi

(PO @
LI’ AL BERQ 582

TOSCANA

Intenzivna, duboka rubin crvena sa nijansama granata
Note pecene sljive, divlje kupine, borovnice, vanile i koze

Pun, bogat i koncentrisan, sa svilenkastom teksturom, zrelim,
mekim, ali ¢vrsti taninima i dugom, elegantnom zavrsnicom

PR | -

La Sala Campo All'Albero je mo¢no, bogato crveno vino iz
Toskane, koje nosi oznaku IGT i pripada prestiznoj kategoriji
takozvanih "Supertoskanaca". Proizvodi ga ¢uvena vinarija La
Sala del Torriano smeStena u samom srcu regije Chianti Classico
(San Casciano in Val di Pesa). Ovo vino predstavlja savrien spoj
internacionalnih sorti grozda i toskanskog teroara. Berba 2020.
je bila specifi¢na po klimatskim uslovima koji su omogucili
savrseno sazrevanje grozda. Zima je bila prilicno blaga i
favorizovala je rano listanje, dok je prolece bilo hladno i kisovito.
James Suckling 93 Leto.je bilo toplo ali t?e; ekstremnih tgplotnih talasa, uz kisu
Decanter 93 sredinom avgusta koja je obezbedila idealan rast grozdova.
Eal Nakon ruc¢ne berbe i vinifikacije, vino je odlezavalo 18 meseci u
alstaff 92 . . . . -
baricima od francuskog hrasta i 12 meseci u boci, sa potencija-
lom starenja od 10-15 godina.

®
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DEL TORRIANO

Italija @ Tuscan

San Casciano in % Kredniak

X7/ ValdiPesa J
Belo % Slatko

‘h‘\ e )
-:.:-.\ 2013 8 100% Trebbiano

e Fermentacija
I‘“—l! u hrastovom buretu <

o_

) 8 godina u hrastovom buretu

W Toskanski keks od badema,

0
500ml ll pita sa kajsijama, plavi sirevi

Brilijantna ¢ilibarna sa bakarnim i zlatnim odsjajima

[ TORR @ Note susenih kajsija, meda, vanile, bademai oraha

mLCm E
s @ Mek, raskoSan i barSunast, sa savrseno izbalansiranim

kiselinama i izuzetno dugom, postojanom zavrsnicom

od autohtone sorte grozda 100% Trebbiano. Odlikuje se
izuzetnim balansom izmedu visoke slatkoée i vibrantnih
kiselina. Proces proizvodnje ovog vina zahteva izuzetno
strpljenje i preciznost. Grozde se bere ru¢no pocetkom
septembra na nadmorskim visinama od 200 do 300 metara.
Zatim se grozdovi slazu na posebne prostirke u dobro prove-
trenim prostorijama i suse sve do januara naredne godine.
Tokom ovog procesa voda isparava, a Seceri i arome se maksi-
malno koncentrisu. Nakon neznog presovanja, Sira fermentise
i odlezava ¢ak 8 godina u zatvorenim hrastovim buradima,
tradicionalno zvanim Caratelli. Nakon flasiranja, vino provodi
jos 12 meseci u boci, sa impresivnim potencijalom starenja
koji se procenjuje na vise od 20 godina.

@ Tradicionalno, bogato i kompleksno desertno vino proizvedeno



