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TENUTA IL POGGIONE

Istorija

Lavinio Franceschi, vlasnik zemljista iz Florence,
odlucio je da poseti podrucje nakon prica koje je ¢uo
od pastira, koji je zimi dolazio da Cuva stada oko
Montalcina. Toliko se zaljubio u pejzaz i ljude koji su
Ziveli na tom podrucju i odlucio je da tu, u zapadnoj
Toskani, kupi zemljiSte i osnuje firmu. SmeStena je u
Sant Angelo in Colle u opstini Montalcino, osnovana
je krajem 19. veka.

Generacija za generacijom, mnogo resursa se trosilo
na istrazivanje kvaliteta, klonske selekcije, proizvod-
nje vina i tehnika odlezavanja, a takode i na izgradnju
moderne vinarije za tadasnje standarde.

Tenuta Il Poggione

Il Poggione je bila jedna od prvih vinarija
koja je plasirala vino Brunello di Montalcino
ve¢ 1900-ih, i jedan od ¢lanova osnivaca
konzorcijuma Brunello di Montalcino.

Posle viSe od jednog veka, rad Lavinia Franceschia i
dalje je osnovna referentna tacka za njegove nasled-
nike Leopolda i Liviju, koji nastavljaju da razvijaju
posao sa istom predanos¢u i neumoljivom strascu,
kombinujuci drevne vestine vinarstva i tradiciju sa
najnovijim i najinovativnijim tehnikama.

Danas je Tenuta Il Poggione jedna od Montalcinovih
najvecih vinarija; pokriva povrsinu od 600ha, od cega
je zasadeno 125ha vinove loze, 70 sa maslinicima i
ostalo zasejano zemljiste i Sume.

Tajna proizvodnje velikih crvenih vina lezi u kvalitet-
nom vinogradarskom radu. U svetu odrZive poljopri-
vrede, vinarija je uvek sadila razlicite useve duz vino-
grada i ogranicila upotrebu hemikalija. Nedavno su
na krov podruma postavljeni solarni paneli, sa ciljem
smanjenja ugljenicnog otiska njegovih vina.
Vinogradarski radovi su uglavnom rucni. Zahvaljujuci
praksi zelene berbe, pracenje zdravstvnog stanja
vinograda i prehrabrene potrebe tla, moguce je dobiti
izvrsno vino i u teZim berbama.

Vinogradi su na nadmorskoj visini izmedu 150 i 450m.

Ova velika razlika, zajedno sa godinama vinograda,
promovise i lakSu berbu i omogucava proizvodnju
strukturiranih vina sa dugim potencijalom starenja,
bez obzira na vremenske prilike.

Izgradena nova vinarija u 2004. omogucava potpunu
kontrolu nad vinifikacijom, koris¢enjem najnapredni-
jih tehnologija za kontrolu temperatura.

Stavise, ,potopljena kapa” je uvedena tehnika; takva
tehnika omogucava poboljsanu koncentraciju kom-
ponenata boje koje su prirodno prisutne na koZzici
grozda.

Za starenje svog crvenog vina, Tenuta Il Poggione
koristi velike bacve od francuskog hrasta, koje se drze
pet metara pod zemljom.

Standardni Brunello odleZava tri godine u ba¢vama
od francuskog hrasta od 3000-5000 litara.

VINOTEKABEOGRAD.COM






o

Y
¢ S

IL POGGIONE

Vinous 96

Robert Parker 94
James Suckling 94
Decanter 92

Il Poggione
Brunello di Montalcino
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W Jelasamesnim sosovima,
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750ml || divlja¢, rizoto sa vrganjima

Rubin crvena
Note tresnje, kupine, sljive, crnog bibera, zemlje i duvana

Puno i uravnotezeno vino, sa mekim taninima
i dugotrajnom aromati¢nom postojanoscu
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Il Poggione Brunello di Montalcino je crveno suvo vino proizve-
deno od sorte grozda 100% Sangiovese. Brunello se smatra
princem Montalcino vina i proizvedeno je iskljucivo od grozda
ru¢no ubranog sa najstarijih loza na imaniju. Vinarija Il Poggione
je poznata po tome Sto pravi neka od najglatkijih i teksturalno
obogacenih vina u apelaciji. Intenzivna, mo¢na i puna, vina koja
se ovde prave su klasi¢nog Brunello stila i mogu divno da stare.
Vinogradi se prostiru na povrsini od 50 hektara, smesteni na
nadmorskoj visini izmedu 150 i 450 metara. Berba 2018.u
Montalcinu je iznedrila izuzetno klasican i uravnotezen stil
Sangiovese-a. Zbog specifi¢nih klimatskih uslova, ovo vino se
istice zivahnim kiselinama i iznenadujuce zrelim, glatkim tanini-
ma. Odlezavalo je 36 meseci u buradima od francuskoh hrasta
sa potencijalom starenja i do 25 godina.
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Fe.rmentacija ( | ) 36 meseci u hrastovom buretu
u inoksu Y

0'1' Jela sa mesnim sosovima,
750ml I divlja¢, rizoto sa vrganjima
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Rubin crvena
Note tresnje, kupine, sljive, crnog bibera, zemlje i duvana

Puno i uravnotezeno vino, sa mekim taninima
i dugotrajnom aromati¢nom postojanoscu

®

Il Poggione Brunello di Montalcino je crveno suvo vino proizve-
deno od sorte grozda 100% Sangiovese. Brunello se smatra
princem Montalcino vina i proizvedeno je iskljucivo od grozda
ru¢no ubranog sa najstarijih loza na imaniju. Vinarija Il Poggione
je poznata po tome Sto pravi neka od najglatkijih i teksturalno
obogacenih vina u apelaciji. Intenzivna, mo¢na i puna, vina koja
se ovde prave su klasi¢nog Brunello stila i mogu divno da stare.
Vinogradi se prostiru na povrsini od 50 hektara, smesteni na
nadmorskoj visini izmedu 150 i 450 metara. Nakon ru¢ne berbe
i vinifikacije, vino je odlezavalo 36 meseci u buradima od fran-
cuskoh hrasta, kapaciteta 30 i 50hl, sa potencijalom starenja i
do 25 godina.
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IL POGGIONE Riserva
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Aluvijalno, glina, kamen
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0'1' Biftek, stejk, pecurke, divljac,
750ml I I odlezalii zreli sirevi

Intenzivna rubin crvena sa suptilnim granatnim odsjajima
Note kupine, visnje, crne tresnje, koze, duvana, sladi¢a i kedra

Punog tela sa ¢vrstom, ali izuzetno svilenkastom teksturom
tanina i dugom, vo¢nom i zaCinskom zavrsnicom
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[l Poggione Brunello di Montalcino Riserva je crveno suvo vino
proizvedeno od sorte grozda 100% Sangiovese. Proizvodi se
iskljucivo u najboljim berbama, a grozde dolazi iz najstarijeg
vinograda imanja (Vigna Paganelli) zasadenog 1964. godine.
Vinogradi vinarije Il Poggione se prostiru na povrsini od 50
hektara, smesteni na nadmorskoj visini izmedu 150 i 450
metara. Berba 2016. se smatra legendarnom u Montalcinu.
Sezona je bila idealno izbalansirana, sa savrsenim odnosom
toplih suncanih dana i hladnih nodi, $to je omogucilo grozdu da
postigne fenolnu zrelost bez gubljenja prirodne kiseline. Vino je

®

Vinous 98 zbog toga izuzetno elegantno, koncentrisano i ima ogroman
Robert Parker 96 potencijal za starenje. Odlezavalo je 4 godine u ba¢vama od
Decanter 96 francuskog hrasta i godinu dana u boci, sa potencijalom staren-

ja duzim od 25 godina.
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BT T p— Intenzivna rubin crvena sa suptilnim granatnim odsjajima

RISERVA 2019
Note kupine, visnje, crne tresnje, koze, duvana, sladi¢a i kedra

Punog tela sa ¢vrstom, ali izuzetno svilenkastom teksturom
tanina i dugom, vo¢nom i zaCinskom zavrsnicom
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[l Poggione Brunello di Montalcino Riserva je crveno suvo vino
proizvedeno od sorte grozda 100% Sangiovese. Proizvodi se
iskljucivo u najboljim berbama, a grozde dolazi iz najstarijeg
vinograda imanja (Vigna Paganelli) zasadenog 1964. godine.
Vinogradi vinarije Il Poggione se prostiru na povrsini od 50
hektara, smesteni na nadmorskoj visini izmedu 150 i 450
metara. Godina 2019. se u Montalcinu smatra jednom od
najboljih u istoriji. Sezona je bila klimatski veoma uravnotezena,
sa toplim danima i svezim nocima, kao i idealnom koli¢inom
. padavina u prolece,, 5to je omogucilo grozdu savrseno ravno-
Vinous 98 merno sazrevanje i visoku koncentraciju aroma. Vino je
Decanter 97 odlezavalo 4 godine u ba¢vama od francuskog hrasta i godinu
Robert Parker 95 dana u boci, sa potencijalom starenja duzim od 25 godina.
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0'1' Grilovani biftek, jagnjetina,
750ml I divlja¢, jelasatartufima

Rubin crvena
Arome viSnje i crne treSnje, sa cvetnim i tostiranim notama

Srednjeg do punog tela, sa mekim, ugladen taninima
i dugom zavrsnicom

PRE | -

Rosso di Montalcino je crveno suvo vino proizvedeno od sorte
grozda 100% Sangiovese. Ovo je mlada i pristupacnija verzija
Brunella, sa odlicnom strukturom i sjajnom li¢nos¢u. Grozde
dolazi iz mladih vinograda vinarije Il Poggione, koji se nalaze u
oblasti Montalcino i na nadmorskoj visini od 150 do 450m.
Berba se obavlja iskljucivo ru¢no. Faza maceracije i alkoholne
fermentacije pod dejstvom autohtonih kvasaca odvija se unutar
posuda od nerdajuceg Celika, kao i malolakti¢ka fermentacija.
Odlezavanje se odvija u ba¢vama od 30 50 hl i bariku, u ukup-
nom periodu od 12 meseci. Il Poggione Rosso Di Montalcino se
obi¢no najbolje konzumira u periodu od 2 do 6 godina nakon
berbe.
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0'1' Grilovani biftek, jagnjetina,
375ml I divlja¢, jelasatartufima

Rubin crvena
Arome viSnje i crne treSnje, sa cvetnim i tostiranim notama

Srednjeg do punog tela, sa mekim, ugladen taninima
i dugom zavrsnicom
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Rosso di Montalcino je crveno suvo vino proizvedeno od sorte
grozda 100% Sangiovese. Ovo je mlada i pristupacnija verzija
Brunella, sa odlicnom strukturom i sjajnom li¢nos¢u. Grozde
dolazi iz mladih vinograda vinarije Il Poggione, koji se nalaze u
oblasti Montalcino i na nadmorskoj visini od 150 do 450m.
Zbog specificnosti 2022. godine, izraZzena je puna zrelost voca
koja je savrSeno izbalansirana sa zivahnim kiselinama. Dolazi iz
veoma tople i izazovne berbe koja je vinu podarila izuzetnu
zrelost, punocu i bogatstvo voénih aroma, uz oc¢uvanje
prepoznatljive svezine. Vino odlezava u bacvama od 30i 50 hl i
bariku, u ukupnom periodu od 12 meseci. Il Poggione Rosso Di
Montalcino se obi¢no najbolje konzumira u periodu od 2 do 6
godina nakon berbe.
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Montalcino

13,0% 3,47

»  Sangiovese

2023 8 Merlot

$*"  Cabernet Sauvignon
Fe.rmentacua < | ) 12 meseci u bacvi
u inoksu Y

"' Jela samesnim sosovima,
750ml l I divljag, rizoto sa vrganjima
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Intenzivna, sjajna rubin crvena

Note zrele tresSnje, crvenog bobicastog voca, zaCina i vanile

Mekano, pitko i elegantno vino, sa prijatnom svezinom
i mekim taninima koji mu daju finu strukturu

®

Crveno suvo vino iz Toskane, proizvedeno kupaZzom sorti
Sangiovese, Merlot i Cabernet Sauvignon. Ovo vino se smatra
odli¢nim uvodom u toskansku tradiciju i pristupacnijom opci-
jom iz Cuvene vinarije Tenuta Il Poggione, poznate po
vrhunskim Brunello vinima. Grozde potice iz vinograda na
150-450 metara nadmorske visine. Fermentacija se odvija u
nerdajuc¢em Celiku, nakon ¢ega vino odlezava 12 meseci u
francuskom hrastu. Il Poggione Rosso di Toscana IGT je vino
namenjeno za relativno brzu konzumaciju, ali poseduje umeren
potencijal starenja zahvaljujudi svojoj strukturi i upotrebi sorti
kao Sto su Cabernet Sauvignon i Merlot. Najbolje ga je popiti u
roku od 3 do 5 godina od berbe.



Il Poggione
Bianco di Toscana

@ [talija @ Tuscany

Montalcino

Glina, kre¢njak

Suvo

: 12,7% 344
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:}i\x\ 2024 :'.'3'.. 50% Vermentino

3 w** 50% Chardonnay
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I‘!!!'I U inoksu (\o) Nekoliko meseci u inoksu
o 0'1' Plodovi mora, riba, belo meso,
uj\ 750ml I I sveze salate, testenine
G

Svetlo slamnato Zuta sa kristalnim odsjajem

Note zrele jabuke, limuna, kruske, meda i poljskog cveca

NAY Srednjeg tela, glatke strukture, svez i balansiran,
sa Cistom i postojanom zavrsnicom
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Il Poggione Bianco di Toscana je sveze i elegantno belo vino
@ koje dolazi iz jedne od najprestiznijih vinarija u oblasti Mon-
l -3 talcino u Toskani. Kupaza se sastoji od priblizno 50% Vermen-

tina i 50% Chardonnay-a. Vermentino donosi karakteristi¢nu

svezinu i mineralnost, dok Chardonnay obezbeduje strukturu
i punocu. Grozde se bere ru¢no i podvrgava hladnoj mac-
eraciji na pokozici tokom 24 sata, nakon ¢ega sledi spora
fermentacija na niskoj temperaturi (12°C) radi o¢uvanja
primarnih aroma. Vino prolazi kroz delimi¢nu malolakti¢ku
fermentaciju kako bi se postigao balans izmedu ostre sveZine
Vermentina i kremaste strukture Chardonnay-a. Odlezavanje
traje nekoliko meseci u inoksu. Il Poggione Bianco di Toscana
je vino namenjeno uzivanju u njegovoj mladosti i sveZini, sa
preporucenim potencijalom starenja od 1 do 3 godine.
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Il Poggione
Maslinovo ulje
Extra Virgin
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0'1' Brusketi, fokaco, ¢orbe od povréa,

grilovana mesa i biftek

500ml

Intenzivna, bistra svetlo zelena

@ Arome zelenih maslina, articoke i sveze pokoSene trave

@ Fuidno i bogato ulje, sa jasnim zeljastim tonovima i istim
pikantnim zavrsetkom pracenim prijatnom gor¢inom

[l Poggione Extra Virgin Olive Oil je vrhunsko, tradicionalno

@ toskansko maslinovo ulje koje dolazi sa istoimenog istorijskog
imanja u Montalcinu. Ovo ulje predstavlja primer autenti¢nog
toskanskog stila i spada u kategoriju "artizanskih" ulja visokog
kvaliteta. Cenjeno je zbog izuzetnog kvaliteta, izbalansiranog
ukusa i tradicije izrade. Dobija se meSavinom autohtonih
toskanskih sorti Correggiolo i Moraiolo. Masline se beru iskljuci-
vo ru¢no tokom oktobra i novembra kako bi se plodovi zastitili
od ostecenja. Prerada se vrsi u sopstvenoj uljari na imanju u
roku od maksimalno 12 sati od berbe, $to dramati¢no smanjuje
nivo slobodnih masnih kiselina i sprec¢ava oksidaciju. Koristi se
kontinualna presa sa diskovima na temperaturama nizim od
27°C, iskljuc¢ivo mehanickim putem, bez hemijskih dodataka,
¢ime se ¢uvaju svi prirodni antioksidansi i polifenoli.



