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TENUTA IL POGGIONE
Istorija
Lavinio Franceschi, vlasnik zemljišta iz Florence, 
odlučio je da poseti područje nakon priča koje je čuo 
od pastira, koji je zimi dolazio da čuva stada oko 
Montalcina. Toliko se zaljubio u pejzaž i ljude koji su 
živeli na tom području i odlučio je da tu, u zapadnoj 
Toskani, kupi zemljište i osnuje firmu. Smeštena je u 
Sant Angelo in Colle u opštini Montalcino, osnovana 
je krajem 19. veka. 

Generacija za generacijom, mnogo resursa se trošilo 
na istraživanje kvaliteta, klonske selekcije, proizvod-
nje vina i tehnika odležavanja, a takođe i na izgradnju 
moderne vinarije za tadašnje standarde.

Tenuta Il Poggione
Il Poggione je bila jedna od prvih vinarija 
koja je plasirala vino Brunello di Montalcino 
već 1900-ih, i jedan od članova osnivača 
konzorcijuma Brunello di Montalcino. 

Posle više od jednog veka, rad Lavinia Franceschia i 
dalje je osnovna referentna tačka za njegove nasled-
nike Leopolda i Liviju, koji nastavljaju da razvijaju 
posao sa istom predanošću i neumoljivom strašću, 
kombinujući drevne veštine vinarstva i tradiciju sa 
najnovijim i najinovativnijim tehnikama.

Danas je Tenuta Il Poggione jedna od Montalcinovih 
najvećih vinarija; pokriva površinu od 600ha, od čega 
je zasađeno 125ha vinove loze, 70 sa maslinicima i 
ostalo zasejano zemljište i šume. 

Tajna proizvodnje velikih crvenih vina leži u kvalitet-
nom vinogradarskom radu. U svetu održive poljopri-
vrede, vinarija je uvek sadila različite useve duž vino-
grada i ograničila upotrebu hemikalija. Nedavno su 
na krov podruma postavljeni solarni paneli, sa ciljem 
smanjenja ugljeničnog otiska njegovih vina. 
Vinogradarski radovi su uglavnom ručni. Zahvaljujući 
praksi zelene berbe, praćenje zdravstvnog stanja 
vinograda i prehrabrene potrebe tla, moguće je dobiti 
izvrsno vino i u težim berbama. 

Vinogradi su na nadmorskoj visini između 150 i 450m. 

Ova velika razlika, zajedno sa godinama vinograda, 
promoviše i lakšu berbu i omogućava proizvodnju 
strukturiranih vina sa dugim potencijalom starenja, 
bez obzira na vremenske prilike.

Izgrađena nova vinarija u 2004. omogućava potpunu 
kontrolu nad vinifikacijom, korišćenjem najnapredni-
jih tehnologija za kontrolu temperatura.
Štaviše, „potopljena kapa” je uvedena tehnika; takva 
tehnika omogućava poboljšanu koncentraciju kom-
ponenata boje koje su prirodno prisutne na kožici 
grožđa.

Za starenje svog crvenog vina, Tenuta Il Poggione 
koristi velike bačve od francuskog hrasta, koje se drže 
pet metara pod zemljom.

Standardni Brunello odležava tri godine u bačvama 
od francuskog hrasta od 3000-5000 litara.
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Il Poggione 
Brunello di Montalcino

Tuscany Italija

Montalcino Glina

14,5%

Crveno Suvo

Alc pH

2018

                 Rubin crvena

Note trešnje, kupine, šljive, crnog bibera, zemlje i duvana

Puno i uravnoteženo vino, sa mekim taninima 
i dugotrajnom aromatičnom postojanošću

  
Vinous 96
Robert Parker 94 
James Suckling 94
Decanter 92
  

100% Sangiovese  

Fermentacija 
u inoksu

36 meseci u hrastovom buretu

750ml
Jela sa mesnim sosovima,
divljač, rižoto sa vrganjima

Il Poggione Brunello di Montalcino je crveno suvo vino proizve-
deno od sorte grožđa 100% Sangiovese. Brunello se smatra 
princem Montalcino vina i proizvedeno je isključivo od grožđa 
ručno ubranog sa najstarijih loza na imanju. Vinarija Il Poggione 
je poznata po tome što pravi neka od najglatkijih i teksturalno 
obogaćenih vina u apelaciji. Intenzivna, moćna i puna, vina koja 
se ovde prave su klasičnog Brunello stila i mogu divno da stare. 
Vinogradi se prostiru na površini od 50 hektara, smešteni na 
nadmorskoj visini između 150 i 450 metara. Berba 2018. u 
Montalčinu je iznedrila izuzetno klasičan i uravnotežen stil 
Sangiovese-a. Zbog speci�čnih klimatskih uslova, ovo vino se 
ističe živahnim kiselinama i iznenađujuće zrelim, glatkim tanini-
ma. Odležavalo je 36 meseci u buradima od francuskoh hrasta 
sa potencijalom starenja i do 25 godina. 

3,38



Il Poggione 
Brunello di Montalcino

Tuscany Italija

Montalcino Glina

14,5%

Crveno Suvo

Alc pH

2021

                 Rubin crvena

Note trešnje, kupine, šljive, crnog bibera, zemlje i duvana

Puno i uravnoteženo vino, sa mekim taninima 
i dugotrajnom aromatičnom postojanošću

  Wine Spectator 96
  Robert Parker 94 
  James Suckling 93
  

100% Sangiovese  

Fermentacija 
u inoksu

36 meseci u hrastovom buretu

750ml
Jela sa mesnim sosovima,
divljač, rižoto sa vrganjima

Il Poggione Brunello di Montalcino je crveno suvo vino proizve-
deno od sorte grožđa 100% Sangiovese. Brunello se smatra 
princem Montalcino vina i proizvedeno je isključivo od grožđa 
ručno ubranog sa najstarijih loza na imanju. Vinarija Il Poggione 
je poznata po tome što pravi neka od najglatkijih i teksturalno 
obogaćenih vina u apelaciji. Intenzivna, moćna i puna, vina koja 
se ovde prave su klasičnog Brunello stila i mogu divno da stare. 
Vinogradi se prostiru na površini od 50 hektara, smešteni na 
nadmorskoj visini između 150 i 450 metara. Nakon ručne berbe 
i vini�kacije, vino je odležavalo 36 meseci u buradima od fran-
cuskoh hrasta, kapaciteta 30 i 50hl, sa potencijalom starenja i 
do 25 godina. 

3,38



Il Poggione 
Brunello di Montalcino
Riserva

Tuscany Italija

Montalcino Aluvijalno, glina, kamen

15,0%

Crveno Suvo

Alc pH

2016

                 Intenzivna rubin crvena sa suptilnim granatnim odsjajima

Note kupine, višnje, crne trešnje, kože, duvana, sladića i kedra

Punog tela sa čvrstom, ali izuzetno svilenkastom teksturom 
tanina i dugom, voćnom i začinskom završnicom

  Vinous 98
  Robert Parker 96 
  Decanter 96
  

100% Sangiovese  

Fermentacija 
u inoksu

4 godine u hrastovoj bačvi

750ml
Biftek, stejk, pečurke, divljač,
odležali i zreli sirevi

Il Poggione Brunello di Montalcino Riserva je crveno suvo vino 
proizvedeno od sorte grožđa 100% Sangiovese. Proizvodi se 
isključivo u najboljim berbama, a grožđe dolazi iz najstarijeg 
vinograda imanja (Vigna Paganelli) zasađenog 1964. godine. 
Vinogradi vinarije Il Poggione se prostiru na površini od 50 
hektara, smešteni na nadmorskoj visini između 150 i 450 
metara. Berba 2016. se smatra legendarnom u Montalcinu. 
Sezona je bila idealno izbalansirana, sa savršenim odnosom 
toplih sunčanih dana i hladnih noći, što je omogućilo grožđu da 
postigne fenolnu zrelost bez gubljenja prirodne kiseline. Vino je 
zbog toga izuzetno elegantno, koncentrisano i ima ogroman 
potencijal za starenje. Odležavalo je 4 godine u bačvama od 
francuskog hrasta i godinu dana u boci, sa potencijalom staren-
ja dužim od 25 godina.

3,40



Il Poggione 
Brunello di Montalcino
Riserva

Tuscany Italija

Montalcino Aluvijalno, glina, kamen

14,5%

Crveno Suvo

Alc pH

2019

                 Intenzivna rubin crvena sa suptilnim granatnim odsjajima

Note kupine, višnje, crne trešnje, kože, duvana, sladića i kedra

Punog tela sa čvrstom, ali izuzetno svilenkastom teksturom 
tanina i dugom, voćnom i začinskom završnicom

  Vinous 98
  Decanter 97
  Robert Parker 95 
  
  

100% Sangiovese  

Fermentacija 
u inoksu

4 godine u hrastovoj bačvi

750ml
Biftek, stejk, pečurke, divljač,
odležali i zreli sirevi

Il Poggione Brunello di Montalcino Riserva je crveno suvo vino 
proizvedeno od sorte grožđa 100% Sangiovese. Proizvodi se 
isključivo u najboljim berbama, a grožđe dolazi iz najstarijeg 
vinograda imanja (Vigna Paganelli) zasađenog 1964. godine. 
Vinogradi vinarije Il Poggione se prostiru na površini od 50 
hektara, smešteni na nadmorskoj visini između 150 i 450 
metara. Godina 2019. se u Montalcinu smatra jednom od 
najboljih u istoriji. Sezona je bila klimatski veoma uravnotežena, 
sa toplim danima i svežim noćima, kao i idealnom količinom 
padavina u proleće., što je omogućilo grožđu savršeno ravno-
merno sazrevanje i visoku koncentraciju aroma. Vino je 
odležavalo 4 godine u bačvama od francuskog hrasta i godinu 
dana u boci, sa potencijalom starenja dužim od 25 godina.

3,42



Il Poggione 
Rosso di Montalcino

Tuscany Italija

Montalcino Pesak

14,0%

Crveno Suvo

Alc pH

2023

                 Rubin crvena

Arome višnje i crne trešnje, sa cvetnim i tostiranim notama

Srednjeg do punog tela, sa mekim, uglađen taninima 
i dugom završnicom

100% Sangiovese  

Fermentacija 
u inoksu

12 meseci u bariku i bačvi

750ml
Grilovani biftek, jagnjetina,
divljač,  jela sa tartufima

Rosso di Montalcino je crveno suvo vino proizvedeno od sorte 
grožđa 100% Sangiovese. Ovo je mlađa i pristupačnija verzija 
Brunella, sa odličnom strukturom i sjajnom ličnošću. Grožđe 
dolazi iz mlađih vinograda vinarije Il Poggione, koji se nalaze u 
oblasti Montalcino i na nadmorskoj visini od 150 do 450m. 
Berba se obavlja isključivo ručno. Faza maceracije i alkoholne 
fermentacije pod dejstvom autohtonih kvasaca odvija se unutar 
posuda od nerđajućeg čelika, kao i malolaktička fermentacija. 
Odležavanje se odvija u bačvama od 30 i 50 hl i bariku, u ukup-
nom periodu od 12 meseci. Il Poggione Rosso Di Montalcino se 
obično najbolje konzumira u periodu od 2 do 6 godina nakon 
berbe. 

3,36

  James Suckling 92
  Vinous 90
  Wine Spectator 90
  



Il Poggione 
Rosso di Montalcino

Tuscany Italija

Montalcino Pesak

14,0%

Crveno Suvo

Alc pH

2022

                 Rubin crvena

Arome višnje i crne trešnje, sa cvetnim i tostiranim notama

Srednjeg do punog tela, sa mekim, uglađen taninima 
i dugom završnicom

100% Sangiovese  

Fermentacija 
u inoksu

12 meseci u bariku i bačvi

375ml
Grilovani biftek, jagnjetina,
divljač,  jela sa tartufima

Rosso di Montalcino je crveno suvo vino proizvedeno od sorte 
grožđa 100% Sangiovese. Ovo je mlađa i pristupačnija verzija 
Brunella, sa odličnom strukturom i sjajnom ličnošću. Grožđe 
dolazi iz mlađih vinograda vinarije Il Poggione, koji se nalaze u 
oblasti Montalcino i na nadmorskoj visini od 150 do 450m. 
Zbog speci�čnosti 2022. godine, izražena je puna zrelost voća 
koja je savršeno izbalansirana sa živahnim kiselinama. Dolazi iz 
veoma tople i izazovne berbe koja je vinu podarila izuzetnu 
zrelost, punoću i bogatstvo voćnih aroma, uz očuvanje 
prepoznatljive svežine. Vino odležava u bačvama od 30 i 50 hl i 
bariku, u ukupnom periodu od 12 meseci. Il Poggione Rosso Di 
Montalcino se obično najbolje konzumira u periodu od 2 do 6 
godina nakon berbe. 

3,40

  James Suckling 92
  Vinous 91
  



Il Poggione 
Rosso di Toscana

Tuscany Italija

Montalcino Aluvijalno zemljište

13,0%

Crveno Suvo

Alc pH

2023

                 Intenzivna, sjajna rubin crvena

Note zrele trešnje, crvenog bobičastog voća, začina i vanile

Mekano, pitko i elegantno vino, sa prijatnom svežinom 
i mekim taninima koji mu daju finu strukturu

Sangiovese 
Merlot
Cabernet Sauvignon

 

Fermentacija 
u inoksu

12 meseci u bačvi

750ml
Jela sa mesnim sosovima,
divljač, rižoto sa vrganjima

Crveno suvo vino iz Toskane, proizvedeno kupažom sorti 
Sangiovese, Merlot i Cabernet Sauvignon. Ovo vino se smatra 
odličnim uvodom u toskansku tradiciju i pristupačnijom opci-
jom iz čuvene vinarije Tenuta Il Poggione, poznate po 
vrhunskim Brunello vinima. Grožđe potiče iz vinograda na 
150-450 metara nadmorske visine. Fermentacija se odvija u 
nerđajućem čeliku, nakon čega vino odležava 12 meseci u 
francuskom hrastu. Il Poggione Rosso di Toscana IGT je vino 
namenjeno za relativno brzu konzumaciju, ali poseduje umeren 
potencijal starenja zahvaljujući svojoj strukturi i upotrebi sorti 
kao što su Cabernet Sauvignon i Merlot. Najbolje ga je popiti u 
roku od 3 do 5 godina od berbe. 

3,47



Il Poggione 
Bianco di Toscana

Tuscany Italija

Montalcino Glina, krečnjak

12,7%

Belo Suvo

Alc pH

2024

                 Svetlo slamnato žuta sa kristalnim odsjajem

Note zrele jabuke, limuna, kruške, meda i poljskog cveća

Srednjeg tela, glatke strukture, svež i balansiran, 
sa čistom i postojanom završnicom
 

50% Vermentino
50% Chardonnay  

 

Fermentacija 
u inoksu

Nekoliko meseci u inoksu

750ml
Plodovi mora, riba, belo meso, 
 sveže salate, testenine

Il Poggione Bianco di Toscana je sveže i elegantno belo vino 
koje dolazi iz jedne od najprestižnijih vinarija u oblasti Mon-
talcino u Toskani. Kupaža se sastoji od približno 50% Vermen-
tina i 50% Chardonnay-a. Vermentino donosi karakterističnu 
svežinu i mineralnost, dok Chardonnay obezbeđuje strukturu 
i punoću. Grožđe se bere ručno i podvrgava hladnoj mac-
eraciji na pokožici tokom 24 sata, nakon čega sledi spora 
fermentacija na niskoj temperaturi (12°C) radi očuvanja 
primarnih aroma. Vino prolazi kroz delimičnu malolaktičku 
fermentaciju kako bi se postigao balans između oštre svežine 
Vermentina i kremaste strukture Chardonnay-a. Odležavanje 
traje nekoliko meseci u inoksu. Il Poggione Bianco di Toscana 
je vino namenjeno uživanju u njegovoj mladosti i svežini, sa 
preporučenim potencijalom starenja od 1 do 3 godine.

3,44



Il Poggione
Maslinovo ulje 
Extra Virgin

Tuscany 

Italija

Montalcino

2024

                   Intenzivna, bistra svetlo zelena 

Arome zelenih maslina, artičoke i sveže pokošene trave

Fuidno i bogato ulje, sa jasnim zeljastim tonovima i čistim 
pikantnim završetkom praćenim prijatnom gorčinom 

500ml

 Brusketi, fokačo, čorbe od povrća,
 grilovana mesa i biftek

Il Poggione Extra Virgin Olive Oil je vrhunsko, tradicionalno 
toskansko maslinovo ulje koje dolazi sa istoimenog istorijskog 
imanja u Montalčinu. Ovo ulje predstavlja primer autentičnog 
toskanskog stila i spada u kategoriju "artizanskih" ulja visokog 
kvaliteta. Cenjeno je zbog izuzetnog kvaliteta, izbalansiranog 
ukusa i tradicije izrade. Dobija se mešavinom autohtonih 
toskanskih sorti Correggiolo i Moraiolo. Masline se beru isključi-
vo ručno tokom oktobra i novembra kako bi se plodovi zaštitili 
od oštećenja. Prerada se vrši u sopstvenoj uljari na imanju u 
roku od maksimalno 12 sati od berbe, što dramatično smanjuje 
nivo slobodnih masnih kiselina i sprečava oksidaciju.  Koristi se 
kontinualna presa sa diskovima na temperaturama nižim od 
27°C, isključivo mehaničkim putem, bez hemijskih dodataka, 
čime se čuvaju svi prirodni antioksidansi i polifenoli.


