FAMILLE HUGEL

Istorija

Vinarija Famille Hugel osnovana je 1639. godine u srednjo-
vekovnom gradicu Rikvhr u Alzasu, u Francuskoj. Godine
1639, Hans Ulrih Hugel iz Svajcarske doselio se u alzaski
gradic Rikvhr bezeci od razaranja TridesetogodiSnjeg rata.
Ubrzo je postao vodeca licnost lokalnog esnafa vinara, cime
su udareni temelji porodicnom zanatu. 1715. godine u poro-
di¢nim podrumima montira se veliko hrastovo bure pod naz-
ivom "Sainte-Catherine". Ovo bure je u neprekidnoj upotrebi
i danas, a u Ginisovoj knjizi rekorda zvanicno je upisano kao
najstarije funkcionalno vinsko bure na svetu. 1902. godine
pod vodstvom Frédérica Emilea Hugela, vinarija seli svoje
glavno sediSte u sam centar starog jezgra Riquewihra, gde se
nalazi i danas. Nakon Prvog svetskog rata, porodica predvo-
dena Frederikom Hugelom ulaZe nadljudske napore u obnovu
unistenih vinograda Alzasa i vracanje plemenitih sorti poput
rizlinga i traminca. 1984. godine Jean "Johnny" Hugel postaje
vizionar i samostalno kreira donosenje strogog francuskog
zakona koji regulise proizvodnju Cuvenih kasnih berbi: Vend-
ange Tardive i Sélection de Grains Nobles.

Filozofija

Filozofija vinarije temelji se na tri klju¢na stuba: porodic-
noj tradiciji, minimalnoj intervenciji i beskompromisnom
kvalitetu grozda. Osnovni moto porodice je da vrhunsko
vino ne nastaje u podrumu kroz hemiju ili teske interven-
cije, ve¢ direktno u vinogradu. Hugelovi sebe ne vide kao
vlasnike, ve¢ kao ¢uvare zemlje za buduce generacije.
Filozofija porodice Hugel naglasava suva, precizna i mine-
ralna vina koja savrseno odrazavaju sortu i tlo.

Vinarija

Vinarija Hugel se vec trinaest generacija nalazi u stopostotnom
porodi¢nom vlasnistvu. Clan je ekskluzivnog udruzenja Primum
Familiae Vini, koje okuplja 12 najboljih svetskih porodicnih dina-
stija proizvodaca vina. Porodica poseduje 30 hektara sopstvenih
vinograda u Rikviru, dok kroz dugorocne ugovore otkupljuje gro-
Zde sa jos oko 100 do 110 hektara od partnerskih vinogradara

koji dele istu filozofiju kvaliteta. Prosecna starost loze je oko 35
godina. Vise od polovine porodicnih vinograda nalazi se na pres-
tiznim Grand Cru parcelama, pre svega na polozajima Schoenen-
bourg (izuzetan za rizling) i Sporen (idealan za gevurctraminer).
Zanimljivo je da Hugel istorijski nije stavljao zvani¢nu oznaku
"Grand Cru" na svoje glavne etikete jer su smatrali da su granice
nekih klasifikacija presiroko postavljene, pa su za ta vina koristili
sopstvenu istorijsku oznaku Jubilée. U vinogradima se primenjuje
odrZiva poljoprivreda bez upotrebe hemijskih dubriva. Prinosi se
drZe na veoma niskom nivou, a kompletna berba se obavlja rucno.
Vinarija je fokusirana iskljucivo na tradicionalne plemenite sorte
Alzasa: Riesling, Gewiirztraminer, Pinot Gris, Pinot Blanc, Muscat

i Pinot Noir. Podrumi se nalaze ispod ocuvanih zgrada iz 16. veka.
Prilikom prijema groZda, prese se pune iskljucivo putem gravitacije
kako bi se izbeglo mehanicko oStecenje peteljki i koZice. Podrum
sadrZi preko 80 velikih, starih drvenih bacvi. Godisnja proizvodnja
vinarije Hugel iznosi oko 1.300.000 boca.

Asortiman vinarije podeljen je u nekoliko jasnih linija, od laksih do
kolekcionarskih primeraka:

Gentil "Hugel" - SveZa, pristupacna vina za svakodnevnu konzumaciju.
Hugel Classic - Cista sortna vina, tipi¢na za Alzas.

Hugel Estate - Veca dubina, jaca mineralnost i izrazeniji teroir.
Grossi Laue / Jubilée - Kompleksna, strukturna vina za dugo Cuvanje.
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i 3-5 meseci na talogu u inoksu
wey Uinoksu NG

07\+ Morskiplodovi, riba,
750ml II lagana bela mesa, kozji sir

Svetlo zuta sa zelenkastim odsjajima

Note zelene jabuke, limunske trave, badema i Zute Sljive

Suv, laganog do srednjeg tela, gde dominira izuzetna svezina,
zivahne kiseline i jasan, vocni zavrsetak

Suvo belo vino iz regije Alzas u Francuskoj, napravljeno od
mesavine sorti 50% Pinot Blanc (donosi svezinu, kiselost i

® | @@ Q| -

FAMILLE
HUGEL cvetne tonove) i 50% Pinot Auxerrois (pruza punocu tela,

" mekocu i voénu strukturu). Proizvodi ga legendarna vinarija
ng Famille Hugel, koja neguje tradiciju vinarstva jos od 1639.
PINOT B_-LANC godine. Ovo vino predstavlja zlatni standard za pristupacna, a

' izuzetno rafinirana bela vina iz Alzasa. Prosec¢na starost ¢okota
iz kojih dolazi ovo grozde je oko 34 godine, $to doprinosi
koncentraciji i dubini ukusa. Berba se obavlja iskljucivo ru¢no.

Sezonu 2023. u Alzasu obelezila je prvenstveno susa uz tople i
umerene periode. Zbog suvih uslova zdravstveno stanje

James Suckling 91 grozda bilo je izuzetno, $to je dalo vino visoke jasnoce, Cistoce i
lepe tenzije u ukusu. Vino je spremno za konzumaciju odmah
nakon izlaska na trziste, ali ima lep potencijal razvoja u boci u
narednih 5 godina.
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0'1' Riba, morski plodovi.
750ml I bela mesa, lagane salate

Svetlo zlatna sa blagim zelenkastim tonovima

@ Arome zutih Sljiva, ruza, dunje, citrusa

@ Srednjeg tela, izuzetno Cisto i pitko vino, sa zivahnom

ALSACE kiselinom i dugom, citrusnom zavrsnicom

FILATION ALSACE CONTRO!EE

@ Suvo, elegantno i vibrantno belo vino iz francuske regije Alzas,
prepoznatljivo po bogatoj aromatskoj kompleksnosti. Ovaj

istorijski kupaz ozZivljava staru alzasku tradiciju u kojoj se vino
sacinjeno iskljucivo od plemenitih sorti grozda naziva ,Gentil".
Grozde dolazi sa selekcije od dvanaest najboljih vinogradar-
skih mikrolokaliteta u okolini slikovitog mesta Rikvir. Prose¢na
starost vinograda iznosi oko 30 godina. ZemljiSte karakterise
dominacija gline i kre¢njaka. Kre¢njak donosi mineralni snep i
eleganciju, dok glina obezbeduje zadrzavanje vlage i daje
vinu neophodnu punocu i ekstrakt. Berba 2023. u Alzasu bila

) je pod snaznim uticajem suse, ali bez ekstremnih toplotnih

Jame§ Suckling 91 talasa koji su obelezili neke ranije tople godine poput 2020.
Natalie MacLean 91 Sezona je tekla sporije i hladnije u finisu, $to je grozdu dalo

vremena da razvije duboke arome uz nesto nize, ali izbalansir-

ane nivoe kiselina.

VILTHILLE PAR HUGER A RIQUEW 1§ - ALSACE Ly
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12,5% 3,35

30% Riesling,

..;.i\.;\\ 2024 :‘.o’.s 20% Gewurztraminer, 15% Pinot

W 8%  Gris, 15% Sylvaner, 15% Pinot
Blanc, 5% Muscat Blanc

4= Fermentacija T

I‘!!!'I U bacvi (\o) 3-5 meseci na talogu

U Riba, morski plodovi.

0
750ml II bela mesa, lagane salate

Svetlo zlatna sa blagim zelenkastim tonovima
Arome zutih Sljiva, ruza, dunje, citrusa

Srednjeg tela, izuzetno Cisto i pitko vino, sa zivahnom
kiselinom i dugom, citrusnom zavrsnicom

Suvo, elegantno i vibrantno belo vino iz francuske regije Alzas,
prepoznatljivo po bogatoj aromatskoj kompleksnosti. Ovaj
istorijski kupaz ozZivljava staru alzasku tradiciju u kojoj se vino
sacinjeno iskljucivo od plemenitih sorti grozda naziva ,Gentil".
Grozde dolazi sa selekcije od dvanaest najboljih vinogradar-
skih mikrolokaliteta u okolini slikovitog mesta Rikvir. Prose¢na
starost vinograda iznosi oko 30 godina. ZemljiSte karakterise
dominacija gline i kre¢njaka. Kre¢njak donosi mineralni snep i
eleganciju, dok glina obezbeduje zadrzavanje vlage i daje
vinu neophodnu punocu i ekstrakt. Berba iz 2024. godine
donosi specifi¢an karakter zbog veoma vlaznog proleca i
toplog, sun¢anog avgusta koji je grozdu pruzio odli¢nu
svezinu i balans. Sezonski profil direktno se odrazio na stil
vina, koje ima nesto nizi i elegantniji procenat alkohola i
visoku svezinu.
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Riquewihr % Glina, kre¢njak

Belo % Suvo

14,5% 3,29
O : :
2022 v®%® 100% Pinot Gris
R
Fermentacija T ] . .
U inoksu ( ! > 6-7 meseci na talogu u inoksu

% Recnaili morskariba,

)
750ml II pastete, guscija dzigerica

Slamnato-zuta sa bakarnim odsjajem
Note zute dinje, jabuke, kajsije, kruske, putera badema

Zaobljen, bogat i soCan na nepcu, poseduje odlican balans
izmedu vo¢ne mekoce i osvezavajuce mineralne kiselosti

® | @@ Q| -

Suvo, bogato i izuzetno elegantno belo vino iz ¢uvene alzaske
vinarije Famille Hugel. KarakteriSe ga prepoznatljiv stil vinarije
koji insistira na punom telu, ali bez zaostalog Secera koji bi
opteretio nepce. Velika porodi¢na tajna uspeha ove linije lezi u
tome $to Hugel u nju redovno deklasira znacajan procenat
vrhunskog grozda iz svojih li¢nih Grand Cru vinograda. Prosec¢-
na starost vinova loza iz kojih se bere ovo grozde iznosi oko 33
godine. Berba 2022. u Alzasu ostace upamcena kao izuzetno
topla i susna. Zbog specifi¢nih uslova, nivoi kiselosti u grozdu
su generalno nizi, dok je fenolna zrelost i koncentracija Secera
bila izuzetno visoka. Vinarija Hugel je svesno pocela berbu 8
dana kasnije od ostatka regije (12. septembra) kako bi postigla
idealnu zrelost, a grozde je obrano u rekordnom roku. Rezultat
je vino neverovatne gustine, snage i raskosne teksture. lako je
spremno za pice, moze se Cuvati 3 do 6 godina, pa i duze.
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|‘!!!'| uinoksu i hrastu ( ! > 6-8 meseci u hrastu i inoksu

U Riba, piletina, uretina,

0
750ml II jela sa pecurkama, foie gras

\LSAC
2021

CAIRE-LIMESTO

Bledo zlatna sa diskretnim zelenkastim odsjajima
Note kruske, kajsije, tropskog voca, citrusa, meda od akacije

Puno, izdasno i zaobljeno vino, sa ¢vrstom strukturom,
delikatnom kiseloS¢u i prefinjenom, suvom zavrsnicom

® | @@ Q| -

R Vrhunsko, suvo belo vino iz francuske regije Alzas, koje pred-
FAMILLE stavlja specifi¢cnu,,parcellaire” selekciju grozda sa najboljih
HUGEL istorijskih parcela porodice Hugel u okolini mesta Rikvir. Za
g razliku od bazi¢ne linije Classic, edicija Estate dolazi iskljucivo
Ileete sa sopstvenih poseda porodice i donosi dubok, suv i strukturi-
PINOT GRIS san stil. Ovo vino pruza savréen balans izmedu rasko$ne teks-
e = ture i duboke mineralnosti koja potice sa kre¢njackih zemljista.
‘ Parcele se nalaze u neposrednoj blizini i unutar ¢uvenog Grand
Cru polozaja Schoenenbourg. Prose¢na starost vinograda

kori$¢enih za ovu selekciju iznosi 33 godine. Berba 2021. bila je
obelezena hladnijim i izazovnijim klimatskim uslovima u
odnosu na prethodne tople godine, $to je rezultiralo znatno
nizim prinosima, ali i izuzetnom prirodnom svezinom, dajudi
vinu Cist, elegantan karakter i povisene kiseline koje su klju¢ne
za dugovecnost. Potencijal starenja mu je od 8 do 12 godina.
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i 9 meseci na talogu u inoksu
wey Uinoksu NG

U Spargle, dimljena haringa,

0
750m| || kozji i ovji sirevi

Svetla, bledo-zelenkasta boja sa kristalnim odsjajem

@ Note cveta pomorandze, citrusa, breskve i ogrozda

@ Pitak, hrskav i osveZzavajudi, skladne kiselosti i ¢istog
zavrsetka

Suvo, izrazito aromati¢no belo vino iz Alzaske regije u Francus-

Ifﬁ&LEE‘;L koj, proizvedeno u ¢uvenoj vinariji Famille Hugel. Odlikuju ga,
za razliku od tipi¢nih slatkih muskatnih vina, potpuno suy,
%ﬁ ) osvezavajuci profil i autenti¢an ukus svezeg grozda. Grozde
dolazi sa probranih polozaja oko grada Riquewihr, na tlu
MUSCAT g e O g e

sastavljenom od gline i kre¢njaka. Godina 2022. ostace upa-
- mcena kao jedna od najtoplijih i najsusnijih u istoriji Alzasa.
w Blaga zima i toplo prolece doveli su do ranog cvetanja vinove
loze. Zbog konstantne letnje suse i talasa vrucine, grozde je
ostalo potpuno zdravo, bez ikakvih bolesti ili pojave botritisa.
Kako bi ocuvali prirodnu svezinu i kiselost nasuprot visokim
Jancis Robinson 89 temperaturama, Hugel je zapoceo berbu iskljucivo ru¢no 12.
septembra, zavrsivsi je u rekordnom roku od tri nedelje. To je

omogucdilo savrien balans izmedu zrelosti ploda i vibrantnih
kiselina.
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Hugel
Gewurtztraminer
Classic

Francuska @ Alsace

Riquewihr % Krecnjak, glina

Belo % Polusuvo
14,0% 3,58
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2023 e3¢ 100% Gewurztraminer
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Fermentacija | .

U badvi i inoksu ( ! > 3-5 meseci na talogu

¥ Foie gras, plavi sir, rokfor,

0
750ml I vocna torta, sufle od manga

&
&

Svetla, bledo-zlatna boja sa odsjajem limun-zute

Note latica ruze, jasmina, dumbira, zrelog mangaii licija

Srednjeg tela, finog i delikatnog karaktera, sa bogatom
aromatikom i suvim, Cistim i preciznim zavrSetkom

®

Polusuvo belo vino iz Cuvene francuske regije Alzas, koje
uspesno spaja raskosan sortni profil sa karakteristi¢cnom
svezinom i prepoznatljivim suvim zavrsetkom kuce Famille
Hugel. Odlikuju ga izrazite cvetne i egzoti¢ne note ruze, uz
elegantnu strukturu i osvezavajucu preciznost. Grozde za ovo
vino dolazi iz vinograda smestenih u okolini istorijskog i
slikovitog sela Riquewihr, koje je sediste vinarije jos od 1639.
godine. Parcele se nalaze na pazljivo odabranim i privilegov-
anim mikrolokacijama koje odlikuje visok procenat gline i
kre¢njaka. Upravo je kombinacija teske gline i kre¢njaka bila
presudna u susnoj 2023. godini, $to je omogucilo vinovoj lozi
da prezivi viSemesecnu susu bez gubljenja kiselina i aromatsk-
og intenziteta. Berba je zvani¢no pocela 18. septembrai
rezultirala je vinom sa dodatnom gustinom, strukturom i
neocekivanom svezinom.
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Fermentacija T . . .
U badvi (\o) 6 meseci na talogu u bacvi

% Foie gras, zacinjena azijska jela,

0
750ml ll vocne torte i kolaci

Intenzivna, sjajna limun-Zuta sa bledozelenim odsjajima
Note manga, papaje, liCija, kumkvata, ruze, jasmina, bagrema

Gusto, raskosno, opulentno vino, sa delikatnom slatko¢om
koja je savrseno balansirana vibrantnom svezinom

® | @@ Q| -

Vrhunsko, prirodno slatko belo vino iz regije Alzas, proizvedeno
od kasne berbe prezrelog grozda sa uticajem plemenite trulezi
(botrytis cinerea). Odlikuju ga bogate i kompleksne note, uz
savrseni balans Zivahne kiseline i dugovecan potencijal staren-
ja. Ova etiketa vinarije Famille Hugel predstavlja sam vrh fran-
cuskih kasnih berbi (Vendange Tardive) i proizvodi se iskljucivo
u najboljim godinama. GroZde za ovo vino dolazi iskljucivo sa
najstarijih parcela imanja Hugel koje se nalaze u samom srcu
istorijskog Grand Cru poloZaja Sporen. Sezonu 2014 je obelezilo
sporo i plemenito delovanje botritisa (plemenite trulezi). Suvi i
topli vetrovi u kasnu jesen omogudili su da koncentracija Secera
u najstarijim vinogradima dostigne impresivne nivoe potrebne
za Vendange Tardive status. Zbog visoke koncentracije prirod-
nog Secera i kiseline, ovo vino ima izuzetno dug potencijal
starenja od 15 do 20+ godina.



HVH
P
1639

Hugel
Riesling Classic

FAMILLE

HUGEL

&
‘3 Francuska

Riquewihr % Krecnjak, glina, lapor

N\ )

“' " . .
-:.:2?.\ 2023 $e18' 100% Riesling
0.. ¥
yI [ 11 . N
== Fermentacija | .o
([ []] uinoksu ( ! > 9 meseci u inoksu

0'1' Morski plodovi, riba, susi,

750ml I sasimi, kozji sirevi

Svetla zelenkasto-Zuta sa srebrnkastim odsjajima

Note durdevka, zove, citrusa, kruske, bele breskve

Suv, Cist i precizan, sa aromama limete, jabuke, breskve i
dugotrajnim, osvezavajucim citrusnim zavrsetkom

Suvo, elegantno i prepoznatljivo belo vino legendarne vinarije
Famille Hugel iz francuske regije Alzas, koje savrseno balansira
svezinu, vo¢nost i mineralnost. Vinogradi se nalaze u okolini
istorijskog i slikovitog sela Riquewihr. Parcele su smestene na
strmim padinama koje omogucavaju maksimalnu izlozenost
suncu, $to je klju¢no za sortu koja kasno zri. Specificna kombi-
nacija teske gline i kre¢njacke strukture daje vinu dubinu,
¢vrstu strukturu i prepoznatljivu, kompleksnu mineralnost
nalik na mokri kamen. Berba 2023. u Alzasu bila je veoma
kompleksna, ali izuzetno uspesna za kasne sorte poput Rizlin-
ga. Sezonu je obelezila duga i prohladna vegetacija koja je

SAECICIGIL ol

James Suckling 92
Wine Spectator 89

omogudila lagan i pravilan razvoj kiseline. Grozde za ovaj
rizling obrano je iskljucivo ru¢no, u idealnim sanitarnim uslovi-
ma pocetkom oktobra.
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2020 a8 100% Riesling
R
Fermentacija T . ..
U inoksu i hrastu (\o) 5 meseci u hrastu i inoksu
0'1' Ostrige, susi, belariba,
750ml I azijska kuhinja, kozji sir

Svetla bledo zuta sa zelenkastim odsjajem

Note limete, limuna, zelene jabuke, bele breskve, kamena

Suv, Cist i precizan, poseduje odli¢nu strukturu, naglasenu
mineralnu kiselost i dugotrajan citrusno-mineralni zavrsetak

® | @@ Q| -

Vrhunsko, suvo belo vino iz regije Alzas, koje karakterise
izuzetna mineralnost, dubina i visoka preciznost. Ova etiketa
vinarije Famille Hugel predstavlja korak iznad njihove bazi¢ne
,Classic” linije, jer se grozde uzgaja iskljucivo na sopstvenim,
najprestiznijim parcelama porodice. Vise od 70% grozda dolazi
sa cuvenog Grand Cru poloZzaja Schoenenbourg (uglavnom
mladi zasadi), kao i sa kre¢njackog poloZzaja Pflostig. Ovi strmi i
osuncani polozaji daju vinu prepoznatljivu dubinu, dok tlo
bogato glinom i kre¢njakom oblikuje snaznu mineralnu nape-
tost. Sezona 2020. bila je izuzetno topla i sunc¢ana, $to je omo-
gucilo optimalno, rano i koncentrisano sazrevanje grozda.
Uprkos toplom letu, grozde je zadrzalo izvanrednu, zrelu
kiselost, klju¢nu za balans Rizlinga. Hugel Riesling Estate 2020
ima odli¢an potencijal starenja od 10 do 15 godina, zahvalju-
juci visokim kiselinama, suvom stilu i mineralnoj strukturi.
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== Fermentacija | . . .
|‘!!!'| U bacvi ( ! > 12 meseci na talogu u bacvi

01' Morski plodovi, bela riba,
750ml l piletina u blagom sosu

Sjajna, svetlo do zlatno Zuta sa neznim tonovima
Note komoraca, kore pomorandze, mandarine, zemlje

Punog tela, gust i koncentrisan, sa zivahnom i energicnom
kiselinom i dugom, so¢nom i kompleksnom zavrsnicom

Vrhunsko, kompleksno i suvo belo vino iz Alzasa, koje predsta-
vlja sam vrhunac ponude ¢uvene vinarije Famille Hugel.
Termin,Grossi Laue” na alzaskom dijalektu oznacava ,najbolje
polozaje”i direktan je ekvivalent nemackoj klasifikaciji Grosses
Gewadchs ili burgundskoj kategoriji Grand Cru. ). Odlikuju ga
i HigEL ‘ izuzetna mineralnost, Zivahna kiselost i bogata, slojevita

: _ o struktura. GroZzde za ovo vino dolazi iskljucivo sa najboljih
3 ' parcela unutar ¢uvenog Schoenenbourg Grand Cru vinogra-
da. Sezona 2014. u Alzasu donela je blage vremenske prilike
bez kasnih mrazeva, uz stabilne uslove i izuzetno zdravo
grozde. Zahvaljujuci povoljnim jesenjim danima, grozde je
dostiglo visoku fenolnu zrelost uz zadrzavanje visoke prirodne
kiselosti, Sto je obezbedilo savrsen balans i klasi¢an alzaski
karakter. Uz adekvatne podrumske uslove, ovo vino ima
potencijal starenja od 15 do 20 godina.

® | @@ Q| -

Robert Parker 96
Vinous 96

James Suckling 94
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Riquewihr % Krecnjak, lapor, glina
Belo % Suvo

13,8% 3,04
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l‘—-iii" Fermentacija (’T) 10 meseci u bacvi
wey U bacvi o/  8godinauboci
0'1' Azijska kuhinja, masnija riba,
750ml l I jela sa plemenitim pe¢urkama

Svetlo zlatno-zuta sa blagim zelenkastim odsjajem

@ Note mirabela, kore susenog limuna, voska, vlazne zemlje

@ Mocan, bogat i teksturan, a istovremeno izuzetno elegantan,
sa kremastom strukturom i finom slanom kiselos¢u

il @ Hugel Riesling Schoelhammer 2014 predstavlja jedno od
HUGEL najekskluzivnijih i najprefinjenijih suvih belih vina Alzasa. Ova
5 - etiketa, koja dolazi iz cuvene vinarije Famille Hugel u Rikviru,
" | l smatra se krunom njihovog rada sa Rizlingom. Grozde dolazi
gek 0 ' T iskljucivo iz istorijskog singl-vinograda Schoelhammer, koji se
Ries‘ljng nalazi u samom srcu najpoznatijeg Grand Cru polozaja

Schoenenbourg i pokriva povrsinu od svega 0,63ha. Nalazi se
na srednjoj padini, okrenut prema jugu i jugoistoku na oko
290 metara nadmorske visine. Vinogradi se obraduju po
principima organske poljoprivrede, uz strogo kontrolisane i
niske prinose. lako je berba 2014 u celom Alzasu te godine

Robert Parker 98 imala izazova sa padavinama, u ovom premijum polozaju
James Suckling 98 grozde je dostiglo savrSenu zrelost uz visoke i zdrave kiseline.
Vinous 97 Ovo vino ima izuzetno dug potencijal starenja i procenjuje se

da moze savrSeno da se razvija i pije sve do 2060. godine.
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Hugel
Riesling
Vendange Tardive
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A Riquewihr % Krecnjak, lapor, glina, dolomit

Belo % Slatko
11,1% 3,10
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== Fermentacija | . .
|‘!!!'| U badvi < : ) 24 meseca u bacvi

U Foie Gras, plavi sirevi,

0
750ml ll voc¢ni deserti, tartovi

Svetla, duboka zlatno-zZuta
Note zrele jabuke, limete, kore limuna, vanile, karanfili¢ca

Tekstura je neznai slojevita, osvezavajuce kiseline savrseno
balansiraju bogatstvo slasti i mineralnu slanost

Hugel Riesling Vendange Tardive 2013 predstavlja jedno od
najkompleksnijih i najbogatijih slatkih kasnih berbi koje je ova
cuvena alzaska vinarija ikada flasirala. Ova etiketa se proizvodi
iskljucivo u izuzetnim godinama kada vremenski uslovi
dozvole razvoj plemenite plesni (Botrytis cinerea). Grozde
potice sa najstarijih i najboljih parcela u samom srcu istorijsk-
og Grand Cru Schoenenbourg vinograda iznad sela Rikvir, uz
mali udeo parcele Engelsreben. Sezona 2013. u Alzasu bila je
obelezena velikim vremenskim oscilacijama $to je automatski
prirodno smanijilo prinos grozda. Berba je pocela veoma kasno
(izmedu 5.1 10. novembra), kada se pod uticajem jesenje vlage
idealno razvio botritis, podarivsi vinu neslu¢enu dubinu.
Zahvaljujuci specifi¢cnoj kombinaciji visokog prirodnog Secera,
mocnih kiselina i izrazenog uticaja plemenite plesni, vino ima
potencijal za starenje od 20 do preko 40 godina.

® | @@ Q| -
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== Fermentacija | . .
([ []] uinoksu < 5 ) 8-9 meseci u bacvi

0'1' Pecena piletina ili pacetina,
750ml l jela sa pe¢urkama, meki sirevi

Svetlija rubin crvena sa zivopisnim, svetlucavim odsjajem

Note divlje maline, viSnje, crvene ribizle, duvana, Sumskog tla

Sveze, glatko i vibrantno vino, laganog do srednjeg tela,
sa finom teksturom i mekim, somotastim taninima

Elegantno, lagano i prepoznatljivo crveno suvo vino iz fran-

SAECICIGIL ol

I'ff}[érila cuske regije Alzas. Odlikuje ga izrazito vocni karakter, svezZina i
tradicionalni stil koji pruza direktnu alternativu tezim crvenim
%éwc vinima.VinogIradi su pl(()zicionir;ni na najpovolljnijilm padinama
sa pretezno glinovito-kre¢njackim sastavom tla. Glina vinu
PINOT NOIR daje neophodno telo i gustinu, dok kre¢njak obezbeduje
= prepoznatljivu finu mineralnost i visoke, zivahne kiseline.
‘ Grozde se bere iskljucivo ru¢no na odabranim parcelama u
okolini i unutar istorijskog sela Rikvir. Sezona 2021 bila je

izazovna godina obelezena prole¢nim mrazom u aprilu. Suv i
hladan avgust, pracen susnim septembrom, omogucio je
zdravom grozdu da sporo i ravnomerno sazri. Rezultat je vino
visoke sveZine, neverovatne elegancije i klasi¢nog, balansir-
anog intenziteta, sa potencijalom starenja od 3-6 godina.



