




Volpaia
Chianti Classico

Tuscany Italija

Radda in Chianti Peščar, glina

13,5%

Crveno Suvo

Alc pH

2021

                 Intenzivna rubin crvena

Note  svežeg crvenog voća, uz suptilne naznake cvetnih nota

Dobro strukturirano i uravnoteženo vino sa izraženom 
mekoćom i dugom, voćnom završnicom

  James Suckling 93
  Wine Spectator 92
   Vinous 92 
  
  

90% Sangiovese
10% Merlot 

 

Fermentacija 
u inoksu

12 meseci u hrastovoj bačvi

750ml
Paste sa crvenim sosovima,
grilovana mesa, tvrdi sirevi

Organsko crveno vino proizvedeno od sorti Sangiovese (90%) i 
Merlot (10%). Berba 2021. je elegantna i sveža,  nešto manje 
koncentrisana, ali pre�njenija u poređenju sa prethodnim 
toplijim godinama. Grožđe se uzgaja na peščanim i glinovitim 
zemljištima na visinama između 400 i 600 metara, što doprinosi 
prepoznatljivoj mineralnosti. Ručna berba je počela nešto ranije 
nego uobičajeno, od početka septembra do sredine oktobra 
2021. godine. Nakon berbe, grožđe prolazi kroz fermentaciju u 
rezervoarima od nerđajućeg čelika sa kontrolisanom tempera-
turom. Vinarija koristi speci�čan sistem "vino-duct" koji omo-
gućava transport vina gravitacijom kroz podzemne tunele, čime 
se čuva integritet grožđa i šire. Vino odležava 12 meseci u 
hrastovim bačvama, sa potencijalom starenja od 5-10 godina.

3,34



Volpaia
Chianti Classico Riserva

Tuscany Italija

Radda in Chianti Peščar

13.5%

Crveno Suvo

Alc pH

2020

                 Rubin crvena sa blagim granatnim odsjajem

Note  zrele trešnje, šumskog voća, začina, kože i grafita

Dobro strukturirano, sa sočnim i izraženim taninima, 
uravnoteženom kiselinom i dugim, mineralnim finišom

 Wine Enthusiast 95 
 James Suckling 94
 Robert Parker 93
  
  

100% Sangiovese 

Fermentacija 
u inoksu

24 meseca u hrastovoj bačvi

750ml
Pečena jagnjetina, divljač,
zreli i tvrdi sirevi

Organsko crveno suvo vino iz Toskane, proizvedeno od 100% 
Sangiovese grožđa.  Ovo vino se smatra jednim od najboljih 
predstavnika tradicije vinarije Castello di Volpaia. Grožđe dolazi 
iz vinograda na nadmorskoj visini između 400 i 600 metara, gde 
speci�čan sastav zemljišta doprinosi eleganciji i mineralnosti 
vina. Zbog ranog toplog leta, berba je počela oko nedelju dana 
ranije nego obično, trajajući od 15. septembra do 6. oktobra 
2020. Grožđe je bilo savršeno zdravo, sa debelom pokožicom i 
zrelim semenkama. Nakon berbe, grožđe prolazi kroz proces 
tradicionalne vini�kacije u inoks tankovima na kontrolisanim 
temperaturama. Vino je odležavalo 24 meseca u hrastovim 
bačvama od francuskog i slavonskog hrasta, kao i dodatna 3 
meseca u boci. Ima odličan potencijal starenja, procenjen na 
15-25 godina od berbe.

3,35



Volpaia
Coltassala
Gran Selezione

Tuscany Italija

Radda in Chianti Peščar

14,0%

Crveno Suvo

Alc pH

2017

                 Rubin crvena

Note  trešnje, ribizle, šumskog voća, vanile i kakaa

Punog tela, sa svilenkastim, ali čvrstim taninima 
i izraženom kiselošću 

  James Suckling 95
  Robert Parker 93
   Vinous 93 
  
  

95% Sangiovese
   5% Mammolo

 

Fermentacija 
u inoksu

24 meseca u bariku

750ml
Crvena mesa, pečenje, divljač,
zreli sirevi (Pecorino)

Organsko crveno vino iz Toskane (Chianti Classico DOCG),  
nastalo od sorti 95% Sangiovese i 5% Mammolo. Coltassala je 
poznata kao jedno od prvih "Super Tuscan" vina, a sada ponos-
no nosi titulu Gran Selezione, najvišu kategoriju Chianti Classico 
vina.  Godina 2017. bila je topla i suva sa manjim prinosima, što 
je rezultiralo koncentrisanim i zrelim vinom, ali je zahvaljujući 
visokoj nadmorskoj visini (650m) zadržana izuzetna svežina i 
kiselost. Grožđe dolazi iz jednog od najviših vinograda u regiji 
Chianti sa južnom ekspozicijom. Nakon ručne berbe i 
fermentacije, vino odležava 24 meseca u baricima od francusk-
og hrasta i 6 meseci u boci. Ima odličan potencijal starenja, koji 
se procenjuje na 15 do 25 godina.

3,41



Volpaia
Il Puro Gran Selezione

Tuscany Italija

Radda in Chianti Peščar

14,0%

Crveno Suvo

Alc pH

2019

                 Intenzivna duboka rubin crvena

Note trešnje, ljubičice, vanile, kakaa, sladića i nane

Mekan, svilenkast i intriganatan, sa voćnim karakterom 
i izuzetno dugim završetkom

  James Suckling 95
  Wine Enthusiast 95
  
  
  

100% Sangiovese 

Fermentacija 
u inoksu

30 meseci u hrastu i inoksu

750ml
 Jela od divljači, grilovano meso, 
 steak, zreli sirevi

Vrhunsko, organsko crveno vino proizvedeno od sorte 100% 
Sangiovese, koje dolazi sa prestižnog vinograda Casanova. 
Vinograd se nalazi na oko 500 metara nadmorske visine, a 
zasađena je sa 25 autohtonih klonova Sangiovesea. Zemljište je 
bogato peščarom, što obezbeđuje odličnu drenažu. 2019. 
godinu je karakterisalo toplo proleće sa hladnim i kišnim peri-
odima u aprilu i maju, dok je jun doneo toplije vreme, a suvo i 
toplo vreme tokom jula i avgusta obezbedilo je odlično sazre-
vanje. Berba 2019. u Toskani ocenjena je kao izuzetna i klasična. 
Nakon ručne berbe i vini�kacije, vino je odležavalo 18 meseci u 
novim hrastovim baricima, a zatim još godinu dana u sudovima 
od nerđajućeg čelika. Poseduje izuzetan potencijal starenja, koji 
se procenjuje na 15 do 25 godina. 

3,38



Volpaia
Vinsanto Del 
Chianti Classico

Tuscany Italija

Radda in Chianti Peščar, glina

15,0%

Belo Slatko

Alc pH

2016

                 Sjajna, duboka ćilibarna boja sa bakarnim odsjajem

Note suve kajsije i grožđa, pečenog badema, oraha i lešnika

Puno, raskošno, toplo i kremasto vino, sa savršeno balansirom
kiselinom i dugom, bogatom i postojanom završnicom

  Falstaff 91
  Wine Enthusiast 90
  Vinous 88 
  
  

Trebbiano, Malvasia Bianca 

Tradicionalna
proizvodnja

5 godina u hrastovom buretu

375ml
Foie gras, zreli sirevi, tartovi, 
keksići sa bademom 

Organsko desertno vino iz Toskane proizvedeno od sorti grožđa 
Trebbiano i Malvasia Bianca. Grožđe uglavnom potiče iz vino-
grada pod nazivom Casalino, koje se nalazi na oko 650 metara 
nadmorske visine. Velika razlika između dnevnih i noćnih 
temperatura omogućava grožđu da sporo sazreva, razvijajući 
kompleksne i elegantne arome. Berba 2016. je bila speci�čna 
po vrućem, a potom kišovitom proleću i suvom letu, što je 
rezultiralo odličnom koncentracijom šećera u grožđu. Nakon 
berbe, grožđe se suši u potkrovlju zvanom "vinsantaia", gde 
prirodne temperaturne oscilacije omogućavaju razvoj karakter-
ističnog pro�la vina. Nakon presovanja, vino je fermentisalo i 
odležavalo 5 godina u malim hrastovim buradima (caratelli) 
koja sadrže ostatak od prethodnih berbi. Poseduje veoma veliki 
potencijal starenja od 30+ godina.

3,66


	287c094b42b4f2d9b7e0d1e2159cbc35b4ce28a4ff9d3feeed77159d8df0021f.pdf
	Volpaia Vinsanto Del Chianti Classico 2016

