CASTELLO DI VOLPAIA

Istorija

Prvi dokument u kome se pominje uzgoj vinove loze u
Volpaia, datira iz 1172. godine. Volpaia je 1250. godine
bila jedan od osnivaca Lege del Chianti (Chianti League).
Na logotipu vinarije nalazi se grb slavne porodice della
Volpaia, koja je Zivela u selu i svoje ime preuzela od
samog grada.

Florentinska porodica, ,della Violapaia”, sastoji se od umet-
nika i graditelja koji su dizajnirali naoruzane sfere i solarne
satove. Najpoznatiji medu njima bio je Lorenzo, prijatelj
Leonarda da Vincija, koji je sagradio izvanredan planetarni
sat za firentinski Palazzo Vecchio.

Podrum - Castello di Volpaia

Danas je Castello di Volpaia u vlasnistvu porodice Masche-
roni Stianti, koja osigurava da svaka restauracija postuje
svoje izvorne umetnicke karakteristike. Postujuci tradiciju,
iz 11. veka, dvorac i okolno selo i dalje su u velikoj meri
ukljuceni u proizvodnju vina i maslinovog ulja Volpaia.
Porodica Stianti Mascheroni takode je postavila nevero-
vatan vinodukt koji povezuje rezervoare za fermentaciju
od nerdajuceg celika vinarije u gornjem delu sela, sa raz-
nim podrumima i bacvama u donjem delu sela. Postizanje
Zeljenog nivoa kvaliteta bio je decenijama dug proces i
nikada nije zavrsen. Gotovo svakih 5 godina porodica
azurira podrume najsavremenijim tehnologijama vinifikaci-
je i svake berbe zamenijuje barike.

Vinogradi

Danas porodica Stianti Mascheroni poseduije otprilike dve
trecine sela, 370 hektara zemljista ukljucujuci 45 hektara
vinograda, gotovo 16 hektara maslina, kao i zazidano selo,
vile i Sume. Vinogradi su preko 400 metara nadmorske
visine.

Zemljiste

Na pretezno pescanim zemljistima bogatim kosturima
pogodnim za proizvodnju elegantnih i dugotrajnih crvenih,
skladnih i aristokratskih vina koja uspevaju dugo da za-
drZe vo¢ne arome najboljih Sangiovesea.

Tipi¢na vina takozvanog ,Alto Chianti” koja su lako
prepoznatljiva po kompozitnoj eleganciji njihovih bukea,
pored mikroklime podrugja, i po vrlo posebnoj klonskoj
selekciji koju je farma sprovela do ponovnog otkri¢a i pon-
ovnog angazovanja drevnih autohtonih sojeva Sangiovese.

U septembru 2000. poceli su da popunjavaju obrasce

za prelazak na organsko, zapravo to je bila pre svega
birokratska cinjenica: organsko je filozofija, i uvek u
Volpaia-i, mnogo pre nego $to je svet poceo da govori o
organskom, oni su tretirali vinograde i polja na prirodan
nacin, bez pesticida i sinteticke hemije. Svakodnevno nad-
gledanje vinove loze, mikroklima, nadmorska visina i teroar
pomazu u bioloskoj borbi protiv bolesti.

Volpaia nije jednostavno ,malo pozoriste za turiste”,

vec srediSte sloZene seoske aktivnosti sa kojom su svi
stanovnici sela direktno ili indirektno povezani. Poseta
podrumima Volpaia-e je jedinstveno iskustvo koje Ce vas
provesti kroz sve zgrade i crkve sela.

»Bliski vezani za svoju proslost, negujemo buducnost.
Osecamo se odgovornim, ne samo za ljude oko sebe,
vec pre svega za svoje staniste. Sejemo strast da stvar-
amo nezaboravne uspomene na eleganciju. Nas cilj je
da te vrednosti sacuvamo i budemo u mogucnosti da
ih prenesemo buducim generacijama.”

VINOTEKABEOGRAD.COM
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Intenzivna rubin crvena
Note sveZeg crvenog voca, uz suptilne naznake cvetnih nota

Dobro strukturirano i uravnotezeno vino sa izrazenom
mekocom i dugom, vo¢nom zavrsnicom

®

Organsko crveno vino proizvedeno od sorti Sangiovese (90%) i
Merlot (10%). Berba 2021. je elegantna i sveza, neSto manje
koncentrisana, ali prefinjenija u poredenju sa prethodnim
toplijim godinama. Grozde se uzgaja na pes¢anim i glinovitim
zemljistima na visinama izmedu 400 i 600 metara, $to doprinosi
prepoznatljivoj mineralnosti. Ru¢na berba je pocela nesto ranije
nego uobicajeno, od pocetka septembra do sredine oktobra
2021. godine. Nakon berbe, grozde prolazi kroz fermentaciju u
rezervoarima od nerdajuceg Celika sa kontrolisanom tempera-
turom. Vinarija koristi specifican sistem "vino-duct" koji omo-
gucava transport vina gravitacijom kroz podzemne tunele, ¢ime
se Cuva integritet grozda i Sire. Vino odlezava 12 meseci u
hrastovim bacvama, sa potencijalom starenja od 5-10 godina.
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Rubin crvena sa blagim granatnim odsjajem
Note zrele tresnje, Sumskog voca, zacina, koze i grafita

Dobro strukturirano, sa so¢nimiizrazenim taninima,
uravnotezenom kiselinom i dugim, mineralnim finiSom

®

Organsko crveno suvo vino iz Toskane, proizvedeno od 100%
Sangiovese grozda. Ovo vino se smatra jednim od najboljih
predstavnika tradicije vinarije Castello di Volpaia. Grozde dolazi
iz vinograda na nadmorskoj visini izmedu 400 i 600 metara, gde
specifian sastav zemljista doprinosi eleganciji i mineralnosti
vina. Zbog ranog toplog leta, berba je pocela oko nedelju dana
ranije nego obicno, trajajuci od 15. septembra do 6. oktobra
2020. Grozde je bilo savrseno zdravo, sa debelom pokozicom i
zrelim semenkama. Nakon berbe, grozde prolazi kroz proces
tradicionalne vinifikacije u inoks tankovima na kontrolisanim
temperaturama. Vino je odlezavalo 24 meseca u hrastovim
bacvama od francuskog i slavonskog hrasta, kao i dodatna 3
meseca u boci. Ima odli¢an potencijal starenja, procenjen na
15-25 godina od berbe.
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Coltassala 2017

Rubin crvena
Note tresnje, ribizle, Sumskog voca, vanile i kakaa

Punog tela, sa svilenkastim, ali ¢vrstim taninima
i izrazenom kiseloScu
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Organsko crveno vino iz Toskane (Chianti Classico DOCG),
nastalo od sorti 95% Sangiovese i 5% Mammolo. Coltassala je
poznata kao jedno od prvih "Super Tuscan" vina, a sada ponos-
no nosi titulu Gran Selezione, najvisu kategoriju Chianti Classico
vina. Godina 2017. bila je topla i suva sa manjim prinosima, $to
je rezultiralo koncentrisanim i zrelim vinom, ali je zahvaljujudi
visokoj nadmorskoj visini (650m) zadrzana izuzetna svezina i
kiselost. Grozde dolazi iz jednog od najvisih vinograda u regiji
Chianti sa juznom ekspozicijom. Nakon ru¢ne berbe i

James Suckling 95 fermentacjje, vino c?dleia\{a 24 meseca u baricirpa od frar)cusk:
og hrasta i 6 meseci u boci. Ima odlican potencijal starenja, koji
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Intenzivna duboka rubin crvena
Note tresnje, ljubicice, vanile, kakaa, sladi¢a i nane

Mekan, svilenkast i intriganatan, sa vo¢nim karakterom
i izuzetno dugim zavrsetkom
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Vrhunsko, organsko crveno vino proizvedeno od sorte 100%
Sangiovese, koje dolazi sa prestiznog vinograda Casanova.
Vinograd se nalazi na oko 500 metara nadmorske visine, a
zasadena je sa 25 autohtonih klonova Sangiovesea. Zemljiste je
bogato pescarom, sto obezbeduje odli¢nu drenazu. 2019.
godinu je karakterisalo toplo prolece sa hladnim i kiSnim peri-

James Suckling 95 odima u aprilu i maju, dok je jun doneo toplije vreme, a suvo i
Wine Enthusiast 95 toplo vreme tokom jula i avgusta obezbedilo je odli¢no sazre-
vanje. Berba 2019. u Toskani ocenjena je kao izuzetna i klasi¢na.
Nakon ruc¢ne berbe i vinifikacije, vino je odlezavalo 18 meseci u
novim hrastovim baricima, a zatim jo$ godinu dana u sudovima
od nerdajuceg Celika. Poseduje izuzetan potencijal starenja, koji
se procenjuje na 15 do 25 godina.
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Foie gras, zreli sirevi, tartovi,
keksic¢i sa bademom
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Sjajna, duboka cilibarna boja sa bakarnim odsjajem
Note suve kajsije i groZzda, pecenog badema, oraha i leSnika

Puno, raskosno, toplo i kremasto vino, sa savrseno balansirom
kiselinom i dugom, bogatom i postojanom zavrsSnicom

®

Organsko desertno vino iz Toskane proizvedeno od sorti grozda
Trebbiano i Malvasia Bianca. Grozde uglavnom potice iz vino-
grada pod nazivom Casalino, koje se nalazi na oko 650 metara
nadmorske visine. Velika razlika izmedu dnevnih i no¢nih
temperatura omogucava grozdu da sporo sazreva, razvijajudi
kompleksne i elegantne arome. Berba 2016. je bila specifi¢na
po vru¢em, a potom kiSovitom prolecu i suvom letu, sto je
rezultiralo odlicnom koncentracijom Secera u grozdu. Nakon
berbe, grozde se susi u potkrovlju zvanom "vinsantaia', gde
prirodne temperaturne oscilacije omogucavaju razvoj karakter-
isticnog profila vina. Nakon presovanja, vino je fermentisalo i
odlezavalo 5 godina u malim hrastovim buradima (caratelli)
koja sadrze ostatak od prethodnih berbi. Poseduje veoma veliki
potencijal starenja od 30+ godina.
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