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Vinarija Castello di Ama osnovana iz 1976. godine, kada
su četri porodice, poreklom iz Rima , rešile da vrate sjaj 
prestižnom imanju, koje se prvobitno sastojalo od 55 he-
ktara i nalazilo se u srcu oblasti Chianti Classico. 
1982. godine, dolaskom Marka Palantija, tada mladog 
agronoma, vinarija krenula u odlučujući zamah u potrazi 
za kvalitetom bez kompromisa. Tokom 1980-ih vinarija je 
krenula sa proizvodnjom vina i po ugledu na velika fran-
cuska vina, na imanju je rođen prvi Grand Cru Chianti 
Classico,"Vigneto Bellavista", čija je prva berba bila 1978. 
godine; zatim dolaze „Vigneto San Lorenzo“, iz 1982; 
„Vigneto La Casuccia“, iz 1985. godine; i „Vigneto Bertinga“, 
iz 1988. godine. Pravac ka kvalitetu vinarstva, zaštićen od
tržišnih trendova, ojačan je 1988. godine ulaskom Lorenze 
Sebasti, ćerke jednog od osnivača, i njenim usponom na 
mestu generalnog direktora, stavljajući tako Castello di 
Ama među najpoznatija imanja regije Chianti Classico i 
među vodeće vinarije u Italiji.   

a

Vinarija

Filozofija vinarije Castello di Ama počiva na beskomprom-
isnoj posvećenosti teroaru i poštovanju prirode, a fokusir-
ana je na proizvodnju vina koja su autentičan odraz brdo-
vitog pejzaža Kjantija. Ključni postulati njihove filozofije 
obuhvataju: Maksimalan kvalitet iznad svega; Jedinstven 
teroar; Spoj vina i savremene umetnosti.

 

Danas, vinarija Kastelo di Ama poseduje i upravlja sa oko 75 hektara 
vinograda i 40 hektara maslinjaka, oslanjajući se na rad više od 60 
ljudi. Ulogu generalnog direktora i enologa kontinuirano obavlja Ma-
rko Palanti, koji je između 2006. i 2012. godine bio predsednik konz-
orcijuma Chianti Classico, dajući doprinos stvaranju kategorije „Gran
 Selezione“ sa ciljem da se istakne izuzetan kvalitet i raznovrsnost 
vina u regionu. Vinogradi Castello di Ama nalaze se u opštini Gaiole 
in Chianti, na nadmorskoj visini između 420m i 527m i imaju savršenu 
južnu ekspoziciju i glineno-krečnjačka tla, koja se smatraju idealnim 
za Sangiovese, Merlot, Chardonnay i Pinot Noir.  Vinarija je kroz svoju 
istoriju uvek birala da poseduje i ulaže u vinograde u neposrednoj bli-
zini podruma vinarije, kako bi se u vinariju, na najbrži način, doprem-
ilo što kvalitetnije i zdravije grožđe. Tokom godina, uz konsolidaciju 
iskustva i napredak naučnih saznanja, zasađeni su čitavi hektari vin-
ove loze, prateći najnaprednije klonske selekcije Sangiovesea i drugih 
komplementarnih sorti. Četri doline u kojima rastu vinogradi, nalaze 
se na 1,5 km od podruma za proizvodnju vina. Sve radnje i poslovi 
oko vinograda sprovode se održivom poljoprivredom u funkciji očuv-
anja biodiverziteta. Grožđe se bere isključivo ručno i fermentiše u 
bačvama, a zatim se podvrgava malolaktičkoj fermentaciji u burad-
ima. Sva crvena vina odležavaju 12 meseci u bariku, osim Il Chiuso-a, 
koji odležava šest meseci. Udeo novog hrasta varira između svakog 
vina kao i svake berbe. Prosečna godišnja proizvodnja je oko 320.000 
boca, koje se uglavnom sastoje od vina koja nose oznaku “Denomina-
zione di Origine Controllata e Garantita - Chianti Classico". Castello di
Ama je 2005. godine proglašena za vinariju godine od strane vinskog 
vodiča Gambero Rosso.
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Castello di Ama
Chianti Classico

Tuscany Italija

Gaiole in Chianti Krečnjak, glina, galestro

13,5%

Crveno Suvo

Alc pH

2021

                 Svetla rubin crvena sa blagim granatnim odsjajima

Note trešnje, šljive, crne ribizle, jagode, nara, ljubičice

Izuzetno harmoničan, svež i živahan, sa živom kiselinom,
poliranim, svilenkastim taninima i dugom završnicom

  James Suckling 93
  Vinous 92 
  Wine Spectator 91
   
  
  

96% Sangiovese
   4% Merlot
   

 

Fermentacija 
u inoksu

12 meseci u bariku
12 meseci u boci

750ml
Crvena mesa sa roštilja, divljač,
jagnjetina, odležali tvrdi sirevi

Izuzetno elegantno i sveže crveno vino iz srca Toskane, koje 
predstavlja savršen balans između snage i pre�njenosti. Pred-
stavlja ulazno ("entry-level") vino renomirane toskanske vinarije 
Castello di Ama, koje savršeno oslikava eleganciju i svežinu 
istorijske regije Gaiole. Proizvodi se od grožđa sa četiri istorijska 
vinograda locirana u srcu Toskane: Bellavista, La Casuccia, San 
Lorenzo i Montebuoni. Berba 2021. u Toskani ocenjena je kao 
jedna od najboljih u poslednjih dvadeset godina, pružajući 
vinima izuzetan balans, energiju i čistotu voćnog izražaja. 
Sezonu je obeležilo kišovito proleće koje je obezbedilo dubin-
sku vlažnost zemljišta, praćeno toplim letom bez ekstremnih 
vrućina, a rezultat je grožđe savršene zrelosti, izuzetne svežine i 
poliranih tanina. Vino je izuzetno pitko i ekspresivno već sada, 
ali ima potencijal odležavanja u boci u narednih 5-10 godina.

3,40



Castello di Ama
Montebuoni 

Tuscany Italija

Gaiole in Chianti Glina, krečnjak, lapor

13,5%

Crveno Suvo

Alc pH

2019

                 Tamno rubin crvena sa ljubičastim odsjajem

Note kupine, crne ribizle, maline, kože, bilja i začina

Srednjeg do punog tela, vrlo precizan i harmoničan, sa 
živahnom, osvežavajućom kiselinom i dugom završnicom 

  James Suckling 95
  Robert Parker 94
  Vinous 93 
  
  
   
  
  

95% Sangiovese
   5% Merlot

   

 

Fermentacija 
u inoksu

12 meseci u bariku
12 meseci u boci

750ml
Firentinski odrezak, jagnjetina,
zreli toskanski pekorino

Vrhunsko, elegantno i slojevito crveno vino iz srca Toskane. Ova 
etiketa predstavlja savršen balans između dubine i komplek-
snosti prestižnih Gran Selezione vina i pitkosti mlađih linija 
čuvene vinarije Castello di Ama. Ovo je tek druga zvanična 
berba ovog vina, koje je kreirano da popuni prostor između 
bazične etikete "Ama" i kompleksne selekcije "San Lorenzo Gran 
Selezione". Vinograd Montebuoni sa kojeg dolazi ovo vino, 
nalazi se u mestu Gaiole in Chianti, na visini između 420 i 508 
metara iznad nivoa mora, sa orjentacijom severozapad–jugois-
tok, što grožđu pruža odličnu izloženost suncu tokom dana uz 
očuvanje neophodne svežine. Sezona 2019. u regiji Chianti 
Classico bila je izuzetno povoljna, što je rezultiralo vinima 
savršene ravnoteže i kompleksnosti. Ima izuzetan potencijal 
starenja i optimalno će se razvijati u boci do 2035. godine.

3,35



Castello di Ama
San Lorenzo

Tuscany Italija

Gaiole in Chianti Glina, krečnjak, lapor

13,5%

Crveno Suvo

Alc pH

2019

                  Duboka rubin crvena sa granatnim odsjajima

Note divlje trešnje, šljive, sušene ruže, ljubičice, duvana

Snažno, puno, elegantno i uravnoteženo vino, sa živahnim
kiselinama, baršunastim taninima i dugom završnicom

  James Suckling 97
  Robert Parker 95
  Decanter 94
  
  
   
  
  

80% Sangiovese
13% Merlot
   7% Malvasia Nera 

   

 

Fermentacija 
u inoksu

12 meseci u bariku
24 meseca u boci

750ml
Jela od crvenog mesa, divljač,
jela sa tartufima, biftek

Vrhunsko crveno vino sa geografskim poreklom iz srca Chianti 
Classico regije. Predstavlja kupažu autohtonih i internacional-
nih sorti, i nosi prestižnu oznaku Gran Selezione koja garantuje 
vrhunski kvalitet i poreklo. Vino je dobilo ime po slikovitoj 
dolini San Lorenco koja se pruža ispred porodičnih vila iz 18. 
veka. Proizvodi se od grožđa sa četiri istorijska vinograda 
imanja u Toskani: Bellavista, La Casuccia, San Lorenzo i Mon-
tebuoni. Vinogradi se nalaze na nadmorskoj visini između 460 i 
525 metara, obezbeđujući svežinu i velike razlike u dnevnim i 
noćnim temperaturama, što je ključno za razvoj aromatike. 
Sezonu 2019. karakterisalo je hladnije vreme sa velikim tem-
peraturnim oscilacijama između dana i noći u ranoj fazi, što je 
vinu dalo savršenu svežinu i kiselost. Poseduje izuzetan 
potencijal starenja koji se procenjuje na 15 do 20+ godina.

3,39



Castello di Ama
L'Apparita 

Tuscany Italija

Gaiole in Chianti Glina, krečnjak, lapor

14,5%

Crveno Suvo

Alc pH

2019

                 Duboka, tamna rubin crvena

Note ljubičice, ruže, duvana, kupine, crne ribizle i trešnje

Izuzetno moćnog tela, bogato i koncentrisano vino, 
impresivne svežine i svilenkastih tanina

  Robert Parker 98
  Vinous 98 
  James Suckling 97
  
   
  
  

100% Merlot

   

 

Fermentacija 
u inoksu

14 meseci u bariku

750ml
T-bone odrezak sa roštilja,
jagnjeći kotleti, gulaš, divljač

Kultno crveno vino od sorte Merlot, koje dolazi iz čuvene vinari-
je Castello di Ama smeštene u samom srcu Toskane. Prva berba 
ovog legendarnog vina svetlost dana ugledala je 1985. godine, 
čime je L'Apparita zvanično postala prvi čistokrvni toskanski 
Merlot. Pravi se isključivo od grožđa sa dve parcele locirane na 
najvišem delu Bellavista padine, na nadmorskoj visini od 490 
metara, sa jugozapadnom orijentacijom, što omogućava vino-
gradu maksimalnu izloženost suncu tokom dana. Sezona 2019. 
u regiji Chianti Classico donela je vino izuzetne dubine, rane 
zatvorenosti i snažne strukture. Vino iz berbe 2019 je jedno od 
najmoćnijih, najgušćih i najdugovečnijih izdanja ovog kultnog 
toskanskog Merlota. Odležavalo je 14 meseci u francuskim 
baricima (50% novih), sa potencijalom starenja između 15 i 20+ 
godina. Proizvedeno je u ograničenoj seriji od 8.280 boca.

3,39



Castello di Ama
Haiku

Tuscany Italija

Gaiole in Chianti Lapor, glina

14,0%

Crveno Suvo

Alc pH

2019

                 Duboka, tamna rubin crvena

Note trešnje, šljive, kupine, tamne čokolade, začina, ljubičice

Čvrste strukture, punog tela, sa živom kiselošću, zrelim
i čvrstim taninima, dugom, voćnom i mineralnom završnicom

  Vinous 96 
  Robert Parker 95
  James Suckling 93
  
   
  
  

50% Sangiovese
25% Merlot
25% Cabernet Franc
   

 

Fermentacija 
u inoksu

12 meseci u bariku
12 meseci u boci

750ml
Testenine sa mesnim sosovima,
dinstana crvena mesa, divljač

Prestižno toskansko crveno vino koje predstavlja fuziju loka-
lnog karaktera i bordoške elegancije. Ovaj "Supertoskanac"  
dolazi iz čuvene vinarije Castello di Ama u regiji Gaiole in Chian-
ti. Naziv je inspirisan tradicionalnom japanskom poezijom 
(haiku), jer kroz tri stiha – odnosno tri sorte grožđa – prenosi 
duboku �lozo�ju i harmoniju prirode. Grožđe za vino dolazi 
isključivo iz prestižnog vinograda Montebuoni, na nadmorskoj 
visini od oko 500 metara. Sezona 2019. donela je savršen balans 
toplih dana i svežih noći, što je omogućilo postepeno i kom-
pletno sazrevanje. Berba je obavljena ručno u punoj fenolnoj 
zrelosti, u periodu od 5. septembra do 10. oktobra 2019. 
godine. Castello di Ama Haiku 2019 ima izuzetan potencijal 
starenja i projektovani prozor konzumacije od 2024. do 2040. 
godine.

3,52


