CASTELLO DEI RAMPOLLA

Istorija

Vinarija je smeStena u Panzanu, u Chiantiu. ZemljiSte
na kojem se nalazi farma Castello dei Rampola u vlas-
nistvu je porodice od 1739. godine.

Mnogo istorije je proslo preko ovih krajeva, ali porod-
ica pocinje sredinom 1960-ih sa idejom jednog cove-
ka, Alceu di Napoli Rampolla koji je Zeleo da stvori
veliko vino. Prve boce Chianti Classico proizvedene su
1975. godine.

Bilo je to vreme kada se Chianti Classico borio da
stekne poStovanje koje je zasluZio. Alceo je tada
imao intuiciju i odlucio je da, uz pomoc velikog vinara
Giacomo Tachisa, prvi u tom kraju zasadi Cabarnet
Sauvignon i da ga spoji sa Sangioveseom. Ovo je bila
prva od revolucija Castello dei Rampolla, samo neko-
liko godina nakon osnivanja farme.

Prvi enolog bio je Cuveni Giacomo Tachis poznat kao
otac ,supertoskanskih” vina i kreator cuvenih vina
kao Sto su Sassicaia, Tignanello i Solaia.

Vinogradi
Vinarija danas poseduje 42 ha vinograda smestenih
na 360 metara nadmorske visine.

Od samog pocetka posveceni su zemlji i promociji
biodiverziteta na svojoj teritoriji, pa je stoga bila pi-
onir medu italijanskim vinima u biodinamickoj obradi
vinograda.

Zemljiste

Zemljiste je krecnjacko, a vinogradi su idealni za
Cabarnet Sauvignon, Sangiovese i Petit Verdot sorte
koje ovde dostiZze posebnu snagu i potencijal za dugo
odlezavanje.

»Stvaramo najbolje uslove, a onda
prepustamo prirodi da radi svoj posao.”

Podrum

Svi procesi u podrumu usmereni su na ocuvanje
izvornog kvaliteta groZzda. Samo radeci na ovaj nacin,
mogu vinu uliti prepoznatljiv karakter zemlje. Berbe
se odvijaju rucno.

Zatim se grozde stavlja u betonske sudove da bi se
zapoceo proces maceracije koji obi¢no traje 25-30
dana, od cega je 7-8 alkoholne fermentacije. Mot
grozda se vitalizuje upotrebom protocnih oblika.
Izvlacenje vina iz koZice vrSi se laganim presovanjem i
upotrebom peristalticke pumpe.

Na kraju, vino odlezava u ba¢vama 12-18 meseci, u
zavisnosti od vrste vina.

VINOTEKABEOGRAD.COM






Castello dei Rampolla
Chianti Classico

@ Italija @ Tuscany

Panzano in Chianti % Krecnjak, glina, lapor
m mu& ‘ Crveno % SUVo

13,5% 336

e S0 80% Sangiovese
-'.:2?.\ 2021 $838  16% Merlot
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4% Cabernet Sauvignon

)

|—|||| Fermentacija ( | ) 20 meseci u betonuii
Waw U betonuihrastu \ol/ hrastovim ba¢vama

0'1' Crvena mesa sa rostilja, divljac,
750ml I I jagnjetina, odlezali tvrdi sirevi

Intenzivna rubin crvena sa blagim granatnim odsjajima
Note tresnje, Sljive, bobi¢astog voca, ruzmarina, tamjana, koze

Srednjeg do punog tela, svilenkaste i barSunaste teksture,
sa zrelim, finim taninima i veoma dugom, vo¢nom zavrsnicom

PR | -

Suvo crveno vino koje dolazi iz Cuvene vinarije Castello dei
Rampolla smestene u oblasti Conca d'Oro, koja od 1994. godine
svoje vinograde uzgaja iskljucivo po strogim biodinamickim
principima. Ovo vrhunsko vino predstavlja fuziju tradicionalne
elegancije i modernog pristupa. Grozde raste na oko 360
metara nadmorske visine i zbog specifi¢cne gustine sadnje, loza
daje maniji rod izuzetno koncentrisanih bobica. Berba iz 2021.
godine u regiji Chianti Classico smatra se jednom od najboljih u
poslednjoj deceniji zbog idealnog odnosa kiselina, strukture i
James Suckling 92 intenziteta grozda. Ova berba pruza savrsen balans izmedu
Wine Spectator 91 zrelog voca i prepoznatljive planzanske mineralnosti i svezine.

Vinous 91 Vino je odlezavalo 8 meseci u betonskim sudovima, a zatim jos

12 meseci u ba¢vama, kao i dodatnih 6 meseci u boci, sa

potencijalom starenja od 5-10 godina.
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Italija Tuscany

Panzano in Chianti %

Krecnjak, glina, lapor

Crveno % Suvo
13,5% 3,33

oy 90% Sangiovese
2022 $88 5% Merlot

o 5% Cabernet Sauvignon
Fermentacija (’T) 20 meseci u betonuii
u betonu i hrastu 2/ hrastovim ba¢vama

0'1' Crvena mesa sa rostilja, divljac,

750ml| I I jagnjetina, odlezali tvrdi sirevi

PR | -

Sjajna, duboka rubin crven
Note visnje, maline, kupine, ljubicice, za¢ina i duvana

Srednjeg tela, izuzetno harmonican, svez i zivahan, sa
svilenkasti taninima i dugom, vo¢nom zavrsnicom

®

Suvo crveno vino koje dolazi iz Cuvene vinarije Castello dei
Rampolla smestene u oblasti Conca d'Oro, koja od 1994. godine
svoje vinograde uzgaja iskljucivo po strogim biodinamickim
principima. Ovo vrhunsko vino predstavlja fuziju tradicionalne
elegancije i modernog pristupa. Grozde raste na oko 360 metara
nadmorske visine i zbog specifi¢tne gustine sadnje, loza daje
manji rod izuzetno koncentrisanih bobica. Sezona 2022. u
Toskani bila je pretezno topla, 5to je grozdu dalo izrazitu socnost,
gipkost i gipku teksturu, ¢ineci vino veoma pristupacnim za pice
vec u ranoj mladosti. Grozde je ubrzano sazrevalo, dajuci visoku
koncentraciju Secera i izuzetan nivo so¢nosti u bobicama. Vino je
odlezavalo 8 meseci u betonskim sudovima, a zatim jos 12
meseci u ba¢vama, kao i dodatnih 6 meseci u boci, sa potencija-
lom starenja od 5-10 godina.
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Italija Tuscany

Panzano in Chianti %

Krecnjak, glina, lapor

Suvo

3,50

oxy, 80% Cabernet Sauvignon
2019 +9%  15% Merlot

- 5% Sangiovese
Fermenta.cua ( | ) 42 meseca u betonu, hrastu i boci
u betonu i hrastu Y

% Biftek, jela od divljadi,

@
I I odlezali tvrdi sirevi

750ml

PR | -

Duboka rubin-ljubicasta
Note crne ribizle, borovnice, tresnje, duvana, kedra i mente

Vino je punog tela, izuzetno slojevito i tenzi¢no, sa ¢vrstim
taninima, zivahnim kiselinama i dugom zavrsnicom

®

Castello dei Rampolla Sammarco 2019 je vrhunski "Super
Toskanac" iz srca regije Chianti Classico. Odlikuje ga izuzetna
elegancija koja kombinuje snagu sa prefinjenos¢u. Proizvedeno
primenom organskih i biodinamickih metoda, ovo izdanje iz
berbe 2019. donosi savrSen balans izmedu elegancije, svezine i
mocne strukture. Berba 2019 savrSeno balansira prirodni inten-
zitet tople sezone sa rafinisanos¢u i svezinom koji su karakteris-
ti¢ni za vinograde u regiji Panzano (Conca d'Oro). Vinogradi se
nalaze u amfiteatru okrenutom ka jugu, na zemljistu bogatom
laporom i kre¢njakom (galestro i alberese), koji vinu daju miner-
alnost i kompleksnost. Nakon ru¢ne berbe i vinifikacije, vino
odlezava u betonu 3 meseca, a zatim izmedu 15 meseci u buradi-
ma od francuskog hrasta. Na kraju provodi dodatnih 18 do 24
meseca u boci, sa potencijalom starenja od 15 do 20+ godina.
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Panzano in Chianti % Krecnjak, glina, lapor
Crveno % Suvo

13,5% 3,36

o2y, 82% Cabernet Sauvignon
2020 +9%  15% Merlot

- 3% Sangiovese
Fermenta.cua ( | ) 42 meseca u betonu, hrastu i boci
u betonu i hrastu Y

% Biftek, jela od divljadi,

0
750ml II odlezali tvrdi sirevi
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Duboka intenzivna tamno crvena sa ljubicastim odsjajima
Note crnih ribizli, treSanja, Sumskih jagoda, koze i kedra

Bogato, puno i elegantno vino, sa svilenkastim i ispeglanim
taninima, zivahnom kiselinom i dugom zavrsnicom

®

Castello dei Rampolla Sammarco 2020 je vrhunski "Super
Toskanac" iz srca regije Chianti Classico. Odlikuje ga izuzetna
elegancija koja kombinuje snagu sa prefinjenos¢u. Proizvedeno
primenom organskih i biodinamickih metoda, ovo izdanje iz
berbe 2020. donosi savrsen balans izmedu zrelog voca, Cvrste
strukture i naglasene mineralnosti. Merlot ovoj berbi daje
kremastu teksturu, dok Sangiovese zadrzava prepoznatljivu
toskansku svezinu i kiselost. Vinogradi se nalaze u amfiteatru
okrenutom ka jugu, na zemljistu bogatom laporom i kre¢njakom,
koji vinu daju mineralnost i kompleksnost. Nakon ru¢ne berbe i
vinifikacije, vino odlezava u betonu 3 meseca, a zatim 15 meseci
u buradima od francuskog hrasta. Na kraju, provodi jos 18 do 24
meseca u boci, sa potencijalom starenja od 15 do 20+ godina.
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0'1' Odrezak na Zaru, jagnjetina,
| biftek, odlezali tvrdi sirevi
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Duboka rubin crvena sa ljubicastim odsjajem
Note crne ribizle, kupine, borovnice, tartufa, koZe i za¢ina

Punog tela, visoko koncentrisan i bogat, sa svilenkastim,
¢vrstim taninima i dugom, osvezavajucom zavrsnicom

®

Castello dei Rampolla d'Alceo 2015 je jedno od najprestiznijih i
najbolje ocenjenih "Supertoskanaca" iz cuvene berbe 2015.

godine. Proizvodi ga vinarija Castello dei Rampolla smestena u
oblasti Chianti Classico, koristeci biodinamicke metode uzgajan-
ja grozda. Odlikuje ga impresivna koncentracija i mineralnost, a
zahvaljujudi izuzetnoj strukturi i zivahnoj kiselosti, poseduje
ogroman potencijal za dugogodisnje starenje. Sezona 2015. bila
je izuzetno povoljna u Toskani, sa toplim letom i pravovremenim
padavinama koje su omogucile savrseno sazrevanje grozda.

u istoriji ove vinarije. Vino je najpre odlezavalo 3 meseca u
betonskim sudovima, zatim 15 meseci u hrastovim ba¢vama i 24
meseca u boci, sa velikim potencijalom starenja i do 30 godina.
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0'1' Odrezak na Zaru, jagnjetina,
750ml | biftek, odlezali tvrdi sirevi

Duboka rubin crvena sa blagim granatnim odsjajima
Note tamnih bobica, treSanja, kupina, ljubiCice i jorgovana

Punog tela, visoko koncentrisan i bogat, sa svilenkastim,
¢vrstim taninima i dugom, vo¢nom i glatkom zavrsnicom

PR | -

Castello dei Rampolla d'Alceo 2020 je kultno crveno "Super
Toskansko" vino, koje se istiCe izuzetnom elegancijom, puno¢om
i barSunastom teksturom. Proizvodi ga vinarija Castello dei
Rampolla smestena u oblasti Chianti Classico, koristeci biodin-
amicke metode uzgajanja grozda. Godina 2020. u regiji Panzano
donela je toplu vegetacionu sezonu koja je vinima obezbedila
raskoSnu zrelost i bogatstvo. Zbog visokih temperatura, prinosi u
vinogradima su bili prirodno niski, $to je rezultiralo vinom
izuzetne koncentracije, strukture i izbalansirane svezine. Berba
2020 odlikuje se jedinstvenim balansom izmedu snage i
elegancije. Vino je najpre odlezavalo 3 meseca u betonskim
sudovima, zatim 15 meseci u hrastovim ba¢vama i 24 meseca u
boci, sa velikim potencijalom starenja i do 30 godina.
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Castello dei Rampolla
Liu

@ Italija @ Tuscany

Panzano in Chianti % Krecnjak, glina, lapor
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250mi .- Jela od crvenog mesa, divljag,
m I I jela sa peCurkama, zreli sirevi

Intenzivna i gusta rubin-purpurna

Note crne tresnje, borovnice, sljive, lavande, anisa i zacina

PR | -

Srednjeg do punog tela, izuzetno svilenkaste i elegantne
teksture, soCnih kiselina i somotastih, zrnastih tanina

Elegantno, biodinamicko crveno vino proizvedeno od sorte
100% Merlot. Ovo vino se isti¢e izuzetnom vo¢nom cisto¢om,
mineralnosc¢u i svezinom. Berba 2020 predstavlja tek trece
izdanje ovog specifi¢tnog vina, koje je kreirano u znak se¢anja na
Donu Liu, majku vlasnika vinarije. Za razliku od mnogih
raskosnih i teskih toskanskih Merlota, Liu iz 2020. godine odliku-
je se ekstremnom cistotom plodova, mineralno3¢u i neverovatno
zivom svezinom. Ovo vino se izdvaja po tome 5to se pravi potpu-
no netradicionalno za toskanski Merlot, bez upotrebe hrastovih
Robert Parker 94 buradi{ sa fokus?m na ekstrervnnu Cistocu Yoéa. Nakor.m rucne .
James Suckling 92 berbe i vinifikacije, vino odlezava 9 meseci u betonskim tankovi-

Vinous 92 ma (3/4) i amforama od pecene gline (1/4), sa potencijalom

starenja od 5-8 godina. Proizvedeno je u strogo ograni¢enoj seriji

od svega 6.832 boce.
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12,0% 3,40
N , 25%Trebbiano
) \ ]
g o 25% Gewdirztraminer
25% Sauvignon Blanc
AR tacii 720
(T1]] ermentaclja ( | ) 6-8 mseci u amfori
wey; U betonuiamfori N>
0'1' Masnija riba, Zivinsko meso,
750ml I I rizoto sa peCurkama, zreli sirevi
REBIANCO
9 Intenzivna zlatno-zuta sa bakarnim i ¢ilibarnim odsjajima
Slucial
"N24 soppm aceV® @ Note muskatnog orasciéa, koze, meda, zacina, suvih kajsija
“0 n:l;:lg-?.esugééamému A
_— @ Punog tela, kremaste teksture, svez, sa vibrantnim kiselinama

i primetnom taninskom strukturom

po specifi¢noj proizvodnji u amforama od terakote i bez dodatih
sulfita. Spada u kategoriju karakternih autenti¢nih vina, a pravi se
na cuvenom imanju Castello dei Rampolla u srcu regije Chianti
Classico. Ovo vino je smela kupaza koja spaja lokalne i interna-
cionalne sorte, proizvedena bez dodatih sulfita, Sto rezultira
izrazenim karakterom teroara. Vinarija Castello dei Rampolla vazi
za jednog od pionira biodinamickog vinarstva u regiji, a ovo
specificno vino nastaje bez filtracije ili bistrenja, zbog ¢ega nosi
Robert Parker 90 autentican i sirov karakter tog podneblja. Sezona 2022. donela je
Wine Spectator 88 izuzetno visoku koncentraciju aroma usled ekstremne suse, ali i
pectator . ) .. e o i

neocekivanu svezinu zahvaljujuci specifitnom biodinami¢kom
radu u vinogradu. Vino odleZava 6-8 meseci u amforama od
terakote, sa potencijalom starenja od 5-10 godina.

@ Prirodno biodinamicko belo suvo vino iz Toskane, prepoznatljivo




