




Castello dei Rampolla
Chianti Classico

Tuscany Italija

Panzano in Chianti Krečnjak, glina, lapor

13,5%

Crveno Suvo

Alc pH

2021

                 Intenzivna rubin crvena sa blagim granatnim odsjajima

Note trešnje, šljive, bobičastog voća,  ruzmarina, tamjana, kože

Srednjeg do punog tela, svilenkaste i baršunaste teksture,
sa zrelim, finim taninima i veoma dugom, voćnom završnicom

  James Suckling 92
  Wine Spectator 91
   Vinous 91 
  
  

80% Sangiovese
16% Merlot
   4% Cabernet Sauvignon 

 

Fermentacija 
u betonu i hrastu

20 meseci u betonu i
hrastovim bačvama

750ml
Crvena mesa sa roštilja, divljač,
jagnjetina, odležali tvrdi sirevi

Suvo crveno vino koje dolazi iz čuvene vinarije Castello dei 
Rampolla smeštene u oblasti Conca d'Oro, koja od 1994. godine 
svoje vinograde uzgaja isključivo po strogim biodinamičkim 
principima. Ovo vrhunsko vino predstavlja fuziju tradicionalne 
elegancije i modernog pristupa. Grožđe raste na oko 360 
metara nadmorske visine i zbog speci�čne gustine sadnje, loza 
daje manji rod izuzetno koncentrisanih bobica. Berba iz 2021. 
godine u regiji Chianti Classico smatra se jednom od najboljih u 
poslednjoj deceniji zbog idealnog odnosa kiselina, strukture i 
intenziteta grožđa. Ova berba pruža savršen balans između 
zrelog voća i prepoznatljive planzanske mineralnosti i svežine. 
Vino je odležavalo 8 meseci u betonskim sudovima, a zatim još 
12 meseci u bačvama, kao i dodatnih 6 meseci u boci, sa 
potencijalom starenja od  5-10 godina.

3,36



Castello dei Rampolla
Chianti Classico

Tuscany Italija

Panzano in Chianti Krečnjak, glina, lapor

13,5%

Crveno Suvo

Alc pH

2022

                 Sjajna, duboka rubin crven

Note višnje, maline, kupine, ljubičice, začina i duvana 

 Srednjeg tela, izuzetno harmoničan, svež i živahan, sa 
 svilenkasti taninima i dugom, voćnom završnicom

   Robert Parker 94
   Vinous 92
   Wine Spectator 90
   
  
  

90% Sangiovese
   5% Merlot
   5% Cabernet Sauvignon 

 

Fermentacija 
u betonu i hrastu

20 meseci u betonu i
hrastovim bačvama

750ml
Crvena mesa sa roštilja, divljač,
jagnjetina, odležali tvrdi sirevi

Suvo crveno vino koje dolazi iz čuvene vinarije Castello dei 
Rampolla smeštene u oblasti Conca d'Oro, koja od 1994. godine 
svoje vinograde uzgaja isključivo po strogim biodinamičkim 
principima. Ovo vrhunsko vino predstavlja fuziju tradicionalne 
elegancije i modernog pristupa. Grožđe raste na oko 360 metara 
nadmorske visine i zbog speci�čne gustine sadnje, loza daje 
manji rod izuzetno koncentrisanih bobica. Sezona 2022. u 
Toskani bila je pretežno topla, što je grožđu dalo izrazitu sočnost, 
gipkost i gipku teksturu, čineći vino veoma pristupačnim za piće 
već u ranoj mladosti. Grožđe je ubrzano sazrevalo, dajući visoku 
koncentraciju šećera i izuzetan nivo sočnosti u bobicama. Vino je 
odležavalo 8 meseci u betonskim sudovima, a zatim još 12 
meseci u bačvama, kao i dodatnih 6 meseci u boci, sa potencija-
lom starenja od  5-10 godina.

3,33



Castello dei Rampolla
Sammarco 

Tuscany Italija

Panzano in Chianti Krečnjak, glina, lapor

14,0%

Crveno Suvo

Alc pH

2019

                 Duboka rubin-ljubičasta

Note crne ribizle, borovnice, trešnje, duvana, kedra i mente

Vino je punog tela, izuzetno slojevito i tenzično, sa čvrstim
taninima, živahnim kiselinama i dugom završnicom

   Robert Parker 96
   James Suckling 96
   Vinous 94
   
   
   
   
   
  
  

80% Cabernet Sauvignon
15% Merlot
   5% Sangiovese

 

Fermentacija 
u betonu i hrastu

42 meseca u betonu, hrastu i boci

750ml
 Biftek, jela od divljači, 
 odležali tvrdi sirevi

Castello dei Rampolla Sammarco 2019 je vrhunski "Super 
Toskanac" iz srca regije Chianti Classico. Odlikuje ga izuzetna 
elegancija koja kombinuje snagu sa pre�njenošću. Proizvedeno 
primenom organskih i biodinamičkih metoda, ovo izdanje iz 
berbe 2019. donosi savršen balans između elegancije, svežine i 
moćne strukture. Berba 2019 savršeno balansira prirodni inten-
zitet tople sezone sa ra�nisanošću i svežinom koji su karakteris-
tični za vinograde u regiji Panzano (Conca d'Oro). Vinogradi se 
nalaze u am�teatru okrenutom ka jugu, na zemljištu bogatom 
laporom i krečnjakom (galestro i alberese), koji vinu daju miner-
alnost i kompleksnost. Nakon ručne berbe i vini�kacije, vino 
odležava u betonu 3 meseca, a zatim između 15 meseci u buradi-
ma od francuskog hrasta. Na kraju provodi dodatnih 18 do 24 
meseca u boci, sa potencijalom starenja od 15 do 20+ godina.

3,50



Castello dei Rampolla
Sammarco 

Tuscany Italija

Panzano in Chianti Krečnjak, glina, lapor

13,5%

Crveno Suvo

Alc pH

2020

                 Duboka intenzivna tamno crvena sa ljubičastim odsjajima

Note crnih ribizli, trešanja, šumskih jagoda, kože i kedra

Bogato, puno i elegantno vino, sa svilenkastim i ispeglanim 
taninima, živahnom kiselinom i dugom završnicom

   Robert Parker 96
   James Suckling 96
   Vinous 95
   
   
   
   
   
  
  

82% Cabernet Sauvignon
15% Merlot
   3% Sangiovese

 

Fermentacija 
u betonu i hrastu

42 meseca u betonu, hrastu i boci

750ml
 Biftek, jela od divljači, 
 odležali tvrdi sirevi

Castello dei Rampolla Sammarco 2020 je vrhunski "Super 
Toskanac" iz srca regije Chianti Classico. Odlikuje ga izuzetna 
elegancija koja kombinuje snagu sa pre�njenošću. Proizvedeno 
primenom organskih i biodinamičkih metoda, ovo izdanje iz 
berbe 2020. donosi savršen balans između zrelog voća, čvrste 
strukture i naglašene mineralnosti. Merlot ovoj berbi daje 
kremastu teksturu, dok Sangiovese zadržava prepoznatljivu 
toskansku svežinu i kiselost. Vinogradi se nalaze u am�teatru 
okrenutom ka jugu, na zemljištu bogatom laporom i krečnjakom, 
koji vinu daju mineralnost i kompleksnost. Nakon ručne berbe i 
vini�kacije, vino odležava u betonu 3 meseca, a zatim 15 meseci 
u buradima od francuskog hrasta. Na kraju, provodi još 18 do 24 
meseca u boci, sa potencijalom starenja od 15 do 20+ godina.

3,36



Castello dei Rampolla
d'Alceo

Tuscany Italija

Panzano in Chianti Krečnjak, glina, lapor

14,0%

Crveno Suvo

Alc pH

2015

                 Duboka rubin crvena sa ljubičastim odsjajem

Note crne ribizle, kupine, borovnice, tartufa, kože i začina

 Punog tela, visoko koncentrisan i bogat, sa svilenkastim,
 čvrstim taninima i dugom, osvežavajućom završnicom

   Vinous 97
   Wine Spectator 96
   James Suckling 95
   
   
   
  
  

85% Cabernet Sauvignon
15% Petit Verdot 

 

Fermentacija 
u betonu i hrastu

42 meseca u betonu, hrastu i boci

750ml
 Odrezak na žaru, jagnjetina, 
  biftek, odležali tvrdi sirevi

Castello dei Rampolla d'Alceo 2015 je jedno od najprestižnijih i 
najbolje ocenjenih "Supertoskanaca" iz čuvene berbe 2015. 
godine. Proizvodi ga vinarija Castello dei Rampolla smeštena u 
oblasti Chianti Classico, koristeći biodinamičke metode uzgajan-
ja grožđa. Odlikuje ga impresivna koncentracija i mineralnost, a 
zahvaljujući izuzetnoj strukturi i živahnoj kiselosti, poseduje 
ogroman potencijal za dugogodišnje starenje. Sezona 2015. bila 
je izuzetno povoljna u Toskani, sa toplim letom i pravovremenim 
padavinama koje su omogućile savršeno sazrevanje grožđa. 
Berba 2015. smatra se jednom od najupečatljivijih i najbogatijih 
u istoriji ove vinarije. Vino je najpre odležavalo 3 meseca u 
betonskim sudovima, zatim 15 meseci u hrastovim bačvama i 24 
meseca u boci, sa velikim potencijalom starenja i do 30 godina.

3,65



Castello dei Rampolla
d'Alceo

Tuscany Italija

Panzano in Chianti Krečnjak, glina, lapor

14,0%

Crveno Suvo

Alc pH

2020

                 Duboka rubin crvena sa blagim granatnim odsjajima

Note tamnih bobica, trešanja, kupina, ljubičice i jorgovana

 Punog tela, visoko koncentrisan i bogat, sa svilenkastim,
 čvrstim taninima i dugom, voćnom i glatkom završnicom

   Robert Parker 97
   James Suckling 97
   Vinous 97
   Falstaff 96
   
   
   
   
  
  

85% Cabernet Sauvignon
15% Petit Verdot 

 

Fermentacija 
u betonu i hrastu

42 meseca u betonu, hrastu i boci

750ml
 Odrezak na žaru, jagnjetina, 
  biftek, odležali tvrdi sirevi

Castello dei Rampolla d'Alceo 2020 je kultno crveno "Super 
Toskansko" vino, koje se ističe izuzetnom elegancijom, punoćom 
i baršunastom teksturom. Proizvodi ga vinarija Castello dei 
Rampolla smeštena u oblasti Chianti Classico, koristeći biodin-
amičke metode uzgajanja grožđa. Godina 2020. u regiji Panzano 
donela je toplu vegetacionu sezonu koja je vinima obezbedila 
raskošnu zrelost i bogatstvo. Zbog visokih temperatura, prinosi u 
vinogradima su bili prirodno niski, što je rezultiralo vinom 
izuzetne koncentracije, strukture i izbalansirane svežine. Berba 
2020 odlikuje se jedinstvenim balansom između snage i 
elegancije. Vino je najpre odležavalo 3 meseca u betonskim 
sudovima, zatim 15 meseci u hrastovim bačvama i 24 meseca u 
boci, sa velikim potencijalom starenja i do 30 godina.

3,35



Castello dei Rampolla
Liù 

Tuscany Italija

Panzano in Chianti Krečnjak, glina, lapor

12,5%

Crveno Suvo

Alc pH

2020

                 Intenzivna i gusta rubin-purpurna

Note crne trešnje, borovnice, šljive, lavande, anisa i začina

 Srednjeg do punog tela, izuzetno svilenkaste i elegantne 
 teksture, sočnih kiselina i somotastih, zrnastih tanina

   Robert Parker 94
   James Suckling 92
   Vinous 92
   
   
   
   
   
  
  

100% Merlot  

Fermentacija u 
betonskim tankovima

9 meseca u betonu i amfori

750ml
  Jela od crvenog mesa, divljač,
  jela sa pečurkama, zreli sirevi 

Elegantno, biodinamičko crveno vino proizvedeno od sorte 
100% Merlot. Ovo vino se ističe izuzetnom voćnom čistoćom, 
mineralnošću i svežinom. Berba 2020 predstavlja tek treće 
izdanje ovog speci�čnog vina, koje je kreirano u znak sećanja na 
Donu Liu, majku vlasnika vinarije. Za razliku od mnogih 
raskošnih i teških toskanskih Merlota, Liù iz 2020. godine odliku-
je se ekstremnom čistotom plodova, mineralnošću i neverovatno 
živom svežinom. Ovo vino se izdvaja po tome što se pravi potpu-
no netradicionalno za toskanski Merlot, bez upotrebe hrastovih 
buradi, sa fokusom na ekstremnu čistoću voća. Nakon ručne 
berbe i vini�kacije, vino odležava 9 meseci u betonskim tankovi-
ma (3/4) i amforama od pečene gline (1/4), sa potencijalom 
starenja od 5-8 godina. Proizvedeno je u strogo ograničenoj seriji 
od svega 6.832 boce.

3,30



Castello dei Rampolla
Trebianco di Santa Lucia 

Tuscany Italija

Panzano in Chianti Krečnjak, glina, lapor

12,0%

Belo Suvo

Alc pH

2022

                 Intenzivna zlatno-žuta sa bakarnim i ćilibarnim odsjajima

Note muskatnog oraščića, kože, meda, začina, suvih kajsija

Punog tela, kremaste teksture, svež, sa vibrantnim kiselinama
i primetnom taninskom strukturom 

   Robert Parker 90
   Wine Spectator 88
  
   
   
   
   
   
  
  

25% Trebbiano
25% Chardonnay
25% Gewürztraminer 
25% Sauvignon Blanc

 

Fermentacija 
u betonu i amfori

6-8 mseci u amfori

750ml
 Masnija riba, živinsko meso,
 rižoto sa pečurkama, zreli sirevi

Prirodno biodinamičko belo suvo vino iz Toskane, prepoznatljivo 
po speci�čnoj proizvodnji u amforama od terakote i bez dodatih 
sul�ta. Spada u kategoriju karakternih autentičnih vina, a pravi se 
na čuvenom imanju Castello dei Rampolla u srcu regije Chianti 
Classico. Ovo vino je smela kupaža koja spaja lokalne i interna-
cionalne sorte, proizvedena bez dodatih sul�ta, što rezultira 
izraženim karakterom teroara. Vinarija Castello dei Rampolla važi 
za jednog od pionira biodinamičkog vinarstva u regiji, a ovo 
speci�čno vino nastaje bez �ltracije ili bistrenja, zbog čega nosi 
autentičan i sirov karakter tog podneblja. Sezona 2022. donela je 
izuzetno visoku koncentraciju aroma usled ekstremne suše, ali i 
neočekivanu svežinu zahvaljujući speci�čnom biodinamičkom 
radu u vinogradu. Vino odležava 6-8 meseci u amforama od 
terakote, sa potencijalom starenja od 5-10 godina.

3,40


