BIONDI SANTI

Istorija

Franco Biondi Santi bio je italijanski vinar, najpoznati-

ji po proizvodniji Brunello di Montalcino, crvenog vina
proizvedenog samo u Montalcinu, Tuscany. Deda Franca
Biondi Santi-a, Ferruccio Biondi Santi, izumeo je Brunello di
Montalcino krajem 1800-ih. | sam Franco je vinarski zanat
naucio od svog oca Tancredija. Kada je Franco nasledio
porodicno imanje Greppo 1970. godine, pridrzavao se tradi-
cije istovremeno poboljSavajuci kvalitet. Na celu porodicne
firme Tenuta Il Greppo ostao je do svoje smrti, nadgledajuci
svaki aspekt vinograda i vinarstva. Franco Biondi Santi
povecao je proizvodnju Brunello del Greppo sa 4 hektara
na 25. Nastavio je da sprovodi strogu, tradicionalnu agro-
nomiju i podrumske prakse kako bi konsolidovao tipicne
osobine i poboljSao kvalitet.

Zahvaljujudi stalnoj licnoj medunarodnoj promociji svojih
vina, od 1970. godine Franco je uspeo da stvori razumeva-
nje i uvazavanie izuzetno tipicnog karaktera i kvaliteta svog
Brunello del Grappa.

Prestiz Greppa datira iz 19. veka, sa sjajnom vinskom kul-
turom porodice koja je posedovala ovo imanije, Ciji teroar
ima izvanredne karakteristine za Sangiovese. Prateci stroge,
tradicionalne metode agronomije i podrumske prakse,
nepokolebljivo je stvorena neuporediva kolekcija ,Brunello
Riserve” jednako izuzetnom stogodisnjem Brunellu iz
proslosti. Imanje ukljuCuje 47 hektara zemlje u Greppo

i 105 u Pieri.

Vinogradi
Samo 25 hektara je obradeni vinograd Sangiovese Grosso.
Najstarije vinove loze, ukupne povrsine 5ha, datiraju iz

1930-1970;

8ha od 1988-1989; 6ha od 2000-2001; najmlade vinove
loze su nedavno zasadene 2004-2006. godine.

Prinos po hektaru odrZava se na niskom nivou od 3-5 tona
po hektaru. Trenutna proizvodnja retko prelazi 80.000
boca, ukljucujuci oko 10.000 boca ,riserve”, napravljene
samo nakon izuzetnih berbi.

Berba pocinje sredinom septembra i vr3i se iskljucivo rucno.
Samo najbolje grozde namenjeno je proizvodniji Brunella, i
to iz vinograda starih najmanje 10 godina, i onih najmanje
25 godina za ,Riservu’”.

Zemljiste

Imanje Greppo prostire se preko obronka (nadmorske
visine 385-507 metara), jugoistocno od Montalcina, i uZiva
idealnu mikroklimu i tlo za proizvodnju aromaticne crvene
boje vina.

Podrum
Podrum ,Greppo” nije pretrpeo znacajnije tehnoloske pro-
mene, osim uvodenja savremene opreme i materijala.

Ukupni kapacitet je:
- 2.197,00 hl bacvi i kaca od slavonskog hrasta
- 2.016,50 hl rezervoara za vitrifikovani beton
+ 990,40 hl rezervoara od nerdajuceg celika
-za ukupno 5.203,90 hl.
Podrum za flase ima dalji kapacitet od oko 211.000 boca u
bordo stilu (1.582,50 hl).

GroZzde nakon drobljenja prolazi kroz fermentaciju pod
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kontrolom temperature u velikim betonskim rezervoarima i
kazanima izmedju 15 i 18 dana. Tokom burne fermentacije,
Sira se pumpa dva puta dnevno. Nakon povlacenja podleze
malolaktickom raspadu, odrzavajuci temperaturu od
18°-20°C oko 30 dana.

U aprilu nakon berbe, novo vino se prebacuje u bacve sla-
vonskog hrasta da sazri. Brunello u tim buradima provodi
najmanje 36 meseci, a na kraju cetvrte godine flasira se u
boce u bordo stilu od 0,75 litara. Brunello Biondi Santise  [#
pusta u prodaju najmanije 6 meseci nakon punjenja u flade |

i izvozi se Sirom sveta.

Zanimljivost

Shvatajuci vrednost svog podruma i svojih vina, Tancredi
Biodi Santi je pre pocetka drugog svetskog rata, tajno
zazidao deo svog podruma gde je sacuvao najstarija i
najvrednija vina - Riserve. Cine¢i to, Biondi-Santi je na kraju
uspeo da pokaze svetu koliko bi Brunelo mogao da bude
dugovecan i sloZen. Godine 1966. Brunelo di Montalcino

je postao DOC i italijanska vlada se obratila Tancrediju da
pomogne u pisanju propisa.

Tancredi je doveo vinariju do novih visina, ali je njegov

sin Franco pomogao da pokaZzu svetu Sta mogu da ura-
de. Franco je putovao nadaleko, promovisudi vina i po-

kazujuci moc¢ starih Riserva. Reputacija vina je ojacana
tek 1980. godine kada je Brunello di Montalcino postao
prvi DOCG u Italiji.
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BRUNELLO DI MONTALCINO

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA

ONDI-SANT

Falstaff 99
Decanter 98
Robert Parker 97
James Suckling 97
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meseci u bacvi
um u betonu i inoksu <\‘_’)

¥ Fiorentinski biftek, divljac,

0
750ml ll jela satartufima, zreli sirevi

Intenzivna rubin crvena sa blagim granatnim odsjajima
Note ljubicice, ruze, visnje, bobicastog vo¢a, mente, lovora

Vino je soCno i vibrantno sa finim, svilenkastim i zrelim
taninima, i dugom, slojevitom i zaCinskom zavrsnicom

PR | = {

Ikoni¢no crveno vino iz Toskane, proizvedeno od sorte 100%
Sangiovese sa istorijskog imanja Tenuta Greppo. Poznato po
svojoj neuporedivoj dugovecnosti, ovo vino spaja tradicionalnu
strukturu i Cistu, zivopisnu voc¢nost. Sezonu 2019 je obelezilo
kiSovito i hladno prolece sa kasnijim cvetanjem, nakon ¢ega su
usledili vrudi i suvi meseci jun i jul. Sredina jula donela je
osvezavajuce severne vetrove i oluju, dok je avgust doneo kisne
pljuske krajem meseca. Ovo je obezbedilo savrSene uslove za
ravnomerno sazrevanje grozda. Vino je odlezavalo 30 meseci u
bacvama od slavonskog hrasta, sa potencijalom starenja od 30+
godina. Biondi-Santi Brunello di Montalcino 2019 predstavlja
jedno od najsuptilnijih, najelegantnijih i najdinamic¢nijih izdanja
ove legendarne toskanske vinarije, nastalo u berbi koja je ve¢
proglasena modernim klasikom.
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meseca u bacvi
um u betonu i inoksu <\°)

¥ Fiorentinski biftek, divljac,

0
750ml ll jela satartufima, zreli sirevi

Intenzivna rubin crvena sa blagim granatnim odsjajima

Note ljubicice, ruze, viSnje, bobicastog voca, mente, lovora
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Vino je soCno i vibrantno sa finim, svilenkastim i zrelim
taninima, i dugom, slojevitom i zaCinskom zavrsnicom

Ikoni¢no crveno vino iz Toskane, proizvedeno od sorte 100%
Sangiovese sa istorijskog imanja Tenuta Greppo. Poznato po
svojoj neuporedivoj dugovecnosti, ovo vino spaja tradicionalnu
strukturu i Cistu, Zivopisnu voc¢nost. Sezona 2020 je bila izazov-
na zbog toplijih letnjih dana, ali su temperaturne razlike i kasne
avgustovske kiSe saCuvale izuzetnu sveZinu i aromati¢ni profil
grozda. Berba iz 2020. godine donosi izuzetnu kompleksnost sa
prepoznatljivim svezim kiselinama i svilenkastim, precizno
integrisanim taninima. Vino je odlezavalo 24 meseca u ba¢vama
od slavonskog hrasta i jos dodatne 2 godine u boci. Ova berba
je favorizovala prefinjenost nad snagom, 3to je rezultiralo vinom
svilenkaste teksture, zivahne sveZine i neverovatnog potencijala
za starenje i do 30 godina.
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Galestro, krecnjak, glina
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0'1' Jela od crvenog mesa, divljag,
750ml I I zreli sirevi, bogate paste

Intenzivna rubin crvena sa blagim granatnim odsjajima
Note bobic¢astog voca, nara, sljive, zalfije, koze i duvana

Izuzetno zivahno vino, sa vibrantnom kiselinom, somotskim,
ultra-finim taninima i dugom, slankastom zavrsnicom

PR | -

Elegantno i kompleksno crveno vino napravljeno od 100%
Sangiovese grozda iz najstarijih zasada. Predstavlja 43. izdanje u
istoriji ove kuce i prvu Riservu kreiranu pod novim tehnickim
timom (Giampiero Bertolini i Federico Radi). Isti¢e se po svojoj
dugovecnosti, prefinjenim taninima i energi¢noj svezini. Godina
2018 je u Montalcinu bila relativno hladna, sa natprose¢nim
padavinama tokom vegetativnog ciklusa i temperaturama
ispod proseka. Neposredno pred berbu, severni vetrovi su
prosusili vinograde i obezbedili zdravo grozde. Berba je zapoce-
Jeb Dunnuck 98 la 16. septembra i trajala je 8 dana, uz rigoroznu selekciju
Robert Parker 97 najboljih grozdova. Vino je odlezavalo 3 godine u velikim
James Suckling 97 buradima od slavonskog hrasta, nakon ¢ega je flasirano i
Vinous 97 Cuvano u istorijskom arhivu La Storica jos dodatne 2 godine.
Poseduje izuzetno veliki potencijal starenja i do 50 godina.
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Fermentacija | 28 meseci u bacvi
__ um u betonui hrastu <\2,>
NELLO NTAI
0'1' Jela od crvenog mesa, divljag,
750ml l I zreli sirevi, bogate paste
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Blistava rubin crvena boja sa narandzastim odsjajem

TENUTA Note divlje ruze, ljubiCice, bergamota, jagode, tresnje, sljive

N o

: Elegantno, so¢no i Zivahno vino, sa finim, prasnjavim taninima

i izuzetno dugom, slankasto-mineralnom zavrsnicom
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Elegantno i kompleksno crveno vino napravljeno od 100%
Sangiovese grozda iz najstarijih zasada. Ovo monumentalno i
istorijsko vino dolazi iz berbe koja je ve¢ proglasena jednom od
najboljih u modernoj eri Toskane. Riserva, sa kultnog imanja
Tenuta Greppo, predstavlja savrsen spoj moci, bezvremenske
elegancije i ekstremnog potencijala za odlezavanje. Sezona
2019. u regiji Montalcino opisuje se kao Skolska, klasi¢na godina
sa idealnim klimatskim uslovima. Ru¢na berba grozda pocela je
14. septembra, u uslovima idealnog balansa Secera i kiselina.
Vino je odlezavalo 28 meseci u velikim buradima od slavonskog
Falstaff 99 . ) - o . .. .
Q . . hrasta, nakon ¢ega je flasirano i ¢uvano u istorijskom arhivu La
Michaela Morris 99 N ) . o .
Storica jo$ dodatne 2 godine. Poseduje izuzetno veliki potenci-
Robert Parker 97 ) . .
Vinous 97 jal starenja i do 50 godina.
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Biondi-Santi
Maslinovo ulje
Extra Vergine

€D i
\’\@ Italija

@ Tuscany

% Montalcino

Brusketi, svezZe salate,
testenine, toskanske supe

500ml

Zuta sa intenzivnim, svetlim zelenim nijansama

@ Arome masline, arti¢oke, zelene trave i badema.

&

Sveziblago pikantan, sa harmoni¢nom gorcinom i finim
aromama bilja i sveZe pokosene trave.

®

Premijum, nefiltrirano italijansko maslinovo ulje iz Toskane.
Dolazi sa cuvenog imanja Tenuta Greppo u Montalcinu, koje je
globalno poznato po svojim vinima, a maslinovo ulje proizvodi
po istim strogim tradicionalnim i zanatskim standardima. Ovo
ulje predstavlja tradiciju i luksuz pretocen u te¢no zlato, proiz-
vedeno u veoma ogranicenim koli¢inama sa ta¢no 1574 serti-
fikovana stabla maslina. Dobija se tradicionalnom mesavinom
Cetiri autohtone toskanske sorte: Correggiolo, Leccino, Moraiolo
i Olivastra of Montalcino. Masline se iskljucivo ru¢no beru u
ranoj fazi zrelosti plodova krajem oktobra i po¢etkom novem-
bra, nakon ¢ega sledi tradicionalno mlevenje kamenim zrvnjevi-
ma i hladno cedenje. Ulje se ne podvrgava procesu filtracije.
Umesto toga, ostavlja se da se prirodno istalozi, Cuvajuci u
potpunosti kompleksan i bogat ukus.



